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Oświadczenie pszczelarza 
 

Ten egzemplarz poradnika należy do: 

 

------------------------------------------------------- 
(imię i nazwisko oraz adres zakładu) 

 

Niniejszym oświadczam, że: 

1) Model produkcji i dystrybucji w mojej pasiece odpowiada w 
pełni/odpowiada częściowo* standardowemu modelowi operacyjnemu, 
który zdefiniowano w rozdziale I oraz bardziej szczegółowo w rozdziale 
VI.4. 
 
*niepotrzebne skreślić. Jeżeli działalność odpowiada częściowo, należy wskazać, w jakim zakresie 
działalność właściciela poradnika nie odpowiada standardowemu modelowi operacyjnemu lub go 
przekracza:  
 

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
 

2) Znane są mi zapisy niniejszego poradnika i stosuję je w 
całości/w części ** oraz posiadam/nie posiadam** w zakładzie 
indywidualną(ej) dodatkową(ej) dokumentację(i) – względem tej 
wymienionej w rozdziale XVII. 

**niepotrzebne skreślić. Jeżeli dotyczy, należy wskazać, w jakiej części dokumentacja indywidualna 
uzupełnia lub zastępuje niniejszy poradnik. 

 

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 

 --------------------------------------- 

 (własnoręczny podpis) 

Pouczenie – jeśli pszczelarz posługuje się elektroniczną wersją poradnika, niniejsze 
oświadczenie należy wydrukować i przechowywać wraz z resztą dokumentacji zakładowej. 
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I. Wstęp 
 

Szanowni Czytelnicy! 
 

Przekazujemy w PaŒstwa rňce poradnik, w kt·rym omawiamy podstawowe zasady 

postňpowania przy produkcji pszczelarskiej w mağej pasiece, majŃcej na celu samodzielnŃ 

sprzedaŨ wytworzonych w niej produkt·w. MoŨe on posğuŨyĺ do lepszego zrozumienia 

i efektywnego stosowania w praktyce przepis·w prawa ï zwğaszcza ŨywnoŜciowego. 

Opracowanie stanowi efekt zar·wno rozlicznych wizyt w funkcjonujŃcych pasiekach, jak teŨ 

spotkaŒ z przedstawicielami branŨy pszczelarskiej oraz organ·w nadzoru i jesteŜmy 

przekonani, Ũe zawarte tu informacje pozwalajŃ przede wszystkim odpowiednio przygotowaĺ 

miejsce do produkcji, kt·re nazywamy ĂpracowniŃ do pozyskiwania mioduò. NajwaŨniejsze 

jest bowiem znalezienie niedrogich rozwiŃzaŒ konstrukcyjnych, technicznych 

i organizacyjnych, kt·re jednakŨe bez kompromis·w zapewniağyby naleŨyty poziom higieny 

oraz bezpieczeŒstwa ŨywnoŜci. 

WyraŨamy takŨe nadziejň, Ũe poradnik bňdzie przydatny w codziennej pracy organ·w 

urzňdowej kontroli ŨywnoŜci, poniewaŨ bilansuje on wymogi dotyczŃce bezpieczeŒstwa 

ŨywnoŜci z wymaganym i adekwatnym do skali produkcji nakğadem siğ i Ŝrodk·w.  

Na potrzeby niniejszego opracowania musieliŜmy dokonaĺ pewnych zağoŨeŒ i doprecyzowaĺ 

grupň docelowŃ (opracowaĺ standardowy model operacyjny). Z r·Ũnych wzglňd·w (o kt·rych 

piszemy dalej) przyjmujemy, Ũe naszymi adresatami sŃ pszczelarze posiadajŃcy pasiekň 

liczŃcŃ do 80 rodzin pszczelich. Produkty z takiej pasieki sprzedawane sŃ zazwyczaj 

w oparciu o przepisy sprzedaŨy bezpoŜredniej lub teŨ prowadzonej w ramach rolniczego 

handlu detalicznego (RHD). Wskazujemy r·wnieŨ, Ũe nie ma przeciwwskazaŒ prawnych, aby 

pszczelarz sprzedawağ swoje produkty w ramach mağo powszechnej formy dziağalnoŜci, jakŃ 

jest handel detaliczny. ZağoŨyliŜmy takŨe, Ũe pomieszczenia zakğadu bňdŃ zlokalizowane 

bezpoŜrednio w pasiece pszczelarza czy przydomowej posesji, co pozwoli zaoszczňdziĺ 

Ŝrodki na infrastrukturň sanitarnŃ i technicznŃ. Zgodnie z najczňstszŃ praktykŃ przyjmujemy 

teŨ, Ũe przy produkcji miodu pracuje wyğŃcznie pszczelarz, ewentualnie czğonkowie jego 

rodziny (nie sŃ zatrudniane Ũadne osoby spoza rodziny pszczelarza).  

Mağa skala produkcji oraz charakter produktu ï ze swojej natury bezpiecznego dla zdrowia ï 

stwarzajŃ szerokie moŨliwoŜci zastosowania zasad elastycznoŜci i oceny ryzyka, kt·rym 

poŜwiňcimy dodatkowŃ uwagň. Warto r·wnieŨ zaznaczyĺ, Ũe w opracowaniu sygnalizujemy 

niekt·re zagadnienia zwiŃzane z chowem i hodowlŃ pszcz·ğ oraz zapewnieniem ich zdrowia, 

aczkolwiek kğadziemy nacisk na opis warunk·w i procedur na etapie wirowania, 

konfekcjonowania i dystrybucji miodu. W poradniku pomijamy kwestie wieloskğadnikowych 

wyrob·w na bazie produkt·w pszczelich, a wiňc takich, kt·re nie sŃ surowcami, czyli 

produktami produkcji podstawowej (np. miody z propolisem, pierzgŃ, czekoladŃ, orzechami 

itp.), poniewaŨ podlegajŃ one nieco innym regulacjom. Wprowadzanie wŃtku przetw·rstwa 

mocno komplikowağoby odbi·r poradnika przez wiňkszoŜĺ pszczelarzy. PostawiliŜmy sobie 

za cel, aby materiağ byğ moŨliwie przystňpny w odbiorze, co niestety nie jest proste z uwagi 

na zğoŨonoŜĺ i mnogoŜĺ zagadnieŒ przeplatajŃcych siň na r·Ũnych poziomach. 
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Rozlegğy charakter poruszanej tematyki sprawiğ, Ũe nieğatwo jest znaleŦĺ jedyny i sğuszny 

ukğad jego treŜci. Pojawiğy siň pytania: czy lepiej zaczŃĺ od tego, co waŨne i interesujŃce dla 

pszczelarza, a potem dopiero ï gdzieŜ w zağŃcznikach ï uwzglňdniĺ ĂnudnŃò legislacjň? A 

moŨe jednak zachowaĺ konsekwencjň i wychodzŃc z podstaw prawnych, przejŜĺ do 

interpretacji przepis·w i na podstawie wniosk·w z ich analizy dojŜĺ dopiero do rozwiŃzaŒ 

praktycznych? 

Nie udağo siň nam znaleŦĺ rozwiŃzania idealnego i zakğadamy, Ũe spos·b czytania poradnika 

bňdzie niejednolity. Przedstawiciele organ·w nadzoru (oraz osoby niezwykle dociekliwe) 

zechcŃ zapewne czytaĺ wszystko po kolei, co pozwoli zrozumieĺ niekiedy nieoczywiste 

uğatwienia, kt·re proponujemy. Pszczelarzy natomiast zachňcamy do czytania poradnika od 

koŒca (wğaŜciwie od zağŃcznik·w) ï a dokğadnie radzimy, aby najpierw obejrzeli graficzne 

wizualizacje pomieszczeŒ. Dopiero po refleksji w rodzaju: ĂHej, to przecieŨ proste! Zrobiň to 

o wiele lepiej, niŨ pokazujŃ na obrazkachò, moŨna ustaliĺ, kt·ra forma dziağalnoŜci bňdzie 

najodpowiedniejsza (opisujemy je w rozdziale V). Nastňpnie zalecamy, aby siňgnŃĺ po 

ankietň gotowoŜci do speğnienia okreŜlonych wymog·w (wz·r w zağŃczniku D). Zostağa ona 

tak pomyŜlana, aby kierowaĺ pszczelarza do wğaŜciwych rozdziağ·w. Na koniec warto 

zapoznaĺ siň z resztŃ poradnika, by niczego nie pominŃĺ. 

Zakğadamy, Ũe nasze opracowanie jest narzňdziem ustawicznego ksztağcenia i jednokrotne 

przeczytanie Ăod deski do deskiò raczej nie wystarczy. Zapewne na r·Ũnych etapach 

dziağalnoŜci bňdŃ PaŒstwa interesowaĺ r·Ũne jego fragmenty. Dlatego teŨ opracowaliŜmy 

doŜĺ szczeg·ğowy spis treŜci, a dodatkowo wspomnianŃ juŨ ankietň okresowej samooceny. 

W wielu miejscach wskazujemy teŨ krzyŨowo na powiŃzania miňdzy poszczeg·lnymi 

rozdziağami poradnika.  

Mamy nadziejň, Ũe nasz poradnik zachňci pszczelarzy do podjňcia siň sprzedaŨy miodu 

i innych produkt·w pszczelich w spos·b zgodny z wszelkimi wymogami formalnymi. 

Naruszenie ich naraŨa na sankcje z uwagi na nieprzestrzeganie wymog·w higienicznych lub 

podatkowych.  

Naszym poradnikiem chcemy utwierdziĺ pszczelarzy, Ũe nie naleŨy obawiaĺ siň 

zarejestrowania pasieki pod kŃtem wprowadzania miodu do obrotu (co jest obowiŃzkiem 

wynikajŃcym z przepis·w prawa). BiorŃc pod uwagň przydatnoŜĺ opracowania dla 

pszczelarzy ï praktyk·w, postanowiliŜmy poŜwiňciĺ trochň uwagi r·wnieŨ kwestiom 

podatkowym i zagadnieniom etykietowania.  

 

II. Słowniczek 
Rozwiniňcie wielu pojňĺ uŨytych w niniejszym poradniku moŨna znaleŦĺ na stronie 

internetowej Podlaskiego Centrum Produktu Lokalnego ï inicjatywy SamorzŃdu 

Wojew·dztwa Podlaskiego objňtej patronatem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi. 

Zachňcamy do odwiedzania witryny PCPL.wrotapodlasia.pl, a zwğaszcza zakğadki 

ĂRegulacje dla producent·wò, w kt·rej umieszczamy przekierowania do stron wğaŜciwych 

instytucji (np. Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Gğ·wnego Inspektoratu Weterynarii, 
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Inspektoratu JakoŜci Handlowej Artykuğ·w Rolno-SpoŨywczych) oraz teksty autorskie, 

opracowane przy wsparciu radc·w prawnych, doradc·w podatkowych i urzňdnik·w 

z r·Ũnych agend administracji paŒstwowej. 

W poradniku zetknŃ siň PaŒstwo z r·Ũnymi pojňciami, kt·re naleŨy wğaŜciwie rozumieĺ, 

dlatego teŨ prosimy zapoznaĺ siň z poniŨszym słowniczkiem. 

Deklaracja zgodności ï dotyczy materiağ·w i wyrob·w przeznaczonych do kontaktu z 

ŨywnoŜciŃ w rozumieniu przepis·w rozporzŃdzenia (WE) nr 1935/2004 Parlamentu 

Europejskiego i Rady z dnia 27 paŦdziernika 2004 r. w sprawie materiağ·w i wyrob·w 

przeznaczonych do kontaktu z ŨywnoŜciŃ oraz uchylajŃcego dyrektywy 80/590/EWG i 

89/109/EWG
1
. ZgodnoŜĺ gotowego materiağu lub wyrobu do kontaktu z ŨywnoŜciŃ moŨe 

zostaĺ zapewniona pod warunkiem, Ũe w ğaŒcuchu dostaw zachodzi wymiana istotnych 

informacji pomiňdzy dostawcŃ a odbiorcŃ (klientem). Informacje te sŃ przekazywane w 

postaci: znakowania, deklaracji zgodnoŜci i dokument·w uzupeğniajŃcych. Stosownie do art. 

16 przedmiotowego rozporzŃdzenia materiağom i wyrobom przeznaczonym do kontaktu z 

ŨywnoŜciŃ musi towarzyszyĺ pisemna deklaracja zgodnoŜci potwierdzajŃca, Ũe sŃ one zgodne 

z przepisami majŃcymi do nich zastosowanie. Poza deklaracjŃ materiağy i wyroby 

przeznaczone do kontaktu z ŨywnoŜciŃ wprowadzane do obrotu handlowego (kt·re jeszcze 

nie weszğy w kontakt z ŨywnoŜciŃ) muszŃ byĺ oznakowane: 

- sğowami Ădo kontaktu z ŨywnoŜciŃ/miodemò lub 

- wskaz·wkami dotyczŃcymi ich uŨywania, np. Ăwir·wka do mioduò, Ăwidelec do 

odsklepianiaò, lub 

- okreŜlonym symbolem kieliszka i widelca. 

Dodatkowo materiağy i wyroby przeznaczone do kontaktu z ŨywnoŜciŃ dopiero wprowadzane 

do obrotu handlowego powinny byĺ zaopatrzone w zalecenia dotyczŃce sposobu 

bezpiecznego i wğaŜciwego uŨytkowania wyrobu (np. nieprzeznaczone do kontaktu z 

ŨywnoŜciŃ kwaŜnŃ, nie podgrzewaĺ w kuchenkach mikrofalowych) oraz dokumenty 

zawierajŃce nazwň i adres siedziby producenta lub dystrybutora.  

Dobra Praktyka Higieniczna (Good Hygienic Practice, GHP) ï okreŜla dziağania, kt·re 

muszŃ byĺ podjňte, oraz warunki higieniczne, kt·re muszŃ byĺ speğnione i kontrolowane na 

wszystkich etapach produkcji lub obrotu, aby zapewniĺ bezpieczeŒstwo ŨywnoŜci. 

Forma działalności [wprowadzania produktu do obrotu] ï okreŜlenie stosowane 

w odniesieniu do produkcji podstawowej, sprzedaŨy bezpoŜredniej, rolniczego handlu 

detalicznego, handlu detalicznego oraz innych zakğad·w zarejestrowanych lub 

zatwierdzonych zgodnie z przepisami UE. Wymienione powyŨej formy dziağalnoŜci zostağy 

szczeg·ğowo opisane w rozdziale V.   

HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points ï system analizy zagroŨeŒ i 

krytycznych punkt·w kontroli) ï postňpowanie majŃce na celu zapewnienie bezpieczeŒstwa 

ŨywnoŜci przez identyfikacjň i oszacowanie skali zagroŨeŒ z punktu widzenia wymagaŒ 

                                                           
1
 Dz.Urz. UE L 338 z 13.11.2004, s. 4, z późn. zm. 
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zdrowotnych ŨywnoŜci oraz ryzyka wystŃpienia zagroŨeŒ podczas produkcji i obrotu 

ŨywnoŜciŃ na wszystkich etapach po produkcji podstawowej oraz dziağaŒ z niŃ powiŃzanych. 

System HACCP ma r·wnieŨ okreŜlaĺ metody eliminacji lub ograniczania zagroŨeŒ oraz 

ustalaĺ dziağania korygujŃce. 

Handel detaliczny ï oznacza obsğugň i/lub przetwarzanie ŨywnoŜci i jej przechowywanie w 

punkcie sprzedaŨy lub w punkcie dostaw dla konsumenta finalnego; okreŜlenie to obejmuje 

terminale dystrybucyjne, dziağalnoŜĺ cateringowŃ, stoğ·wki zakğadowe, catering 

instytucjonalny, restauracje i podobne dziağania zwiŃzane z usğugami ŨywnoŜciowymi, 

sklepy, centra dystrybucji w supermarketach i hurtownie. Handel detaliczny (z wyğŃczeniem 

rolniczego handlu detalicznego produktami pochodzenia zwierzňcego oraz produktami 

zğoŨonymi) jest nadzorowany przez organy PaŒstwowej Inspekcji Sanitarnej. NaleŨy teŨ 

wyraŦnie zaznaczyĺ, Ũe zakğady prowadzŃce tň formň dziağalnoŜci podlegajŃ nie tylko 

rejestracji, lecz r·wnieŨ zatwierdzeniu. Handel detaliczny jest jednŃ z form dziağalnoŜci, 

opisanych w rozdziale V.3. 

HMF – hydroksymetylofurfural (HMF, 5-hydroksymetylo-2-furfural) jest organicznym 

zwiŃzkiem chemicznym naturalnie wystňpujŃcym w ŨywnoŜci, m.in. w miodach. StňŨenie 

tego zwiŃzku sğuŨy jako miara ich jakoŜci. Zgodnie z obowiŃzujŃcymi przepisami poziom 

HMF w miodzie nie moŨe przekroczyĺ 40 mg/kg. 

Krótki łańcuch dystrybucji ï model sprzedaŨy, kt·ry koncentruje siň na stworzeniu 

powiŃzaŒ miňdzy producentem i konsumentem z jednoczesnym eliminowaniem poŜrednik·w 

oraz redukowaniem fizycznego dystansu zwiŃzanego z transportem. Na potrzeby niniejszego 

poradnika okreŜlenie to obejmuje ğŃcznie te formy dziağalnoŜci, kt·re umoŨliwiajŃ 

pszczelarzowi produkcjň i/lub dystrybucjň wğasnych miod·w na rynku lokalnym. 

Miód ï jest naturalnie sğodkŃ substancjŃ produkowanŃ przez pszczoğy Apis mellifera 

z nektaru roŜlin lub wydzielin Ũywych czňŜci roŜlin, lub wydzielin owad·w wysysajŃcych 

Ũywe czňŜci roŜlin, zbieranych przez pszczoğy, przerabianych przez ğŃczenie specyficznych 

substancji z pszcz·ğ, skğadowanych, odparowanych, gromadzonych i pozostawionych 

w plastrach miodu do dojrzewania. Zgodnie z przepisami dyrektywy Rady 2001/110/WE
2
, a 

takŨe standardem CXS 12-1981 (mod. 2019) Kodeksu ŧywnoŜciowego niedopuszczalne sŃ 

jakiekolwiek dodatki skğadnik·w spoŨywczych innych niŨ mi·d. Nie moŨe on zawieraĺ 

organicznych lub nieorganicznych substancji obcych jego skğadowi, wykazywaĺ 

jakichkolwiek obcych smak·w i zapach·w, zaczynaĺ fermentowaĺ, mieĺ zmienionej 

kwasowoŜci lub byĺ ogrzewany tak, Ũe naturalne enzymy zostanŃ w spos·b znaczŃcy 

dezaktywowane. Z miodu nie wolno usuwaĺ pyğk·w ani skğadnik·w specyficznych dla 

miodu, chyba Ũe jest to nieuniknione w zwiŃzku z usuwaniem obcych substancji 

nieorganicznych lub organicznych. Kodeks ŧywnoŜciowy zwraca uwagň na 

niedopuszczalnoŜĺ zabieg·w chemicznych lub biochemicznych w celu modyfikowania 

krystalizacji miodu. 

                                                           
2
 Dyrektywa Rady 2001/110/WE z dnia 20 grudnia 2001 r. odnoszŃca siň do miodu (Dz.Urz. L 10 z 12.1.2002, s. 

47, Polskie wydanie specjalne: Rozdziağ 13, Tom 27, s. 179 z p·Ŧn. zm.). 
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Podmiot działający na rynku spożywczym ï osoba fizyczna lub prawna, odpowiedzialna za 

speğnienie wymog·w prawa ŨywnoŜciowego w przedsiňbiorstwie spoŨywczym pozostajŃcym 

pod jej kontrolŃ. 

Podręczna pracownia pasieczna ï pomieszczenie pomocnicze, w kt·rym wykonuje siň 

prace zwiŃzane z obsğugŃ rodzin pszczelich i przechowuje sprzňt pszczelarski. JeŜli nie 

pozyskuje siň i nie magazynuje siň w nim miodu, to nie podlega on przepisom zwiŃzanym z 

bezpieczeŒstwem ŨywnoŜci. 

Pracownia do pozyskiwania miodu ï odpowiednio wyposaŨone pomieszczenie 

technologiczne, w kt·rym prowadzi siň prace zwiŃzane z pozyskiwaniem i podstawowŃ 

obr·bkŃ produkt·w pszczelich (pszczelarz jest wiňc Ăpodmiotem prowadzŃcym 

przedsiňbiorstwo spoŨywczeò). Pomieszczenie to bywa nazywane potocznie ĂpracowniŃ 

miodowŃò. 

Produkcja podstawowa ï zgodnie z art. 3 ust. 17 rozporzŃdzenia (WE) nr 178/2002 

Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajŃcego og·lne zasady i 

wymagania prawa ŨywnoŜciowego, powoğujŃcego Europejski UrzŃd ds. BezpieczeŒstwa 

ŧywnoŜci oraz ustanawiajŃcego procedury w zakresie bezpieczeŒstwa ŨywnoŜci
3
, zwanego 

dalej ĂrozporzŃdzeniem 178/2002ò, oznacza produkcjň, uprawň lub hodowlň produkt·w 

podstawowych, w tym zbiory i dojenie zwierzŃt gospodarskich, ğowiectwo i ryboğ·wstwo 

oraz zbieranie runa leŜnego. Przepisy majŃce zastosowanie do produkcji podstawowej sŃ 

okreŜlone w zağŃczniku I czňŜci A rozporzŃdzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu 

Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny Ŝrodk·w spoŨywczych
4
, 

zwanego dalej ĂrozporzŃdzeniem 852/2004ò. Zgodnie z zağŃcznikiem I czňŜĺ A pkt I ppkt (1) 

rozporzŃdzenia  852/2004, zağŃcznik I tego rozporzŃdzenia obejmuje r·wnieŨ nastňpujŃce 

dziağania zwiŃzane z produkcjŃ podstawowŃ: transport, skğadowanie i przetwarzanie 

surowc·w (produkt·w podstawowych) w miejscu produkcji, pod warunkiem Ũe nie zmienia 

to znacznie ich charakteru. Warto zauwaŨyĺ, Ũe wirowanie i rozlewanie miodu moŨe byĺ 

klasyfikowane jako produkcja podstawowa wyğŃcznie wtedy, gdy w cağoŜci pochodzi on z 

jednej pasieki (rozlewanie np. w formule sp·ğdzielni pszczelarskiej lub ze skupu miodu od 

kilku pszczelarzy ï i dalej odsprzedawanie ï nie moŨe zostaĺ uznane za produkcjň 

podstawowŃ). R·Ũnicuje to zakres majŃcych zastosowanie przepis·w ï niniejszy poradnik 

koncentruje siň na produktach pszczelich, a zwğaszcza miodzie, wğaŜnie w kontekŜcie 

produkcji podstawowej, bňdŃcej jednŃ z form dziağalnoŜci, opisanych w rozdziale V.3. 

Program lub programy warunków wstępnych ï praktyki i warunki zapobiegawcze 

wymagane przed wdroŨeniem i w trakcie wdraŨania systemu HACCP, niezbňdne do 

zapewnienia bezpieczeŒstwa ŨywnoŜci. To, jakie programy warunk·w wstňpnych sŃ 

potrzebne, zaleŨy m.in. od etapu ğaŒcucha ŨywnoŜciowego oraz specyfiki branŨy. Programy 

warunk·w wstňpnych mogŃ obejmowaĺ w szczeg·lnoŜci: dobrŃ praktykň rolniczŃ (GAP), 

dobrŃ praktykň weterynaryjnŃ (GVP), dobrŃ praktykň wytwarzania (GMP), dobrŃ praktykň 

higienicznŃ (GHP), dobrŃ praktykň produkcyjnŃ (GPP), dobrŃ praktykň dystrybucyjnŃ (GDP) 

                                                           
3
 Dz.Urz. UE. L. z 2002 r., Nr 31, s. 1 z p·Ŧn. zm. 

4
 Dz.Urz. UE. L. z 2004 r., Nr 139, s. 1 z p·Ŧn. zm. 
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i dobrŃ praktykň handlowŃ (GTP). Niekiedy uznaje siň, Ũe czňŜĺ program·w warunk·w 

wstňpnych stanowiŃ procedury, kt·re zapewniajŃ moŨliwoŜĺ Ŝledzenia ŨywnoŜci i 

wycofywania produkt·w od konsument·w w razie nieprzestrzegania przepis·w. W normach 

Kodeksu ŧywnoŜciowego programy warunk·w wstňpnych okreŜla siň jako kodeksy dobrych 

praktyk. Speğnianie warunk·w wstňpnych jest waŨne r·wnieŨ w kontekŜcie produkcji 

podstawowej (jako jednej z form dziağalnoŜci, opisanej w rozdziale V.1). 

Przedsiębiorstwo spożywcze ï oznacza przedsiňbiorstwo publiczne lub prywatne typu non 

profit lub nie, prowadzŃce jakŃkolwiek dziağalnoŜĺ zwiŃzanŃ z dowolnym etapem produkcji, 

przetwarzania i dystrybucji ŨywnoŜci. 

Rolniczy handel detaliczny (dalej ĂRHDò) ï handel detaliczny w rozumieniu art. 3 ust. 7 

rozporzŃdzenia 178/2002, polegajŃcy na produkcji ŨywnoŜci pochodzŃcej w cağoŜci lub czňŜci 

z wğasnej uprawy, hodowli lub chowu podmiotu dziağajŃcego na rynku spoŨywczym i 

zbywaniu takiej ŨywnoŜci: 

- konsumentowi finalnemu, o kt·rym mowa w art. 3 ust. 18 rozporzŃdzenia 178/2002, lub 

- do zakğad·w prowadzŃcych handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego. 

Prowadzenie RHD wiŃŨe siň z pewnymi ograniczeniami, co zostağo bardziej szczeg·ğowo 

wyjaŜnione w rozdziale V.4. Wiňcej informacji o RHD znajduje siň na stronie 

PCPL.wrotapodlasia.pl. 

Sprzedaż bezpośrednia ï bezpoŜrednie dostawy: mağych iloŜci surowc·w (produkt·w 

nieprzetworzonych) pochodzenia zwierzňcego, w tym mleka surowego, surowej Ŝmietany, jaj, 

miodu, niekt·rych rodzaj·w miňsa, ryb, dokonywane przez producenta konsumentom 

koŒcowym lub do lokalnych zakğad·w detalicznych bezpoŜrednio zaopatrujŃcych konsumenta 

koŒcowego. SprzedaŨ bezpoŜrednia jest jednŃ z form dziağalnoŜci, opisanych w rozdziale V.3. 

Woda ï w niniejszym poradniku oznacza wodň wykorzystywanŃ w produkcji ŨywnoŜci, 

speğniajŃcŃ wymagania dla wody przeznaczonej do spoŨycia przez ludzi (informacje nt. wody 

wykorzystywanej przy czynnoŜciach produkcyjnych znajdujŃ siň w rozdziale XII). 

Wprowadzanie żywności do obrotu ï oznacza posiadanie ŨywnoŜci w celu sprzedaŨy, 

z uwzglňdnieniem oferowania do sprzedaŨy lub innej formy dysponowania, bezpğatnego lub 

nie, oraz sprzedaŨ, dystrybucjň i inne formy dysponowania. JednoczeŜnie za ŨywnoŜĺ (Ŝrodek 

spoŨywczy) uwaŨa siň kaŨdŃ substancjň lub produkt przetworzony, czňŜciowo przetworzony 

lub nieprzetworzony, przeznaczony lub w rozsŃdnym mniemaniu nadajŃcy siň do spoŨycia 

przez ludzi, w tym napoje. Wprowadzanie ŨywnoŜci ï w tym produkt·w pszczelich do obrotu 

ï musi odbywaĺ siň w ramach jednej z form dziağalnoŜci, kt·re zostağy opisane w rozdziale V. 

III. Specyfika produktów pszczelich i zagrożenia przy ich produkcji 
Poradnik dotyczy przede wszystkim miodu. Ten Ŝrodek spoŨywczy zostağ naturalnie 

wyposaŨony w wiele mechanizm·w zabezpieczajŃcych go przed rozwojem drobnoustroj·w, 
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w tym bakterii, grzyb·w, wirus·w i pierwotniak·w
5
, dlatego jest stabilny mikrobiologicznie, 

a w efekcie przez dğugi czas zachowuje swoje wğaŜciwoŜci. Zawdziňcza to r·wnieŨ 

wysokiemu ciŜnieniu osmotycznemu wynikajŃcemu z odparowania wody z nektaru, co w 

efekcie tworzy przesycony roztw·r cukr·w, a takŨe niskiemu pH wynikajŃcemu z obecnoŜci 

kwas·w organicznych. Poza tym w naturalnych miodach pszczelich wystňpujŃ enzymy 

(gğ·wnie oksydaza glukozy i lizozym), kt·re warunkujŃ powstawanie bakteriob·jczego 

ditlenku diwodoru (nadtlenku wodoru ï H2O2). Lizozym powoduje lizň, czyli osğabianie 

sp·jnoŜci Ŝcian bğon kom·rkowych bakterii, szczeg·lnie Gram-ujemnych, i w efekcie 

prowadzi do ich inaktywacji.  

Do gğ·wnych czynnik·w chroniŃcych mi·d przed rozwojem drobnoustroj·w zalicza siň 

oddziağywanie: fizyczne (niska wartoŜĺ pH oraz wysokie ciŜnienie osmotyczne, wynoszŃce 

ok. 500 Pa), chemiczne (obecnoŜĺ flawonoid·w, skğadnik·w olejk·w eterycznych, kwas·w 

organicznych, garbnik·w oraz innych skğadnik·w pochodzŃcych z nektaru i spadzi) oraz 

enzymatyczne (gğ·wnie obecnoŜĺ oksydazy glukozy i lizozymu).  

Specyfika produktu pozwala na zaproponowanie w poradniku elastycznych zasad zwiŃzanych 

z przestrzeganiem przepis·w prawa ŨywnoŜciowego.  

LLLΦм ½ŀƎǊƻȍŜƴƛŀ ǿ ǘǊŀƪŎƛŜ ǿȅǘǿŀǊȊŀƴƛŀ ƳƛƻŘǳ ǇǊȊŜȊ ǇǎȊŎȊƻƱȅ 

Pomimo Ũe poradnik dotyczy gğ·wnie produkcji (przede wszystkim miodu), odnosi siň on 

takŨe w pewnym stopniu do chowu i hodowli pszcz·ğ. Wynika to z faktu, Ũe zapewnienie 

prawidğowej higieny produkcji jest niewystarczajŃce, jeŜli surowiec juŨ na wstňpie byğ 

skaŨony. Dlatego teŨ trzeba o niego zadbaĺ juŨ na etapie organizacji pasieki i w trakcie 

planowania usytuowania uli. NaleŨy wiňc zwr·ciĺ uwagň na moŨliwoŜĺ wystŃpienia 

pozostağoŜci zwiŃzk·w toksycznych wynikajŃcych z zanieczyszczeŒ Ŝrodowiska ï np. 

polichlorowanych bifenyl·w (PCB), metali ciňŨkich (np. oğowiu) i chemikali·w 

pochodzŃcych z teren·w rolniczych lub przemysğowych (np. wysypisk, oczyszczalni Ŝciek·w, 

p·l golfowych). Istotna jest teŨ ochrona pszcz·ğ przed skutkami niekiedy bğňdnych praktyk 

agrotechnicznych. ProwadzŃc pasiekň oraz pracowniň do pozyskiwania miodu powinno siň 

zapobiegaĺ sytuacjom, w kt·rych dochodzi do rabunku miodu, a takŨe uwzglňdniĺ uŨycie 

odpowiednich materiağ·w i element·w wyposaŨenia oraz stosowaĺ je zgodnie z zaleceniami 

producenta. W tym ostatnim przypadku muszŃ teŨ byĺ podjňte naleŨyte starania w zakresie 

utrzymania sprzňtu w czystoŜci, gdyŨ brak wğaŜciwej higieny moŨe staĺ siň Ŧr·dğem skaŨenia 

mikrobiologicznego produktu, szczeg·lnie przetrwalnikami laseczki jadu kieğbasianego 

Clostridium botulinum (zagroŨenia mikrobiologiczne opisano w rozdziale III.2). 

Warto r·wnieŨ wspomnieĺ o wğaŜciwej utylizacji odpad·w, kt·re mogŃ wabiĺ pszczoğy, 

a z kt·rymi nie powinny mieĺ one stycznoŜci ï w takiej sytuacji odpady trzeba odpowiednio 

zabezpieczyĺ. Szczeg·lnŃ uwagň naleŨy takŨe zwr·ciĺ na sprzňt pasieczny, gdyŨ uŨywanie 

sprzňtu niewiadomego pochodzenia moŨe skutkowaĺ wprowadzeniem chor·b i zakaŨeŒ do 

pasieki. KaŨda pasieka powinna byĺ teŨ zarejestrowana w powiatowym inspektoracie 

                                                           
5
 ťr·dğo: B. Kňdzia, E. Hoğderna-Kňdzia, Wsp·ğczesne poglŃdy na mechanizm przeciwdrobnoustrojowego 

dziağania miodu, Instytut Wğ·kien Naturalnych i RoŜlin Zielarskich, PoznaŒ 2017, za: Postňpy Fitoterapii 

4/2017, www.postepyfitoterapii.pl https://tiny.pl/rv569 (dostňp: 22.11.2021 r.). 

http://www.postepyfitoterapii.pl/


14 

weterynarii, wğaŜciwym dla miejsca stacjonowania pasieki. Rejestracji tej nie naleŨy myliĺ 

z rejestracjŃ zwiŃzanŃ z wprowadzaniem ŨywnoŜci do obrotu (wiňcej o tym w rozdziale 

XVII.1 ).  

NiezaleŨnie od powyŨszych zagadnieŒ na szczeg·lnŃ uwagň zasğugujŃ kwestia leczenia 

oraz wğaŜciwego stosowania produkt·w leczniczych weterynaryjnych.  

W przypadku wystŃpienia chor·b pszcz·ğ kaŨdorazowo ich wğaŜciciel powinien skonsultowaĺ 

siň z lekarzem weterynarii. Tylko on ï po przeprowadzeniu badania lekarsko-

weterynaryjnego oraz postawieniu diagnozy ï moŨe zaleciĺ stosowanie produkt·w 

leczniczych weterynaryjnych. Dawkowanie oraz spos·b podawania kaŨdego leku jest opisany 

w charakterystyce produktu leczniczego weterynaryjnego i zağŃczonej do opakowania ulotce.  

Stosowanie preparat·w dla pszcz·ğ bez konsultacji z lekarzem weterynarii, niezgodnie z jego 

zaleceniami lub treŜciŃ ulotki moŨe skutkowaĺ zmniejszeniem lub brakiem ich skutecznoŜci 

oraz narastaniem na nie opornoŜci. Nieprawidğowe stosowanie produkt·w leczniczych 

weterynaryjnych (niewğaŜciwie dobranych, podawanych w nieodpowiednim czasie czy 

w niewğaŜciwej dawce) moŨe byĺ r·wnieŨ przyczynŃ utrzymywania siň w produktach 

pszczelich niebezpiecznych pozostağoŜci substancji farmakologicznie czynnych, co stanowi 

zagroŨenie dla zdrowia i Ũycia ludzi spoŨywajŃcych produkty pozyskane od tak leczonych 

pszcz·ğ. 

W przypadku wystŃpienia chor·b pszcz·ğ w produkty lecznicze weterynaryjne naleŨy 

zaopatrywaĺ siň w zakğadzie leczniczym dla zwierzŃt, u lekarza weterynarii prowadzŃcego 

leczenie (wydawane na receptň lekarza weterynarii ï o kategorii dostňpnoŜci Rp, 

oraz dostňpne bez recepty ï o kategorii dostňpnoŜci OTC). W przypadku produkt·w 

leczniczych weterynaryjnych dostňpnych bez recepty (kategorii OTC) moŨna je kupowaĺ 

r·wnieŨ w stacjonarnych sklepach, zgğoszonych do wğaŜciwego wojew·dzkiego lekarza 

weterynarii i uprawnionych do sprzedaŨy detalicznej produkt·w leczniczych 

weterynaryjnych, wydawanych bez przepisu lekarza weterynarii (np. w sklepach 

zoologicznych). 

W Ũadnym przypadku nie naleŨy kupowaĺ produkt·w leczniczych weterynaryjnych 

w nieoficjalnej, niesprawdzonej sieci dystrybucji ï np. w sklepach z artykuğami chemicznymi, 

na bazarach, targowiskach, w sklepach internetowych, na forach pszczelarskich, od os·b 

prywatnych itp. Leczenie pszcz·ğ produktami z nielegalnego Ŧr·dğa zakupu lub preparatami, 

kt·re nie zostağy dopuszczone do obrotu w Polsce, stanowi zagroŨenie zar·wno dla leczonych 

zwierzŃt, jak i ludzi spoŨywajŃcych produkty pochodzŃce od leczonych pszcz·ğ.  

Tylko produkty lecznicze weterynaryjne dopuszczone do obrotu, zarejestrowane przez 

Prezesa Urzňdu Rejestracji Produkt·w Leczniczych, Wyrob·w Medycznych i Produkt·w 

Biob·jczych, mogŃ znaleŦĺ siň w legalnym obrocie.  

KaŨdy produkt leczniczy weterynaryjny powinien posiadaĺ numer pozwolenia na 

dopuszczenie do obrotu, numer serii, datň waŨnoŜci, ulotkň i oznakowanie w jňzyku polskim.  
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Potwierdzenie, czy dany produkt leczniczy weterynaryjny jest dopuszczony do obrotu 

w Polsce, moŨna znaleŦĺ na stronach internetowych Urzňdu Rejestracji Produkt·w 

Leczniczych, Wyrob·w Medycznych i Produkt·w Biob·jczych. Wyszukiwarka 

dopuszczonych do obrotu preparat·w dostňpna jest pod adresem: 

http://pub.rejestrymedyczne.csioz.gov.pl/. 

Rejestr wszystkich dopuszczonych do obrotu produkt·w leczniczych weterynaryjnych (w tym 

lek·w weterynaryjnych) dostňpny jest takŨe na platformie Centrum e-Zdrowia pod adresem: 

https://cez.gov.pl/interoperacyjnosc/dane-z-rejestrow-medycznych/. 

Obecnie w Polsce do leczenia pszcz·ğ miodnych dopuszczone sŃ jedynie produkty lecznicze 

weterynaryjne o dziağaniu warrozob·jczym. W Ŝwietle obowiŃzujŃcych przepis·w nie ma 

wiňc moŨliwoŜci stosowania w leczeniu pszcz·ğ miodnych produkt·w leczniczych 

weterynaryjnych przeznaczonych do leczenia chor·b bakteryjnych czy grzybiczych. 

Zaznaczyĺ naleŨy, Ũe dla produkt·w leczniczych weterynaryjnych o dziağaniu 

przeciwbakteryjnym nie zostağy wyznaczone ich wartoŜci MRL (ang. maximum residue 

limits), czyli maksymalne limity pozostağoŜci w miodzie, a wiňc r·wnieŨ stosowanie tych 

produkt·w u pszcz·ğ miodnych jest zabronione i ich wykrycie w miodzie wiŃŨe siň 

z wszczňciem postňpowania administracyjnego. 

PowyŨej opisano w spos·b og·lny zagroŨenia, kt·re powstajŃ na etapie gospodarki 

pasiecznej. Pszczelarz zainteresowany produkcjŃ miodu powinien jednak poszerzaĺ swojŃ 

wiedzň i ustawicznie podnosiĺ kwalifikacje zwiŃzane z chowem i hodowlŃ pszcz·ğ poprzez 

siňganie do specjalistycznych opracowaŒ oraz uczestniczenie w spotkaniach i szkoleniach 

branŨowych.  

PodsumowujŃc opisane powyŨej zagroŨenia naleŨy podkreŜliĺ, Ũe producent miodu 

i pozostağych produkt·w pszczelich powinien stosowaĺ siň do dobrych praktyk 

produkcyjnych ï w tym doskonaliĺ swoje kompetencje branŨowe. Pszczelarz powinien 

w spos·b przejrzysty prowadziĺ dokumentacjň pasiecznŃ zgodnie z obowiŃzujŃcymi 

przepisami prawa. Konieczne jest dokumentowanie okreŜlonych czynnoŜci zwiŃzanych 

z hodowlŃ pszcz·ğ, ich leczeniem oraz prowadzeniem czynnoŜci sanitarnych ï w tym 

zwğaszcza faktur za produkty lecznicze weterynaryjne i preparaty uŨywane w gospodarce 

pasiecznej. Dodatkowe informacje oraz wsparcie moŨna uzyskaĺ kontaktujŃc siň 

ze zwiŃzkami branŨowymi oraz wğaŜciwŃ miejscowo sieciŃ doradztwa rolniczego ï 

np. w przypadku wojew·dztwa podlaskiego z Podlaskim OŜrodkiem Doradztwa Rolniczego 

http://odr.pl/produkcja-zwierzeca/pszczelarstwo/. 

LLLΦн ½ŀƎǊƻȍŜƴƛŀ ƳƛƪǊƻōƛƻƭƻƎƛŎȊƴŜ 

Pomimo Ũe mi·d oraz pozostağe produkty pszczele sŃ ï jak wykazaliŜmy wczeŜniej ï stabilne 

mikrobiologicznie, nie oznacza to, Ũe ich produkcji nie towarzyszŃ tego rodzaju zagroŨenia. 

Przede wszystkim naleŨy wskazaĺ na laseczkň jadu kieğbasianego (Clostridium botulinum), 

naleŨŃcŃ do rodzaju Clostridium. Jest to beztlenowa Gram-dodatnia bakteria w ksztağcie 

laseczki, wytwarzajŃca przetrwalniki, czyli formň spoczynkowŃ, umoŨliwiajŃcŃ kom·rkom 

http://pub.rejestrymedyczne.csioz.gov.pl/
https://cez.gov.pl/interoperacyjnosc/dane-z-rejestrow-medycznych/
http://odr.pl/produkcja-zwierzeca/pszczelarstwo/
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bakteryjnym przetrwanie niekorzystnych dla nich warunk·w. Szczepy C. botulinum typu A 

i B wykryto w 5 z 240 zbadanych pr·bek polskiego miodu (2,1%), a wiňc na poziomie 

niŨszym lub por·wnywalnym do innych kraj·w. Znaleziono r·wnieŨ szczepy bakteryjne 

fenotypowo podobne do C. botulinum, ale niewykazujŃce zdolnoŜci do wytwarzania toksyn 

botulinowych
6
. 

Przetrwalniki C. botulinum powszechnie wystňpujŃ w glebie, osadach dennych i przewodzie 

pokarmowym zwierzŃt. Drobnoustroje te mogŃ wywoğywaĺ botulizm niemowlŃt, dlatego teŨ 

spoŨycie miodu nie jest wskazane przez dzieci przed ukoŒczeniem pierwszego roku Ũycia. 

Od botulizmu pokarmowego, kt·ry zachodzi po spoŨyciu gotowej neurotoksyny, botulizm 

niemowlňcy r·Ũni siň tym, Ũe niedojrzağa dzieciňca flora jelitowa pozwala laseczkom C. 

botulinum rozwijaĺ siň w Ŝwietle jelita i wytwarzaĺ w nim toksyny. 

ťr·dğem zakaŨenia jest gleba, w tym jej czŃstki przenoszone przez wiatr. W tej postaci 

przetrwalniki C. botulinum trafiajŃ na roŜliny i przedostajŃ siň bezpoŜrednio do ula. 

SpecjaliŜci uwaŨajŃ, Ũe takŨe mogŃ one wraz z obn·Ũem pyğkowym trafiaĺ do miodu 

gromadzonego w kom·rkach plastra i ulegaĺ namnoŨeniu w trakcie jego dojrzewania. 

Podobny proces moŨe zachodziĺ w trakcie powstawania pierzgi, jeŜli przetrwalniki zostanŃ 

wprowadzone do kom·rek plastra wraz z obn·Ũem pszczelim. 

Przetrwalniki C. botulinum rozwijajŃ siň r·wnieŨ w martwych pszczoğach i poczwarkach 

pszczelich, co w odpowiednich warunkach beztlenowych prowadzi do namnaŨania siň 

laseczek jadu kieğbasianego w tym Ŝrodowisku i wytworzenia kolejnych przetrwalnik·w. 

Jeszcze innym Ŧr·dğem zanieczyszczenia Ŝrodowiska rodziny pszczelej przetrwalnikami jest 

cukier uŨywany do podkarmiania pszcz·ğ. 

NaleŨy podkreŜliĺ, Ũe drobnoustroje te: 

 - nie majŃ warunk·w do rozwoju w miodzie ze wzglňdu na jego specyfikň (przesycony 

roztw·r cukr·w, niska wartoŜĺ pH), 

- nie stanowiŃ zagroŨenia dla os·b dorosğych ze wzglňdu na warunki panujŃce w przewodzie 

pokarmowym (m.in. ze wzglňdu na konkurencjň ze strony flory jelitowej)
7
. 

MajŃc powyŨsze na wzglňdzie, pszczelarz powinien doğoŨyĺ wszelkich staraŒ, aby ograniczaĺ 

okolicznoŜci sprzyjajŃce zaistnieniu problemu skaŨenia miodu laseczkŃ jadu kieğbasianego 

(ograniczajŃc dostawanie siň zanieczyszczeŒ do plastr·w, naleŨycie myjŃc i w miarň potrzeby 

dezynfekujŃc narzňdzia oraz dobierajŃc odpowiedniej jakoŜci pokarm dla pszcz·ğ).  

LLLΦо ½ŀƎǊƻȍŜƴƛŀ ƳŜŎƘŀƴƛŎȊƴŜ (fizyczne) 

NiezaleŨnie od powyŨszych zagroŨeŒ pszczelarz zajmujŃcy siň konfekcjonowaniem wğasnych 

produkt·w musi mieĺ cağy czas na wzglňdzie zapobieganie przedostawaniu siň do produktu 

                                                           
6
 J Vet Sci. 2018; 19 (5): 635ï642; doi: 10.4142/jvs.2018.19.5.635; Clostridium botulinum spores in Polish 

honey samples ï Tomasz Grenda, Magdalena Grabczak, Zbigniew Sieradzki, et al., za: 

https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pmc/articles/PMC6167343/ (dostňp: 22.11.2021 r.). 
7
 B. Kňdzia, Mi·d jako Ŧr·dğo botulizmu niemowlŃt ï Botulizm i mi·d, cz. II, Pasieka 1/2009, za: pasieka24.pl 

https://tiny.pl/rv5s8 (dostňp: 22.11.2021 r.). 

https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pmc/articles/PMC6167343/
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gotowego zanieczyszczeŒ, takich jak np. drobiny szkğa ze sğoik·w. BiorŃc pod uwagň, Ũe 

pszczelarze biorŃ w swoje rňce zdrowie konsument·w, r·wnieŨ w tym zakresie naleŨy 

wykazaĺ siň daleko idŃcŃ przenikliwoŜciŃ, ostroŨnoŜciŃ i ŜciŜle przestrzegaĺ dobrych praktyk 

opisanych w poradniku.   

IV. Przepisy prawa mające zastosowanie do zakresu poradnika 
W celu ustalenia, kt·re konkretnie przepisy majŃ zastosowanie przy wytwarzaniu miodu 

i innych nieprzetworzonych produkt·w pszczelich, naleŨy przeanalizowaĺ kontekst ï 

mianowicie kto, na jakim etapie i na jakich zasadach zajmuje siň produkcjŃ. Mi·d oraz inne 

nieprzetworzone produkty pszczele ï jeŜli pochodzŃ z wğasnej pasieki ï sŃ produktami tzw. 

produkcji podstawowej. Oznacza to, Ũe w toku procesu technologicznego nie zmieniajŃ one 

istotnie swojego charakteru fizycznego, chemicznego i mikrobiologicznego od momentu 

pozyskania ze stanu naturalnego do czasu sprzedaŨy (czyli wprowadzenia do obrotu). 

Zgodnie z wytycznymi Komisji Europejskiej: 

ĂMi·d i inne produkty pszczelarskie: wszelka dziağalnoŜĺ w zakresie 

pszczelarstwa jest uznawana za produkcjň podstawowŃ. Obejmuje to 

ch·w i hodowlň pszcz·ğ (nawet jeŜli w zakresie tej dziağalnoŜci jest 

posiadanie rodzin pszczelich oddalonych od gospodarstwa 

pszczelarza), zbi·r miodu, wirowanie miodu oraz jego pakowanie 

[podkr. autor·w] w gospodarstwie pszczelarza. Inne dziağania 

prowadzone poza gospodarstwem pszczelarza (np. wirowanie lub 

pakowanie miodu), w tym dziağania prowadzone w imieniu 

pszczelarzy przez zakğady o charakterze sp·ğdzielczym (np. 

sp·ğdzielnie), nie sŃ objňte zakresem produkcji podstawowejò
8
. 

Nieprzypadkowo wiňc zakres poradnika zostağ ograniczony do wyrobu Ăprosto z pasiekiò ï 

bez dodatk·w i obr·bki. Trzeba teŨ wiedzieĺ, Ũe do tego samego produktu ï w zaleŨnoŜci od 

tego, czy wytwarzany jest np. bezpoŜrednio w pasiece, czy teŨ w ramach sp·ğdzielni 

pszczelarskiej ï mogŃ mieĺ zastosowanie r·Ũne przepisy.  

PowyŨsze wcale nie oznacza, Ũe wytwarzaniem miodu mogŃ zajmowaĺ siň wyğŃcznie rolnicy. 

Tematy zwiŃzane z podatkami oraz formŃ prowadzenia dziağalnoŜci polegajŃcej na 

produkcji/sprzedaŨy miodu zostağy opisane w dalszej czňŜci poradnika.  

W niniejszym rozdziale, publikatory akt·w prawnych podajemy wg stanu na 23 listopada 

2021 r. 

 

Rodzaje produktów pszczelich 

                                                           
8
 Wytyczne dotyczŃce wykonania niekt·rych przepis·w rozporzŃdzenia (WE) nr 852/2004 w sprawie higieny 

Ŝrodk·w spoŨywczych, Komisja Europejska, Dyrekcja Generalna ds. Zdrowia i BezpieczeŒstwa ŧywnoŜci, 

Bruksela 2018, https://ec.europa.eu/food/system/files/2018-10/biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-

852_en.pdf (dostňp 15.11.2021 r.), wersja w j. polskim 

https://www.wetgiw.gov.pl/download/biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-852_pl,2.pdf (dostňp 

15.11.2021 r.). Adres skr·cony do wersji PL https://tiny.pl/9c2db  

https://ec.europa.eu/food/system/files/2018-10/biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-852_en.pdf
https://ec.europa.eu/food/system/files/2018-10/biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-852_en.pdf
https://www.wetgiw.gov.pl/download/biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-852_pl,2.pdf
https://tiny.pl/9c2db
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Najbardziej rozpowszechnionym i znanym produktem pszczelim, pozyskiwanym przez 

czğowieka od tysiňcy lat, jest mi·d. Warto jednakŨe zaznaczyĺ, Ũe nie jest to jedyny produkt 

pszczeli, kt·ry mieŜci siň w kategorii objňtej zakresem produkcji podstawowej (ew. sprzedaŨy 

bezpoŜredniej ï patrz rozdziağ VI.1). Niniejszy poradnik dotyczy wiňc r·wnieŨ mleczka 

pszczelego, propolisu, pyğku kwiatowego ï w postaci obn·Ũy pyğkowych i pierzgi.  

Miód kremowany – produkt podstawowy czy przetworzony? 

Z uwagi na naturalny proces krystalizacji, kt·ry wystňpuje w miodzie, produkt ten zazwyczaj 

doŜĺ szybko zmienia konsystencjň z pğynnej na stağŃ. Nie powinno to w Ũadnym stopniu 

odstraszaĺ konsumenta ï wrňcz przeciwnie. Niemniej jednak niekt·rzy czňsto wybierajŃ mi·d 

w formie pğynnej ï tzw. patoki. Procesem, kt·ry przywraca miodowi w pewnym stopniu 

plastycznoŜĺ, nie zmieniajŃc przy tym w spos·b znaczŃcy jego charakteru, jest kremowanie. 

Polega ono na powolnym, mechanicznym rozbiciu krysztağ·w miodu i uwolnieniu z nich 

zapachu, co przekğada siň r·wnieŨ na smak. Mi·d skremowany przybiera konsystencjň serka 

homogenizowanego. PoniewaŨ nie ma tu mowy o zmianie charakteru produktu, naleŨy uznaĺ, 

Ũe mi·d kremowany wciŃŨ pozostaje miodem nieprzetworzonym, wğaŜciwym dla produkcji 

podstawowej. 

Miód z dodatkiem innych produktów (np. z orzechami, pierzgą) 

Mi·d przeznaczony do spoŨycia przez ludzi nie moŨe zawieraĺ dodatk·w jakichkolwiek 

skğadnik·w spoŨywczych innych niŨ mi·d, zwğaszcza substancji obcych jego skğadowi. 

Dlatego zmieszanie r·Ũnych miod·w z wğasnej pasieki nie narusza zasad powstağego w ten 

spos·b produktu jako produktu podstawowego. W procesie tym ï jeŜli produkt ma byĺ 

traktowany jako nieprzetworzony ï nie moŨe jednak nastňpowaĺ np. usuwanie pyğku.  

JeŜli natomiast mi·d zostanie zmieszany ze skğadnikiem innym niŨ mi·d (np. orzechami, 

pierzgŃ), w efekcie powstaje produkt wieloskğadnikowy, kt·ry nie jest juŨ 

surowcem/produktem produkcji podstawowej. Warto wspomnieĺ, Ũe w ramach RHD moŨliwa 

jest produkcja takich produkt·w pszczelich na bazie wğasnych surowc·w, ale w tym 

przypadku zastosowanie majŃ nieco inne przepisy. Co do zasady przyjňto wiňc zağoŨenie, Ũe 

niniejszy poradnik nie zajmuje siň tego rodzaju produktami. Nie oznacza to, Ũe proponowane 

rozkğady i funkcje pomieszczeŒ oraz niekt·re procedury z definicji nie nadajŃ siň do RHD 

(w praktyce moŨliwe jest wykorzystanie do tego celu domowej kuchni). Produkcja produkt·w 

pszczelich wieloskğadnikowych czy teŨ przetw·rstwo produkt·w pszczelich wymaga jednak 

nieco innego podejŜcia, zakresu stosowania dobrej praktyki produkcyjnej i higienicznej oraz 

osobnej analizy ryzyka. Dlatego teŨ ta tematyka nie zostağa uwzglňdniona w niniejszej 

publikacji, gdyŨ spowodowağoby to nadmierne jej rozbudowanie. 

Propolis 

Propolis ï kit pszczeli w postaci wyprodukowanej przez pszczoğy ï jest Ăproduktem 

podstawowymò. Natomiast dodanie do propolisu jakiegoŜ innego skğadnika czy teŨ poddanie 

go procesowi technologicznemu czyni go produktem wieloskğadnikowym 

albo przetworzonym i jako taki nie moŨe zostaĺ uznany za wyprodukowany w ramach 
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produkcji podstawowej. Osoby zainteresowane wytwarzaniem produkt·w wykraczajŃcych 

poza produkcjň podstawowŃ powinny zatem uruchomiĺ RHD nie tylko na okolicznoŜĺ 

dystrybucji, lecz r·wnieŨ produkcji. Kwestia ta zostağa wspomniana w rozdziale VI, niemniej 

jednak poradnik dotyczy gğ·wnie produkcji ŨywnoŜci nieprzetworzonej. 

IV.1 tǊȊŜƎƭŊŘ ǇǊȊŜǇƛǎƽǿ: regulacje europejskie 

BiorŃc pod uwagň powyŨsze zağoŨenia, na gruncie prawa europejskiego jednym 

z najwaŨniejszych akt·w prawa ŨywnoŜciowego jest rozporzŃdzenie 852/2004. 

NajwaŨniejszym jego przesğaniem pozostaje to, Ũe gğ·wna odpowiedzialnoŜĺ za 

bezpieczeŒstwo ŨywnoŜci spoczywa na podmiocie prowadzŃcym przedsiňbiorstwo spoŨywcze 

(czyli w tym przypadku na pszczelarzu).  

W zağŃczniku E1 zamieszczone zostağy fragmenty ww. aktu prawnego, gdyŨ w niniejszym 

poradniku sŃ do niego liczne odesğania. W zwiŃzku z tym wskazane jest gruntowne 

zapoznanie siň z tym rozporzŃdzeniem. 

W odniesieniu do omawianego rozporzŃdzenia warto r·wnieŨ wiedzieĺ, Ũe poradnik jest 

wytycznymi dobrej praktyki higienicznej w rozumieniu art. 7 i 8 rozporzŃdzenia 852/2004. 

Oznacza to w praktyce, Ũe zawarte w poradniku treŜci zostağy uzgodnione m.in. 

z odpowiednimi organami administracji publicznej szczebla centralnego, jednakŨe producent 

nie ma obowiŃzku posiğkowania siň zawartymi tu zaleceniami (co nie znaczy, Ũe moŨe nie 

przestrzegaĺ odpowiednich wymog·w ï moŨe po prostu sprostaĺ im na sw·j spos·b). 

Z rozporzŃdzenia 852/2004 wynika, Ũe w niekt·rych sytuacjach nie wymaga siň wyznaczania 

krytycznych punkt·w kontroli, a jedynie ustanowienia, wprowadzenia i utrzymania stağej 

procedury opartej na zasadach HACCP. Temat ten budzi wiele kontrowersji i wielokrotnie 

jest nieadekwatnie interpretowany, dlatego teŨ w oparciu o wytyczne Komisji Europejskiej, 

problem ten opisano w rozdziale VI. We wspomnianym rozdziale wskazano formy 

dziağalnoŜci, w przypadku kt·rych rozporzŃdzenie 852/2004 ma zastosowanie (wskazujŃc 

zakres), ewentualnie zaznaczono, kiedy w og·le siň go nie stosuje. 

Przy omawianiu tego aktu prawa naleŨy dodaĺ, Ũe odsyğa on do innego europejskiego 

przepisu: rozporzŃdzenia (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 

kwietnia 2004 r. ustanawiajŃcego szczeg·lne przepisy dotyczŃce higieny w odniesieniu do 

ŨywnoŜci pochodzenia zwierzňcego
9
, zwanego dalej ĂrozporzŃdzeniem 853/2004ò. 

W kontekŜcie form dziağalnoŜci pszczelarskiej, kt·re sŃ poruszane w niniejszym poradniku, 

w pewnym uproszczeniu rzec moŨna, Ũe pszczelarz w spos·b bezpoŜredni nie bňdzie 

korzystağ z rozporzŃdzenia 853/2004. Warto natomiast wiedzieĺ, Ũe produkty pszczele 

w Ŝwietle tej regulacji naleŨŃ do ŨywnoŜci pochodzenia zwierzňcego (jednak produktom 

pszczelim, w odr·Ũnieniu od np. mleka, w rozporzŃdzeniu 853/2004 nie narzucono 

okreŜlonych wskaŦnik·w/ parametr·w). 

NaleŨy teŨ przywoğaĺ rozporzŃdzenie 178/2002. Wytycza ono pewne standardy ï w tym 

zwiŃzane z bezpieczeŒstwem ŨywnoŜci i odpowiedzialnoŜciŃ producenta ï oraz odnosi siň 

                                                           
9
 Dz.Urz. UE. L. z 2004 r., Nr 139, s. 55 z p·Ŧn. zm. 
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do roli wiedzy naukowej przy podejmowaniu decyzji w sprawach bezpieczeŒstwa ŨywnoŜci. 

NaleŨy zwr·ciĺ uwagň na nastňpujŃce zagadnienia, wynikajŃce z tego rozporzŃdzenia: 

- Możliwość śledzenia żywności, (tzw. traceability ï z j. ang. identyfikowalnoŜĺ). Jest 

to wym·g okreŜlony w art. 18 rozporzŃdzenia 178/2002. Wynika z niego koniecznoŜĺ 

zapewnienia bezpieczeŒstwa ŨywnoŜci i wiarygodnoŜci informacji przekazywanych 

konsumentom. IdentyfikowalnoŜĺ stanowi narzňdzie wspomagajŃce wycofanie z obrotu 

ŨywnoŜci, kt·ra nie jest bezpieczna. ŧywnoŜĺ wprowadzana do obrotu powinna byĺ 

odpowiednio etykietowana lub oznakowana w celu umoŨliwienia jej Ŝledzenia i identyfikacji. 

M·wiŃc prosto: ĂCo, skŃd, gdzie i jak byğo przetwarzane/przygotowywane do sprzedaŨy i do 

kogo poszğo.ò W opinii Komisji Europejskiej mi·d naleŨy do grupy produkt·w najbardziej 

naraŨonych na zafağszowania
10

. Pszczelarz powinien m·c zidentyfikowaĺ partiň produkcyjnŃ 

miodu i iloŜĺ pozyskanego z niej produktu, a w przypadku prowadzenia sprzedaŨy 

do zakğad·w detalicznych ï stwierdziĺ, do kt·rego zakğadu dana partia lub jej czňŜĺ trafiğa. 

RozporzŃdzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 931/2011 z dnia 19 wrzeŜnia 2011 r. 

w sprawie wymog·w dotyczŃcych moŨliwoŜci Ŝledzenia ustanowionych rozporzŃdzeniem 

(WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady w odniesieniu do ŨywnoŜci pochodzenia 

zwierzňcego
11

, zwane dalej ĂrozporzŃdzeniem 931/2011ò, w art. 3 okreŜla, jakie informacje 

powinny byĺ udostňpniane podmiotowi, kt·remu dostarczana jest ŨywnoŜĺ, oraz na ŨŃdanie, 

wğaŜciwym organom. Informacje te obejmujŃ: dokğadny opis ŨywnoŜci, wolumen lub iloŜĺ 

ŨywnoŜci, dane i adres dostawcy, dane i adres odbiorcy, odniesienie identyfikujŃce 

odpowiednio seriň, partiň lub przesyğkň, datň wysyğki (temat zostağ om·wiony w rozdziale 

XVII.3) .  

W zwiŃzku z powyŨszym, w przypadku prowadzenia dostaw miodu do lokalnych 

zakğad·w detalicznych zaopatrujŃcych konsumenta finalnego (sklepy, restauracje, stoğ·wki 

itp.), pszczelarz powinien zaopatrywaĺ kaŨdŃ dostawň w dokument zawierajŃcy ww. 

informacje, a ich kopie przechowywaĺ u siebie. Szczeg·lnie waŨne jest przestrzeganie 

identyfikowalnoŜci swojego produktu, gdy r·Ũne podmioty wykorzystujŃ do pozyskiwania 

miodu jednŃ pracowniň.  

- Odpowiedzialność za bezpieczeństwo żywności, w tym wycofywanie Ŝrodk·w 

spoŨywczych niezgodnych z wymogami dotyczŃcymi bezpieczeŒstwa oraz informowanie 

wğaŜciwych wğadz (patrz art. 17 i 19 rozporzŃdzenia 178/2002), leŨy po stronie producenta. 

Przepisy dotyczŃce wycofania z obrotu produkt·w spoŨywczych niezgodnych z wymogami 

(np. w przypadku stwierdzenia w miodzie niedozwolonych pozostağoŜci produkt·w 

leczniczych, substancji zanieczyszczajŃcych Ŝrodowisko, ciağ obcych itp.) bňdŃ dotyczyğy 

pszczelarzy prowadzŃcych dostawy do lokalnych zakğad·w detalicznych, tj. sklep·w, 

restauracji, stoğ·wek. W przypadku szczeg·lnego zagroŨenia moŨe zostaĺ podjňta r·wnieŨ 

decyzja o poinformowaniu konsument·w (poprzez Ŝrodki masowego przekazu) 

o koniecznoŜci wycofania i odbiorze od nich zakupionego miodu.  

                                                           
10

 https://ec.europa.eu/food/safety/agri-food-fraud/eu-coordinated-actions/coordinated-control-plans/honey-

2015-17_pl (dostňp: 15.11.2021 r.), link skr·cony: https://tiny.pl/9c254  
11

 Dz.Urz. UE. L. z 2011 r., Nr 242, s. 2 

https://ec.europa.eu/food/safety/agri-food-fraud/eu-coordinated-actions/coordinated-control-plans/honey-2015-17_pl
https://ec.europa.eu/food/safety/agri-food-fraud/eu-coordinated-actions/coordinated-control-plans/honey-2015-17_pl
https://tiny.pl/9c254


21 

- Ocena ryzyka jako podstawa oceny bezpieczeństwa żywności - rozporzŃdzenie 178/2002  

podkreŜla koniecznoŜĺ kierowania siň ocenŃ ryzyka, jako jednym z element·w na kt·rych 

naleŨy opieraĺ decyzje w zakresie zarzŃdzania ryzykiem przy produkcji ŨywnoŜci, a tym 

samym potrzebň uwzglňdniania aktualnej wiedzy naukowej w podejmowaniu decyzji 

dotyczŃcych zarzŃdzania ryzykiem oraz wğŃczaniu wszystkich zainteresowanych stron 

w proces podejmowania decyzji. 

Inne akty prawne UE istotne w odniesieniu do oceny bezpieczeŒstwa miodu: 

- dyrektywa Rady 2001/110/WE z dnia 20 grudnia 2001 r. odnoszŃca siň do miodu, 

- rozporzŃdzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajŃce najwyŨsze 

dopuszczalne poziomy niekt·rych zanieczyszczeŒ w Ŝrodkach spoŨywczych
12

, 

- rozporzŃdzenie Komisji (UE) nr 37/2010 z dnia 22 grudnia 2009 r. w sprawie substancji 

farmakologicznie czynnych i ich klasyfikacji w odniesieniu do maksymalnych limit·w 

pozostağoŜci w Ŝrodkach spoŨywczych pochodzenia zwierzňcego
13

, 

- rozporzŃdzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r. 

w sprawie najwyŨszych dopuszczalnych poziom·w pozostağoŜci pestycyd·w w ŨywnoŜci 

i paszy pochodzenia roŜlinnego i zwierzňcego oraz na ich powierzchni, zmieniajŃce dyrektywň 

Rady 91/414/EWG
14

. 

Przywoğane powyŨej przepisy europejskie dotyczŃ bezpoŜrednio zdrowia publicznego i majŃ 

duŨe znaczenie w kontekŜcie bezpieczeŒstwa ŨywnoŜci. Co istotne dla pszczelarzy, nie 

wynika z nich obowiŃzek dokonywania opğacanych we wğasnym zakresie analiz 

laboratoryjnych. NaleŨy jednak zaznaczyĺ, Ũe produkt musi odpowiadaĺ okreŜlonym 

wymaganiom dotyczŃcym bezpieczeŒstwa ŨywnoŜci. Speğnienie tych wymagaŒ moŨe byĺ 

weryfikowane przez  wğaŜciwe organy nadzoru, r·wnieŨ poprzez pobranie pr·bek do badaŒ 

laboratoryjnych. Jednak to producent jest odpowiedzialny za bezpieczeŒstwo produkowanej 

przez siebie ŨywnoŜci. Szczeg·lnie istotne jest wiňc wğaŜciwe prowadzenie gospodarki 

pasiecznej, w tym stosowanie odpowiednich lek·w i umiejscowienie uli z dala od obszar·w 

podwyŨszonego ryzyka. NaleŨy  podkreŜliĺ, Ũe bardzo waŨne jest korzystanie tylko 

z zatwierdzonych do obrotu produkt·w leczniczych weterynaryjnych, zgodnie z zaleceniami 

producenta ï w tym zwğaszcza pilnowania okres·w karencji (co zostağo szczeg·ğowo opisane 

w rozdziale III.1).  

PodsumowujŃc: na gruncie przepis·w europejskich najwaŨniejszym aktem prawa 

ŨywnoŜciowego jest rozporzŃdzenie 852/2004, chociaŨ nie ma ono zastosowania 

                                                           
12

 Dz.Urz. UE. L. z 2006 r., Nr 364, s. 5 z p·Ŧn. zm. 
13

 Dz.Urz. UE. L. z 2010 r., Nr 15, s. 1 z p·Ŧn. zm. 
14

  Dz.Urz. UE. L. z 2005 r., Nr 70, s. 1 z p·Ŧn. zm. 
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do wszystkich form dziağalnoŜci (nie dotyczy sprzedaŨy bezpoŜredniej ï czyli najbardziej 

rozpowszechnionej formy wprowadzania produkt·w pszczelich do obrotu)
15

. 

- Zdrowie zwierząt oraz zwalczanie chorób zakaźnych ï od 21 kwietnia 2021 r. stosuje siň 

rozporzŃdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/429 z dnia 9 marca 2016 r. 

w sprawie przenoŜnych chor·b zwierzŃt oraz zmieniajŃce i uchylajŃce niekt·re akty 

w dziedzinie zdrowia zwierzŃt (ĂPrawo o zdrowiu zwierzŃtò)
16

. Z jego przepis·w wynika m. 

in. obowiŃzek rejestracji pasiek prowadzŃcych produkcjň na wğasne potrzeby (obowiŃzek 

rejestracji gospodarstw pasiecznych umieszczajŃcych na rynku pszczoğy lub produkty 

pszczele wynika z art. 1 pkt 1 lit. n ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o ochronie zdrowia 

zwierzŃt oraz zwalczaniu chor·b zakaŦnych zwierzŃt
17
. Wedğug stanu na lipiec 2021 r. trwajŃ 

prace majŃce na celu przygotowanie krajowych regulacji prawnych wdraŨajŃcych przepisy 

rozporzŃdzenia 2016/429, dlatego poradnik odnosi siň do aktualnie obowiŃzujŃcych 

przepis·w w tym zakresie.  

IV.2 tǊȊŜƎƭŊŘ ǇǊȊŜǇƛǎƽǿ: regulacje krajowe ς produkcja i higiena 

Na gruncie prawa polskiego najwaŨniejszymi przepisami dla producent·w miodu sŃ: 

- ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeŒstwie ŨywnoŜci i Ũywienia
18

. Jest to jeden 

z najistotniejszych polskich akt·w prawnych w zakresie ŨywnoŜci.  

Pszczelarz powinien wiedzieĺ, Ũe ustawa ta zawiera szereg istotnych definicji, okreŜla 

procedury zwiŃzane np. z bezpieczeŒstwem ŨywnoŜci, wpisem do rejestru zakğad·w 

albo zatwierdzeniem zakğadu i jego wpisem do rejestru (dla potrzeb wprowadzania miodu 

do obrotu jest to istotne w przypadku handlu detalicznego); na jej gruncie (oraz powiŃzanych 

rozporzŃdzeŒ) regulowane sŃ teŨ wymogi dla RHD.  

- rozporzŃdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r. w sprawie 

maksymalnej iloŜci ŨywnoŜci zbywanej w ramach rolniczego handlu detalicznego 

oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania
19

. 

Z tego przepisu wynikajŃ zasady dokumentowania sprzedaŨy w ramach RHD oraz jej limit 

(wiňcej informacji: rozdziağ XVII.3). 

- ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzňcego
20

. 

W ustawie okreŜlono m.in. zakresy kompetencyjne dotyczŃce nadzoru nad produkcjŃ miodu 

oraz co powinien zawieraĺ wniosek o wpis do rejestru zakğad·w (przykğady wniosk·w 

                                                           
15

 RozporzŃdzenie 852/2004 nie ma zastosowania do bezpoŜrednich dostaw, dokonywanych przez producenta, 

mağych iloŜci surowc·w do konsumenta koŒcowego lub lokalnego zakğadu detalicznego bezpoŜrednio 

zaopatrujŃcego konsumenta koŒcowego.  
16

 Dz.Urz. UE L. z 2016 r., Nr 84, s. 1 
17

 t.j. Dz.U. z 2020 r. poz. 1421 
18

 t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 2021 z p·Ŧn. zm. 
19

 Dz.U. poz. 2159 
20

 t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 1753 
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znajdujŃ siň w zağŃczniku do poradnika). Na podstawie tejŨe ustawy wydano r·wnieŨ istotne, 

niŨej wymienione rozporzŃdzenie o sprzedaŨy bezpoŜredniej. 

- rozporzŃdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 30 wrzeŜnia 2015 r. w sprawie 

wymagaŒ weterynaryjnych przy produkcji produkt·w pochodzenia zwierzňcego 

przeznaczonych do sprzedaŨy bezpoŜredniej
21
, zwane dalej ĂrozporzŃdzeniem o sprzedaŨy 

bezpoŜredniejò. 

Na podstawie tego rozporzŃdzenia najczňŜciej prowadzi siň sprzedaŨ w mağych pasiekach. 

PodkreŜliĺ naleŨy, Ũe ta forma dziağalnoŜci obejmuje zar·wno produkcjň miodu oraz jego 

dystrybucjň. Warto, aby kaŨdy pszczelarz znağ to rozporzŃdzenie, dlatego jego fragmenty 

istotne dla pszczelarza zostağy umieszczone na koŒcu poradnika (zağŃcznik E2). 

- ustawa z dnia 11 marca 2004 r. o ochronie zdrowia zwierzŃt oraz zwalczaniu chor·b 

zakaŦnych zwierzŃt. 

Wedğug stanu prawnego na lipiec 2021 r. z tej ustawy wynika m.in. obowiŃzek rejestrowania 

przez powiatowego lekarza weterynarii podmiot·w prowadzŃcych dziağalnoŜĺ nadzorowanŃ 

w zakresie utrzymywania zwierzŃt gospodarskich (np. pszcz·ğ) w celu umieszczania na rynku 

tych zwierzŃt lub pochodzŃcych z nich lub od nich produkt·w oraz wymagania weterynaryjne 

przy prowadzeniu pasieki. Jak wspomniano w rozdziale IV.1, od kwietnia 2021 r. stosuje siň 

europejskie rozporzŃdzenie ĂPrawo o zdrowiu zwierzŃtò. Wedğug stanu na lipiec 2021 r. 

prowadzone sŃ prace legislacyjne, kt·rych efektem bňdzie nowelizacja przepis·w 

w przedmiotowym zakresie, czego efektem bňdzie r·wnieŨ zmiana omawianej ustawy. 

Oznacza to, Ũe naleŨy zweryfikowaĺ obowiŃzujŃcy stan prawny, a w przypadku wŃtpliwoŜci 

skontaktowaĺ siň z powiatowym lekarzem weterynarii.  

- rozporzŃdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 18 wrzeŜnia 2003 r. w sprawie 

szczeg·ğowych warunk·w weterynaryjnych, jakie muszŃ speğniaĺ gospodarstwa w przypadku, 

gdy zwierzňta lub Ŝrodki spoŨywcze pochodzenia zwierzňcego pochodzŃce z tych 

gospodarstw sŃ wprowadzane na rynek
22

. 

Przepis zostağ przytoczony w rozdziale V.1 przy okazji omawiania produkcji podstawowej. 

L±Φо tǊȊŜƎƭŊŘ ǇǊȊŜǇƛǎƽǿ: regulacje krajowe ς opodatkowanie 

W kontekŜcie produkcji oraz sprzedaŨy miodu pod wzglňdem podatkowym pszczelarza 

zainteresujŃ zwğaszcza nastňpujŃce zagadnienia: 

- podatek dochodowy od os·b fizycznych wynikajŃcy z Ăustawy PITò ï czyli ustawy z dnia 

26 lipca 1991 r. o podatku dochodowym od os·b fizycznych
23

, 

- podatek VAT wynikajŃcy z Ăustawy o VATò ï czyli ustawy z dnia 11 marca 2004 r. 

o podatku od towar·w i usğug
24

, 
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 Dz.U. poz. 1703 
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 Dz.U. Nr 168, poz. 1643 
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 t.j. Dz.U. z 2021 r., poz. 1128 z p·Ŧn. zm. 
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- ewentualny brak obowiŃzku uŨycia kas rejestrujŃcych wynikajŃcy z aktualnie 

obowiŃzujŃcego rozporzŃdzenia Ministra Finans·w w sprawie zwolnieŒ z obowiŃzku 

prowadzenia ewidencji przy zastosowaniu kas rejestrujŃcych (stosowne rozporzŃdzenie 

wydawane jest na czas okreŜlony ï na rok lub dwa lata ï w ostatnich dniach grudnia). 

Podatek wynikający z ustawy PIT (produkty nieprzetworzone) 

Osoby fizyczne uzyskujŃce przychody ze sprzedaŨy miodu w stanie nieprzetworzonym 

(naturalnym), pochodzŃcym z wğasnej pasieki (do 80 rodzin) uzyskujŃ przychody 

z dziağalnoŜci rolniczej, kt·re nie podlegajŃ opodatkowaniu podatkiem dochodowym od os·b 

fizycznych. Wynika to wprost z art. 2 ust. 1 ustawy PIT: ĂPrzepis·w ustawy nie stosuje siň 

do przychod·w z dziağalnoŜci rolniczej, z wyjŃtkiem przychod·w z dziağ·w specjalnych 

produkcji rolnejò. 

NaleŨy przy tym zwr·ciĺ uwagň na nastňpujŃce fakty: 

- prowadzenie pasieki nawet bez posiadania ziemi (gospodarstwa) ï np. na zasadzie pasieki 

wňdrownej lub na balkonie w mieŜcie ï w myŜl przepis·w PIT stanowi dziağalnoŜĺ rolniczŃ, 

- utrzymywanie powyŨej 80 rodzin pszczelich stanowi dziağ specjalny produkcji rolnej (wiňc 

posiadajŃc 81 rodzin pszczelich lub wiňcej, musimy liczyĺ siň z opodatkowaniem podatkiem 

PIT). 

Z punktu widzenia przepis·w podatkowych (PIT) nie jest istotne w ramach jakiej formy 

dziağalnoŜci jest prowadzona produkcja i sprzedaŨ produktu rolnego. Nieprzetworzone 

produkty z wğasnej pasieki (do 80 rodzin) nie bňdŃ opodatkowane podatkiem PIT zar·wno 

w ramach sprzedaŨy bezpoŜredniej, handlu detalicznego, jak teŨ RHD. Przywoğane formy 

dziağalnoŜci zostağy szczeg·ğowo opisane w rozdziale V. 

Podatek wynikający z ustawy PIT (produkty przetworzone) 

Nieco inaczej sytuacja przedstawia siň, gdy przedmiotem sprzedaŨy sŃ przetworzone 

w spos·b inny niŨ przemysğowy produkty roŜlinne lub zwierzňce (art. 20 ust. 1c ustawy PIT). 

Tego typu produkcja nie znajduje siň w centrum zainteresowania poradnika, niemniej jednak 

postanowiliŜmy przybliŨyĺ r·wnieŨ ten aspekt. Za produkty omawianego rodzaju moŨna 

uznaĺ np. batony miodowo-orzechowe, miks miodu i suszonych malin. W tej sytuacji, 

zgodnie z art. 21 ust. 1 pkt 71a ustawy PIT, producent moŨe korzystaĺ ze zwolnienia 

z podatku PIT, lecz tylko do kwoty 40 000 zğ rocznie. NaleŨy mieĺ na uwadze, Ũe zgodnie 

z art. 20 ust. 1e ustawy PIT, podatnicy, kt·rzy zechcŃ skorzystaĺ z przywoğanego zwolnienia 

z podatku PIT na produkty przetworzone, sŃ obowiŃzani prowadziĺ odrňbnie za kaŨdy rok 

podatkowy ewidencjň sprzedaŨy produkt·w przetworzonych, zawierajŃcŃ co najmniej: numer 

kolejnego wpisu, datň uzyskania przychodu, kwotň przychodu, przych·d narastajŃco od 

poczŃtku roku oraz iloŜĺ i rodzaj przetworzonych produkt·w. Dzienne przychody sŃ 

ewidencjonowane w dniu sprzedaŨy. Omawiane rozwiŃzanie podatkowe jest przeznaczone 

tylko dla podmiot·w (np. posiadajŃcych RHD lub handel detaliczny, a nawet zakğad 

zatwierdzony), prowadzŃcych produkcjň i sprzedaŨ przetworzonych w spos·b inny niŨ 

przemysğowy produkt·w roŜlinnych i zwierzňcych, o ile podmioty te korzystajŃ w procesie 
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produkcji z wğasnego surowca (wymagany jest co najmniej 50% udziağ wğasnego surowca 

w produkcie, z wyğŃczeniem wody) oraz nie zatrudniajŃ pracownik·w, z wyğŃczeniem m.in. 

sprzedaŨy podczas wystaw, festyn·w, targ·w i kiermasz·w.  

NaleŨy podkreŜliĺ, Ũe po przekroczeniu przychod·w powyŨej 40 000 zğ rocznie istnieje 

koniecznoŜĺ opodatkowania nadwyŨki (z moŨliwoŜciŃ wyboru dogodnego dla wielu 

producent·w ryczağtu w wymiarze 2%). 

Podatek VAT 

Ustawa o VAT zawiera generalne zasady dotyczŃce zakresu i sposobu opodatkowania 

podatkiem od towar·w i usğug wszelkich czynnoŜci wykonywanych na terytorium RP przez 

podatnik·w prowadzŃcych dziağalnoŜĺ gospodarczŃ w rozumieniu ustawy o VAT. Zasady te 

odnoszŃ siň r·wnieŨ do dziağalnoŜci rolniczej. 

MajŃc na wzglňdzie zağoŨenie, Ũe poradnik dotyczy sprzedaŨy produkt·w nieprzetworzonych 

z wğasnej pasieki, wymagania w tym zakresie opisane zostağy w pewnym uproszczeniu. 

Pszczelarze w tej sytuacji mogŃ korzystaĺ ze zwolnienia z tytuğu art. 43 ust. 1 pkt 3 ustawy 

o VAT. W myŜl tego przepisu zwalnia siň od podatku VAT dostawy produktów rolnych 

pochodzŃcych z wğasnej działalności rolniczej, dokonywanej przez rolnika ryczałtowego, 

oraz świadczenie usług rolniczych przez rolnika ryczağtowego.  

Pamiňtajmy, Ũe uŨyte terminy na potrzeby omawianego podatku definiuje siň w kontekŜcie 

ustawy o VAT (a nie w Ŝwietle innych ustaw). Celem zrozumienia sprawy wyjaŜnijmy 

kluczowe pojňcia, kt·re w moŨliwie dalekim stopniu uproŜcimy do zakresu zwiŃzanego 

z naszym poradnikiem. 

Czym jest „produkt rolny”?: sŃ to (a) wszystkie towary pochodzŃce z (bňdŃce efektem) 

dziağalnoŜci rolniczej rolnika ryczağtowego oraz (b) [upraszczajŃc] produkty przetworzone 

w spos·b inny niŨ przemysğowy z wğasnych surowc·w (min. 50%, nie liczŃc wody, co do 

zasady bez zatrudniania personelu, z prowadzonym narastajŃco rejestrem sprzedaŨy etc.).  

Czym jest „działalność rolnicza”?: to produkcja roŜlinna i zwierzęca, w tym r·wnieŨ 

produkcja [é] warzywnicza, gruntowa, szklarniowa i pod foliŃ, prowadzenie pasiek [é]. 

Kim jest „rolnik ryczałtowy”?: jest to podatnik dokonujŃcy dostawy produktów rolnych 

pochodzŃcych z wğasnej działalności rolniczej lub ŜwiadczŃcy usługi rolnicze i korzystajŃcy 

ze zwolnienia od podatku na podstawie przywoğanego powyŨej art. 43 ust. 1 pkt 3 

(z wyjŃtkiem rolnika obowiŃzanego na podstawie odrňbnych przepis·w do prowadzenia ksiŃg 

rachunkowych). W uproszczeniu moŨna powiedzieĺ, Ũe rolnik ryczağtowy w zakresie 

prowadzonej dziağalnoŜci rolniczej jest zwolniony z obowiŃzk·w, kt·re normalnie przewiduje 

ustawa VAT. Oznacza to brak obowiŃzku wystawiania faktur, prowadzenia ewidencji dostaw 

i nabyĺ towar·w i usğug, skğadania w urzňdzie skarbowym deklaracji VAT-owskiej 

oraz dokonania zgğoszenia rejestracyjnego. Brak posiadania ziemi (gospodarstwa) nie 

wyklucza podatnika z bycia klasyfikowanym jako rolnik ryczağtowy. 
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Czym są „usługi rolnicze”?: sŃ to usğugi zwiŃzane z rolnictwem oraz chowem i hodowlŃ 

zwierzŃt (z pewnymi wyğŃczeniami, kt·re nie majŃ istotnego znaczenia z punktu widzenia 

pszczelarzy i zakresu tematycznego poradnika). 

Zwolnienie z VAT, o kt·rym mowa w art. 43 ust. 1 pkt 3 ustawy o VAT, dotyczy podatnik·w 

prowadzŃcych pasieki i posiadajŃcych status rolnik·w ryczağtowych, natomiast sprzedaŨ 

dokonywana przez prowadzŃcych pasieki podatnik·w rozliczajŃcych siň na zasadach 

og·lnych podlega opodatkowaniu wedğug 5% stawki podatku. 

Rolnik ryczağtowy moŨe zrezygnowaĺ ze zwolnienia z art. 43 ust. 1 pkt 3 (rezygnacja 

wymaga dokonania zgğoszenia rejestracyjnego). W odniesieniu do rolnik·w, kt·rzy 

zrezygnowali z systemu ryczağtowego, znajdujŃ zastosowanie og·lne zasady wynikajŃce 

z ustawy o VAT, dotyczŃce podatnik·w wykonujŃcych samodzielnie dziağalnoŜĺ gospodarczŃ 

na terytorium kraju. Rolnik rezygnujŃcy z systemu ryczağtowego na rzecz zasad og·lnych 

rozlicza w ten spos·b cağŃ dziağalnoŜĺ rolniczŃ (r·wnieŨ zakresie prowadzenia pasieki). JeŜli 

wiňc pszczelarz zrezygnuje ze zwolnienia w swoim gospodarstwie rolnym, nie ma ono 

zastosowania r·wnieŨ w odniesieniu do sprzedaŨy miodu.  

Ustawa o VAT przewiduje zatem dwa systemy rozliczeŒ dla podatnik·w prowadzŃcych 

dziağalnoŜĺ rolniczŃ, a mianowicie:  

- zasady og·lne, 

- tzw. system ryczağtowy. 

W przypadku rolnika rozliczajŃcego siň z prowadzonej dziağalnoŜci rolniczej na zasadach 

og·lnych do sprzedaŨy miodu pochodzŃcego z wğasnej pasieki ï wedğug stanu na 2021 r. - 

bňdzie miağa zastosowanie 5% stawka podatku od towar·w i usğug na podstawie art. 41 ust. 

2a w zwiŃzku z poz. 3 zağŃcznika nr 10 do ustawy o VAT.  

Rolnik ryczağtowy, dokonujŃcy dostawy produkt·w rolnych lub ŜwiadczŃcy usğugi rolnicze 

dla czynnego podatnika VAT, otrzymuje od nabywcy fakturň VAT RR, dokumentujŃcŃ te 

czynnoŜci (art. 116 i art. 118 ustawy o VAT), z kt·rej wynika kwota zryczağtowanego zwrotu 

podatku. IstotŃ zatem procedury odnoszŃcej siň do rolnik·w ryczağtowych jest zwolnienie od 

podatku czynnoŜci (dostaw produkt·w rolnych oraz Ŝwiadczenia usğug rolniczych) 

dokonywanych przez rolnik·w ryczağtowych przy jednoczesnym wypğacaniu tym rolnikom 

przez nabywc·w rozliczajŃcych VAT zryczağtowanego zwrotu podatku. Zwrot ten ma co do 

zasady rekompensowaĺ ciňŨar podatku naliczonego, pğaconego przez rolnik·w przy 

nabywaniu Ŝrodk·w produkcji, kt·rego to podatku nie mogŃ odliczaĺ jako podatnicy 

zwolnieni. 

Kwota zryczağtowanego zwrotu podatku jest wypğacana rolnikowi ryczağtowemu przez 

nabywcň produkt·w rolnych (podatnika VAT czynnego). Wedğug stanu na 2021 r. stawka 

zryczağtowanego zwrotu podatku wynosi 7% kwoty naleŨnej z tytuğu dostawy produkt·w 

rolnych pomniejszonej o kwotň zryczağtowanego zwrotu podatku. 
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Do obowiŃzk·w rolnika ryczağtowego naleŨy natomiast przechowywanie otrzymanych 

oryginağ·w faktur VAT RR przez okres piňciu lat, liczŃc od koŒca roku, w kt·rym 

wystawiono fakturň (art. 116 ust. 10 ustawy o VAT). 

Kasy rejestrujące 

Wedğug stanu prawnego na 2021 r. nie ma obowiŃzku stosowania kas fiskalnych, 

w przypadku rolników ryczałtowych dokonujŃcych dostaw produkt·w rolnych 

pochodzŃcych z wğasnej dziağalnoŜci rolniczej lub ŜwiadczŃcych usğugi rolnicze, korzystajŃce 

ze zwolnienia od podatku na podstawie art. 43 ust. 1 pkt 3 ustawy VAT (o czym mowa 

w poprzednim akapicie). Wynika to z Ä 2 ust. 1 w zwiŃzku z poz. 46 zağŃcznika 

do rozporzŃdzenia Ministra Finans·w z dnia 28 grudnia 2018 r. w sprawie zwolnieŒ 

z obowiŃzku prowadzenia ewidencji przy zastosowaniu kas rejestrujŃcych
25

 ï 

obowiŃzujŃcego nie dğuŨej niŨ do dnia 31 grudnia 2021 r.
26

  

Pszczelarze rozliczajŃcy siň na zasadach ogólnych powinni gğňbiej siňgnŃĺ do tego przepisu 

(w jego aktualnym brzmieniu), gdyŨ zawiera on przesğanki umoŨliwiajŃce ewidencjonowanie 

sprzedaŨy bez kas rejestrujŃcych.  

W odniesieniu do rolnik·w (pszczelarzy) rozliczajŃcych siň na zasadach ogólnych naleŨy 

zauwaŨyĺ, Ũe bňdzie miağo do nich zastosowanie og·lne zwolnienie wymienione w Ä 3 ust. 1 

pkt 1 i 2 ww. rozporzŃdzenia.  

W myŜl Ä 3 ust. 1 pkt 1 ww. rozporzŃdzenia podatnik moŨe korzystaĺ ze zwolnienia 

z obowiŃzku prowadzenia ewidencji sprzedaŨy przy zastosowaniu kas rejestrujŃcych, jeŜli nie 

przekroczyğ w poprzednim roku podatkowym kwoty 20 000 zğ, a w przypadku podatnik·w 

rozpoczynajŃcych w poprzednim roku podatkowym dostawň towar·w lub Ŝwiadczenie usğug 

na rzecz os·b fizycznych nieprowadzŃcych dziağalnoŜci gospodarczej oraz rolnik·w 

ryczağtowych, jeŨeli sprzedaŨ z tego tytuğu nie przekroczyğa, w proporcji do okresu 

wykonywania tych czynnoŜci w poprzednim roku podatkowym, kwoty 20 000 zğ. Przepis Ä 3 

ust. 1 pkt 2 ww. rozporzŃdzenia dotyczy podatnik·w rozpoczynajŃcych w danym roku 

podatkowym dokonywanie dostawy towar·w lub Ŝwiadczenia usğug na rzecz os·b fizycznych 

nieprowadzŃcych dziağalnoŜci gospodarczej oraz rolnik·w ryczağtowych. W odniesieniu do 

tych podatnik·w zwolnienie ma zastosowanie, jeŨeli przewidywany przez podatnika obr·t 

z tego tytuğu nie przekroczy, w proporcji do okresu wykonywania tych czynnoŜci w danym 

roku podatkowym kwoty 20 000 zğ. W przypadku przekroczenia kwot, o kt·rych mowa 

wyŨej, znajdŃ zastosowanie regulacje zawarte w Ä 5 ww. rozporzŃdzenia. 

Dokumentowanie sprzedaży i inne przydatne informacje 

Osoby zainteresowane pogğňbieniem tematu i dotarciem do aktualnie obowiŃzujŃcych 

przepis·w ï m.in. podatkowych ï zapraszamy do skorzystania z serwisu Podlaskiego 

Centrum Produktu Lokalnego, dostňpnego pod adresem PCPL.wrotapodlasia.pl. Szczeg·lnie 
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 Dz.U. poz. 2519 z p·Ŧn. zm. 
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 Przepis ten wydawany jest na czas okreŜlony, dlatego teŨ naleŨy zapoznaĺ siň aktualnie obowiŃzujŃcym 

rozporzŃdzeniem ws. zwolnieŒ z obowiŃzku prowadzenia ewidencji przy zastosowaniu kas rejestrujŃcych. 
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polecamy pogğňbione opracowanie nt. dokumentowania sprzedaŨy, do kt·rych doğŃczony jest 

m.in. edytowalny i gotowy do wykorzystania wz·r wspomnianej faktury VAT RR. 

V. Rodzaje/formy działalności związanej z wprowadzaniem do obrotu 

produktów pszczelich 
Na gruncie produkcji lokalnej

27
 w Ŝwietle przywoğanych w poprzednim rozdziale krajowych 

i europejskich przepis·w wyr·Ũnia siň piňĺ form dziağalnoŜci zwiŃzanych z wprowadzaniem 

do obrotu produkt·w pszczelich: 

1) produkcja podstawowa (zasadniczo hurtowa forma dziağalnoŜci: dostawy do 

poŜrednik·w, przetw·rstwa, sprzedaŨy detalicznej poprzez sklepy, restauracje itp.), 

2) RHD, 

3) sprzedaŨ bezpoŜrednia, 

4) handel detaliczny, 

5) zakğad konfekcjonowania miodu, zarejestrowany w oparciu o wymagania zağ. II do 

rozporzŃdzenia 852/2004 (najbardziej pojemna forma dziağalnoŜci co do zasady 

towarzyszŃca zarejestrowanej dziağalnoŜci gospodarczej. Tego typu zakğad moŨe, ale 

nie musi, byĺ powiŃzany z dystrybucjŃ detalicznŃ ï np. w formie sklepiku 

przyzakğadowego. Ta forma dziağalnoŜci wymaga osobnego opracowania, dlatego nie 

zostağa szczeg·ğowo opisana w ramach niniejszego poradnika). 

Szczeg·ğowe informacje o poszczeg·lnych formach dziağalnoŜci znajdŃ PaŒstwo w kolejnych 

podrozdziağach (od V.1 do V.5). W kontekŜcie utrzymania wğaŜciwych warunk·w produkcji 

oraz powiŃzanych z nimi procedur higienicznych, pomieszczenia przeznaczone do kontaktu 

z ŨywnoŜciŃ ï niezaleŨnie od wybranej formy dziağalnoŜci ï w praktyce bňdŃ wyglŃdaĺ 

podobnie (r·Ũnice pojawiŃ siň w innym zakresie podstaw prawnych oraz sposobie zağatwiania 

spraw administracyjnych). Nieco odmiennie jest jedynie uregulowana kwestia prowadzenia 

handlu detalicznego lub RHD, kt·re to formy dziağalnoŜci wymagajŃ fizycznego rozdzielenia 

funkcji produkcyjnej od dystrybucyjnej (w postaci dodatkowego, choĺby niewielkiego 

pomieszczenia).  

Dodatkowe informacje na ten temat, w tym odnoŜniki do stron wğaŜciwych organ·w 

administracji, sŃ dostňpne na stronie internetowej Podlaskiego Centrum Produktu Lokalnego 

PCPL.wrotapodlasia.pl. 

V.1 Produkcja podstawowa (zgodna z wymogami ǊƻȊǇƻǊȊŊŘȊŜƴƛa 852/2004) 

Forma działalności, kt·ra jest ŜciŜle zwiŃzana z faktem komercyjnego prowadzenia pasieki. 

KaŨdy pszczelarz prowadzi dziağalnoŜĺ nadzorowanŃ (chyba Ũe utrzymuje pszczoğy 

hobbystycznie ï np. w celu satysfakcji z obserwowania pracy tych poŨytecznych owad·w, 
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 Czyli miodu produkcji z wğasnej pasieki, gdy nie majŃ zastosowania przepisy o dziağach specjalnych produkcji 

rolnej (czyli gdy producent dysponuje maks. 80 rodzinami pszczelimi). 
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zaangaŨowania ich do zapyleŒ lub ew. spoŨycia miodu we wğasnym zakresie), wymaga wiňc 

ona zgğoszenia w formie pisemnej do powiatowego lekarza weterynarii, kt·ry moŨe wydaĺ 

(na wniosek pszczelarza) zaŜwiadczenie o wpisie pasieki do prowadzonego przez siebie 

rejestru. W zağŃczniku B1 znajdŃ PaŒstwo formularz oparty na wymogach ustawowych
28

 

wraz z przykğadem jego wypeğnienia (niekt·re inspektoraty udostňpniajŃ wğasne szablony, 

niemniej jednak waŨne jest, aby dostarczyĺ komplet wymaganych przepisami informacji).  

JeŜli dziağalnoŜĺ prowadzona przez pszczelarza speğnia wymagania zağŃcznika I 

do rozporzŃdzenia 852/2004 i produkcja podstawowa jest jednŃ z form dziağalnoŜci, kt·rŃ 

pszczelarz chce prowadziĺ, w·wczas prowadzi siň jŃ w oparciu o rejestracjň u powiatowego 

lekarza weterynarii (formularz w zağŃczniku B1). Alternatywnie, jeŜli przyjňte przez 

pszczelarza sposoby dystrybucji w og·le nie przewidujŃ sprzedaŨy do innych przedsiňbiorstw 

sektora spoŨywczego, a jednoczeŜnie prowadzi on lokalnŃ sprzedaŨ do klienta (konsumenta 

koŒcowego), moŨe zdecydowaĺ siň na zarejestrowanie  wybranej formy dziağalnoŜci opisanej 

w niniejszym rozdziale ï np. sprzedaŨy bezpoŜredniej (patrz rozdziağ V.2). 

Jak przekonajŃ siň PaŒstwo z dalszych kart poradnika, nie istniejŃ zasadnicze r·Ũnice natury 

praktycznej miňdzy obiektem speğniajŃcym wymogi produkcji podstawowej a sprzedaŨy 

bezpoŜredniej, nawet jeŜli w danej chwili pszczelarz nie przewiduje prowadzenia danego 

rodzaju dziağalnoŜci, nie powinien zamykaĺ sobie Ũadnego kanağu dystrybucji. Prowadzenie 

produkcji podstawowej nakğada obowiŃzek znajomoŜci i respektowania wymog·w zağŃcznika 

I do rozporzŃdzenia 852/2004. W niekt·rych sytuacjach moŨliwe jest ograniczenie siň 

wyğŃcznie do produkcji podstawowej, ale moŨe to zredukowaĺ krŃg klient·w. Zazwyczaj 

wiňc powinna towarzyszyĺ jej inna forma dziağalnoŜci, pozwalajŃca na wprowadzanie 

ŨywnoŜci do obrotu ï tj. np. handel detaliczny, kt·rŃ naleŨy osobno zarejestrowaĺ. 

Odbiorca produktów: mi·d moŨe byĺ odbierany od pszczelarza przez przedsiňbiorstwa 

spoŨywcze (np. sp·ğdzielnie pszczelarskie) ï kt·re po przepakowaniu/konfekcjonowaniu bez 

przetworzenia sprzedajŃ go innym przedsiňbiorstwom lub konsumentom koŒcowym; 

podmioty prowadzŃce handel detaliczny ï jak np. sklepy lub restauracje. Brak moŨliwoŜci 

samodzielnego prowadzenia dystrybucji do klienta indywidualnego/konsumenta np. na 

bazarach, przez internet itp., chyba Ũe producent r·wnolegle zarejestruje dodatkowŃ formň 

dziağalnoŜci umoŨliwiajŃcŃ sprzedaŨ detalicznŃ/ konsumenckŃ, czyli jednŃ z opisanych 

w rozdziağach V.2-V.4). 

Zasięg sprzedaży: brak ograniczeŒ (obszar UE). 

Ograniczenia ilościowe: brak ograniczeŒ (utrzymywanie wiňcej niŨ 80 rodzin pszczelich 

stanowi jednak dziağ specjalny produkcji rolnej, co zmienia kontekst dziağalnoŜci 

gospodarczej, podatkowy etc.). 

Organ nadzorujący: wğaŜciwy miejscowo powiatowy lekarz weterynarii. 
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 Zakres niezbňdnych informacji wynika z art. 5 ust. 3 ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o ochronie zdrowia 

zwierzŃt oraz zwalczaniu chor·b zakaŦnych zwierzŃt. 
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Wymogi higieniczne i bezpieczeństwa: wynikajŃce gğ·wnie
29

 z rozporzŃdzenia 852/2004, 

w tym zağŃcznika I pt. Produkcja podstawowa, oraz rozporzŃdzenia 178/2002, gdyŨ cağy 

szereg przepis·w zawartych w tym rozporzŃdzeniu w zakresie bezpieczeŒstwa ŨywnoŜci ma 

zastosowanie do produkcji. 

Inne uwarunkowania: 

(a) Przy produkcji podstawowej ï w zaleŨnoŜci od konkretnych uwarunkowaŒ 

lokalowych ï wolno wykorzystywaĺ m.in. pomieszczenia uŨywane gğ·wnie jako 

prywatne domy mieszkalne, co oznacza, Ũe np. wirowanie i rozlewanie miodu moŨe 

odbywaĺ siň w kuchni gospodarstwa domowego, odpowiednio przygotowanej pod 

wzglňdem higienicznym. Nie polecamy jednak takiego rozwiŃzania i na potrzeby 

pracowni do pozyskiwania miodu rekomendujemy wygospodarowanie oddzielnego 

pomieszczenia. W wyjŃtkowych/jednostkowych sytuacjach korzystania z kuchni 

domowej wszelkie prace zwiŃzane z odsklepianiem, wirowaniem i rozlewaniem 

miodu mogŃ odbywaĺ siň jedynie wtedy, gdy pomieszczenie to jest cağkowicie 

wyğŃczone z uŨytkowania przez innych domownik·w. 

(b) Jest to standardowa forma dziağalnoŜci umoŨliwiajŃca wprowadzanie do obrotu 

ŨywnoŜci nieprzetworzonej w UE. W kontekŜcie kr·tkich ğaŒcuch·w dystrybucji 

powinna jej towarzyszyĺ odrňbna dziağalnoŜĺ, opisana w rozdziağach V.2-V.4.  

(c) Produkcja podstawowa, w przeciwieŒstwie do innych form dziağalnoŜci, nie wymaga 

dodatkowych czynnoŜci administracyjnych. Z art. 20 ust. 4 ww. ustawy wynika, Ũe 

pszczelarz prowadzŃcy produkcjň podstawowŃ nie podlega wpisowi do rejestru 

zakğad·w, o kt·rym mowa w art. 20 ust. 1 lit. a
30

 tej ustawy, jeŨeli dokonano 

zarejestrowania u powiatowego lekarza weterynarii dziağalnoŜci nadzorowanej. 

Prowadzenie pasieki podlega obowiŃzkowemu wpisowi do rejestru podmiot·w 
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 MajŃ tu zastosowanie r·wnieŨ inne przepisy, np. dotyczŃce identyfikowalnoŜci, okreŜlone w:  

- rozporzŃdzeniu 178/2002, 

- rozporzŃdzeniu 931/2011. 

Do kwestii pozostağoŜci lek·w weterynaryjnych, m.in. w miodzie odnosi siň rozporzŃdzenie Parlamentu 

Europejskiego i Rady (WE) nr 470/2009 z dnia 6 maja 2009 r., ustanawiajŃce wsp·lnotowe procedury okreŜlania 

maksymalnych limit·w pozostağoŜci substancji farmakologicznie czynnych w Ŝrodkach spoŨywczych 

pochodzenia zwierzňcego oraz uchylajŃce rozporzŃdzenie Rady (EWG) nr 2377/90 oraz zmieniajŃce dyrektywň 

2001/82/WE Parlamentu Europejskiego i Rady i rozporzŃdzenie (WE) nr 726/2004 Parlamentu Europejskiego i 

Rady (Dz.Urz. UE. L. z 2009 r. Nr 152, s. 11) oraz rozporzŃdzenie Komisji (UE) nr 37/2010 z dnia 22 grudnia 

2009 r. w sprawie substancji farmakologicznie czynnych i ich klasyfikacji w odniesieniu do maksymalnych 

limit·w pozostağoŜci w Ŝrodkach spoŨywczych pochodzenia zwierzňcego (Dz.Urz. L 15 z 20.1.2010, str. 1, z 

p·Ŧn. zm). 
30

 Artykuğ zostağ przywoğany w skr·cie i uproszczeniu w zwiŃzku z tematykŃ poradnika. Po peğnŃ treŜĺ artykuğu 

odsyğamy do Ustawy: 

ĂArt. 20. [Rejestr i wykazy zakğad·w produkcji produkt·w pochodzenia zwierzňcego; zatwierdzanie zakğad·w]  

1. Powiatowy lekarz weterynarii, na obszarze swojej wğaŜciwoŜci: 

1) prowadzi: 

a) rejestr zakğad·w obejmujŃcy zakğady: 

ï [é], 

ï prowadzŃce sprzedaŨ bezpoŜredniŃ produkt·w pochodzenia zwierzňcego, 

ï [é] prowadzŃcych rolniczy handel detaliczny [é], oraz [zakğady zatwierdzone zgodnie z art. 6 ust. 3 lit. c 

rozporzŃdzenia nr 852/2004]ò. 
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prowadzŃcych dziağalnoŜĺ nadzorowanŃ, wiňc nie dokonuje siň powt·rnej rejestracji 

na okolicznoŜĺ speğniania wymog·w przepis·w zağŃcznika I do rozporzŃdzenia 

852/2004 okreŜlajŃcego warunki prowadzenia produkcji podstawowej ï aczkolwiek 

pszczelarz jak najbardziej im podlega i ma obowiŃzek przestrzegania ww. przepis·w. 

(d) Ponadto naleŨy zaznaczyĺ, Ũe m.in. podmiot prowadzŃcy dziağalnoŜĺ w zakresie 

utrzymywania pszcz·ğ (uznaje siň je za Ăzwierzňta gospodarskieò) w celu 

umieszczania ich na rynku lub produkt·w od nich pochodzŃcych zobowiŃzany jest 

speğniaĺ wymagania weterynaryjne okreŜlone w rozporzŃdzeniu Ministra Rolnictwa 

i Rozwoju Wsi z dnia 18 wrzeŜnia 2003 r. w sprawie szczeg·ğowych warunk·w 

weterynaryjnych, jakie muszŃ speğniaĺ gospodarstwa w przypadku, gdy zwierzňta 

lub Ŝrodki spoŨywcze pochodzenia zwierzňcego pochodzŃce z tych gospodarstw 

sŃ wprowadzane na rynek
31

. Przepis jest na tyle kr·tki, Ũe zamiast komentarza 

zacytowany zostağ poniŨej niemalŨe w cağoŜci (pomijajŃc fragmenty niekluczowe 

lub nieistotne z punktu widzenia pszczelarza):  

Ä 1. W gospodarstwie, z kt·rego zwierzňta lub Ŝrodki spoŨywcze 

pochodzenia zwierzňcego sŃ wprowadzane na rynek, powinny 

znajdowaĺ siň: 

wydzielone miejsce do skğadowania Ŝrodk·w dezynfekcyjnych, 

zabezpieczone przed dostňpem os·b niepowoğanych; 

[é] 

miejsce zapewniajŃce wğaŜciwe warunki do przetrzymywania 

produkt·w leczniczych weterynaryjnych, zabezpieczone przed 

dostňpem os·b niepowoğanych; 

odzieŨ i obuwie przeznaczone tylko do obowiŃzkowego uŨycia w 

gospodarstwie; 

maty dezynfekcyjne w liczbie zapewniajŃcej zabezpieczenie wejŜĺ i 

wjazd·w do gospodarstwa w przypadku wystŃpienia zagroŨenia 

epizootycznego; 

Ŝrodki dezynfekcyjne w iloŜci niezbňdnej do przeprowadzenia 

doraŦnej dezynfekcji. 

V.2 {ǇǊȊŜŘŀȍ ōŜȊǇƻǏǊŜŘƴƛŀ 

Forma działalności adresowana do producent·w nastawionych na sprzedaŨ detalicznŃ 

na rynku lokalnym oraz dostawy do lokalnych sklep·w, restauracji itp. Pszczelarz, kt·ry 

prowadzi sprzedaŨ bezpoŜredniŃ, moŨe teŨ r·wnolegle prowadziĺ produkcjň podstawowŃ 
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 Dz.U. Nr 168, poz. 1643 
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(moŨliwoŜĺ ta pojawia siň automatycznie po zarejestrowaniu dziağalnoŜci nadzorowanej
32

 ï 

co zostağo szczeg·ğowo opisane w rozdziale V.1). 

Odbiorca produktów: konsument koŒcowy. 

SprzedaŨ moŨe byĺ prowadzona 

ï w miejscach, w kt·rych odbywa siň produkcja, w tym znajdujŃcych siň na terenie 

gospodarstwa rolnego lub pasieki, lub 

ï na targowiskach, lub 

ï z obiekt·w lub urzŃdzeŒ ruchomych, lub tymczasowych, w tym ze specjalistycznych 

Ŝrodk·w transportu, znajdujŃcych siň na terenie miejsc, w kt·rych odbywa siň produkcja tych 

produkt·w, na terenie targowisk lub poza nimi, lub 

ï z urzŃdzeŒ dystrybucyjnych do sprzedaŨy ŨywnoŜci, znajdujŃcych siň na terenie miejsc, 

w kt·rych odbywa siň produkcja tych produkt·w, na terenie targowisk lub poza nimi. 

W pewnych sytuacjach i po speğnieniu dodatkowych wymog·w moŨliwa jest sprzedaŨ 

z udziağem poŜrednik·w, co dotyczy wystaw, festyn·w, targ·w lub kiermasz·w, 

organizowanych w celu promocji produkt·w pochodzenia zwierzňcego (patrz Ä 5 ust. 3 

rozporzŃdzenia
33

). OdbiorcŃ produkt·w mogŃ byĺ teŨ zakğady prowadzŃce handel detaliczny, 

bezpoŜrednio zaopatrujŃce konsumenta koŒcowego (np. restauracje, sklepy, stoğ·wki). 

Zasięg sprzedaży: co do zasady sprzedaŨ – zar·wno konsumentom koŒcowym, jak 

i do zakğad·w prowadzŃcych handel detaliczny, bezpoŜrednio zaopatrujŃcych konsumenta 

koŒcowego ï moŨe byĺ prowadzona na terenie wojew·dztwa, w kt·rym odbywa siň 

produkcja, lub na obszarze sŃsiadujŃcych z nim wojew·dztw. Istnieje teŨ moŨliwoŜĺ 

sprzedaŨy nieprzetworzonych produkt·w pszczelich konsumentom koŒcowym na terenie 

pozostağych wojew·dztw, jeŨeli jest prowadzona podczas wystaw, festyn·w, targ·w 

lub kiermasz·w, organizowanych w celu promocji produkt·w pszczelich ï wymaga 

to dopeğnienia okreŜlonych czynnoŜci informacyjnych (patrz Ä 5 ust. 2 rozporzŃdzenia 

o sprzedaŨy bezpoŜredniej). 

 

Ograniczenia ilościowe: w rozporzŃdzeniu o sprzedaŨy bezpoŜredniej brak jest ograniczeŒ, 

niemniej jednak pamiňtajmy, Ũe utrzymywanie wiňcej niŨ 80 rodzin pszczelich stanowi dziağ 

specjalny produkcji rolnej, co zmienia kontekst formalno-podatkowy. 

Organ nadzorujący: wğaŜciwy miejscowo powiatowy lekarz weterynarii. 

Wymogi higieniczne i bezpieczeństwa: produkcja objňta sprzedaŨŃ bezpoŜredniŃ jest 

wyğŃczona ze stosowania unijnego rozporzŃdzenia 852/2004. Zastosowanie majŃ gğ·wnie 
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 Bez wzglňdu na formň dziağalnoŜci umoŨliwiajŃca wprowadzanie produkt·w pszczelich do obrotu nie moŨna 

zapomnieĺ o koniecznoŜci rejestracji dziağalnoŜci nadzorowanej zgodnie z ustawŃ z dnia 11 marca 2004 r. o 

ochronie zdrowia zwierzŃt oraz zwalczaniu chor·b zakaŦnych zwierzŃt (Dz.U z 2020 r., poz. 1421), regulujŃcŃ 

obowiŃzek zgğoszenia PLW prowadzenia dziağalnoŜci polegajŃcej na utrzymywaniu pszcz·ğ w celu 

wprowadzania na rynek produkt·w od tych pszcz·ğ (art. 5 ust. 1 pkt. 2). Podmiot powinien zatem w pierwszym 

rzňdzie zgğosiĺ PLW prowadzenie dziağalnoŜci nadzorowanej, o kt·rej mowa w art. 1 pkt 1 lit. n ustawy o 

ochronie zdrowia zwierzŃt oraz zwalczaniu chor·b zakaŦnych zwierzŃt, a nastňpnie wypeğniĺ obowiŃzki 

wynikajŃce z ustawy o produktach pochodzenia zwierzňcego.  
33

 Obszerne i istotne dla pszczelarzy fragmenty rozporzŃdzenia zostağy zamieszczone w zağŃczniku E2 do 

poradnika. 
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przepisy rozporzŃdzenia o sprzedaŨy bezpoŜredniej. Produkcji miodu dotyczŃ rozdziağy 1, 2 

i 9. Rozdziağ 9 odsyğa przede wszystkim (pomijajŃc wymogi dotyczŃce urzŃdzeŒ 

dystrybucyjnych) do Ä7 ust. 2 pkt 5, Ä8-10, Ä11 ust. 1, Ä12-14, Ä17 i Ä18. RozporzŃdzenie jest 

na tyle istotne, Ũe jego fragmenty majŃce zastosowanie do pszczelarstwa zostağy zağŃczone do 

poradnika (zağŃcznik E2). W skr·cie rzecz ujmujŃc, zawarte w tym rozporzŃdzeniu przepisy 

odnoszŃ siň do wszelkich spraw zar·wno na etapie produkcji, jak i dystrybucji (kwestie 

odzieŨy roboczej, wymogi dotyczŃce pomieszczeŒ, instalacji, sprzňtu, czystoŜci 

oraz zaopatrzenia w wodň itp.).  

Do tego rodzaju dziağalnoŜci zastosowanie ma teŨ rozporzŃdzenie 178/2002.  

Inne uwarunkowania:  

(a) Przy sprzedaŨy bezpoŜredniej ï w zaleŨnoŜci od konkretnych uwarunkowaŒ 

lokalowych ï wolno wykorzystywaĺ m.in. pomieszczenia uŨywane gğ·wnie jako 

prywatne domy mieszkalne, co oznacza, Ũe do wirowania i rozlewania miodu moŨna 

korzystaĺ np. z domowej kuchni, pamiňtajŃc, Ũe w trakcie pracy powinna byĺ ona 

wyğŃczona z uŨytku dla innych domownik·w. Nie polecamy jednak takiego 

rozwiŃzania i mimo wszystko na potrzeby odsklepiania, wirowania i rozlewania 

miodu rekomendujemy wygospodarowanie oddzielnego pomieszczenia. Warto jednak 

zapoznaĺ siň z informacjŃ, przygotowanŃ i opublikowanŃ
34

 przez Ministerstwo 

Rolnictwa i Rozwoju Wsi, w kt·rej wyjaŜniono, Ũe nie ma przeciwwskazaŒ, aby 

r·wnieŨ przy sprzedaŨy bezpoŜredniej do produkcji wykorzystaĺ pomieszczenia 

kuchenne: 

ĂProdukcja produkt·w pochodzenia zwierzňcego i ich sprzedaŨ moŨe 

odbywaĺ siň w specjalnie do tego celu wybudowanym budynku, 

odrňbnym od pomieszczeŒ mieszkalnych lub gospodarczych, 

lub w dostosowanym pomieszczeniu (gospodarczym 

lub mieszkalnym, np. w tzw. letniej kuchni), uŨywanym wyğŃcznie 

do tego celu, lub w pomieszczeniu uŨywanym gğ·wnie jako prywatny 

dom mieszkalny, ale gdzie regularnie przygotowuje siň ŨywnoŜĺ 

w celu wprowadzenia na rynek (np. w kuchni) [podkr. autor·w]ò.  

(b) SprzedaŨ bezpoŜrednia moŨe odbywaĺ siň r·wnieŨ z urzŃdzeŒ dystrybucyjnych 

do sprzedaŨy ŨywnoŜci.  

(c) Pszczelarz prowadzi i przechowuje dokumentacjň, zawierajŃcŃ informacje o: iloŜci 

sprzedanych w danym miesiŃcu produkt·w; wynikach czynnoŜci sprawdzajŃcych, 

zwiŃzanych z corocznymi badaniami wody z wğasnego ujňcia
35

 oraz orzeczeniami 

lekarskimi o zdolnoŜci do wykonywania prac, przy wykonywaniu kt·rych istnieje 

moŨliwoŜĺ przeniesienia zakaŨenia lub choroby zakaŦnej na inne osoby, wydane na 
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 https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzedaz-bezposrednia-produktow-pochodzenia-zwierzecego-wymagania-

z-zakresu-bezpieczenstwa-zywnosci (dostňp: 22.11.2021 r.), adres skr·cony: https://tiny.pl/9drnz. 
35

 RozporzŃdzenie odnosi siň do wody pobieranej z wğasnego ujňcia. Informacje nt. og·lnych zasad i sposobu 

dokumentowania badaŒ wody w przypadku, gdy pochodzi z wodociŃgu, zawarte sŃ w rozdziale XII. 

https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzedaz-bezposrednia-produktow-pochodzenia-zwierzecego-wymagania-z-zakresu-bezpieczenstwa-zywnosci
https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzedaz-bezposrednia-produktow-pochodzenia-zwierzecego-wymagania-z-zakresu-bezpieczenstwa-zywnosci
https://tiny.pl/9drnz
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podstawie przepis·w o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakaŨeŒ i chor·b zakaŦnych u 

ludzi. 

V.3 Handel detaliczny 

Forma działalności adresowana do producent·w, kt·rzy sŃ zainteresowani sprzedaŨŃ 

produkt·w pszczelich bez ograniczeŒ wynikajŃcych z innych form dziağalnoŜci (np. na terenie 

cağej UE). Ta forma dziağalnoŜci bňdzie wğaŜciwa dla pszczelarza, kt·ry prowadzi produkcjň 

podstawowŃ, a potrzebuje dodatkowo otworzyĺ np. kiosk, stragan, ruchomy punkt sprzedaŨy 

lub handlowaĺ poprzez internet ï kierujŃc swojŃ ofertň m.in. do konsument·w finalnych.  

Odbiorca produktów: brak ograniczeŒ ï zakğadajŃc, Ũe pszczelarz prowadzi r·wnieŨ 

produkcjň podstawowŃ, moŨliwa jest sprzedaŨ konsumentom koŒcowym, do innych zakğad·w 

prowadzŃcych handel detaliczny, a takŨe do plac·wek obrotu hurtowego i zakğad·w Ũywienia 

zbiorowego.  

 

Zasięg sprzedaży: brak ograniczeŒ terytorialnych (mimo to otwarcie np. kiosku z miodem 

w okreŜlonym mieŜcie wiŃŨe siň z obowiŃzkiem dopeğnienia procedur u wğaŜciwego 

miejscowo paŒstwowego powiatowego inspektora sanitarnego). SprzedaŨ z ruchomych 

(tymczasowych) punkt·w sprzedaŨy oraz wysyğkowa moŨe byĺ realizowana bez ograniczeŒ 

terytorialnych. 

 

Ograniczenia ilościowe: nie dotyczy ï na potrzeby poradnika przyjňto jednak, Ũe 

przedmiotem handlu detalicznego bňdzie wyğŃcznie mi·d z wğasnej pasieki (czyli 

ograniczeniem jest skala produkcji realizowana np. w ramach produkcji podstawowej, 

towarzyszŃcej handlowi detalicznemu ï czyli konkretnie prowadzona w oparciu o nie wiňcej 

niŨ 80 rodzin pszczelich). 

 

Organ nadzorujący: wğaŜciwy miejscowo paŒstwowy powiatowy inspektor sanitarny 

(uwaga: handel detaliczny podlega rejestracji i zatwierdzeniu). 

Wymogi higieniczne i bezpieczeństwa: na potrzeby poradnika zağoŨono, Ũe handel 

detaliczny jest dodatkowŃ dziağalnoŜciŃ, prowadzonŃ w osobnym pomieszczeniu, obok np. 

produkcji podstawowej. Przyjňto najczňstszŃ sytuacjň, Ũe sprzedaŨ odbywa siň r·wnieŨ 

w formie obwoŦnej instalacji bazarowej (np. z bagaŨnika auta, spod parasola) oraz prosto 

do klienta (wysyğkowo lub z dowozem). Do handlu detalicznego zastosowanie majŃ gğ·wnie 

wymogi z rozporzŃdzenia 852/2004, w tym zağŃcznika II Og·lne wymogi higieny [é]. 

Zastosowanie ma r·wnieŨ rozporzŃdzenie 178/2002.  

JeŜli pszczelarz zdecyduje siň na tň formň dziağalnoŜci, powinien jŃ zlokalizowaĺ poza 

miejscem produkcji (tj. poza pracowniŃ do pozyskiwania miodu). W praktyce do realizowania 

handlu detalicznego miodu z wğasnej pasieki potrzeba: 

(a)  miejsca do magazynowania / dystrybucji: wystarczy wydzielone pomieszczenie 

w domostwie ï np. moŨna zaadaptowaĺ wolne pomieszczenie gospodarcze, wolny 

lamus itp. ï zapewniajŃce odpowiedniŃ ochronň produktu przed zagroŨeniami 
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ze Ŝrodowiska (takimi jak np. gryzonie, owady, podwyŨszona temperatura). Bňdzie 

to zaplecze np. do sprzedaŨy wysyğkowej (z dostawŃ do klienta), 

(b) Ŝrodka transportu: do prowadzenia handlu obwoŦnego moŨna wykorzystaĺ bagaŨnik 

auta osobowego. W·wczas mi·d w zamkniňtych opakowaniach (np. sğoje z nakrňtkŃ) 

powinien byĺ przewoŨony w oddzielnych, specjalnie do tego celu przeznaczonych 

skrzynkach (np. z tworzywa sztucznego). W takiej sytuacji produkt nie ma stycznoŜci 

z elementami konstrukcyjnymi auta lub innymi obiektami, kt·re mogŃ spowodowaĺ 

zanieczyszczenie. Szczeg·lnŃ uwagň naleŨy poŜwiňciĺ usuniňciu wszelkich substancji 

chemicznych (np. Ŝrodki czystoŜci, kosmetyki), kt·re mogŃ zanieczyŜciĺ opakowanie 

(np. oleje) i wydzielajŃ odory (np. benzyna). SprzedaŨ moŨna prowadziĺ np. prosto 

z bagaŨnika oraz przy wykorzystaniu ruchomych punkt·w sprzedaŨy, 

(c) ruchomy obiekt sprzedaŨy: w modelu zaproponowanym w poradniku jest to proste 

stoisko zğoŨone ze skğadanego stolika oraz parasola, 

(d) handel detaliczny moŨe byĺ r·wnieŨ realizowany w kiosku, boksie, sklepiku lub na 

wyspie handlowej (naleŨy odpowiednio wskazaĺ we wniosku o rejestracjň 

i zatwierdzenie). 

Prowadzenie handlu detalicznego zwiŃzane jest z koniecznoŜciŃ sprostania wymogom 

okreŜlonym we wszystkich rozdziağach zağŃcznika II do rozporzŃdzenia 852/2004 ï w tym 

tych, odnoszŃcych siň do pomieszczeŒ, tj: 

Rozdziağ I: Og·lne wymagania dotyczŃce pomieszczeŒ ŨywnoŜciowych (innych niŨ 

wymienione w rozdziale III) i Rozdziağ II: Szczeg·lne wymagania dla pomieszczeŒ, w kt·rych 

siň przygotowuje, poddaje obr·bce lub przetwarza Ŝrodki spoŨywcze (za wyjŃtkiem miejsc 

spoŨywania posiğk·w oraz obiekt·w wymienionych w rozdziale III) 

lub 

Rozdziağ III: Wymagania dotyczŃce ruchomych i/lub tymczasowych pomieszczeŒ (jak duŨe 

namioty, stragany, ruchome punkty sprzedaŨy) [é]., 

Zakres stosowania rozporzŃdzenia 852/2004 zostağ bardziej szczeg·ğowo opisany w rozdziale 

VI.  

Inne uwarunkowania: 

(a) handel detaliczny w zakresie wyğŃcznie wğasnego miodu w praktyce bywa 

rejestrowany doŜĺ rzadko (aby nie rzec, Ũe prawie nigdy). Dlatego teŨ pr·ba 

zarejestrowania w PaŒstwowej Inspekcji Sanitarnej dziağalnoŜci polegajŃcej na 

sprzedaŨy miodu pochodzŃcego (wyğŃcznie) z wğasnej produkcji podstawowej moŨe 

spotkaĺ siň z niezrozumieniem intencji (np. moŨe dojŜĺ do pomylenia z RHD), 

(b) handel detaliczny zazwyczaj realizowany jest w ramach dziağalnoŜci gospodarczej, 

chociaŨ warto podkreŜliĺ, Ũe pszczelarz, kt·ry ma w ofercie wyğŃcznie produkty 

z wğasnej (mağej) pasieki, jest jednym z wyjŃtk·w od tej zasady. Dodatkowo w myŜl 

art. 64 ust. 3 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeŒstwie ŨywnoŜci 

i Ũywienia
36

 z wnioskiem o wpis do rejestru zakğad·w albo o zatwierdzenie zakğadu 
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 t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 2021 z p·Ŧn. zm. 
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i o wpis do rejestru zakğad·w mogŃ wystŃpiĺ Ăpodmioty dziağajŃce na rynku 

spoŨywczymò. W niekt·rych sytuacjach pszczelarz moŨe byĺ takim podmiotem jako 

osoba fizyczna (jeŜli okreŜlone przepisy nie obligujŃ do zarejestrowania dziağalnoŜci 

gospodarczej), 

(c) w przypadku prowadzenia handlu detalicznego wniosek o rejestracjň i zatwierdzenie 

zakğadu skğada siň do wğaŜciwego miejscowo paŒstwowego powiatowego inspektora 

sanitarnego. Przykğadowo wypeğniony formularz zostağ zağŃczony do niniejszego 

poradnika (zağŃcznik B5), 

(d) zgodnie z art. 3 Prawa przedsiňbiorc·w
37

 dziağalnoŜciŃ gospodarczŃ jest 

zorganizowana dziağalnoŜĺ zarobkowa, wykonywana we wğasnym imieniu i w spos·b 

ciŃgğy, przy czym przepis·w ustawy ï w oparciu o jej art. 6 ï nie stosuje siň m.in. do 

dziağalnoŜci wytw·rczej w rolnictwie, m.in. w zakresie chowu i hodowli zwierzŃt. 

BiorŃc wiňc pod uwagň, Ũe przedmiotem handlu detalicznego jest mi·d z wğasnej 

pasieki, to owa dziağalnoŜĺ jest wyğŃczona ze stosowania Prawa przedsiňbiorc·w. 

Uwaga: jeŨeli przy okazji nastňpuje sprzedaŨ innych produkt·w niŨ z wğasnej 

dziağalnoŜci wytw·rczej w rolnictwie, w·wczas nie moŨna korzystaĺ z tego 

wyğŃczenia, 

(e) pamiňtajmy, Ũe nie ma formalnych ograniczeŒ co do liczby dziağalnoŜci 

prowadzonych przez producenta. W kr·tkim ğaŒcuchu dystrybucji handlowi 

detalicznemu w zakresie miodu z wğasnej pasieki musi jednak towarzyszyĺ produkcja 

podstawowa (patrz rozdziağ V.1).  

V.4 Rolniczy handel detaliczny (RHD) 

Forma działalności adresowana do rolnik·w (r·wnieŨ pszczelarzy), nastawionych 

na produkcjň, przetwarzanie oraz sprzedaŨ detalicznŃ ŨywnoŜci do konsument·w finalnych 

lub dostawy do lokalnych sklep·w, restauracji itp. 

Odbiorca produktów: sprzedaŨ wyğŃcznie na rzecz konsumenta finalnego oraz do zakğad·w 

prowadzŃcych handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego. WyjŃtkiem 

dopuszczanym w RHD w zakresie sprzedaŨy przez poŜrednika jest sytuacja, gdy zbywanie 

miodu nastňpuje podczas wystaw, festyn·w, targ·w lub kiermasz·w przy speğnieniu 

okreŜlonych warunk·w
38

. Wiňcej informacji o zasadach RHD, w tym odnoŜniki do stron 

wğaŜciwych instytucji, znajduje siň na stronie PCPL.wrotapodlasia.pl. 

Zasięg sprzedaży: zakğady, do kt·rych zbywane sŃ produkty pszczele, powinny byĺ 

zlokalizowane na obszarze wojew·dztwa, w kt·rym jest prowadzona ich produkcja, lub na 

obszarach powiat·w/miast stanowiŃcych siedzibň wojewody lub sejmiku wojew·dztwa 

i z nim sŃsiadujŃcych (oznacza to, Ũe np. pszczelarz z wojew·dztwa podlaskiego moŨe 

dostarczaĺ swoje produkty w cağym regionie i dodatkowo w powiatach przylegğych 

do wojew·dztwa podlaskiego, tj.: goğdapskim, oleckim, eğckim, piskim, ostroğňckim, 

ostrowskim, sokoğowskim, siedleckim, ğosickim, bialskim, i dodatkowo do Ăstolicò sŃsiednich 
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 Ustawa z dnia 6 marca 2018 r. - Prawo przedsiňbiorc·w (t.j. Dz.U. z 2021 r., poz. 162). 
38

 Patrz art. 44a ust. 1a ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeŒstwie ŨywnoŜci i Ũywienia (t.j. Dz.U. z 

2020 r., poz. 2021 z p·Ŧn. zm.). 
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wojew·dztw ï czyli Warszawy, Olsztyna i Lublina). Natomiast zbywanie konsumentom 

finalnym moŨe odbywaĺ siň na dowolnym obszarze ï w tym zakresie brak jest ograniczeŒ 

terytorialnych. W ramach RHD moŨna prowadziĺ r·wnieŨ sprzedaŨ wysyğkowŃ. 

Uwaga: wg stanu na listopad 2021 r., na etapie prac parlamentarnych znajduje siň rzŃdowy 

projekt ustawy o zmianie niekt·rych ustaw w celu uğatwienia prowadzenia przez rolnik·w 

rolniczego handlu detalicznego (druk nr 1516), kt·ry dotyczy rozwiŃzania problemu 

zwiŃzanego z brakiem moŨliwoŜci prowadzenia dostaw ŨywnoŜci produkowanej przez 

podmioty prowadzŃce rolniczy handel detaliczny do zakğad·w prowadzŃcych handel 

detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego, takich jak np. sklepy, restauracje, 

stoğ·wki, na obszarze cağego kraju. Wprowadzenie ww. zmian w ustawie o bezpieczeŒstwie 

ŨywnoŜci i Ũywienia spowoduje, Ũe nastŃpi zwiňkszenie obszaru, na kt·rym mogŃ byĺ 

prowadzone dostawy ŨywnoŜci wyprodukowanej w ramach RHD do zakğad·w 

prowadzŃcych handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego. 

 

Ograniczenia ilościowe:  

IloŜĺ produkt·w pszczelich nieprzetworzonych
39

 okreŜlono w zaleŨnoŜci od liczby rodzin 

pszczelich posiadanych przez podmiot prowadzŃcy RHD i wynosi ona rocznie, w przypadku 

pasiek: 

¶ do 5 rodzin pszczelich ï 150 kg, 

¶ do 10 rodzin pszczelich ï 300 kg, 

¶ do 20 rodzin pszczelich ï 600 kg, 

¶ do 30 rodzin pszczelich ï 900 kg, 

¶ do 40 rodzin pszczelich ï 1200 kg, 

¶ do 50 rodzin pszczelich ï 1500 kg, 

¶ do 60 rodzin pszczelich ï 1800 kg, 

¶ do 70 rodzin pszczelich ï 2100 kg, 

¶ do 80 rodzin pszczelich ï 2400 kg. 

 

Organ nadzorujący: wğaŜciwy miejscowo powiatowy lekarz weterynarii. 

Wymogi higieniczne i bezpieczeństwa:  

RHD moŨna uznaĺ za swoistŃ kombinacjň dw·ch opisanych wczeŜniej form dziağalnoŜci, tj. 

produkcji podstawowej oraz handlu detalicznego. W niniejszym poradniku zaproponowano 

zastosowanie sztywnego rozdziağu funkcji produkcyjnej (pracownia do pozyskiwania miodu) 

od funkcji dystrybucyjnej (obiekty do realizowania sprzedaŨy na rzecz konsumenta), gdyŨ te 

etapy regulowane sŃ r·Ũnym zakresem stosowania rozporzŃdzenia 852/2004 (wymogi 
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 W tym mi·d, pyğek pszczeli, pierzga, mleczko pszczele ï zgodnie z rozporzŃdzeniem Ministra Rolnictwa i 

Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r. w sprawie maksymalnej iloŜci ŨywnoŜci zbywanej w ramach rolniczego 

handlu detalicznego oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania (Dz.U. poz. 2159). 
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w zakresie dystrybucji sŃ bardziej zğoŨone od wymog·w produkcji podstawowej ï patrz 

rozdziağ VI). W konsekwencji, w ramach tego poradnika zaproponowano, aby RHD byğ 

realizowany w specjalnie w tym celu wydzielonych pomieszczeniach/Ŝrodkach 

transportu/obiektach tymczasowych do dystrybucji
40
. Do obiekt·w przeznaczonych 

do dystrybucji w ramach RHD stosuje siň wymogi wynikajŃce gğ·wnie z zağŃcznika II Og·lne 

wymogi higieny dla wszystkich podmiot·w prowadzŃcych przedsiňbiorstwa spoŨywcze 

(z wyjŃtkiem przypadk·w gdy ma zastosowanie zağŃcznik I) do rozporzŃdzenia 852/2004. 

Przykğadowo rozdziağ III ww. zağŃcznika okreŜla wymogi odnoŜnie do namiot·w/stragan·w 

sprzedaŨowych czy teŨ pomieszczeŒ uŨywanych gğ·wnie jako prywatne domy mieszkalne. 

NaleŨy mieĺ jednak na uwadze, Ũe na etapie dystrybucji obowiŃzujŃ r·wnieŨ pozostağe 

rozdziağy ï a sam zağŃcznik II do rozporzŃdzenia 852/2004 dotyczy nie tylko samej 

infrastruktury, lecz r·wnieŨ wszelkich proces·w odbywajŃcych siň w ich otoczeniu. Do tego 

rodzaju dziağalnoŜci zastosowanie ma r·wnieŨ rozporzŃdzenie 178/2002.  

Na potrzeby poradnika przyjňto, Ũe obiektom RHD towarzyszy pomieszczenie przeznaczone 

do produkcji
41

, przechowywania, przetwarzania w miejscu produkcji oraz moŨe byĺ 

prowadzony transport, jako dziağanie powiŃzane z produkcjŃ podstawowŃ
42

, gdzie 

zastosowanie majŃ wymogi wynikajŃce gğ·wnie z zağŃcznika I do rozporzŃdzenia 852/2004 

(zağŃcznik I Produkcja podstawowa) ï w ramach formy dziağalnoŜci opisanej szczeg·ğowo w 

rozdziale V.1.  

Podobnie jak w przypadku handlu detalicznego, przyjňto wiňc zağoŨenie, Ũe sprzedaŨ bňdzie 

realizowana: 

(a) w formie wysyğkowej lub z dostawŃ do klienta (w ramach wydzielonego miejsca 

innego niŨ pracownia do pozyskiwania miodu), 

(b) ze Ŝrodka transportu (auta osobowego), 

(c) ruchomego obiektu sprzedaŨy (skğadanego stoiska Ăbazarowegoò). 

Inne uwarunkowania:  

(a) Szczeg·ğowe informacje o tym, jak naleŨy prowadziĺ dokumentacjň, a takŨe o wielu 

przydatnych zagadnieniach ï np. fakturowaniu ï moŨna znaleŦĺ na stronach 

Podlaskiego Centrum Produktu Lokalnego, gdzie umieszczono teŨ przekierowania na 

wğaŜciwe strony ï m.in. Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Gğ·wnego 

Inspektoratu Weterynarii oraz Inspekcji JakoŜci Handlowej Artykuğ·w Rolno-

SpoŨywczych: PCPL.wrotapodlasia.pl. 
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 ZağŃcznik I do rozporzŃdzenia 852/2004 nie ma zastosowania do dystrybucji. 
41

 Uwaga ï dotyczy wyğŃcznie sytuacji, na kt·rej oparto niniejszy poradnik, czyli: tylko mi·d wğasnej pasieki, 

produkt bez dodatk·w, jak np. orzechy. Tylko taki mi·d, w myŜl wytycznych do rozp. 852/2004, stanowi 

produkcjň podstawowŃ, obejmujŃcŃ ch·w i hodowlň pszcz·ğ (nawet jeŜli w zakresie tej dziağalnoŜci znajduje siň 
posiadanie rodzin pszczelich oddalonych od gospodarstwa pszczelarza), zbi·r miodu, jego wirowanie oraz 

pakowanie w gospodarstwie pszczelarza.  
42

 Transport, podobnie jak przechowywanie, przetwarzanie w miejscu produkcji w myŜl postanowieŒ zağŃcznika 

I do rozp. 852/2004 stanowi Ădziağanie powiŃzaneò. 
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(b) W RHD, w zaleŨnoŜci od konkretnych uwarunkowaŒ lokalowych ï podobnie jak 

i w innych formach dziağalnoŜci ï moŨna wykorzystywaĺ pomieszczenia uŨywane 

gğ·wnie jako prywatne domy mieszkalne, co oznacza, Ũe wolno wykorzystaĺ np. 

kuchniň do wirowania i rozlewania miodu, powinna byĺ ona jednak wtedy wyğŃczona 

z uŨytku dla innych domownik·w. NaleŨy jednak oceniĺ, Ũe takie rozwiŃzanie nie jest 

optymalne i mimo wszystko na potrzeby pracowni do pozyskiwania miodu zalecane 

jest wygospodarowanie specjalnego pomieszczenia. MoŨna jednak rozwaŨyĺ 

wykorzystanie pomieszczeŒ mieszkalnych do czynnoŜci zwiŃzanych z dystrybucjŃ, 

gdy zamkniňty w sğoiku produkt nie ma juŨ kontaktu z otoczeniem (np. do pakowania 

wysyğek w kartony). 

(c) RHD jest rodzajem handlu detalicznego w rozumieniu art. 3 ust. 7 rozporzŃdzenia 

178/2002, kt·ry polega na produkcji ŨywnoŜci pochodzŃcej w cağoŜci lub czňŜci z 

wğasnej uprawy, hodowli lub chowu podmiotu dziağajŃcego na rynku spoŨywczym 

i zbywaniu takiej ŨywnoŜci. W przypadku ŨywnoŜci Ăjednoskğadnikowejò ï takiej jak 

objňty zakresem tego przewodnika mi·d ï aby prowadziĺ sprzedaŨ w ramach RHD, 

produkt w 100% musi pochodziĺ z wğasnej pasieki. 

(d) W ramach RHD moŨna nie tylko sprzedawaĺ surowce/produkty produkcji 

podstawowej, ale takŨe prowadziĺ produkcjň produkt·w pszczelich 

wieloskğadnikowych (np. produkowaĺ mi·d z orzechami, z pierzgŃ) lub realizowaĺ 

przetw·rstwo produkt·w pszczelich. Efektem takiej dziağalnoŜci bňdzie jednakŨe 

produkt, kt·ry nie jest juŨ surowcem/produktem produkcji podstawowej, wiňc  

procedury i kontekst organizacyjno-formalny dotyczŃcy tego rodzaju produkcji nie 

zostağ opisany w niniejszym poradniku. Zmiana klasyfikacji produktu wpğywa 

r·wnieŨ na zakres stosowania przepis·w higienicznych ï w·wczas na kaŨdym etapie 

ma zastosowanie zağŃcznik II do rozporzŃdzenia 852/2004.  

 

V.5 ½ŀƪƱŀŘ ƪƻƴŦŜƪŎƧƻƴƻǿŀƴƛŀ ƳƛƻŘǳ ȊŀǊŜƧŜǎǘǊƻǿŀƴȅ ȊƎƻŘƴƛŜ Ȋ ǊƻȊǇƻǊȊŊŘȊŜƴƛŜƳ 

852/2004  

Forma działalności adresowana do podmiot·w odkupujŃcych mi·d od innych pszczelarzy 

z zamiarem wprowadzenia go na rynek (wariant nieuwzglňdniony w niniejszym poradniku ï 

sygnalizujemy jednak r·wnieŨ takŃ opcjň, aby uwzglňdniĺ wszystkie moŨliwe formy 

dziağalnoŜci zwiŃzane z wprowadzaniem miodu do obrotu). 

Odbiorca produktów: podmioty prowadzŃce handel detaliczny lub hurtowy; brak 

moŨliwoŜci prowadzenia sprzedaŨy do konsumenta koŒcowego (chyba Ũe zakğadowi 

towarzyszy r·wnieŨ handel detaliczny ï np. w formie sklepiku przyzakğadowego). 

Zasięg sprzedaży: brak ograniczeŒ terytorialnych. 

Ograniczenia ilościowe: nie dotyczy. 

Organ nadzorujący: wğaŜciwy miejscowo powiatowy lekarz weterynarii. 
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Wymogi higieniczne i bezpieczeństwa: wynikajŃce gğ·wnie z rozporzŃdzenia 852/2004 ï 

zağŃcznik II Og·lne wymogi higieny [é]. Zastosowanie ma r·wnieŨ rozporzŃdzenie 

178/2002. 
 

Uwaga: prowadzenie zakğadu konfekcjonowania miodu daje moŨliwoŜĺ jego skupowania. 

VI. Miód jako produkt podstawowy, dystrybucja a system HACCP 
Poradnik odpowiada przede wszystkim na potrzebň uporzŃdkowania zagadnieŒ pod kŃtem 

zasad wprowadzania do obrotu miodu i innych produkt·w pszczelich. Niebagatelne znaczenie 

w kontekŜcie ustanowienia norm i procedur higienicznych ma rozstrzygniňcie, kiedy 

wystarczy stosowanie dobrych praktyk produkcyjnych i higienicznych, a kiedy istnieje 

obowiŃzek ustanowienia systemu HACCP (a jeŜli tak, to co to w praktyce oznacza dla 

pszczelarza). Niniejszy rozdziağ jest poŜwiňcony analizie tego zagadnienia, przy czym 

najpierw opisano kto faktycznie powinien wdroŨyĺ system HACCP, a kogo on nie dotyczy, 

a dopiero w dalszej kolejnoŜci wytğumaczono, przywoğujŃc wytyczne europejskie, czym 

wğaŜciwie jest system HACCP (np. w mağej pasiece). W oparciu o te informacje zdefiniowano 

takŨe modelowe rozwiŃzanie, opierajŃc siň na realnych doŜwiadczeniach. 

Jak wielokrotnie podkreŜlono na ğamach poradnika, kluczowa dla dalszych analiz, jest 

definicja produktu podstawowego. Zgodnie z wytycznymi Komisji Europejskiej
43

: 

ĂMiód i inne produkty pszczele: wszelka dziağalnoŜĺ w zakresie 

pszczelarstwa musi byĺ uznawana za produkcjň podstawowŃ. 

Obejmuje to utrzymywanie pszcz·ğ (nawet jeŜli w zakresie tej 

dziağalnoŜci jest posiadanie uli oddalonych od gospodarstwa 

pszczelarza), zbi·r miodu, wirowanie miodu oraz jego pakowanie 

w gospodarstwie pszczelarza. Inne dziağania prowadzone poza 

gospodarstwem pszczelarza (np. wirowanie lub pakowanie miodu), 

w tym dziağania prowadzone w imieniu pszczelarzy przez zakğady 

o charakterze sp·ğdzielczym (np. sp·ğdzielnie), nie sŃ objňte zakresem 

produkcji podstawowejò. 

Zatem jeŜli produkty pszczele pochodzŃ z wğasnej pasieki pszczelarza, to nawet gdy 

produkcja obejmuje np. wirowanie miodu i rozlewanie w odpowiednie opakowania 

(np. sğoiki), naleŨy traktowaĺ jŃ jako produkcjň podstawowŃ, co moŨe mieĺ istotne znaczenie 

w kontekŜcie zakresu stosowania rozporzŃdzenia 852/2004.  
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 Wytyczne dotyczŃce wykonania niekt·rych przepis·w rozporzŃdzenia (WE) nr 852/2004 w sprawie higieny 

Ŝrodk·w spoŨywczych, Komisja Europejska, Dyrekcja Generalna ds. Zdrowia i BezpieczeŒstwa ŧywnoŜci, 

Bruksela 2018, https://ec.europa.eu/food/system/files/2018-10/biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-

852_en.pdf (dostňp 15.11.2021 r.), wersja w j. polskim 

https://www.wetgiw.gov.pl/download/biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-852_pl,2.pdf (dostňp 

15.11.2021 r.). Adres skr·cony do wersji PL https://tiny.pl/9c2db 

https://ec.europa.eu/food/system/files/2018-10/biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-852_en.pdf
https://ec.europa.eu/food/system/files/2018-10/biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-852_en.pdf
https://www.wetgiw.gov.pl/download/biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-852_pl,2.pdf
https://tiny.pl/9c2db


41 

VI.1 Kiedy ma zastosowanie rozpƻǊȊŊŘȊŜƴƛŜ 852/2004 z ƻōƻǿƛŊȊƪiem stosowania 

systemu HACCP? 

Kluczowym aktem prawnym, z kt·rego wynikajŃ okreŜlone wymogi strukturalne oraz 

sanitarno-higieniczne, jest rozporzŃdzenie 852/2004. Niekt·re formy dziağalnoŜci sŃ 

wyğŃczone ze stosowania tego przepisu. NaleŨy r·wnieŨ zaznaczyĺ, Ũe nawet gdy przepisy 

rozporzŃdzenia 852/2004 majŃ zastosowanie, nie oznacza to automatycznego obowiŃzku 

wdroŨenia systemu HACCP. W tym kontekŜcie najistotniejsze sŃ nastňpujŃce artykuğy 

rozporzŃdzenia 852/2004:  

Artykuğ 1 (Zakres) 

[é] 

2. Niniejsze rozporzŃdzenie [852/2004 ï przyp. autora] nie ma 

zastosowania do: 

[é] 

c) bezpoŜrednich dostaw
44

, dokonywanych przez producenta, mağych 

iloŜci surowc·w do konsumenta koŒcowego lub lokalnego zakğadu 

detalicznego bezpoŜrednio zaopatrujŃcego konsumenta koŒcowego; 

Artykuğ 5 (Analiza zagroŨeŒ i krytyczne punkty kontroli) 

1. Podmioty prowadzŃce przedsiňbiorstwa spoŨywcze opracowujŃ, 

wykonujŃ i utrzymujŃ stağŃ procedurň lub procedury na podstawie 

zasad HACCP. 

[é] 

3. ust. 1 stosuje siň jedynie do podmiot·w prowadzŃcych 

przedsiňbiorstwa spoŨywcze uczestniczŃce w jakimkolwiek etapie 

produkcji, przetwarzania i dystrybucji ŨywnoŜci po produkcji 

podstawowej i tych powiŃzanych dziağaniach, kt·re sŃ wymienione w 

zağŃczniku I [podkr. autor·w]. 

ZağŃcznik I do rozporzŃdzenia 852/2004 okreŜla wymogi dla produkcji podstawowej ï 

w odr·Ũnieniu od zağŃcznika II, kt·ry juŨ na poziomie swojego tytuğu ï Og·lne wymogi 

higieny dla wszystkich podmiot·w prowadzŃcych przedsiňbiorstwa spoŨywcze (z wyjŃtkiem 

przypadk·w, gdy ma zastosowanie zağŃcznik I) ï informuje o zakresie, kt·rego dotyczy. 
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 W zwiŃzku z pojawiajŃcymi siň wŃtpliwoŜciami naleŨy podkreŜliĺ, Ũe okreŜlenie ĂbezpoŜrednie dostawyò 

w rozumieniu rozporzŃdzenia  852/2004 w polskim porzŃdku prawnym obejmuje zar·wno produkty, o kt·rych 

mowa w rozporzŃdzeniu Ministra Zdrowia z dnia 6 czerwca 2007 r. w sprawie dostaw bezpoŜrednich 

Ŝrodk·w spoŨywczych (Dz.U. z 2007 r., Nr 112, poz. 774), jak i te, o kt·rych mowa w rozporzŃdzeniu Ministra 

Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 30 wrzeŜnia 2015 r. w sprawie wymagaŒ weterynaryjnych przy produkcji 

produkt·w pochodzenia zwierzňcego przeznaczonych do sprzedaŨy bezpoŜredniej (Dz.U., poz. 1703). 
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Wynika z tego wniosek, Ũe jeŜli ma zastosowanie zağŃcznik I, nie ma zastosowania zağŃcznik 

II i odwrotnie (patrz zağŃcznik E1 poradnika: rozporzŃdzenie 852/2004 wraz z omawianymi 

zağŃcznikami). 

AnalizujŃc powyŨsze przepisy, naleŨy stwierdziĺ, Ũe w przypadku obowiŃzywania 

rozporzŃdzenia 852/2004 i ewentualnej koniecznoŜci wdroŨenia systemu HACCP moŨliwe sŃ 

nastňpujŃce warianty: 

Wariant 1: cağe rozporzŃdzenie 852/2004, a wiňc i obowiŃzek systemu HACCP, nie ma 

zastosowania przy produkcji [wyğŃczenie z tytuğu art. 1 ust. 2 lit c rozporzŃdzenia 852/2004 ï 

dotyczy bezpoŜrednich dostaw, dokonywanych przez producenta, mağych iloŜci surowc·w 

[é] ï czyli formy dziağalnoŜci sprzedaŨ bezpoŜrednia, opisanej w rozdziale V.2 niniejszego 

poradnika]. 

Komentarz: nie ma obowiŃzku opracowania, wykonywania i utrzymywania stağej procedury 

lub procedur na podstawie zasad systemu HACCP, gdy cağe rozporzŃdzenie 852/2004 nie ma 

zastosowania do prowadzonej dziağalnoŜci. SprzedaŨ bezpoŜrednia jest dziağalnoŜciŃ 

polegajŃca na ĂbezpoŜrednich dostawach, dokonywanych przez producenta, mağych iloŜci 

surowc·w do konsumenta koŒcowego lub lokalnego zakğadu detalicznego bezpoŜrednio 

zaopatrujŃcego konsumenta koŒcowegoò. W ramach sprzedaŨy bezpoŜredniej wszelkie 

wymogi strukturalne i sanitarno-higieniczne wynikajŃ wprost z krajowego aktu prawa, jakim 

jest rozporzŃdzenie o sprzedaŨy bezpoŜredniej.  

 

Uwaga: pszczelarze, kt·rzy uznajŃ, Ũe sprzedaŨ bezpoŜrednia jest wystarczajŃcŃ do ich cel·w 

formŃ dziağalnoŜci, mogŃ przejŜĺ od razu do rozdziağu VI.6. 

 

Wariant 2: rozporzŃdzenie 852/2004 ma zastosowanie do produkcji przy jednoczesnym 

zwolnieniu z obowiŃzku wdroŨenia systemu HACCP [zwolnienie z art. 5 ust. 3 

rozporzŃdzenia 852/2004 ï dotyczy produkcji podstawowej oraz czňŜciowo RHD (etap 

produkcji podstawowej)]. 

Komentarz: nie ma obowiŃzku opracowania, wykonywania i utrzymywania stağej procedury 

lub procedur na podstawie zasad HACCP, gdy podmiot prowadzŃcy przedsiňbiorstwo 

spoŨywcze nie uczestniczy w jakimkolwiek etapie produkcji, przetwarzania i dystrybucji 

ŨywnoŜci po produkcji podstawowej i dziağaniach powiŃzanych, wymienionych w zağŃczniku 

I do rozporzŃdzenia 852/2004.  

MajŃc na uwadze przywoğywane juŨ wytyczne Komisji Europejskiej, tj.: 

[é] ch·w i hodowla pszcz·ğ, w tym nawet jeŜli w zakresie tej 

dziağalnoŜci jest posiadanie rodzin pszczelich oddalonych od 

gospodarstwa pszczelarza, zbi·r miodu, wirowanie miodu oraz jego 

pakowanie w gospodarstwie pszczelarza stanowi produkcjň 

podstawowŃ [podkr. autor·w] [é]. 



43 

Dlatego teŨ w zakresie zbioru miodu, wirowania miodu i jego pakowania w gospodarstwie 

pszczelarza nie ma zastosowania zağŃcznik II do rozporzŃdzenia 852/2004 (zastosowanie ma 

natomiast jego zağŃcznik I).  

Wariant 3: rozporzŃdzenie 852/2004 ma zastosowanie w peğnym zakresie, istnieje teŨ 

obowiŃzek wdroŨenia systemu HACCP [brak zwolnieŒ i wyğŃczeŒ ï dotyczy handlu 

detalicznego oraz czňŜciowo RHD (etap po produkcji podstawowej i dziağaniach z niŃ 

powiŃzanych), a przede wszystkim zakğadu konfekcjonowania miodu]. 

Komentarz: istnieje obowiŃzek opracowania, wykonywania i utrzymywania stağej procedury 

lub procedur na podstawie zasad systemu HACCP, gdy pszczelarz uczestniczy w dystrybucji 

ŨywnoŜci po produkcji podstawowej i tych powiŃzanych dziağaniach, kt·re sŃ wymienione 

w zağŃczniku I do rozporzŃdzenia 852/2004. 

NaleŨy podkreŜliĺ, Ũe o ile same czynnoŜci w pasiece ï w tym wirowanie i pakowanie miodu 

w gospodarstwie pszczelarza, a nawet transport (jako dziağanie powiŃzane) ï wchodzŃ 

w zakres produkcji podstawowej, to bez wŃtpienia w przypadku sprzedaŨy detalicznej (na 

rzecz konsumenta koŒcowego) nie moŨna juŨ korzystaĺ ze zwolnienia przewidzianego w art. 

5 ust. 3, opisanego w wariancie 2. Tak wiňc kaŨdy pszczelarz, zainteresowany sprzedaŨŃ 

na rzecz konsumenta (z wyjŃtkiem os·b prowadzŃcych wyğŃcznie sprzedaŨ bezpoŜredniŃ 

na podstawie rozporzŃdzenia krajowego opisanego w wariancie 1) na etapie dystrybucji musi 

opracowaĺ, wykonywaĺ i utrzymywaĺ stağŃ procedurň lub procedury na podstawie zasad 

HACCP. Procedury te naleŨy wdroŨyĺ: 

- w przypadku RHD w zakresie, w kt·rym przedsiňbiorstwo spoŨywcze uczestniczy 

w dystrybucji ŨywnoŜci po produkcji podstawowej i tych powiŃzanych dziağaniach, kt·re sŃ 

wymienione w zağŃczniku I do rozporzŃdzenia 852/2004, 

- w przypadku handlu detalicznego ï w peğnym zakresie odnoŜnie do dystrybucji (przy czym 

zakğadamy, Ũe handlowi detalicznemu towarzyszy produkcja podstawowa, kt·rej dotyczy 

wariant 2), 

- w przypadku zakğadu konfekcjonowania miodu ï w peğnym zakresie (w tym r·wnieŨ etapu 

wirowania i pakowania miodu). 

W kolejnym podrozdziale om·wiono konsekwencje zwiŃzane z koniecznoŜciŃ wdroŨenia 

systemu HACCP w dystrybucji wğasnego miodu i innych produkt·w podstawowych, a takŨe 

wyjaŜniono, dlaczego w niekt·rych sytuacjach ï nawet w wariancie 3 ï formalna, osobiŜcie 

dokonywana analiza zagroŨeŒ nie jest konieczna. Wskazano r·wnieŨ, Ũe og·lny przewodnik 

HACCP moŨe w niekt·rych przypadkach zastŃpiĺ indywidualnŃ dokumentacjň dotyczŃcŃ 

procedur opartych na tym systemie. 
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VI.2 Z wytycznych Komisji Europejskiej: ǳƱŀǘǿƛŜƴƛŀ ǿŜ ǿŘǊŀȍŀƴƛu procedur 

opartych o zasady HACCP 
 

Uwaga: podrozdziağ nie dotyczy pszczelarzy dziağajŃcych wyğŃcznie w ramach sprzedaŨy 

bezpoŜredniej, zarejestrowanej na podstawie rozporzŃdzenia o sprzedaŨy bezpoŜredniej. 

 

Jak opisano w poprzednim podrozdziale, dystrybucja do klienta detalicznego nie mieŜci siň w 

ramach produkcji podstawowej, dlatego teŨ pszczelarze, kt·rzy planujŃ prowadziĺ handel 

detaliczny lub RHD, muszŃ mieĺ ŜwiadomoŜĺ, Ũe na etapie dystrybucji dotyczy ich 

obowiŃzek opracowania, wykonywania i utrzymywania stağej procedury lub procedur na 

podstawie zasad systemu HACCP. Niniejszy poradnik ma wspieraĺ pszczelarza w tym 

obowiŃzku. Z wytycznych Komisji Europejskiej ï a nawet samego motywu 15 do 

rozporzŃdzenia 852/2004 ï jasno wynika, Ũe niekt·re przedsiňbiorstwa mogŃ stosowaĺ 

elastyczne podejŜcie w tym zakresie.  

Motyw 15 z rozporzŃdzenia 852/2004: 

ĂWymogi HACCP powinny uwzglňdniaĺ zasady zawarte w Kodeksie ŧywnoŜciowym. 

Powinny zapewniaĺ odpowiedniŃ elastycznoŜĺ, aby mogğy byĺ stosowane w kaŨdej sytuacji, 

w tym w mağych przedsiňbiorstwach. W szczeg·lnoŜci niezbňdne jest uwzglňdnienie, Ũe w 

niekt·rych przedsiňbiorstwach spoŨywczych nie jest moŨliwe zidentyfikowanie krytycznych 

punkt·w kontroli oraz Ũe, w niekt·rych przypadkach, dobra praktyka higieniczna moŨe 

zastŃpiĺ monitorowanie krytycznych punkt·w kontroli. Podobnie wym·g ustanowienia 

Ăkrytycznych limit·w" nie oznacza, Ũe niezbňdne jest ustalenie liczbowego limitu w kaŨdym 

przypadku. Ponadto wym·g zachowywania dokument·w musi byĺ elastyczny, aby nie 

powodowağ nadmiernego obciŃŨenia bardzo mağych przedsiňbiorstwò. 

 

MajŃc na uwadze, Ũe:  

- nie kaŨdy ma ğatwy dostňp do wytycznych Komisji Europejskiej, 

- nawet majŃc do nich ğatwy dostňp, nie kaŨdy miağ okazjň siň z nimi zapoznaĺ,  

- dotyczŃ one szerokiego spektrum ŨywnoŜci i pszczelarze mogŃ mieĺ problem 

z wyğowieniem konkretnych, istotnych i poŨytecznych akurat dla nich informacji, 

- opr·cz podania pszczelarzom konkretnych, praktycznych rozwiŃzaŒ/wskaz·wek waŨne jest 

poszerzanie wiedzy, tak aby osoby korzystajŃce z poradnika wiedziağy nie tylko Ăjakò, lecz 

r·wnieŨ Ădlaczegoò, 

poniŨej przedstawiono przeglŃd wytycznych Komisji Europejskiej wydanych 

do rozporzŃdzenia 852/2004 i odnoszŃcych siň do elastycznoŜci/uğatwieŒ w zakresie 

wdroŨenia systemu HACCP - Zawiadomienie Komisji w sprawie wytycznych dotyczŃcych 
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wdraŨania system·w zarzŃdzania bezpieczeŒstwem ŨywnoŜci obejmujŃcych programy 

warunk·w wstňpnych i procedury oparte na zasadach HACCP, uwzglňdniajŃc 

uğatwienia/elastycznoŜĺ w zakresie wdraŨania w niekt·rych przedsiňbiorstwach spoŨywczych 

(2016/C 278/01). 

Wnioski:  

1) Poradnik jako wytyczne krajowe: niniejszy poradnik stanowi wytycznekrajowe 

dotyczŃce dobrych praktyk, opracowane w trybie art. 8 rozporzŃdzenia 852/2004. 

W europejskich wytycznych do rozporzŃdzenia 852/2004 jednoznacznie wskazuje siň, 

Ũe korzystanie z krajowych wytycznych dotyczŃcych dobrych praktyk moŨe pom·c 

podmiotom prowadzŃcym przedsiňbiorstwa spoŨywcze w kontrolowaniu zagroŨeŒ 

i wykazywaniu zgodnoŜci z wymogami. Oznacza to teŨ, Ũe poradnik naleŨy traktowaĺ 

jako dokument uzupeğniajŃcy do wytycznych europejskich wydanych 

do rozporzŃdzenia 852/2004, a zawarte tu zapisy majŃ bezpoŜrednie zastosowane 

do konkretnych zakğad·w (mağych, rodzinnych pasiek). 

2) Kto może skorzystać z elastycznego podejścia? Przepisy i wytyczne nie regulujŃ 

tego wprost. Pod uwagň naleŨy wziŃĺ dwa aspekty: wielkoŜĺ i charakter produkcji. 

Poradnik jest skierowany do mağych producent·w, kt·rzy wytwarzajŃ mi·d. W ww. 

wytycznych zwraca siň uwagň, Ũe naleŨy uwzglňdniĺ czynniki przemawiajŃce za 

moŨliwoŜciŃ zastosowania elastycznego podejŜcia, takie jak brak przepakowywania 

produktu w toku dystrybucji, brak zagroŨeŒ zwiŃzanych z surowcem, brak wymog·w 

dotyczŃcych temperatury przechowywania. MajŃc na wzglňdzie r·wnieŨ analizň 

ryzyka, przeprowadzonŃ w rozdziale VI.5, w Ŝwietle ww. wytycznych naleŨy uznaĺ, 

Ũe odbiorcy tego poradnika mogŃ korzystaĺ z r·Ũnego rodzaju elastycznoŜci. Niemniej 

pszczelarze powinni zdawaĺ sobie jednak sprawň, Ũe istniejŃ pewne zagroŨenia, np. te 

zwiŃzane z ukğadem sprzňtu w ich pracowniach do pozyskiwania miodu (ew. 

pomieszczeniach przeznaczonych do dystrybucji) lub stosowanym procesem oraz Ũe 

nie moŨna przewidzieĺ wszystkich rodzaj·w zagroŨeŒ w og·lnych wytycznych 

HACCP. W przypadku stosowania og·lnych wytycznych opisanych w poradniku 

pszczelarz powinien przeprowadziĺ weryfikacjň w celu stwierdzenia, Ũe 

w wytycznych uwzglňdniono wszystkie dziağania prowadzone w zakğadzie. JeŨeli nie, 

pszczelarz musi opracowaĺ swoje wğasne procedury oparte na zasadach HACCP, 

dotyczŃce dodatkowych czynnoŜci. 

3) Stosowanie poradnika jako metoda wdrożenia warunków wstępnych: analiza 

warunk·w wstňpnych, obejmujŃca swym zakresem kluczowe obszary zwiŃzane 

z produkcjŃ i dystrybucjŃ uwzglňdnia m.in. ocenň potrzeb infrastrukturalnych 

(np. rodzaj i wykoŒczenie podğ·g, sufit·w, Ŝcian, powierzchni roboczych) 

oraz procedur niezbňdnych do zapewnienia bezpieczeŒstwa produktu 

(np. czňstotliwoŜĺ oraz metody czyszczenia i dezynfekcji, zwalczanie szkodnik·w, 

zagospodarowanie odpad·w). Program warunk·w wstňpnych jest niezbňdny dla 

kaŨdego rodzaju produkcji i stanowi etap poprzedzajŃcy ewentualne ustanawianie, 

wprowadzanie i utrzymywanie stağej procedury opartej na zasadach HACCP (tam, 
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gdzie ma zastosowanie ï tj. gdy dotyczy etap·w produkcji, przetwarzania i dystrybucji 

ŨywnoŜci nastňpujŃcych po etapie produkcji podstawowej i powiŃzanych dziağaniach, 

o kt·rych mowa w zağŃczniku II do rozporzŃdzenia 852/2004). JeŜli warunki wstňpne 

(uzupeğnione lub nie za pomocŃ przewodnik·w dobrej praktyki) pozwalajŃ osiŃgnŃĺ 

cel kontroli zagroŨeŒ w ŨywnoŜci, w myŜl wytycznych Komisji Europejskiej uznaje 

siň, Ũe w oparciu o zasadň proporcjonalnoŜci zobowiŃzania okreŜlone zasadami 

higieny ŨywnoŜci mogŃ zostaĺ speğnione bez koniecznoŜci ustanawiania, 

wprowadzania i utrzymywania stağej procedury opartej na zasadach HACCP.  

W przypadku np. mağych pasiek moŨna zağoŨyĺ, Ũe potencjalne zagroŨenia mogŃ byĺ 

kontrolowane poprzez wprowadzenie warunk·w wstňpnych. Z europejskich 

wytycznych wynika, Ũe w tego rodzaju przypadkach formalna analiza zagroŨeŒ nie 

jest konieczna. Zgodnie z zaleceniem tego dokumentu, przewodniki dobrej praktyki, 

takie jak niniejszy poradnik, mogŃ sğuŨyĺ jako pomoc przy prowadzeniu kontroli 

zagroŨeŒ i wykazywaniu zgodnoŜci prowadzonej dziağalnoŜci z wymogami prawa. 

4) Produkcja i dystrybucja to nie to samo: niezaleŨnie od charakteru produkt·w 

pszczelich (tj. ich stabilnoŜci) na etapie dystrybucji mamy do czynienia dodatkowo 

z produktem zapakowanym (zgodnie z wytycznymi moŨliwoŜĺ jeszcze szerszego 

stosowania zasad elastycznoŜci zwiŃzana jest r·wnieŨ z charakterem produktu, 

r·wnieŨ produktu finalnego, tj. ï w przypadku miodu ï szczelnie zakrňconego). 

W wytycznych Komisji Europejskiej wprowadza siň wyraŦne rozr·Ũnienie m.in. na 

okolicznoŜĺ handlu detalicznego, co daje podstawy do zastosowania dodatkowych 

zasad elastycznoŜci, polegajŃcych np. na moŨliwoŜci stosowania og·lnej analizy 

zagroŨeŒ (zamiast analizy robionej na poziomie konkretnego zakğadu). Jak wskazujŃ  

ww. wytyczne, w niekt·rych przypadkach, w szczeg·lnoŜci w przedsiňbiorstwach, 

w kt·rych ŨywnoŜĺ nie jest przygotowywana, wytwarzana lub przetwarzana, wydaje 

siň, Ũe wszystkie zagroŨenia mogŃ byĺ kontrolowane poprzez wdroŨenie warunk·w 

wstňpnych. W tych przypadkach uwaŨa siň, Ũe pierwszy etap procedury HACCP 

(analiza zagroŨeŒ) zostağ wykonany i nie ma dalszej potrzeby opracowywania 

i wdraŨania dalszych zasad HACCP. Tego rodzaju przedsiňbiorstwa mogŃ obejmowaĺ 

m.in.: 

- sprzedaŨ zadaszonŃ, w kioskach oraz w pojazdach sprzedaŨy przewoŦnej, 

- transport i przechowywanie ŨywnoŜci opakowanej lub nieulegajŃcej zepsuciu, gdzie 

zazwyczaj nie dochodzi do przygotowania ŨywnoŜci. 

W przywoğanych wytycznych europejskich znalazğo siň stwierdzenie odwoğujŃce siň 

do art. 5 rozporzŃdzenia 852/2004, z kt·rego wynika, Ũe podmioty prowadzŃce 

produkcjň podstawowŃ nie muszŃ stosowaĺ procedur opartych na HACCP (Ăwszystkie 

podmioty prowadzŃce przedsiňbiorstwa spoŨywcze, z wyjŃtkiem podmiot·w 

prowadzŃcych produkcjň podstawowŃ [podkr. autor·w], muszŃ obowiŃzkowo 

stosowaĺ procedury oparte na HACCPò). 

5) Etap produkcji podstawowej i działań powiązanych: na tym etapie zastosowanie 

majŃ og·lne wymogi w zakresie higieny ustanowione w zağŃczniku I do 
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rozporzŃdzenia 852/2004, a wiňc producent powinien wdroŨyĺ programy warunk·w 

wstňpnych w ramach systemu zarzŃdzania bezpieczeŒstwem ŨywnoŜci. Poza innymi 

dobrymi praktykami programy warunk·w wstňpnych obejmujŃ dobre praktyki 

higieniczne (GHP) oraz dobre praktyki produkcyjne (GMP). Zostağy one opisane na 

ğamach niniejszego poradnika, co oznacza, Ũe stosowanie w praktyce owych dobrych 

praktyk moŨe pom·c pszczelarzom w kontroli zagroŨeŒ oraz demonstrowaniu 

speğniania wymagaŒ w tym zakresie. 

6) Działania podejmowane po etapie produkcji podstawowej i działaniach z nią 

powiązanych: na dalszych etapach majŃ zastosowanie og·lne wymogi w zakresie 

higieny ustanowione w zağŃczniku II do rozporzŃdzenia 852/2004. NiezaleŨnie od 

wdroŨenia programu warunk·w wstňpnych
45

 pszczelarze prowadzŃcy dystrybucjň 

detalicznŃ muszŃ obowiŃzkowo stosowaĺ procedury oparte na HACCP. Zgodnie 

z wytycznymi, w niekt·rych przypadkach analiza zagroŨeŒ moŨe wykazaĺ, Ũe 

wszystkie zagroŨenia ŨywnoŜci mogŃ byĺ kontrolowane poprzez wdroŨenie 

wstňpnych wymagaŒ higieny ŨywnoŜci. W rozdziale VI.5 przeprowadzono 

odpowiedniŃ analizň oceny ryzyka, dlatego w uproszczeniu moŨna stwierdziĺ, Ũe 

pszczelarz prowadzŃcy handel detaliczny lub RHD w zgodzie z postanowieniami 

poradnika niejako automatycznie uzyskuje dostňp do procedur opartych na HACCP 

i co do zasady nie ma potrzeby dublowania ich na poziomie opracowywania 

indywidualnej dokumentacji.  

Pamiňtajmy jednak, Ũe poradnik nie zastňpuje obowiŃzku gromadzenia wszelkiej 

dokumentacji (kompletny wykaz dokument·w, proporcjonalnych do charakteru 

i rozmiaru podmiot·w wprowadzajŃcych mi·d do obrotu, koniecznych do archiwizacji 

w celu wykazania, Ũe zapewniono higienň produkcji zgodnie z art. 5 ust. 2 lit. g 

oraz ust. 4 lit. c rozporzŃdzenia 852/2004, wskazano w rozdziale XVII.2).  

7) Pozyskiwanie miodu ma charakter standardowy: czynnoŜci zwiŃzane 

z wirowaniem i pakowaniem miodu, w tym czynnoŜci zwiŃzane z dystrybucjŃ 

w rodzinnych pracowniach pasiecznych w mağych pasiekach, majŃ wiele cech 

wsp·lnych, a sam proces produkcyjny jest doŜĺ kr·tki i liniowy. Takie stwierdzenie, 

zgodne z ww. europejskimi wytycznymi, jest argumentem przemawiajŃcym za 

moŨliwoŜciŃ korzystania z wytycznych sektorowych jako alternatywy dla tworzenia 

wğasnych procedur. W przypadku dystrybucji (po etapie produkcji podstawowej) jest 

to element elastycznoŜci opisywanej w ww. europejskich wytycznych. 

8) Etykieta jako opis produktu: w poradniku zağoŨono, Ũe na etapie dystrybucji nie 

prowadzi siň przetwarzania ani innej produkcji (np. przepakowywania). W tej sytuacji 

opis produktu ï r·wnieŨ wtedy, gdy pszczelarz prowadzi dystrybucjň w oparciu 

o wymogi zağŃcznika II do rozporzŃdzenia 852/2004 ï moŨna ograniczyĺ do 
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 Podobnie jak w przypadku etapu produkcji podstawowej, programem wstňpnym zawartym w poradniku objňto 

r·wnieŨ etap dystrybucji. Dlatego teŨ z powod·w wskazanych w poprzednim punkcie stosowanie opisanych tu 

dobrych praktyk moŨe pom·c pszczelarzom w kontroli zagroŨeŒ oraz demonstrowaniu speğniania wymagaŒ w 

tym zakresie. 
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informacji dostňpnej na etykiecie. Oznacza to, Ũe zastňpuje ona opis produktu do 

cel·w opracowania systemu HACCP w zakğadzie. 

9)  Korzystanie z uproszczonego diagramu przepływów: zgodnie z ww. europejskimi 

wytycznymi jest to kolejny z przykğadowo wymienionych element·w elastycznoŜci, 

z kt·rej mogŃ skorzystaĺ r·wnieŨ pszczelarze, prowadzŃcy dystrybucjň w oparciu 

o wymogi zağŃcznika II do rozporzŃdzenia 852/2004. W przypadku omawianego 

modelu dystrybucji uproszczenie moŨe polegaĺ na cağkowitym wyeliminowaniu 

potrzeby posiadania diagram·w innych niŨ wizualizacja dystrybucji z rozdziağu XIX 

niniejszego poradnika, przykğad nr 2 (tj. mağe pomieszczenie 2 m Ĭ 2 m, z jednymi 

drzwiami, jednŃ szafŃ, jednym biurkiem etc.) w poğŃczeniu z opisem jego funkcji.  

10) Brak stałego zespołu ds. HACCP: podobnie jak to opisano w poprzednim punkcie, 

przy dystrybucji miodu wystarczy, Ũe pszczelarz bňdzie jednoosobowo 

odpowiedzialny za HACCP ï i to o ile prowadzi dziağania na etapie po produkcji 

podstawowej i dziağaniach powiŃzanych (tj. realizuje dystrybucjň w spos·b inny niŨ w 

ramach sprzedaŨy bezpoŜredniej). 

11) Elastyczność przy braku zidentyfikowanego krytycznego punktu kontroli (CCP): 

W przypadku, gdy ze wzglňdu na charakter przedsiňbiorstwa spoŨywczego i ŨywnoŜĺ, 

z kt·rŃ siň w nim pracuje, z analizy zagroŨeŒ wynika, Ũe brak jest znaczŃcych 

zagroŨeŒ i dlatego nie ma potrzeby ustanawiania krytycznych punkt·w kontroli. 

W takim przypadku wszystkie zagroŨenia zwiŃzane z ŨywnoŜciŃ moŨna kontrolowaĺ 

poprzez wdroŨenie program·w warunk·w wstňpnych (np. z ğam·w niniejszego 

poradnika).  

VI.3 Dystrybucja ǇǊƻŘǳƪǘƽǿ ǇǎȊŎȊŜƭƛŎƘ ς wprowadzenie 

Zgodnie z wytycznymi europejskimi opisanymi w poprzednim podrozdziale, analiza ryzyka 

na etapie po produkcji podstawowej, a takŨe stworzenie na ğamach niniejszego poradnika 

bazy odpowiednich zaleceŒ moŨe zwolniĺ pszczelarza z tworzenia okreŜlonych procedur 

i zapis·w we wğasnym zakresie. 

Sprawň wymog·w przy prowadzeniu dystrybucji komplikuje nieco fakt, Ũe moŨna jŃ 

realizowaĺ w ramach r·Ũnych form dziağalnoŜci, kt·re adresowane sŃ do okreŜlonych grup 

odbiorc·w produktu (patrz rozdziağ V). Warto teŨ po raz kolejny podkreŜliĺ, Ũe o ile 

w przypadku sprzedaŨy bezpoŜredniej obowiŃzuje rozporzŃdzenie o sprzedaŨy bezpoŜredniej, 

to w pozostağych formach dziağalnoŜci zastosowanie majŃ odpowiednie zağŃczniki 

rozporzŃdzenia 852/2004.  

W dalszej czňŜci rozdziağu opisano realny, jak siň wydaje najprostszy, spos·b dystrybucji. 

Tylko na etapie Ăpo produkcji podstawowej i dziağaniach powiŃzanychò, w formach 

dziağalnoŜci handel detaliczny oraz czňŜciowo w RHD (i tylko w nich), moŨe mieĺ 

zastosowanie system HACCP. 
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VI.4 wƻȊǿƛŊȊŀƴƛŜ ƳƻŘŜƭƻǿŜ ŘȅǎǘǊȅōǳŎƧƛ όȊŀƱƻȍŜƴƛŀ ǿǎǘťǇƴŜύ 

Dystrybucja w kr·tkim ğaŒcuchu moŨe przybieraĺ bardzo r·Ũne formy: sprzedaŨ na miejscu 

w gospodarstwie pszczelarza, sprzedaŨ z obiekt·w ruchomych, dostawy do klienta ï osobiŜcie 

lub wysyğkowo, wğasne kioski/sklepy/stoiska stacjonarne, a nawet (teoretycznie) urzŃdzenia 

dystrybucyjne. W dalszej czňŜci poradnika opisane zostağo doŜĺ uniwersalne rozwiŃzanie 

modelowe. OczywiŜcie jest to tylko przykğad i z zağoŨenia nie obejmuje on wszystkich 

moŨliwych scenariuszy. W zwiŃzku z tym poğoŨony zostağ r·wnieŨ duŨy nacisk 

na przekazanie pszczelarzom wiedzy, gdzie konkretnie szukaĺ wytycznych, gdyby opisana 

propozycja okazağa siň niewystarczajŃca. 

Przede wszystkim w zaproponowanym modelu przyjňto kluczowe zağoŨenie: mi·d (i inne 

produkty pszczele) wytworzony zostağ w modelu pasieki opisanej we wstňpie, a jako produkt 

gotowy przechowywany jest w szczelnie zamykanych pojemnikach ï najlepiej 

zapieczňtowanych, np. banderolŃ ğŃczŃcŃ szklany sğoik z nakrňtkŃ. Dziňki temu produkt 

(rozumiany jako zawartoŜĺ sğoika/opakowania) na etapie dystrybucji nigdy nie ma kontaktu 

z otoczeniem, a banderola umoŨliwia monitorowanie tego stanu rzeczy.  

ChociaŨ naturalnie ze wzglňdu na swoje cechy fizykochemiczne mi·d nie musi byĺ 

utrzymywany w warunkach chğodniczych, jednak bez wzglňdu na przyjňtŃ formň dziağalnoŜci 

miejsce przechowywania gotowego miodu powinno byĺ zaciemnione i moŨliwie chğodne. 

Mi·d jest higroskopijny, wchğania obce zapachy oraz pochğania wilgoĺ z powietrza ï 

szczeg·lnie przy niskiej temperaturze lub jej wahaniach. Dlatego pomieszczenia powinny byĺ 

naleŨycie wietrzone. Do miodu, kt·ry jest przechowywany w nieszczelnych pojemnikach, 

mogŃ przedostawaĺ siň drobne roztocza, kt·re ŨyjŃ w magazynach spoŨywczych, a takŨe 

wystňpujŃ w ulu.  

BezpoŜrednie dziağanie promieni sğonecznych powoduje, Ũe mi·d traci swoje wğaŜciwoŜci 

biologiczne. R·wnieŨ dğugo przechowywany ï nawet w zalecanych warunkach ï mi·d traci 

aromat na skutek ubytku substancji lotnych, zmienia siň jego skğad chemiczny oraz nastňpuje 

jego Ŝciemnienie. Mi·d powinien byĺ przeznaczony do konsumpcji przed upğywem trzech lat 

od jego pozyskania. Stosowanie powyŨszej daty minimalnej trwağoŜci jest jednak moŨliwe 

pod warunkiem zapewnienia odpowiednich warunk·w przechowywania ï 

tj. w zaciemnionym, suchym i chğodnym miejscu.  

AnalizujŃc typowŃ dziağalnoŜĺ pszczelarzy w kr·tkim ğaŒcuchu dystrybucji, 

w proponowanym modelu przyjňto, Ũe sprzedaŨ nastŃpi wielotorowo ï klienci bňdŃ 

zaopatrywaĺ siň w mi·d w gospodarstwie pszczelarza lub odwiedzajŃc jego mobilne stoisko 

na gieğdzie towarowej. Dodatkowo zağoŨono moŨliwoŜĺ dostarczenia okreŜlonej partii towaru 

bezpoŜrednio do klienta oraz wysyğkowo.  

Z powyŨszego opisu wynikajŃ wnioski, istotne na dalszym etapie analizy, kt·re pozwalajŃ 

r·wnieŨ znaleŦĺ wsp·lny mianownik dla wszystkich form dziağalnoŜci. Dziňki temu 

doğŃczone do poradnika wizualizacje mogŃ mieĺ zastosowanie zar·wno do handlu 

detalicznego, jak i RHD, a nawet sprzedaŨy bezpoŜredniej. 

Założenia dotyczące dystrybucji produktu 
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1) W modelu przywoğanym we wstňpie poradnika (do 80 rodzin pszczelich, brak 

zatrudnionego personelu, osobna pracownia do pozyskiwania miodu etc.), produkty 

przeznaczone do dystrybucji pochodzŃ wyğŃcznie z wğasnej pasieki i zostağy 

wytworzone zgodnie z wymaganiami okreŜlonymi w zağŃczniku I do rozporzŃdzenia 

852/2004, ewentualnie w ramach sprzedaŨy bezpoŜredniej. 

2) Klient nie ma potrzeby i moŨliwoŜci wchodzenia do pracowni do pozyskiwania miodu 

(nawet jeŜli odwiedzi pasiekň osobiŜcie, umawia siň co do rodzaju i liczby produkt·w, 

kt·rymi jest zainteresowany, i dostaje je do rňki w postaci pakietu wyniesionego przez 

pszczelarza z magazynu produktu gotowego). Rzecz jasna, moŨna mieĺ 

w gospodarstwie sklepik lub obiekt tymczasowy do dystrybucji, niemniej jednak 

musiağby speğniaĺ okreŜlone wymogi strukturalne, kt·rych nie uwzglňdniono 

w wizualizacji. Wskazane zostağy jednak odpowiednie przepisy, gdyby osoby 

zainteresowane chciağy go sobie zorganizowaĺ. 

3) Pszczelarz, kt·ry jest zainteresowany dziağalnoŜciŃ w ramach handlu detalicznego 

lub RHD, powinien dodatkowo dysponowaĺ osobnym pomieszczeniem 

Ădystrybucyjnymò, sğuŨŃcym do magazynowania produktu, pobierania towaru 

do handlu oraz przygotowywania karton·w/ skrzynek do transportu. ZağoŨono, Ũe 

r·wnieŨ do niego nie ma wstňpu klient. Pomieszczenie to nie jest potrzebne, jeŜli 

dziağalnoŜĺ jest ograniczona do produkcji podstawowej lub sprzedaŨy bezpoŜredniej 

(w tych wariantach wystarczy pracownia do pozyskiwania miodu). Rozgraniczenie 

miejsca rozlewania, wirowania i nalewania miodu od miejsca dystrybucji jest istotne, 

aby nie byğo konieczne uwzglňdnianie bardziej zğoŨonych wymog·w zağŃcznika II 

do rozporzŃdzenia 852/2004 w odniesieniu do etapu produkcji podstawowej, gdzie ma 

zastosowanie wyğŃcznie zağŃcznik I. Rzecz jasna, pszczelarz moŨe podjŃĺ innŃ 

decyzjň, liczŃc siň z tym, Ũe musi we wğasnym zakresie przeanalizowaĺ odpowiednie 

przepisy. 

4) Pszczelarz dysponuje autem (moŨe to byĺ auto osobowe, wykorzystywane r·wnieŨ 

do cel·w prywatnych) oraz tymczasowym stoiskiem (np. w postaci skğadanego stolika 

oraz parasola lub namiotu). Jest to jedyne miejsce, gdzie klient dokonuje fizycznego 

zakupu i bierze produkt Ădo rňkiò. Uwaga: taka forma sprzedaŨy z definicji nie jest 

moŨliwa w ramach produkcji podstawowej (w ramach tej formy dziağalnoŜci moŨna 

realizowaĺ wyğŃcznie dostawy Ăinstytucjonalneò). 

Na koŒcu poradnika przedstawione zostağy ilustracje wraz z propozycjami zagospodarowania 

miejsca dystrybucji w oparciu o powyŨsze zağoŨenia. 

VI.5 Dystrybucja miodu: analiza ryzyka pƻŘ ƪŊǘŜƳ systemu HACCP 

PodsumowujŃc wczeŜniejsze rozwaŨania oraz przywoğane wnioski, pğynŃce z wytycznych 

Komisji Europejskiej, naleŨy podkreŜliĺ, Ũe system HACCP ma zastosowanie wyğŃcznie przy 

dystrybucji produkt·w pszczelich na rzecz finalnego konsumenta w ramach handlu 
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detalicznego oraz (czňŜciowo) RHD. Dlatego teŨ przygotowana zostağa analiza ryzyka
46

 pod 

kŃtem dystrybucji produkt·w pszczelich
47

: 

Zasady systemu HACCP (zgodnie z art. 5 

ust. 2 rozporządzenia 852/2004) 

Komentarz do interpretacji zasady  

1. OkreŜlanie wszelkich zagroŨeŒ, kt·rym 

naleŨy zapobiec, wyeliminowaĺ je lub 

ograniczyĺ do akceptowalnych poziom·w 

(przeprowadzenie analizy zagroŨeŒ). 

Przeprowadzona analiza zagroŨeŒ wykazağa, 

Ũe z uwagi na strukturň i wğaŜciwoŜci 

fizykochemiczne miodu oraz majŃc na 

wzglňdzie, Ũe produkt zapakowany jest 

szczelnie w opakowanie detaliczne, wszelkie 

dziağania zwiŃzane z identyfikacjŃ i 

eliminacjŃ potencjalnych zagroŨeŒ 

sprowadzajŃ siň do realizacji zasad Dobrej 

Praktyki Higienicznej w procesie 

dystrybucji. 

2. OkreŜlanie krytycznych punkt·w kontroli 

w dziağaniu lub dziağaniach, w kt·rych jest 

ona konieczna do zapobieŨenia zagroŨeniu 

lub wyeliminowania go albo ograniczenia do 

akceptowalnych poziom·w. 

Z uwagi na fakt, Ũe na etapie dystrybucji nie 

stwierdzono zagroŨeŒ, nie okreŜla siň 

krytycznych punkt·w kontroli (CCP), kt·re 

naleŨağoby monitorowaĺ w celu zapewnienia 

bezpieczeŒstwa miodu. 

3. Ustanowienie limit·w krytycznych w 

punktach kontroli krytycznej, kt·re 

oddzielajŃ poziom akceptowalny od 

nieakceptowalnego w celu zapobieŨenia 

zidentyfikowanym zagroŨeniom, 

wyeliminowaniu ich lub ograniczeniu. 

Nie ma zastosowania w przypadku miodu 

dystrybuowanego zgodnie z 

zaproponowanym modelem. PoniewaŨ nie 

wyznacza siň krytycznych punkt·w kontroli 

(CCP), nie ustanawia siň r·wnieŨ dla nich 

limit·w krytycznych. 

4. Ustanowienie i wprowadzenie w Ũycie 

skutecznych procedur monitorowania w 

krytycznych punktach kontroli. 

Z uwagi na brak krytycznych punkt·w 

kontroli nie ustanawia siň procedur 

monitorowania w CCP. 

5. Ustanowienie dziağaŒ naprawczych, gdy 

monitoring wykazuje, Ũe krytyczny punkt 

kontroli jest poza kontrolŃ. 

Nie ma zastosowania w przypadku miodu 

dystrybuowanego zgodnie z 

zaproponowanym modelem, poniewaŨ nie 

ma wyznaczonych krytycznych punkt·w 

kontroli oraz ï w efekcie ï procedury ich 

monitorowania. 

6. Ustanowienie procedur, kt·re powinny 

byĺ regularnie wykonywane w celu 

W zwiŃzku z powyŨszymi zağoŨeniami brak 
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 Przypominamy, Ũe poradnik ï zgodnie z przyjňtymi ramami i metodologiŃ ï koncentruje siň na produkcji 

pszczelarskiej na etapie wirowania i pakowania miodu oraz jego dystrybucji. Dlatego teŨ nie opisuje Ăryzykaò w 

rozumieniu art. 9 ust. 9-12 rozporzŃdzenia 178/2002. Zagadnienia hodowlane sŃ szeroko dostňpne w fachowej 

literaturze, dlatego teŨ sŃ one tylko wspomniane w tym poradniku (np. w rozdziale III.1).  
47

 Analizň ryzyka sporzŃdzono odnoszŃc siň wprost do zapis·w art. 5 ust. 2 rozporzŃdzenia 852/2004, a takŨe w 

oparciu o przykğad analizy zagroŨenia zawarty w Zawiadomieniu Komisji Europejskiej w sprawie wytycznych 

dotyczŃcych wdraŨania system·w zarzŃdzania bezpieczeŒstwem ŨywnoŜci obejmujŃcych programy warunk·w 

wstňpnych i procedury oparte na zasadach HACCP, uwzglňdniajŃc uğatwienia/elastycznoŜĺ w zakresie 

wdraŨania w niekt·rych przedsiňbiorstwach spoŨywczych (2016/C 278/01). 
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sprawdzenia, czy wyszczeg·lnione powyŨej 

Ŝrodki dziağajŃ skutecznie. 

koniecznoŜci ustanawiania takich procedur. 

7. Ustanowienie dokument·w i archiw·w 

proporcjonalnych do charakteru i rozmiaru 

przedsiňbiorstwa sektora spoŨywczego w 

celu wykazania skutecznego stosowania 

wyszczeg·lnionych powyŨej Ŝrodk·w. 

NaleŨy uznaĺ, Ũe w zwiŃzku z: 

- charakterem przedsiňbiorstwa (dystrybucja 

wğasnego miodu w ramach RHD/handlu 

detalicznego), 

- rozmiarem przedsiňbiorstwa (mağa 

produkcja pochodzŃca od maks. 80 rodzin 

pszczelich), 

nie ustanawia siň dodatkowej dokumentacji 

w zakresie systemu HACCP w odniesieniu 

do dystrybucji miodu (wystarczające jest 

stosowanie zaleceń Dobrych Praktyk 

Higienicznych, zawartych w niniejszym 

poradniku). 

 

Ocena ryzyka oraz obszary potencjalnego zagrożenia 

Z uwagi na znikome ryzyko zwiŃzane z dystrybucjŃ miodu w zakrňcanych sğoikach na 

potrzeby niniejszej analizy jako Ăryzykoò rozumie siň og·lne ryzyko dziağalnoŜci.  

Metodologia oceny ryzyka 

Do analizy poziomu ryzyka zwiŃzanego z dystrybucjŃ zakrňconego miodu wykorzystano 

schemat stosowany w wytycznych Komisji Europejskich dotyczŃcych wdraŨania system·w 

zarzŃdzania bezpieczeŒstwem ŨywnoŜci obejmujŃcych programy warunk·w wstňpnych 

i procedury oparte na zasadach HACCP, uwzglňdniajŃc uğatwienia/elastycznoŜĺ w zakresie 

wdraŨania w niekt·rych przedsiňbiorstwach spoŨywczych
48

, opisanych szczeg·ğowo 

w rozdziale VI.5. Wykorzystano zwğaszcza tabelň ĂPoziom ryzykaò w ujňciu 

prawdopodobieŒstwo/skutek oraz zawarte w niej opisy miar prawdopodobieŒstwa i skutku. 

Osoby zainteresowane odsyğamy bezpoŜrednio do materiağu. 
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 Dz.U. UE. C. z 2016 r., Nr 278, s. 1. 
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[P] PrawdopodobieŒstwo: bardzo mağe (1 pkt)  

opisowo: szansa teoretyczna ï zagroŨenie nie wystŃpiğo nigdy wczeŜniej 

[S] Skutek: ograniczony (1 pkt) 

opisowo: nie ma Ũadnego problemu zwiŃzanego z bezpieczeŒstwem ŨywnoŜci dla 

konsumenta 

[R] Poziom ryzyka: 1 pkt 

opisowo: brak szczeg·lnych dziağaŒ, kontrola w ramach program·w warunk·w wstňpnych 

Wnioski z analizy ryzyka 

JeŜli w dystrybucji wğasnego miodu respektujemy zalecenia opisane na ğamach niniejszego 

poradnika, to do cel·w systemu HACCP, kt·rego potrzeba moŨe wystŃpiĺ wyğŃcznie 

w handlu detalicznym i na etapie dystrybucji w RHD, wystarczajŃce jest stosowanie 

opisanych w poradniku dobrych praktyk (warunk·w wstňpnych). Dokumentacjň o charakterze 

monitorowania zasad higieny naleŨy prowadziĺ wyğŃcznie wtedy, jeŜli literalnie wskazano 

to w poradniku (nie dotyczy dokumentacji wynikajŃcej z innych przepis·w ï 

np. podatkowych, hodowlanych, wynikajŃcych z obowiŃzku identyfikowania ŨywnoŜci 

dostarczanej do innych zakğad·w).  

VI.6 Dystrybucja w ramach rozpƻǊȊŊŘȊŜƴƛŀ o ǎǇǊȊŜŘŀȍȅ ōŜȊǇƻǏǊŜŘƴƛŜƧ 

W tym miejscu opisano w szczeg·lnoŜci wymogi wynikajŃce z Ä7 ust. 2 pkt 5 i 8 

oraz Ä8 ust. 1 rozporzŃdzenia o sprzedaŨy bezpoŜredniej. 

Pszczelarz prowadzŃcy swojŃ dziağalnoŜĺ w ramach sprzedaŨy bezpoŜredniej zobowiŃzany 

jest przestrzegaĺ wymagaŒ wynikajŃcych gğ·wnie z rozporzŃdzenia o sprzedaŨy 

bezpoŜredniej. RozporzŃdzenie 852/2004 nie ma tu zastosowania, jednak  klient ï nawet jeŜli 

dokonuje zakupu bezpoŜrednio w gospodarstwie ï nie powinien wchodziĺ do pracowni 

miodowej. Dlatego teŨ, tworzŃc otoczenie sprzedaŨy przy gospodarstwie, takie miejsce moŨna 

zorganizowaĺ w formie tymczasowej (np. okazjonalnie przeznaczonŃ do wyeksponowania 

produktu altankň, namiot, przyczepň lub wydzielajŃc w domostwie pomieszczenie 

do przyjmowania klient·w). Wymogom tym ğatwo r·wnieŨ sprostaĺ, chociaŨby np. w postaci 

ustawienia na posesji domku narzňdziowego (lamusa), wykonanego osobiŜcie 

lub zakupionego w markecie budowlanym. 

W praktyce wiňc dystrybucja w ramach sprzedaŨy bezpoŜredniej bňdzie odbywaĺ siň 

w formie obiektu/urzŃdzeŒ ruchomych lub tymczasowych (ew. ze specjalistycznego Ŝrodka 

transportu). Zwr·ĺmy uwagň na wymogi rozporzŃdzenia o sprzedaŨy bezpoŜredniej zawarte 

w Ä 8 ust. 1, odnoszŃce siň do powyŨszych obiekt·w: 

1) instalacje, urzŃdzenia i sprzňt konstruuje siň w spos·b zapobiegajŃcy zanieczyszczeniu 

produkt·w, 

2) utrzymuje siň je w dobrym stanie technicznym, 
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3) instalacje, urzŃdzenia i sprzňt majŃ wyodrňbnione, zamykane miejsce albo pojemnik 

do przechowywania materiağ·w opakowaniowych, jeŨeli produkty pochodzenia zwierzňcego 

sŃ pakowane podczas sprzedaŨy [nie dotyczy, jeŜli produkty pszczele nie sŃ pakowane 

podczas sprzedaŨy]. 

Ponadto osoby wykonujŃce czynnoŜci zwiŃzane ze sprzedaŨŃ bezpoŜredniŃ muszŃ mieĺ 

moŨliwoŜĺ zmiany odzieŨy wğasnej na odzieŨ roboczŃ lub ochronnŃ, zmiany obuwia oraz 

oddzielnego przechowywania odzieŨy wğasnej. 

Za specjalistyczny Ŝrodek transportu moŨna uznaĺ kaŨde auto osobowe lub dostawcze 

(a w niekt·rych przypadkach nawet rower) speğniajŃce dwa warunki: (1) konstrukcja 

zapobiega zanieczyszczeniu produkt·w i (2) utrzymuje siň je w dobrym stanie technicznym. 
 

Uwaga: pszczelarze prowadzŃcy wyğŃcznie sprzedaŨ bezpoŜredniŃ mogŃ przejŜĺ od razu do 

rozdziağu VII.  

VI.7 Dystrybucja na etapie produkcji podstawowej 

W tym miejscu opisano w szczeg·lnoŜci wymogi rozporzŃdzenia 852/2004 ï 

zağŃcznik I czňŜĺ A rozdz. II . 

Dystrybucja w ramach produkcji podstawowej moŨe mieĺ bardzo ograniczony charakter i nie 

uwzglňdnia sprzedaŨy detalicznej na rzecz konsumenta. W praktyce moŨliwe jest pobieranie 

z magazynu okreŜlonej partii towaru i dostarczanie go np. do zakğadu konfekcjonowania 

miodu, handlu detalicznego (np. sklepu, restauracji). JeŜli pszczelarz dysponuje wğasnym, 

osobnym obiektem (pomieszczeniem) na potrzeby handlu detalicznego lub dystrybucji w 

ramach RHD, to wğaŜnie tam prowadzi czynnoŜci niemajŃce zwiŃzku z wirowaniem 

i pakowaniem miodu. Pamiňtajmy przy tym, Ũe zastosowanie majŃ wymogi wynikajŃce 

gğ·wnie z zağŃcznika I do rozporzŃdzenia 852/2004 ï nawet jeŜli dostarczenie towaru 

zwiŃzane jest z transportem (kt·ry traktowany jest jako dziağanie powiŃzane z produkcjŃ 

podstawowŃ).  

TreŜĺ wybranych fragment·w rozporzŃdzenia 852/2004 wraz z zağŃcznikiem I znajdŃ 

PaŒstwo na koŒcu poradnika (zağŃcznik E1). 

VI.8 Dystrybucja na etapie po produkcji podstawowej 

W tym miejscu opisano w szczeg·lnoŜci wymogi rozporzŃdzenia 852/2004 ï przede 

wszystkim zağŃcznika II oraz art. 5. Podrozdziağ traktuje teŨ o transporcie 

rozumianym jako dziağanie powiŃzane z produkcjŃ podstawowŃ. 

Dystrybucja detaliczna produkt·w pszczelich w Ũadnym razie nie moŨe byĺ uznana za 

dziağalnoŜĺ zwiŃzanŃ z produkcjŃ podstawowŃ. Dlatego w kaŨdej ï poza sprzedaŨŃ 

bezpoŜredniŃ ï formie dziağalnoŜci na tym etapie zastosowanie ma gğ·wnie rozporzŃdzenie 

852/2004 (w cağoŜci, jednak z moŨliwoŜciŃ stosowania zasad elastycznoŜci), w tym 

najwaŨniejsze sŃ przepisy zağŃcznika II. Istnieje r·wnieŨ obowiŃzek opracowania, wykonania 
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i utrzymywania stağych procedur na podstawie zasad HACCP, z tym Ũe ï jak wykazano 

w analizie ryzyka w rozdziale VI.5 ï mogŃ ograniczaĺ siň one do przestrzegania zaleceŒ 

dobrych praktyk higienicznych opisanych w niniejszym poradniku.  

Osoby zainteresowane handlem detalicznym lub RHD powinny bezwzglňdnie zapoznaĺ siň 

z zağŃcznikiem II do rozporzŃdzenia 852/2004. Poszczeg·lne rozdziağy zağŃcznika dotyczŃ 

takich spraw, jak: 

- wymogi strukturalne zwiŃzane z pomieszczeniami ï w tym obiektami ruchomymi 

i/lub tymczasowymi, 

- transport, 

- wymagania dla sprzňtu, 

- odpady ŨywnoŜciowe, 

- zaopatrzenie w wodň, 

- higiena osobista, 

- przepisy odnoszŃce siň do Ŝrodk·w spoŨywczych (zwğaszcza ochrona przed 

zanieczyszczeniem, magazynowanie, zabezpieczenie przed szkodnikami), 

- szkolenia. 

TreŜĺ wybranych fragment·w rozporzŃdzenia 852/2004 wraz z zağŃcznikiem II znajdŃ 

PaŒstwo na koŒcu poradnika (zağŃcznik E1) wraz z wizualizacjami wykonania 

przykğadowego obiektu/ instalacji (rozdziağ XIX, przykğad 4 i 5). 

VII. Wskazówki do zorganizowania pomieszczeń „żywnościowych” 

W tym miejscu opisano w szczeg·lnoŜci wymogi: 

- Ä8 ust. 1, Ä9 rozporzŃdzenia o sprzedaŨy bezpoŜredniej (przy sprzedaŨy 

bezpoŜredniej), 

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza: 

rozporzŃdzenia 852/2004 ï zağŃcznik I czňŜĺ A rozdz. II rozdz. II pkt 2 (przy 

produkcji podstawowej/RHD), 

- na etapie dystrybucji: rozporzŃdzenia 852/2004 ï zağŃcznik II, rozdz. II lub III 

(przy handlu detalicznym/RHD). 

Po om·wieniu aspekt·w formalnych czas zastanowiĺ siň nad og·lnymi uwarunkowaniami 

zwiŃzanymi z przygotowaniem pomieszczeŒ, w kt·rych bňdziemy prowadziĺ jakiekolwiek 

czynnoŜci majŃce zwiŃzek z produkcjŃ lub dystrybucjŃ produkt·w pszczelich. 

Pracownia do pozyskiwania miodu jest najwaŨniejszym pomieszczeniem sğuŨŃcym 

do Ăpracy z ŨywnoŜciŃò. Musi ona speğniaĺ wszystkie wymagania funkcjonalne i higieniczne 

okreŜlone w obowiŃzujŃcym prawie ŨywnoŜciowym krajowym i Unii Europejskiej. Oznacza 

to, Ũe pszczelarze zobligowani sŃ do prowadzenia produkcji w oparciu o zasady Dobrej 

Praktyki Higienicznej. Pracownia do pozyskiwania miodu powinna byĺ wykorzystywana 

wyğŃcznie jako pomieszczenie technologiczne do przeprowadzania miodobrania oraz 

pozyskiwania i konfekcjonowania miodu. Zaleca siň, aby byğa zlokalizowana w specjalnie 

przeznaczonym do tego celu budynku wolnostojŃcym, przybud·wce lub w odrňbnym 

pomieszczeniu w obrňbie gospodarstwa domowego. Powierzchnia pracowni powinna byĺ na 
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tyle duŨa, aby umoŨliwiĺ swobodne rozmieszczenie sprzňtu do pozyskiwania miodu. Istotna 

jest teŨ moŨliwoŜĺ wygodnego przemieszczania siň pszczelarza podczas pracy oraz 

koniecznoŜĺ zachowania naleŨytej higieny. 

Wykorzystanie pomieszczeń mieszkalnych: jest to rozwiŃzanie moŨliwe, jednak nie 

zalecane. JeŜli jednak pszczelarz siň na nie zdecyduje, powinien pamiňtaĺ, Ũe w takich 

sytuacjach pomieszczania te muszŃ byĺ wyğŃczone z uŨytku domowego i odpowiednio 

przystosowane, co jest szczeg·lnie problematyczne zwğaszcza przy dğugotrwağych procesach, 

jak np. klarowanie miodu. W niniejszym poradniku koncentrujemy siň na 

nieskomplikowanych i niedrogich sposobach stağego (a przynajmniej sezonowego) 

zagospodarowania pracowni do pozyskiwania miodu. 

W takich przypadkach warunki na etapie produkcji nieprzetworzonej (przy zağoŨeniu, Ũe 

sprzedaŨ na rzecz klienta nie jest prowadzona w tejŨe kuchni) okreŜlajŃ nastňpujŃce przepisy: 

- rozporzŃdzenie o sprzedaŨy bezpoŜredniej (w przypadku sprzedaŨy bezpoŜredniej), 

- wirowanie/pakowanie miodu: zağŃcznik I do rozporzŃdzenia 852/2004 w przypadku 

produkcji podstawowej oraz RHD, 

- dystrybucja miodu: rozdz. III zağŃcznika II do rozporzŃdzenia 852/2004 w przypadku handlu 

detalicznego oraz RHD. 

JeŜli natomiast wytwarzamy w kuchni produkt niebňdŃcy produktem podstawowym, np. mi·d 

z pierzgŃ, to taka produkcja moŨe odbywaĺ siň w ramach RHD (ale juŨ nie w ramach 

sprzedaŨy bezpoŜredniej i produkcji podstawowej). NaleŨy w·wczas uwzglňdniĺ wymogi  

zağŃcznika II do rozporzŃdzenia 852/2004 ï w tym w zakresie rozwiŃzaŒ strukturalnych 

naleŨy zapoznaĺ siň zwğaszcza z rozdziağem III Wymagania dotyczŃce ruchomych i/lub 

tymczasowych pomieszczeŒ (jak duŨe namioty, stragany, ruchome punkty sprzedaŨy), 

pomieszczeŒ uŨywanych gğ·wnie jako prywatne domy mieszkalne, ale gdzie regularnie 

przygotowuje siň ŨywnoŜĺ w celu wprowadzania do obrotu, i automat·w ulicznych. 

W poradniku nie przedstawiono modelowych rozwiŃzaŒ w zakresie produkt·w 

przetworzonych, ale na jego koŒcu znajdŃ PaŒstwo wskazane przepisy do samodzielnej 

interpretacji. 

Uwaga: tym samym naleŨy zdementowaĺ pojawiajŃce siň niekiedy przekonanie, Ũe 

pomieszczenia domowe do wirowania i pakowania miodu (np. kuchnia) mogŃ byĺ 

wykorzystywane wyğŃcznie w ramach RHD.  

 

Dystrybucja miodu: pszczelarze ï zwğaszcza ci, kt·rzy zechcŃ zarejestrowaĺ handel 

detaliczny lub RHD ï powinni r·wnieŨ dysponowaĺ osobnym pomieszczeniem na potrzeby 

dystrybucji (przypominamy, Ũe zaproponowany model obejmuje sprzedaŨ wysyğkowŃ 

oraz dostawy do klienta, kt·re sŃ realizowane w osobnym miejscu). Zapewnienie tego 

pomieszczenia jest szczeg·lnie istotne w ramach handlu detalicznego (z uwagi na to, Ũe musi 
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zostaĺ zatwierdzone przez wğaŜciwego paŒstwowego powiatowego inspektora sanitarnego), 

a jednoczeŜnie nie jest konieczne w przypadku pszczelarza prowadzŃcego wyğŃcznie sprzedaŨ 

bezpoŜredniŃ. Osobnego pomieszczenia Ădystrybucyjnegoò bňdziemy potrzebowaĺ, aby 

w warunkach pomieszczeŒ przeznaczonych do kontaktu z ŨywnoŜciŃ magazynowaĺ produkt 

przeznaczony do handlu detalicznego oraz RHD, a takŨe przygotowywaĺ pudğa/skrzynki do 

dalszej logistyki. Funkcjň pomieszczenia do dystrybucji ï zwğaszcza w ramach RHD ï mogŃ 

peğniĺ r·wnieŨ tymczasowe pomieszczenia (jak np. namioty, budki, przyczepy) 

oraz pomieszczenia uŨywane gğ·wnie jako prywatne domy mieszkalne, ale gdzie regularnie 

przygotowuje siň ŨywnoŜĺ w celu wprowadzenia do obrotu. W kaŨdym razie 

w pomieszczeniu tym ŨywnoŜĺ powinna byĺ juŨ szczelnie zapakowana (np. w sğoiki).  

Podręczna pracownia pasieczna to pomieszczenie pomocnicze pszczelarza sğuŨŃce 

do prowadzenia prac zwiŃzanych z bieŨŃcŃ obsğugŃ rodzin pszczelich czy przechowywania 

podstawowego sprzňtu i wyposaŨenia ï jak np. zapasowe ramki, korpusy, obuwie, odzieŨ 

wykorzystywana w pasiece i kapelusze ochronne, w·zek pasieczny, transport·wki itp. Jej 

funkcje mogŃ teŨ byĺ rozproszone na kilka izb. Nie jest to pomieszczenie ĂŨywnoŜcioweò, 

wiňc nie zostağo szczeg·ğowo opisane w poradniku. Przy organizacji podrňcznej pracowni 

pasiecznej nie majŃ bezpoŜredniego zastosowania przepisy prawne dotyczŃce higieny 

ŨywnoŜci
49
, niemniej zaplecze techniczne jest niezbňdne. WaŨne jest, aby nie ğŃczyĺ 

aktywnoŜci zwiŃzanej z utrzymaniem pszcz·ğ z pracami zwiŃzanymi bezpoŜrednio 

z produkcjŃ ŨywnoŜci (odsklepianiem, wirowaniem i rozlewaniem miodu).  

Pamiňtajmy wiňc, Ũe prace Ăhodowlaneò w pasiece nie powinny mieĺ miejsca w przestrzeni 

ĂŨywnoŜciowejò zarezerwowanej na potrzeby produkcji miodu, czyli wykluczone jest 

ğŃczenie w jednym pomieszczeniu funkcji pracowni do pozyskiwania miodu oraz podrňcznej 

pracowni pasiecznej ï chyba Ũe zmiana aranŨacji zachodzi w rozdzielnoŜci czasowej (czyli 

np. przechowywanie sprzňtu poza sezonem).  

Apteczka 

Ze wzglňd·w bezpieczeŒstwa pszczelarza zaleca siň, aby kaŨda podrňczna pracownia 

pasieczna byğa wyposaŨona w apteczkň, w kt·rej powinny znajdowaĺ siň m.in.: 

ampuğkostrzykawka z adrenalinŃ, woda utleniona, krople nasercowe, maŜĺ antyhistaminowa, 

wapno musujŃce, gaza, bandaŨ, przylepce, opaski i rňkawiczki itp., a sam pszczelarz miağ 

odpowiedni instruktaŨ w zakresie udzielania pierwszej pomocy poszkodowanym, zwğaszcza 

w zwiŃzku z reakcjami alergicznymi. Pszczelarz powinien mieĺ moŨliwoŜĺ zadbaĺ nie tylko 

o swoje zdrowie i Ũycie, ale r·wnieŨ os·b, kt·re przypadkowo ucierpiağy np. w wyniku 

uŨŃdlenia na terenie pasieczyska. Takie wyposaŨenie nie jest wprawdzie wymagane 

przepisami, warto jednak je mieĺ ze wzglňdu na odpowiedzialnoŜĺ cywilnŃ. 

                                                           
49

 Zakğadamy, Ũe w podrňcznej pracowni pasiecznej nie odbywa siň Ũaden proces produkcyjny, nie przechowuje 

siň w niej teŨ gotowego do sprzedaŨy miodu. JeŜli pracownia ma r·wnieŨ peğniĺ funkcjň np. magazynu produktu 

gotowego, w·wczas takŨe do tego pomieszczenia bňdŃ miağy zastosowanie przepisy z zakresu bezpieczeŒstwa 
ŨywnoŜci (przechowywanie ŨywnoŜci musi odbywaĺ siň w odpowiednich warunkach higienicznych ï patrz 

pomieszczenie do dystrybucji). 
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VII.1 Wymogi konstrukcyjne i organizacyjno-techniczne pracowni do pozyskiwania 

miodu 

Pomieszczenie pracowni do pozyskiwania miodu naleŨy zaprojektowaĺ i skonstruowaĺ w taki 

spos·b, aby w maksymalnym stopniu zapewniĺ odpowiednie warunki higieniczne 

i skutecznie minimalizowaĺ ryzyko zanieczyszczenia miodu ze strony otoczenia oraz podczas 

prowadzenia proces·w technologicznych. Oznacza to, Ũe pracownia oraz jej wyposaŨenie 

powinny byĺ wykonane z materiağ·w przede wszystkim trwağych i ğatwych do utrzymania w 

czystoŜci. Trzeba teŨ zapewniĺ odpowiedniŃ, adekwatnŃ do skali produkcji przestrzeŒ 

roboczŃ, pozwalajŃcŃ na higieniczne przeprowadzenie wszelkich dziağaŒ.  

PoniŨsze wskaz·wki majŃ pom·c pszczelarzom w wyborze spoŜr·d wiňkszej liczby 

moŨliwych do zastosowania rozwiŃzaŒ konstrukcyjno-materiağowych. Warto jednak 

zaznaczyĺ, Ũe ocena zgodnoŜci z przepisami prawa oraz czy rozwiŃzania zastosowane przez 

podmiot zapewniajŃ bezpieczeŒstwo produkowanej, przetwarzanej lub dystrybuowanej 

ŨywnoŜci naleŨy do organu nadzoru i odbywa siň podczas kontroli producenta w oparciu 

o stwierdzony na miejscu stan faktyczny i nie w kaŨdym przypadku przytoczony zapis 

z poradnika bňdzie m·gğ mieĺ zastosowanie.  

VII.1.1 Elementy konstrukcyjne 

Ściany. Elementy konstrukcyjne pracowni, takie jak Ŝciany, muszŃ byĺ łatwo zmywalne, 

wykonane z materiağ·w nietoksycznych i nienasiŃkliwych, odpornych na mycie i czyszczenie. 

Jednym z rozwiŃzaŒ jest malowanie ich zmywalnymi, nietoksycznymi farbami. MoŨna 

r·wnieŨ wyğoŨyĺ je w cağoŜci lub czňŜci glazurŃ lub innym nienasiŃkliwym, ğatwym do mycia 

materiağem (np. tapetŃ winylowŃ, plastikowymi pğytkami lub laminatem). W niekt·rych, 

zastanych juŨ sytuacjach dopuszczalne jest takŨe wykorzystanie drewna, jednak w miejscach, 

gdzie moŨe dojŜĺ do styku z ŨywnoŜciŃ, powinno byĺ ono odpowiednio zabezpieczone ï 

np. lakierowane lub impregnowane. WaŨne jest, aby powierzchnie kontaktujŃce siň 

z ŨywnoŜciŃ zostağy wykoŒczone przy uŨyciu materiağ·w formalnie dopuszczonych 

do takiego kontaktu, co poŜwiadczajŃ atesty (np. na opakowaniu lakieru) lub naniesiony znak 

ï np. w postaci Ăwidelca i kieliszkaò. Stosownych informacji moŨna poszukiwaĺ przez 

witrynň WWW PaŒstwowego Zakğadu Higieny. Szereg farb, lakier·w itp. materiağ·w 

powğokowych z przeznaczeniem Ăna zewnŃtrzò emituje przez dğugi czas substancje lotne, 

kt·re mogŃ byĺ szkodliwe dla czğowieka. Dlatego naleŨy stosowaĺ materiağy zgodnie 

z przeznaczeniem (np. Ădo wnňtrzò) i uwzglňdniaĺ poŨŃdany okres karencji. 

Sufity naleŨy zaprojektowaĺ i wykoŒczyĺ w spos·b uniemoŨliwiajŃcy gromadzenie 

siň zanieczyszczeŒ oraz zabezpieczajŃcy przed kondensacjŃ pary i wilgoci, gdyŨ moŨe 

to prowadziĺ do namnaŨania siň i rozwoju patogen·w (np. bakterii, pleŜni, grzyb·w). Tak 

wiňc powinny byĺ gğadkie i proste, bez jakichkolwiek zağom·w i gzyms·w. W wiňkszoŜci 

przypadk·w, przy zağoŨeniu odpowiedniej wentylacji, w zupeğnoŜci wystarczy tynkowany, 

pobielony, czysty sufit. 
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Podłogi. Powierzchnie podğ·g muszŃ byĺ trwağe i ğatwe do czyszczenia. Doskonağym 

rozwiŃzaniem byğaby np. zaimpregnowana podğogowa cementowa, wylewka epoksydowa 

lub inne podobne rozwiŃzanie stosowane w przemyŜle spoŨywczym. W pracowni r·wnie 

dobrze moŨna wykorzystaĺ terakotň, ale uğoŨonŃ w taki spos·b, aby ograniczyĺ moŨliwoŜĺ 

powstawania szpar i szczelin. BiorŃc pod uwagň specyfikň produkcji, dopuszczalne 

jest r·wnieŨ wykorzystanie drewna, jednakŨe powinno byĺ ono odpowiednio zabezpieczone 

(np. polakierowane). Zastosowanie tego materiağu nie jest optymalne, jednak istnieje 

moŨliwoŜĺ jego wykorzystania.   

Okna i wentylacja. Okna powinny byĺ szczelne, lecz otwieralne, zabezpieczone szczelnymi 

siatkami/moskitierami przeciw owadom ï odpowiednio i ğatwo podnoszonymi 

lub rozchylanymi, aby w razie potrzeby zapewniaĺ szybkie wypňdzenie z pracowni pszcz·ğ, 

kt·re dostağy siň do niej wraz z plastrami. Ekrany takie muszŃ byĺ ğatwe do demontaŨu w celu 

ich okresowego czyszczenia. 

W pracowni do pozyskiwania miodu naleŨy bezwzglňdnie zapewniĺ naleŨytŃ wentylacjň, aby 

nie dopuŜciĺ do nadmiernego gromadzenia siň wilgoci, gdyŨ mi·d jest higroskopijny. Brak 

moŨliwoŜci otwierania okien moŨe niekorzystnie wpğywaĺ na wentylacjň pomieszczenia, 

a w okresie letnim sprzyjaĺ jego nadmiernemu nagrzewaniu lub zawilgoceniu. Najlepsze 

rozwiŃzanie w tej sytuacji stanowi wentylacja nawiewowa, w kt·rej czyste powietrze jest 

wtğaczane do pracowni, ale dostateczne warunki zapewni takŨe wentylacja naturalna 

grawitacyjna. W kaŨdym przypadku naleŨy zabezpieczyĺ kanağy przed dostňpem szkodnik·w 

i okresowo je oczyszczaĺ. 

Drzwi ï zar·wno wejŜciowe, jak i wewnňtrzne skrzydğa ï muszŃ byĺ szczelne oraz ğatwe 

do czyszczenia. Dlatego teŨ w miarň moŨliwoŜci powinny byĺ gğadkie, proste, bez wzor·w, 

szklanych szyb, ŨğobieŒ, kt·re sprawiŃ, Ũe pszczelarz bňdzie zmuszony poŜwiňcaĺ im wiňcej 

uwagi przy sprzŃtaniu. WaŨne jest, aby podczas prac przy pozyskiwaniu miodu drzwi 

wejŜciowe zawsze pozostawağy zamkniňte. Ponadto zaleca siň zabezpieczenie otworu 

wejŜciowego moskitierŃ zapinanŃ na magnesy, co zapobiega dostawaniu siň owad·w 

oraz wnikaniu zanieczyszczeŒ z zewnŃtrz. 

VII.1.2 „Ozdoby” w pomieszczeniu pracowni miodowej 

Niedopuszczalne jest posiadanie w pomieszczeniu firanek, obraz·w, bibelot·w, poroŨy, 

kwiatk·w i innych element·w dekoracyjnych, niemajŃcych zwiŃzku z pozyskiwaniem 

produkt·w pszczelich, a na kt·rych np. moŨe gromadziĺ siň kurz i kt·re mogŃ byĺ 

rezerwuarem drobnoustroj·w. Speğnienie tego warunku jest trudne zwğaszcza w kuchni 

wykorzystywanej tylko czasowo do cel·w produkcyjnych, dlatego to rozwiŃzanie jest 

niezalecane. Wynoszenie kwiatk·w, obraz·w i innych ozd·b, stanowiŃcych czňsty element 

w mieszkaniach, za kaŨdym razem, gdy prowadzona jest produkcja, moŨe okazaĺ siň zbyt 

kğopotliwe i spotkaĺ siň z protestem i oporem ze strony niekt·rych domownik·w. 
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VII.1.3 Podłączenie do mediów 

W miarň moŨliwoŜci pracownia do pozyskiwania miodu powinna byĺ podğŃczona do sieci 

energetycznej, wodociŃgowej i kanalizacyjnej. JeŨeli pracownia nie ma podğŃczenia 

do kanalizacji, dopuszcza siň odprowadzanie Ŝciek·w technologicznych do zamykanego 

wiadra lub innego pojemnika (umiejscowionych poza samŃ pracowniŃ) i rňczne opr·Ũnianie 

go do szamba po zakoŒczeniu prac. Takie rozwiŃzanie jest ostatecznoŜciŃ i nie moŨe naruszaĺ 

zasad higieny produkcji. Wiadro lub beczkň naleŨy ustawiĺ na zewnŃtrz, gdyŨ pojemnik 

znajdujŃcy siň bezpoŜrednio pod umywalkŃ sprzyjağby powstawaniu rozprysk·w Ŝciek·w 

w pomieszczeniu. Warto zwr·ciĺ uwagň, Ũe pracownia w modelu nr 2 (wyeksponowana 

r·wnieŨ na okğadce poradnika) nieprzypadkowo uwzglňdnia zbiornik (beczkň) usadowionŃ 

na zewnŃtrz budynku. NiezaleŨnie jednak od zastosowanych rozwiŃzaŒ technicznych 

w pracowni musi byĺ zapewniona zimna i ciepğa woda pitna w iloŜci adekwatnej do potrzeb. 

Kwestia jakoŜci wody, w tym jej badania oraz dopuszczalne rozwiŃzania prowizoryczne, 

zostağy opisane w rozdziale XII.  

W pracowni potrzebna jest teŨ energia elektryczna. JeŜli brak jest stağego podğŃczenia 

do instalacji elektrycznej, naleŨy rozwaŨyĺ wykorzystanie odpowiednio wykonanego 

i zabezpieczonego przyğŃcza tymczasowego (tzw. przedğuŨacza), a w sytuacjach, gdy to jest 

niemoŨliwe, moŨna zastosowaĺ agregaty prŃdotw·rcze lub baterie akumulator·w 

z przetwornicŃ. Nowe moŨliwoŜci zapewnienia energii elektrycznej w pracowni otwierajŃ 

np. fotowoltaika lub energia wiatrowa. 

VII.1.4 Wyposażenie zapewniające higienę pszczelarza 

W pracowni do pozyskiwania miodu muszŃ byĺ dostňpne odpowiednie urzŃdzenia 

do utrzymywania wğaŜciwego poziomu higieny, szczeg·lnie stanowiska do higieny rŃk. 

Oznacza to potrzebň zainstalowania umywalki i/lub zlewozmywaka z bieŨŃcŃ ciepğŃ i zimnŃ 

wodŃ. Optymalnym rozwiŃzaniem jest osobna umywalka do mycia rŃk i odrňbny zlew 

do pozostağych czynnoŜci o charakterze technologicznym (chociaŨ nie jest to obowiŃzkowe 

przy omawianej skali i charakterze produkcji). W opisywanych sytuacjach osobną umywalkę 

do mycia rąk należy więc uznać za przydatną, lecz nie bezwarunkowo konieczną. Jest to 

jednak zalecane  rozwiŃzanie. 

Otwieranie i zamykanie dopğywu wody w baterii umywalkowej powinno w miarň moŨliwoŜci 

odbywaĺ siň bez dotykania zaworu dğoŒmi
50
. Nie oznacza to od razu koniecznoŜci 

montowania kranu przeznaczonego np. do gastronomii, tj. z zaworem na podczerwieŒ ï 

fotokom·rkň, czy teŨ uruchamianego pedağem. W zupeğnoŜci wystarczŃ wsp·ğczesna bateria 

typu ğazienkowego z mieszaczem i drŃŨkiem. JeŜli zainstalowana jest osobna umywalka do 

mycia rŃk, to naleŨy rozwaŨyĺ zakup np. baterii z zaworem czasowym (z kt·rych woda po 

pewnym czasie przestaje samoczynnie pğynŃĺ). Przy umywalce (zlewie) naleŨy umiejscowiĺ 

dozownik mydğa w pğynie oraz podajnik na rňczniki jednorazowe. Nie powinno siň stosowaĺ 

                                                           
50

 Nie ma przepis·w, kt·re wymuszağyby stosowanie rozwiŃzaŒ bezdotykowych, jednak to rozwiŃzanie jest 

rekomendowane w niniejszym poradniku. 
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rňcznik·w tekstylnych wielokrotnego uŨytku ï stanowiŃ one potencjalne Ŧr·dğo zagroŨeŒ 

mikrobiologicznych. NaleŨy r·wnieŨ unikaĺ elektrycznych dmuchaw do osuszania rŃk, gdyŨ 

strumieŒ ciepğego powietrza intensywnie rozdmuchuje po cağej pracowni kurz, drobnoustroje, 

zarodniki grzyb·w, pleŜni itp. 

Dlatego tuŨ obok umywalki lub zlewozmywaka powinien byĺ ustawiony kosz na zuŨyte 

rňczniki i odpadki zamykany pokrywŃ otwieranŃ przy pomocy noŨnego pedağu.  

Opr·cz zastosowania wğaŜciwych rozwiŃzaŒ konstrukcyjnych r·wnie istotny jest sam proces 

mycia rŃk, kt·ry zostağ opisany w rozdziale IX.1. 

Pszczelarz powinien mieĺ teŨ zapewniony dostňp do toalety spğukiwanej wodŃ, co nie 

oznacza koniecznoŜci jej instalowania w budynku, w kt·rym znajduje siň pracownia 

do pozyskiwania miodu. W mağych pracowniach dopuszcza się, aby była ona 

zlokalizowana w części gospodarstwa domowego (nawet jeŜli jest ona w innym budynku). 

MoŨe byĺ to toaleta spğukiwana wodŃ, normalnie wykorzystywana w gospodarstwie 

domowym pszczelarza. JeŜli juŨ jednak pszczelarz zdecyduje siň na zainstalowanie ubikacji 

przy pracowni do pozyskiwania miodu, drzwi z ğazienki nie powinny otwieraĺ siň 

bezpoŜrednio na obszar roboczy pracowni ï naleŨy zadbaĺ o jakiŜ przedsionek 

lub umiejscowienie wejŜcia do WC z korytarza, przedsionka itp. 

Przy wejŜciu do pracowni do pozyskiwania miodu naleŨy wydzieliĺ miejsce (szafkň lub 

wieszak) pozwalajŃce na zmianę codziennej odzieży i butów na odzież roboczą.  

VII.1.5 Otoczenie pracowni do pozyskiwania miodu 

Bez wzglňdu na lokalizacjň i wielkoŜĺ pracowni do pozyskiwania miodu bardzo istotne jest 

utrzymanie porzŃdku w jej otoczeniu. W miarň moŨliwoŜci naleŨy zadbaĺ o utwardzenie 

terenu (chodnik/dojazd), aby uniknŃĺ gromadzenia siň bğota oraz zastoin wody. Zapobiega to 

czňŜciowo wnoszeniu zanieczyszczeŒ do pracowni. Przy wejŜciu do pracowni powinna byĺ 

uğoŨona wycieraczka do obuwia. Cağy teren wok·ğ pracowni naleŨy regularnie, w zaleŨnoŜci 

od potrzeb sprzŃtaĺ, a trawniki kosiĺ. Ogranicza to w znaczŃcy spos·b moŨliwoŜĺ wtargniňcia 

szkodnik·w. Istotne dla zapewnienia wğaŜciwych warunk·w higieny jest skuteczne 

zabezpieczenie pracowni przez dostňpem szkodnik·w ï tj. zwierzŃt, w szczeg·lnoŜci 

owad·w, ptak·w i gryzoni ï dlatego teŨ zagadnieniom poŜwiňcony zostağ rozdziağ XV. 

VII.2. Wymogi konstrukcyjne i organizacyjno-techniczne ǇƻƳƛŜǎȊŎȊŜƵ Řƻ 

dystrybucji miodu  

Jak juŨ wspomniano w rozdziale VI, pakowanie produkt·w w pudğa do wysyğki oraz inne 

czynnoŜci dystrybucyjne nie powinny odbywaĺ siň w pracowni do pozyskiwania miodu ï 

chyba Ũe jest ona na tyle duŨa, aby skutecznie oddzieliĺ czynnoŜci dystrybucji od wirowania 

i rozlewania miodu (lub teŨ istnieje moŨliwoŜĺ rozdzielenia czasowego proces·w, 

z uwzglňdnieniem koniecznoŜci mycia pomieszczeŒ i sprzňtu pomiňdzy nimi). NaleŨy teŨ 

zwr·ciĺ uwagň na kwestie zwiŃzane z uŨywanymi opakowaniami zbiorczymi (podczas 

skğadania karton·w moŨe unosiĺ siň kurz, w tekturze falistej mogŃ chowaĺ siň lub skğadaĺ jaja 

owady, folie elektryzujŃ siň i przenoszŃ kurz oraz inne drobiny mogŃce zanieczyŜciĺ mi·d). 
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Nie moŨna takŨe prowadziĺ prac zwiŃzanych z produkcjŃ ŨywnoŜci w warsztacie 

technicznym, jakim jest podrňczna pracownia pasieczna. Dlatego teŨ potrzebne jest 

dodatkowe miejsce, kt·re speğnia wymogi higieniczne przewidziane do pomieszczeŒ 

przeznaczonych do pracy z ŨywnoŜciŃ (nawet jeŜli jest szczelnie zapakowana). Podsumujmy 

najwaŨniejsze ustalenia z poprzednich rozdziağ·w pod kŃtem poszczeg·lnych form 

dziağalnoŜci: 

1)  SprzedaŨ bezpoŜrednia: ta forma dziağalnoŜci jest prowadzona w oparciu o przepisy 

rozporzŃdzenia o sprzedaŨy bezpoŜredniej. JeŜli pracownia do pozyskiwania miodu 

jest dostatecznie duŨa, czynnoŜci dystrybucyjne mogŃ byĺ realizowane 

np. w okolicach miejsca przechowywania produktu gotowego lub w rozdzielnoŜci 

czasowej. MoŨna teŨ posiğkowaĺ siň pomieszczeniami uŨywanymi zazwyczaj jako 

pomieszczenia mieszkalne, z tym Ũe naleŨy w nich zapewniĺ odpowiednie warunki, 

zwğaszcza te, o kt·rych mowa w Ä7-9 ww. rozporzŃdzenia. 

2) Produkcja podstawowa: w tej formie dziağalnoŜci nie moŨe byĺ mowy o sprzedaŨy na 

rzecz konsumenta koŒcowego (detalicznego).  

3) Handel detaliczny oraz RHD: do pomieszczenia dystrybucyjnego zastosowanie majŃ 

zapisy zağŃcznika II rozporzŃdzenia 852/2004 ï z tym Ũe moŨliwe jest zastosowanie 

zasad elastycznoŜci, zwğaszcza w zakresie przedstawionym w rozdziale VII.3. Warto 

zauwaŨyĺ, Ũe moŨliwe jest teŨ wykorzystanie pomieszczeŒ ruchomych 

i/lub tymczasowych (jak duŨe namioty, stragany, ruchome punkty sprzedaŨy) 

oraz uŨywanych gğ·wnie jako prywatne domy mieszkalne, ale gdzie regularnie 

przygotowuje siň ŨywnoŜĺ w celu wprowadzania do obrotu. W tym przypadku 

zastosowanie ma zwğaszcza rozdziağ III zağŃcznika II do rozporzŃdzenia 852/2004.  

VII.3 wƽǿƴƻǿŀȍƴƻǏŏ ǿ ŘȅǎǘǊȅōǳŎƧƛ 

RozporzŃdzenie 852/2004 ustanawia og·lne wymogi higieny w odniesieniu do kaŨdego 

rodzaju ŨywnoŜci. Oznacza to, Ũe musi byĺ moŨliwoŜĺ jego stosowania zar·wno 

przez pszczelarza, jak i np. sprzedawcň lod·w na patyku, producenta bigosu, kaszanki 

lub salcesonu. Dlatego teŨ wiele wymog·w opisano bardzo og·lnie, zostawiajŃc pole 

do interpretacji celem moŨliwoŜci zastosowania przepis·w w kaŨdym moŨliwym przypadku. 

W przywoğanym rozporzŃdzeniu przewidziano elastycznoŜĺ poprzez zastosowanie okreŜleŒ 

w rodzaju: 

- Ăchyba Ũe przedsiňbiorstwa sektora spoŨywczego mogŃ zapewniĺ wğaŜciwe organy, Ũe inne 

uŨyte materiağy sŃ odpowiednieò (gğadkie, nietoksyczne, ğatwe, do czyszczenia Ŝciany/ drzwi/ 

powierzchnie), 

- Ăw stosownych [podkr. autor·w] przypadkach naleŨy przyjŃĺ odpowiednie przepisy dla 

wszelkich czynnoŜci zwiŃzanych z myciem ŨywnoŜciò (czyli przyjňcie odpowiednich 

przepis·w nie jest zasadŃ ï stosowny przypadek Í kaŨdy przypadek), 

- ĂurzŃdzenie przeznaczone do mycia ŨywnoŜci [é] musi byĺ utrzymane w czystoŜci oraz, w 

miarň potrzeby [podkr. autor·w], dezynfekowaneò (czyli czysto musi byĺ zawsze, ale 

dezynfekcja tylko w miarň potrzeby ï a wiňc nie zawsze). 
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Tego typu zapisy bynajmniej nie majŃ zniechňcaĺ producenta do utrzymywania czystoŜci, 

stosowania chropawych, toksycznych oraz trudnych do utrzymania w czystoŜci materiağ·w. 

Po prostu w niekt·rych sytuacjach te same cele moŨna osiŃgnŃĺ r·Ũnymi metodami, a kaŨdy 

produkt r·Ũni siň specyfikŃ, warunkami przetrzymywania etc. Co jest celem? OczywiŜcie 

produkt bezpieczny dla konsumenta. 

Zasadnicze pytanie brzmi: jak pszczelarz ma przekonaĺ wğaŜciwe organy, Ũe stosowana przez 

niego powierzchnia, mimo Ũe cokolwiek porowata, nie wpğywa negatywnie na jakoŜĺ miodu, 

bo np. tylko ustawia siň na niej zakrňcone sğoiki?  

Jak juŨ wspomniano we wstňpie rozdziağu VII.1, ocena zgodnoŜci z przepisami prawa ï a 

przede wszystkim sprawdzenie, czy rozwiŃzania zastosowane przez podmiot zapewniajŃ 

bezpieczeŒstwo produkowanej, przetwarzanej lub dystrybuowanej ŨywnoŜci ï naleŨy do 

organu nadzoru i odbywa siň podczas kontroli producenta w oparciu o stwierdzony na miejscu 

stan faktyczny i nie w kaŨdym przypadku przytoczony zapis z poradnika bňdzie m·gğ mieĺ 

zastosowanie. W poradniku zaproponowano jednak r·Ũnego rodzaju praktyczne rozwiŃzania, 

kt·re mogŃ byĺ uznane za r·wnowaŨne, a kt·re sŃ moŨliwe do stosowania przez pszczelarzy 

prowadzŃcych dziağalnoŜĺ ï na etapie po produkcji podstawowej i dziağaniach powiŃzanych ï 

w oparciu o zağŃcznik II do rozporzŃdzenia 852/2004. PoniŨsze wskaz·wki majŃ pom·c 

pszczelarzom w zastosowaniu odpowiednich r·wnowaŨnych metod podczas dystrybucji, 

kt·re z jednej strony zapewniajŃ bezpieczeŒstwo produktowi, a z drugiej ï pozwalajŃ 

racjonalnie gospodarowaĺ pieniňdzmi na prace wykoŒczeniowe i wyposaŨenie. 

1) R·wnowaŨnoŜĺ zwiŃzana z konstrukcjŃ Ŝcian w pomieszczeniach do dystrybucji 

miodu: zgodnie z rozdziağem II zağŃcznika II do rozporzŃdzenia 852/2004 Ŝciany 

muszŃ byĺ utrzymane w dobrym stanie i byĺ ğatwe do czyszczenia oraz ï tam, gdzie 

jest to konieczne ï dezynfekcji. Wymaga to stosowania nieprzepuszczalnych, 

niepochğaniajŃcych, zmywalnych i nietoksycznych materiağ·w oraz gğadkiej 

powierzchni aŨ do wysokoŜci odpowiedniej dla wykonywanych czynnoŜci, chyba Ũe 

podmioty prowadzŃce przedsiňbiorstwa spoŨywcze mogŃ zapewniĺ wğaŜciwe organy, 

Ũe inne uŨyte materiağy sŃ odpowiednie. Z przeprowadzonej analizy wynika, Ũe 

z uwagi na specyfikň miodu (i innych produkt·w pszczelich) oraz szczelne zamkniňcie 

(np. w sğoikach) produktu na etapie dystrybucji jako odpowiednie moŨna 

wykorzystywaĺ Ăinne uŨyte materiağyò. Dlatego teŨ w przypadku Ŝciany moŨliwe jest 

np. zachowanie struktury surowego fugowanego muru ceglanego, gdyŨ nie ma 

to Ũadnego znaczenia dla bezpieczeŒstwa produktu. Niedopuszczalne jest natomiast, 

aby bez wzglňdu na zastosowane materiağy wykoŒczeniowe w pomieszczeniu 

gromadziğ siň brud i pojawiağy siň obce wonie ï np. stňchlizny, olej·w i smar·w. 

W Ũadnym razie nie dopuszcza siň r·wnieŨ wystňpowania zawilgoceŒ, skroplin 

oraz zagrzybienia w pomieszczeniu.  

2) Na okolicznoŜĺ posiadania wğaŜciwego wykoŒczenia Ŝcian, podğ·g, powierzchni 

roboczych nie wymaga siň przechowywania deklaracji zgodnoŜci na lakiery, farby itp., 

o ile nie powodujŃ one utrzymywania siň zapachu w pomieszczeniu (pszczelarz 

pomimo tego powinien m·c wskazaĺ, jakie farby lub lakiery zostağy zastosowane). 
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Sytuacja nie wymaga takŨe, aby podğogi miağy odwadnianie podğogowe, kratki 

Ŝciekowe itp. MogŃ byĺ zatem wykonane z drewna. 

3) Dopuszcza siň stosowanie zasad r·wnowaŨnoŜci r·wnieŨ w zakresie powierzchni 

(wraz z powierzchniami wyposaŨenia) w obszarach, w kt·rych przechowuje siň sğoiki 

z miodem i inne niezbňdne elementy wyposaŨenia. Oznacza to moŨliwoŜĺ stosowania 

materiağ·w innych rodzaj·w niŨ te okreŜlone w zağŃczniku II do rozporzŃdzenia 

852/2004 (np. moŨna zastosowaĺ deski, pğyty pilŜniowe, paŦdzierzowe oraz wszelkie 

materiağy wykoŒczeniowe przeznaczone dla segmentu konsumenckiego).  

4) środki czystoŜci: zaleca siň przechowywaĺ je poza pomieszczeniem do dystrybucji 

miodu i przynosiĺ je w stosownych iloŜciach wyğŃcznie na czas prac porzŃdkowych. 

Przy braku takiej moŨliwoŜci naleŨy wydzieliĺ na nie osobnŃ szafkň. środki czystoŜci 

muszŃ byĺ zawsze przechowywane w oryginalnych, podpisanych opakowaniach ï 

niedopuszczalne jest ich przelewanie do pojemnik·w przeznaczonych do ŨywnoŜci. 

Zasada elastycznoŜci w Ũadnym razie nie zwalnia pszczelarza z obowiŃzku 

zachowania czystoŜci w pomieszczeniu. Wymagane jest regularne czyszczenie podğ·g 

przez ich zamiatanie, zmywanie itp. 

5) Dezynfekcja: za kaŨdym razem, gdy w zağŃczniku II do rozporzŃdzenia 852/2004 

pojawia siň zapis o myciu i/lub w miarň potrzeby dezynfekcji w przypadku 

pomieszczeŒ do dystrybucji miodu, naleŨy przez to rozumieĺ, Ũe muszŃ byĺ regularnie 

myte, a dodatkowo ï o ile wystŃpi taka potrzeba ï  dezynfekowane. Dezynfekcja 

dotyczyĺ bňdzie sytuacji szczeg·lnych ï jak np. koniecznoŜĺ usuniňcia odchod·w 

po wtargniňciu szkodnika lub wystŃpienie chor·b pszcz·ğ. W·wczas wymagana jest 

doraŦna dezynfekcja wykonana w oparciu o Ŝrodki przeznaczone do zastosowaŒ 

domowych (zgodnie z zaleceniami producenta), wykonane samodzielnie w oparciu 

o zalecenia poradnika (patrz rozdziağ X) lub stosownie do zaleceŒ lekarza weterynarii. 

Warto przy tym pamiňtaĺ o wğaŜciwoŜciach pochğaniania zapach·w przez mi·d, 

dlatego nawet jeŜli jest on  szczelnie zamkniňty w sğoikach, nie zaleca siň stosowania 

Ŝrodk·w dezynfekcyjnych o utrzymujŃcej siň dğugo intensywnej woni. W przypadku 

koniecznoŜci ich stosowania naleŨy odpowiednio wietrzyĺ pomieszczenie. 

6) Toalety i umywalki w pomieszczeniu do dystrybucji: zakğada siň, Ũe pomieszczenie 

dystrybucyjne zlokalizowane jest w domostwie pszczelarza, ewentualnie w jego 

bliskim sŃsiedztwie. MajŃc na wzglňdzie, Ũe z zağoŨenia pomieszczenie dystrybucyjne 

sğuŨyĺ bňdzie kr·tkotrwağemu przebywaniu ï do dw·ch godzin dziennie (np. celem 

pobrania towaru do auta lub spakowaniu kartonu do wysyğki), naleŨy uznaĺ, Ũe 

w pomieszczeniu dystrybucyjnym nie ma koniecznoŜci instalowania dodatkowo 

ubikacji i umywalki. Do cel·w higienicznych wykorzystywane mogŃ byĺ ubikacje 

spğukiwane wodŃ oraz umywalki z ciepğŃ wodŃ dostňpne w domostwie pszczelarza 

czy w pobliskiej pracowni do pozyskiwania miodu. NiezaleŨnie od opisanej zasady 

pszczelarz powinien zawsze pracowaĺ czystymi dğoŒmi, zgodnie z praktykami 

opisanymi w rozdziale IX.1.  

7) Przebieranie siň przez personel w pomieszczeniu do dystrybucji: uznaje siň, Ũe co do 

zasady nie ma potrzeby zapewniania okreŜlonych warunk·w do przebierania siň przez 
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personel, co wynika z faktu, Ũe w pasiece okreŜlonej ramami poradnika nie zatrudnia 

siň personelu, a przygotowanie zapakowanego produktu do dystrybucji nie wymaga 

stosowania odzieŨy ochronnej. MoŨna przyjŃĺ, Ũe do cel·w odwieszenia wierzchniego 

okrycia wystarczajŃcy bňdzie np. wieszak Ŝcienny. Ponadto pszczelarz powinien przed 

wejŜciem do pomieszczenia ustawiĺ wycieraczkň lub szafkň na buty, wykorzystywane 

np. w czasie opad·w (aby odstawiĺ obuwie do wysuszenia, jeŜli jest mokre lub 

zabrudzone). 

8) Transport zwiŃzany z dystrybucjŃ: moŨliwe jest wykorzystywanie prywatnego 

samochodu osobowego pszczelarza, a nawet w·zka lub roweru. Auto ï jeŜli go 

uŨywamy ï moŨna uwzglňdniĺ r·wnieŨ jako element stoiska (np. w formie sprzedaŨy 

prosto z bagaŨnika). Sğoiki na czas transportu naleŨy umieŜciĺ w pudğach, skrzynkach 

lub innego rodzaju kontenerach, aby nie miağy stycznoŜci z innymi przedmiotami 

znajdujŃcymi siň w bagaŨniku. TakŃ formň transportu naleŨy uznaĺ za wystarczajŃcŃ 

w kontekŜcie rozdziağu IV zağŃcznika II do rozporzŃdzenia 852/2004. Zapewnienie 

skrzynek lub karton·w wypeğnia zalecenia, zgodnie z kt·rym nie moŨna doprowadziĺ 

do zanieczyszczenia produktu. Skrzynki/kartony naleŨy wğaŜciwie przymocowaĺ, 

aby zachowaĺ ich stabilnoŜĺ w czasie przejazdu (sğoiki nie mogŃ siň o siebie obijaĺ). 

Taki spos·b umieszczenia produkt·w naleŨy uznaĺ za rozsŃdnie praktykowany 

r·wnieŨ w rozumieniu rozdziağu III do zağŃcznika II rozporzŃdzenia 852/2004. 

Stosowanie zasad r·wnowaŨnoŜci nie zwalnia pszczelarza z obowiŃzku czyszczenia 

pojemnik·w wielorazowych, w kt·rych przewoŨone sŃ opakowania jednostkowe 

(patrz rozdziağ X). Niedopuszczalne jest przewoŨenie wraz z produktami w tej samej 

przestrzeni bagaŨowej substancji chemicznych ï np. pestycyd·w, herbicyd·w, paliw, 

olej·w mineralnych itp.  

9) Transport produkt·w pszczelich nie moŨe doprowadziĺ do ich przegrzania ï dlatego 

teŨ przy silnym nasğonecznieniu i wysokiej temperaturze powinien byĺ realizowany na 

kr·tkich dystansach, w porze porannej/wieczornej lub teŨ przy wykorzystaniu 

klimatyzacji (przetrzymywanie miodu nawet w temperaturze 35ÁC moŨe doprowadziĺ 

do powstania niedozwolonych poziom·w HMF). Z tego powodu pszczelarz powinien 

przestrzegaĺ zasad przechowywania miodu r·wnieŨ na etapie transportu (tj. zapewniĺ 

transport w zaciemnionym, suchym i chğodnym miejscu). BiorŃc pod uwagň, Ũe 

Ăchğ·dò jest obiektywnie ğatwo rozr·Ũniĺ od Ăciepğaò/Ăupağuò, nie ma potrzeby uŨycia 

transportu chğodniczego oraz rejestrowania zapis·w z termometr·w (wiňcej 

o zasadach przechowywania w rozdziale VI.4).  

10)  Dystrybucja z samochodu: za skuteczny Ŝrodek utrzymania w czystoŜci bagaŨnika 

auta ï w normalnych warunkach ï naleŨy uznaĺ odkurzanie, pod warunkiem Ũe nie 

wystňpujŃ tam inne obce (np. chemiczne) wonie i zanieczyszczenia. W normalnych 

warunkach nie ma potrzeby mycia i dezynfekowania. BiorŃc jednakŨe pod uwagň 

moŨliwoŜĺ zabrudzenia tapicerki, kt·ra jest trudna do umycia w przypadku kontaktu 

z miodem, zaleca siň stosowanie wyŜci·ğki w bagaŨniku na czas transportowania 

karton·w/skrzynek z miodem oraz prowadzenia sprzedaŨy (np. z gumowej maty, 

brezentu, ceraty itp.). 
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11)  Pomieszczenia ruchome i/lub tymczasowe: stoisko powinno byĺ rozstawione na 

terenie do tego przystosowanym. Oznacza to moŨliwoŜĺ skorzystania 

przez sprzedajŃcego z toalety, umycia rŃk w sanitariatach przynaleŨnych do obiektu 

(np. bazaru lub gieğdy spoŨywczej). Pszczelarz prowadzŃcy handel detaliczny/RHD 

nie potrzebuje dostňpu do gorŃcej i/lub zimnej wody pitnej bezpoŜrednio na stoisku 

(odpowiednia jej iloŜĺ zapewniana jest w ramach pobliskiej infrastruktury zbiorczej). 

Mimo to w przypadkach podwyŨszonego ryzyka epidemicznego zaleca siň stosowanie 

pğynu odkaŨajŃcego do rŃk (i przestrzegania innych, aktualnie obowiŃzujŃcych 

wymog·w). W kaŨdym czasie natomiast waŨne jest zachowanie czystoŜci w otoczeniu 

miejsca sprzedaŨy. 

12)  Zachowanie ğaŒcucha chğodniczego: specyfika produkt·w pszczelich nie wymaga 

zapewnienia im warunk·w chğodniczych. Mimo to pszczelarz powinien dŃŨyĺ 

do przechowywania ich bez eksponowania na ekstremalne temperatury, w tym 

zwğaszcza nie powinien dopuszczaĺ do nadmiernego nasğonecznienia. Podczas 

sprzedaŨy Ăbazarowejò na otwartym terenie przy silnym nasğonecznieniu naleŨy 

zorganizowaĺ sobie zadaszenie (chociaŨby w formie namiotu/parasola). JeŜli 

posiadamy kilka sğoik·w danego rodzaju miodu, nie ma raczej potrzeby eksponowaĺ 

wszystkich na raz ï dodatkowy towar moŨe czekaĺ na swego klienta w podrňcznym 

pudle lub ocienionej skrzynce. NaleŨy teŨ zwr·ciĺ uwagň na utrzymanie odpowiedniej 

dla miodu temperatury w bagaŨniku lub czňŜci bagaŨowej auta wyeksponowanego 

na bezpoŜrednie i intensywne oddziağywanie promieni sğonecznych. Zastosowanie ma 

tu zasada opisana w pkt 8 (produkty pszczele nie powinny byĺ eksponowane na 

temperatury, w kt·rych nie chciağby przebywaĺ pszczelarz, wiňc nie ma koniecznoŜci 

monitorowania temperatury w tym zakresie). 

VIII. Wyposażenie pomieszczeń oraz sprzęt pszczelarski 

W tym miejscu opisano w szczeg·lnoŜci wymogi: 

- Ä7 oraz Ä9 rozporzŃdzenia o sprzedaŨy bezpoŜredniej (przy sprzedaŨy 

bezpoŜredniej), lub 

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza: 

rozporzŃdzenia 852/2004 ï zağŃcznik I czňŜĺ A rozdz. II pkt 4 lit. b), h) (przy 

produkcji podstawowej/RHD), 

- na etapie dystrybucji: rozporzŃdzenia 852/2004 ï zağŃcznik II, rozdz. II lub III 

(przy handlu detalicznym/RHD). 

Dalsze akapity w duŨej mierze dotyczŃ etapu wirowania i pakowania miodu w gospodarstwie 

pszczelarza, lecz w niekt·rych aspektach odnoszŃ siň teŨ do miejsc realizowania dystrybucji 

detalicznej. Podczas logistyki zwiŃzanej z dostarczaniem produktu do klienta praktycznie nie 

potrzebujemy sprzňtu, wiňc zalecenia tego poradnika powinny byĺ dostosowane do warunk·w 

lokalowych w pasiece oraz przyjňtych form dotarcia do klienta.  
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VIII.1 ¦ƪƱŀŘ ǳǊȊŊŘȊŜƵ ƛ ǇƻǿƛŜǊȊŎƘƴƛ ǊƻōƻŎȊȅŎƘ 

Ukğad urzŃdzeŒ i powierzchni roboczych ï blat·w powinien pozwalaĺ na zachowanie 

prawidğowego, jednokierunkowego ciŃgu technologicznego (a przy braku takiej moŨliwoŜci 

naleŨy zapewniĺ rozdzielnoŜĺ czasowŃ).  

W pracowni do pozyskiwania miodu powinny byĺ zapewnione: 

-miejsce do ustawienia transport·wek z peğnymi plastrami,  

-miejsce do odsklepiania, 

-miejsce do odğoŨenia odsklepionych plastr·w, 

-miodarka/wir·wka, 

-miejsce do cedzenia miodu, 

-odstojnik, 

-miejsce do skğadowania odsklepin, 

-blat roboczy do odkğadania plastr·w po odwirowaniu, 

-zlewozmywak, 

-miejsce/blat do rozlewania miodu i konfekcjonowania, 

-oddzielne szafki na sprzňt, 

-zabezpieczenie sğoik·w/opakowaŒ, 

-szafka lub odrňbne pomieszczenie na magazynowanie sğoik·w z miodem. 

W obszarze dystrybucji (jeŜli jest potrzebny) powinny siň znaleŦĺ: 

- p·ğki/szafy na produkty przeznaczone do dystrybucji detalicznej, 

 - miejsce do skğadowania karton·w, skrzynek oraz innych element·w wyposaŨenia, 

 - powierzchnia robocza do czynnoŜci zwiŃzanych z pakowaniem i szykowaniem 

produktu do dystrybucji.  

W obszarze dystrybucji (pomieszczeniu), uwzglňdniajŃc zasady elastycznoŜci, nie ma 

potrzeby instalowania dodatkowych umywalek. 

VIII.2 aŀǘŜǊƛŀƱȅ na powierzchnie robocze 

Powierzchnie robocze w pracowniach do pozyskiwania miodu 

Wbrew pojawiajŃcym siň niekiedy opiniom stal kwasoodporna (tzw. spoŨywcza) nie jest 

jedynym sğusznym materiağem do wykonania blat·w i innych powierzchni roboczych 

majŃcych kontakt z produktem w pracowni do pozyskiwania miodu. Powierzchnie robocze w 

pracowni muszŃ byĺ po prostu obojňtne dla miodu, w dobrym stanie technicznym i ğatwe do 

czyszczenia. Wystarczy, Ũe posiadajŃ gğadkŃ, r·wnŃ powierzchniň, bez pňkniňĺ, zarysowaŒ 

itp., powinny byĺ r·wnieŨ nienasiŃkliwe. OczywiŜcie, jeŜli pozwala na to budŨet, pszczelarz 

moŨe zakupiĺ blaty z nierdzewnej stali kwasoodpornej, kamienia lub polerowanego lastrico ï 

z pewnoŜciŃ posğuŨŃ one przez wiele lat. SwojŃ funkcjň speğniŃ jednak r·wnieŨ popularne 

i tanie blaty laminowane lub okleinowane ï z pğyty wi·rowej pokrytej laminatem HPL. Nie 

polecamy natomiast blat·w pokrytych pğytkami ceramicznymi, gdyŨ spoina/fuga ğatwo ulega 

destrukcji w kontakcie z miodem. Prowadzi to do jej uszkodzeŒ, pňkniňĺ i zniszczenia, a w 

konsekwencji ï trudnoŜci w odpowiednim utrzymaniu jej w czystoŜci. Wszelkiego rodzaju 

rysy i uszkodzenia mechaniczne fugi mogŃ sprzyjaĺ namnaŨaniu drobnoustroj·w. 

Pamiňtajmy, Ũe w pracowni do pozyskiwania miodu naleŨy nadaĺ wyŨszy priorytet 
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(znaczenie) powierzchniom majŃcym kontakt z ŨywnoŜciŃ, od tych niemajŃcych z niŃ 

kontaktu. Dlatego zapewnienie moŨliwoŜci utrzymania wğaŜciwej higieny wnňtrz zbiornik·w, 

pojemnik·w i innych urzŃdzeŒ technicznych, a takŨe blat·w roboczych, jest bardziej istotne 

niŨ w przypadku np. nogi od stoğu lub krzeseğ. 

Powierzchnie robocze w obszarach dystrybucji 

Powierzchnie zwiŃzane z dystrybucjŃ produktu majŃ zupeğnie inny charakter, co wynika 

z braku faktycznego kontaktu z niezapakowanŃ ŨywnoŜciŃ. UmoŨliwia to szerszy zakres 

stosowania zasad elastycznoŜci opisanych w rozdziale VII.3. 

VIII.3 5ǊǳƎƻǊȊťŘƴŜ ŜƭŜƳŜƴǘȅ ǿȅǇƻǎŀȍŜƴƛŀ  

Wyposażenie w pracowniach do pozyskiwania miodu oraz w obszarach dystrybucji 

OdrňbnŃ kwestiŃ sŃ szafki, p·ğki, nogi stoğ·w i inne elementy wyposaŨenia, kt·re nie majŃ 

bezpoŜredniego kontaktu z miodem (produktami pszczelimi). Zar·wno w obszarach 

produkcji, jak i dystrybucji nie muszŃ byĺ one wykonane z materiağ·w przeznaczonych do 

kontaktu z ŨywnoŜciŃ, jednak nie mogŃ byĺ malowane, powlekane i wykaŒczane materiağami, 

kt·re wydzielajŃ jakiekolwiek substancje chemiczne (np. wonie), sŃ toksyczne lub 

nieobojňtne dla jakoŜci miodu i zdrowia czğowieka. Tego typu wyposaŨenie, okreŜlane jako 

Ămebleò, powinno mieĺ gğadkie powierzchnie, gdyŨ cecha ta uğatwia utrzymanie ich 

w czystoŜci. BiorŃc pod uwagň elastycznoŜĺ przepis·w prawa ŨywnoŜciowego w stosunku do 

przedsiňbiorc·w prowadzŃcych produkcjň na mağŃ skalň, dopuszcza siň wykorzystanie 

np. drewnianego lub metalowego szkieletu/stojaka podtrzymujŃcego blat. Pszczelarze 

z drygiem do majsterkowania bez problemu mogŃ teŨ np. zmontowaĺ regağy, wykorzystujŃc 

chociaŨby sklejkň lub pğytň wi·rowŃ (jednak ta druga moŨe stwarzaĺ po pewnym okresie 

uŨytkowania zagroŨenia w postaci odprysk·w wi·r·w, laminat·w itp., dlatego lepszym 

rozwiŃzaniem sŃ deski drewniane). NaleŨy tu podkreŜliĺ, Ũe za wszelkiego rodzaju szkody 

zdrowotne spowodowane przez mi·d u konsument·w (np. na skutek zanieczyszczenia) peğnŃ 

odpowiedzialnoŜĺ ponosi pszczelarz. Dlatego tak waŨne jest, aby wszystkie elementy 

wyposaŨenia pracowni byğy w dobrym stanie technicznym, systematycznie myte, czyszczone 

i w razie potrzeby dezynfekowane. Dopuszcza siň zastosowanie w pracowni Ămebliò (p·ğek, 

szaf, regağ·w) z r·Ũnych materiağ·w konstrukcyjnych, pod warunkiem Ũe nie sŃ one 

toksyczne i nie wydzielajŃ Ũadnego obcego zapachu. Warto jednak rozwaŨyĺ, na ile 

wykorzystane taŒsze materiağy bňdŃ trwağe po kilku sezonach uŨytkowania (szczeg·lnie 

w pracowniach nieogrzewanych) i czy nie lepiej zainwestowaĺ w moŨe nieco droŨsze, lecz 

trwalsze rozwiŃzania. Pamiňtajmy r·wnieŨ, aby zastosowane materiağy nie nastrňczağy 

problem·w przy pracach porzŃdkowych. 

ReasumujŃc: pomimo Ũe uŨyte w pracowniach do pozyskiwania miodu oraz obszarach 

dystrybucji materiağy co do zasady powinny cechowaĺ siň gğadkŃ i niepochğaniajŃcŃ 

powierzchniŃ, to w przypadku drugorzňdnych element·w wyposaŨenia moŨna pozwoliĺ sobie 

na odstňpstwa, gdyŨ skala i charakter produkcji sprawiajŃ, Ũe nie wpğynie to na 

bezpieczeŒstwo finalnego produktu. PowyŨsze jest realizacjŃ zasady elastycznoŜci, kt·ra 

moŨe byĺ stosowana w szczeg·lnoŜci w odniesieniu do przedsiňbiorstw o mağej zdolnoŜci 
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produkcyjnej zgodnie z motywem 15 rozporzŃdzenia 852/2004. MajŃc na uwadze zapisy 

rozdziağu VII.3, zasada elastycznoŜci moŨe mieĺ szczeg·lnie szerokie zastosowanie na etapie 

dystrybucji. 

VIII.4 aŀǘŜǊƛŀƱȅ ǳȍȅǘŜ Řƻ ǿȅƪƻƴŀƴƛŀ ǎǇǊȊťǘu ƛ ǳǊȊŊŘȊŜƵ 

Materiały w pracowniach do pozyskiwania miodu 

Sprzňt i urzŃdzenia wykorzystywane przy pozyskiwaniu i obr·bce miodu ï szczeg·lnie te, 

kt·rych powierzchnie stykajŃ siň bezpoŜrednio z miodem ï muszŃ byĺ wykonane 

z materiağ·w ğatwo zmywalnych, dopuszczonych do kontaktu z ŨywnoŜciŃ, odpornych na 

korozjň i niereagujŃcych ze skğadnikami ŨywnoŜci. Oznacza to, Ũe muszŃ byĺ obojňtne dla 

miodu. W warunkach uŨytkowania materiağy te nie mogŃ powodowaĺ migracji i uwalniaĺ do 

miodu jakichkolwiek skğadnik·w chemicznych w iloŜciach, kt·re mogğyby stanowiĺ 

zagroŨenie dla zdrowia czğowieka. Naczynia i przybory sğuŨŃce do obr·bki i przechowywania 

miodu powinny byĺ zatem ğatwe do utrzymania w czystoŜci, w dobrym stanie technicznym 

i wykonane z blach nierdzewnych lub specjalnych mas plastycznych przeznaczonych dla 

gastronomii i oznakowanych znakiem Ăkieliszka i widelcaò. Podczas zakupu nowych 

element·w wyposaŨenia ï np. wir·wki do miodu lub stoğu do odsklepiania ï naleŨy poprosiĺ 

sprzedawcň o dostarczenie kopii dokumentu potwierdzajŃcego, Ũe ich powierzchnie robocze 

sŃ wykonane z materiağu dopuszczonego do kontaktu z ŨywnoŜciŃ. JeŜli nie mamy takiej 

moŨliwoŜci (np. podczas zakupu sprzňtu uŨywanego), musimy bardzo starannie 

przeanalizowaĺ, czy speğnia on opisane kryteria. W badaniach laboratoryjnych miodu 

niejednokrotnie stwierdza siň podwyŨszony poziom niekt·rych pierwiastk·w uznawanych za 

szkodliwe dla zdrowia konsumenta ï np. cynku, kt·rego nadmiar jest niekorzystny. Dlatego 

bardzo stare urzŃdzenia i narzňdzia do obr·bki miodu wykonane z blachy ocynkowanej 

powinno siň systematycznie wycofywaĺ z uŨycia, zastňpujŃc je odpowiednikami z blachy 

nierdzewnej lub masy plastycznej z odpowiedniŃ deklaracjŃ zgodnoŜci ï a juŨ na pewno nie 

powinno siň ich kupowaĺ, majŃc moŨliwoŜĺ nabycia bezpieczniejszych urzŃdzeŒ. Nie naleŨy 

ich teŨ w Ũaden spos·b rekomendowaĺ pszczelarzom.  

PodsumowujŃc: Ădeklaracja zgodnoŜciò dla urzŃdzeŒ i sprzňtu majŃcych kontakt z miodem 

jest zalecana, aczkolwiek dopuszcza siň moŨliwoŜĺ zakupu uŨywanego sprzňtu bez tej 

dokumentacji (pszczelarz musi w·wczas poŜwiňciĺ wiňcej uwagi ocenie, czy sprzňt speğnia 

opisane powyŨej kryteria). Wiňcej o Ădeklaracji zgodnoŜciò piszemy w sğowniczku. 

Materiały w obszarach dystrybucji 

Na etapie dystrybucji nie stosuje siň sprzňtu i urzŃdzeŒ majŃcych kontakt z ŨywnoŜciŃ. 

W miarň potrzeb moŨliwe jest stosowanie zasad elastycznoŜci w zakresie materiağ·w uŨytych 

do wykonania sprzňtu, opisanych w rozdziale VII.3. 

VIII.5 ¦ǿŀƎƛ Řƻ ǊƻŘȊŀƧǳ ƛ ƳŜǘƻŘ ŜƪǎǇƭƻŀǘŀŎƧƛ ƴƛŜƪǘƽǊȅŎƘ ǳǊȊŊŘȊŜƵ 

Wszelkie prace zwiŃzane z pozyskiwaniem i obr·bkŃ miodu moŨna wykonywaĺ rňcznie ï 

szczeg·lnie w mağych pasiekach ï za pomocŃ prostych narzňdzi. Warto jednak zastanowiĺ 
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siň, jak moŨna byğoby je usprawniĺ, zmniejszyĺ nakğady oraz zaoszczňdziĺ czas pracy, 

stosujŃc odpowiednie, bardziej nowoczesne sprzňty i urzŃdzenia.  

Zastosowanie nowoczesnych, aczkolwiek stosunkowo drogich urzŃdzeŒ ï takich jak maszyna 

do odsklepiania, miodarka promienista z napňdem elektrycznym i pomp do miodu ï pozwala 

czňsto na zwiňkszenie produkcji, a wydatek na ich zakup moŨe zwr·ciĺ siň juŨ w ciŃgu 

kr·tkiego czasu, niekiedy nawet podczas pierwszego sezonu. 

UrzŃdzeniem szczeg·lnie przydatnym w okreŜlaniu wğaŜciwej jakoŜci miodu jest 

refraktometr. SğuŨy on do sprawdzania zawartoŜci wody w miodzie. UŨywa siň go zwğaszcza 

wtedy, gdy odbierany mi·d jest niezasklepiony i podejrzewa siň, Ũe moŨe mieĺ wiňcej niŨ 

19% wody. Najprostszy i najtaŒszy jest refraktometr optyczny, kt·ry nie wymaga zasilania 

i moŨna go wykorzystywaĺ w pasiece w warunkach terenowych. 

Niekt·rzy pszczelarze chwalŃ sobie moŨliwoŜĺ wykorzystania osuszacza powietrza. 

W niekt·rych pomieszczeniach tego typu urzŃdzenie moŨe przydaĺ siň w walce z nadmiarem 

wilgoci (chociaŨ oczywiŜcie nie ma obowiŃzku jego posiadania). JeŜli pszczelarz 

zdecydowağby siň na jego zakup, to istotne jest, Ũe moŨna wykorzystywaĺ kaŨde urzŃdzenie 

dostňpne w sieciach ze sprzňtem AGD. NaleŨy jednak pamiňtaĺ, Ũe zar·wno osuszacze 

powietrza, jak i klimatyzatory powinny byĺ wğaŜciwie eksploatowane i serwisowane zgodnie 

z zaleceniami producenta (np. trzeba pamiňtaĺ o systematycznej wymianie filtr·w). 

WyposaŨenie pasieki, nie powinno byĺ wynoszone na zewnŃtrz
51

 ï poza przynaleŨne do niej 

pomieszczenia. Zaleca siň takŨe, aby pszczelarz nie poŨyczağ sprzňtu zaprzyjaŦnionym 

wğaŜcicielom innych pasiek ï chodzi przede wszystkim o kwestie bezpieczeŒstwa 

i zminimalizowanie ryzyka przenoszenia chor·b zakaŦnych z miejsca na miejsce. JeŜli 

natomiast poza sezonem nie wykorzystujemy niekt·rych element·w wyposaŨenia ï np. stoğu 

do odsklepiania ï to nie ma przeciwwskazaŒ, aby wynieŜĺ go na zimň np. na strych. WaŨne 

jest, aby sprzňt odpowiednio zabezpieczyĺ (np. owijajŃc foliŃ) i wğaŜciwie go umyĺ przed 

rozpoczňciem kolejnego sezonu
52

. 

IX. Procedury postępowania w procesach produkcyjnych  
Ten rozdziağ jest poŜwiňcony om·wieniu kolejnych etap·w zwiŃzanych z pozyskiwaniem 

produkt·w pszczelich: 

IX.1 wƻȊǇƻŎȊťŎƛŜ ǇǊŀŎȅ ς zƳƛŀƴŀ ƻŘȊƛŜȍȅ ƛ ƳȅŎƛŜ ǊŊƪ 

W tym miejscu opisano w szczeg·lnoŜci wymogi: 

- Ä7 ust. 2 pkt 5 oraz Ä13 rozporzŃdzenia o sprzedaŨy bezpoŜredniej (przy sprzedaŨy 

bezpoŜredniej), 

lub 

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza: 

rozporzŃdzenie 852/2004 ï zağŃcznika I czňŜĺ A rozdz. II pkt 4 lit. a oraz h (przy 

produkcji podstawowej/RHD), 
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 W trakcie cyklu produkcyjnego. ZachowujŃc rozdzielnoŜĺ czasowŃ, moŨna wynieŜĺ sprzňt ï np. celem umycia 

go po zakoŒczonym dniu pracy. 
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 Wiňcej informacji moŨna znaleŦĺ w rozdziale X 
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- na etapie dystrybucji: rozporzŃdzenia 852/2004 ï zağŃcznik II, rozdz. VIII, rozdz. 

II lub III (przy handlu detalicznym/RHD). 

Przed przystŃpieniem do jakichkolwiek prac zwiŃzanych z ŨywnoŜciŃ konieczna jest zmiana 

wierzchniej odzieŨy osobistej na odzieŨ roboczŃ. Jak wspomniano wczeŜniej, w tym celu przy 

wejŜciu do pracowni do pozyskiwania miodu powinno znaleŦĺ siň wydzielone miejsce (szafa 

lub wieszak). Nie jest wymagane posiadanie odrňbnego pomieszczenia speğniajŃcego funkcjň 

szatni. Po zdjňciu wierzchniej odzieŨy wğasnej zakğadamy nakrycie gğowy (czapkň lub 

czepek), zasğaniajŃce cağkowicie wğosy, fartuch ochronny, a takŨe obuwie robocze. OdzieŨ 

robocza musi byĺ zawsze czysta, najlepiej w jasnym kolorze, na kt·rym ğatwo zauwaŨyĺ 

ewentualne zanieczyszczenia. Zmiana obuwia zapobiega wprowadzeniu do pracowni bğota 

i innych zanieczyszczeŒ z zewnŃtrz. CzynnoŜĺ zmiany odzieŨy powtarzamy przy kaŨdym 

wejŜciu do pracowni oraz przy jej opuszczaniu. W odzieŨy roboczej nie moŨna wychodziĺ 

na zewnŃtrz, do domu, toalety itp. W wyjątkowych przypadkach dopuszcza siň kr·tkotrwağe 

wyjŜcie poza pracowniň bez peğnej zmiany odzieŨy roboczej na osobistŃ (i odwrotnie ï przy 

powrocie do pracowni) celem przyniesienia np. drobnego sprzňtu, o kt·rym wczeŜniej 

zapomnieliŜmy, przekazania domownikom waŨnych informacji lub wykonania innych 

drobnych czynnoŜci. JeŜli pracujemy w kombinezonie pszczelarskim, to moŨna pozwoliĺ 

sobie na incydentalne wyjŜcie w nim na zewnŃtrz bez cağkowitego przebrania siň. Nie może 

to jednak stanowić reguły i powinno być traktowane jako zdarzenie sporadyczne. 

Do problemu zmiany odzieŨy na roboczŃ naleŨy podchodziĺ zdroworozsŃdkowo i mieĺ 

ŜwiadomoŜĺ potencjalnych zagroŨeŒ wynikajŃcych z wniesienia do pracowni zanieczyszczeŒ. 

Absolutnie nie moŨna stosowaĺ praktyk wychodzenia na zewnŃtrz w odzieŨy roboczej 

w sytuacji, gdy istnieje zagroŨenie, Ũe przyczyni siň to do zanieczyszczenia odzieŨy lub 

obuwia roboczego (deszcz, sğota, bğoto lub z powodu odwiedzin miejsc pobytu zwierzŃt 

gospodarskich). Wszelkiego rodzaju wejŜcia/wyjŜcia poza pracowniň w trakcie prowadzenia 

procesu obr·bki miodu należy minimalizować.  

 

JeŨeli pszczelarz dysponuje ğazienkŃ w bezpoŜrednim sŃsiedztwie pracowni do pozyskiwania 

miodu, w·wczas przed wejŜciem do toalety r·wnieŨ zawsze zobowiŃzany jest zdjŃĺ odzieŨ 

roboczŃ (w tym kombinezon) i powiesiĺ jŃ na specjalnie do tego celu przeznaczonym 

wieszaku ï umieszczonym nie wewnątrz toalety, ale w jej pobliŨu. JeŜli kontynuujemy 

proces produkcyjny, to po ponownym przebraniu siň w odzieŨ roboczŃ kolejnŃ czynnoŜciŃ 

jest ponowne, dokładne umycie rąk
53

.  

 

Jak często myć ręce? 

- przed rozpoczňciem pracy, 

- po kaŨdej czynnoŜci brudnej, tj. po wyjŜciu z toalety, wytarciu nosa, odebraniu telefonu, 

opuszczeniu stanowiska pracy i powrocie do realizowanych czynnoŜci, wykonywaniu prac 

technicznych i porzŃdkowych oraz okresowo podczas pracy, gdy nastňpuje taka potrzeba, 

- nawykowo, po upğywie pewnego, zwyczajowo ustalonego czasu. 
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 Wiňcej informacji o sposobie wğaŜciwego zorganizowania stanowiska do mycia rŃk moŨna znaleŦĺ w 

podrozdziale VII.1.4. 
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Podstawowe zasady i instrukcja mycia rąk
54

. 

Nie zaleca siň stosowania mydğa w kostkach, gdyŨ dotykane brudnymi rňkami staje siň 

siedliskiem zanieczyszczeŒ. W specyficznych warunkach pracowni do pozyskiwania miodu 

nie ma koniecznoŜci dezynfekowania rŃk pğynami odkaŨajŃcymi (wystarczy zwykğe mydğo 

w pğynie). Do osuszania rŃk naleŨy stosowaĺ jednorazowe, biağe rňczniki papierowe.  

 

Prawidłowe mycie rąk powinno trwaĺ ok. 30 sekund i przebiegaĺ w nastňpujŃcy spos·b: 

- rozpocznij od zmoczenia rŃk wodŃ,  

- nabierz tyle mydğa, aby pokryğy cağŃ powierzchniň dğoni,  

- dokğadnie rozprowadŦ mydğo po powierzchni pocierajŃc o siebie rozprostowane dğonie, 

- pamiňtaj o dokğadnym umyciu przestrzeni miňdzy palcami, grzbiet·w palc·w oraz okolic 

kciuk·w, 

- na koniec dokğadnie opğucz rňce wodŃ i wytrzyj rňce do sucha jednorazowym rňcznikiem, 

- przed wrzuceniem jednorazowego rňcznika do kosza uŨyj go, aby zamknŃĺ dopğyw wody 

(ew. zr·b to nadgarstkiem lub ğokciem). 

 

Ostatni punkt traci na znaczeniu, gdy nie ma osobnej umywalki do mycia rŃk i osobnej 

do czynnoŜci produkcyjnych ï w·wczas jednak naleŨy jeszcze czňŜciej i dokğadniej myĺ oraz 

dezynfekowaĺ zaw·r (drŃŨek) baterii dwustopniowŃ metodŃ opisanŃ w rozdziale X. 

Nieco wiňkszŃ swobodŃ dysponujemy podczas dystrybucji detalicznej (o ile posiadamy 

osobne pomieszczenie do dystrybucji). Na tym etapie nie mamy juŨ bezpoŜredniego kontaktu 

z ŨywnoŜciŃ, kt·ra jest bezpiecznie zamkniňta (np. w sğoikach). Zmiana odzieŨy i obuwia nie 

jest w·wczas wymagana ï chyba Ũe prowadziğoby to do naniesienia np. bğota do wnňtrza.  

IX.2 tǊȊŜǿƽȊ ƪƻǊǇǳǎƽǿ (skrzynek transportowych) do pracowni miodowej 

pszczelarza 

W tym miejscu opisano w szczeg·lnoŜci wymogi: 

- Ä14 ust. 2 rozporzŃdzenia o sprzedaŨy bezpoŜredniej (przy sprzedaŨy 

bezpoŜredniej), 

lub 

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza: 

rozporzŃdzenia 852/2004 ï zağŃcznik I czňŜĺ A rozdz. II pkt 4 lit. a, h. ï 

w kontekŜcie zakresu dziağaŒ powiŃzanych z produkcjŃ podstawowŃ, okreŜlonych 

w zağŃczniku I, czňŜĺ A, pkt I pkt 1. (przy produkcji podstawowej/RHD). 

Przew·z korpus·w z plastrami nie wymaga specjalistycznego Ŝrodka transportu, gdyŨ 

stanowiŃ one najlepsze zabezpieczenie dla plastr·w, kt·re z kolei ï bňdŃc zasklepione 

woskiem ï w spos·b idealny chroniŃ zawarty w nich mi·d. Pamiňtajmy, Ũe korpusy tworzŃce 

ul zaprojektowane sŃ do funkcjonowania w otoczeniu przyrodniczym i nie potrzebujŃ 

dodatkowego zabezpieczenia. Tak dğugo wiňc, jak przewozimy je w cağoŜci, nie musimy 

przejmowaĺ siň formŃ transportu. JednakŨe zwr·ĺmy uwagň, aby byğy one zamkniňte od g·ry 

i od doğu: zabezpiecza to przed rabunkami, szczeg·lnie w drugiej poğowie sezonu, a gdy pada 
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deszcz ï przed chğoniňciem wody (w tym celu moŨna teŨ uŨyĺ powağek). Korpusy moŨna 

przewoziĺ np. w bagaŨniku samochodu osobowego, nie dokonujŃc w nim Ũadnych przer·bek, 

jedynie w trosce o stan tapicerki warto zabezpieczyĺ jŃ brezentem lub foliŃ. WaŨne jest 

jednak ich unieruchomienie (np. linkami, klamrami), aby nie dopuŜciĺ do wywr·cenia. 

W przypadku mniejszych odlegğoŜci i mağych pasiek transport moŨe byĺ z powodzeniem 

wykonany z uŨyciem np. w·zka platformowego. OczywiŜcie wiňksze pasieki bňdŃ 

potrzebowağy wiňkszego samochodu lub nawet przyczepy, nie ma to jednak Ũadnego 

znaczenia dla bezpieczeŒstwa produktu.  

PoniewaŨ nie wszystkie ule majŃ konstrukcjň korpusowŃ (np. tzw. leŨaki), do ich przewozu 

naleŨy wykorzystaĺ specjalnie do tego celu transport·wki. 

Mi·d w korpusach powinien byĺ dostarczany z pasieczyska do pracowni najszybciej jak 

to jest moŨliwe, gdyŨ jego lepkoŜĺ wzrasta wraz z upğywem czasu, co utrudnia proces 

odwirowania. Inaczej rzecz ujmujŃc: mi·d w plastrach wyjňty z rodzin pszczelich ochğadza 

siň i trudniej go odwirowaĺ.  

Przy transporcie korpus·w w bagaŨniku samochodu powinny byĺ zastosowane te same 

zasady co w przypadku zapakowanego miodu, a wiňc niedopuszczalne jest przewoŨenie wraz 

z korpusami w tej samej przestrzeni bagaŨowej produkt·w lub substancji, kt·re mogğyby 

spowodowaĺ zanieczyszczenie miodu, oraz produkt·w wydzielajŃcych silny zapach. 

IX.3 Wnoszenie ǇƭŀǎǘǊƽǿ do pracowni 

W tym miejscu opisano w szczeg·lnoŜci wymogi: 

- Ä10, Ä12 i Ä13 rozporzŃdzenia o sprzedaŨy bezpoŜredniej (przy sprzedaŨy 

bezpoŜredniej), lub 

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza: 

rozporzŃdzenia 852/2004 ï zağŃcznik I czňŜĺ A rozdz. II pkt 4 lit. a, h (przy 

produkcji podstawowej/RHD). 

W dniu dostarczania ramek z miodem pracownia powinna byĺ wczeŜniej starannie sprzŃtniňta 

i przewietrzona. NaleŨy dokğadnie oczyŜciĺ wszystkie urzŃdzenia majŃce kontakt z miodem 

oraz blaty robocze (np. umyĺ z uŨyciem detergentu, spğukaĺ czystŃ bieŨŃcŃ wodŃ i osuszyĺ), 

zwğaszcza po dğuŨszym okresie ich nieuŨytkowania, choĺ zasadniczo nie jest konieczne ich 

dezynfekowanie pomiňdzy cyklami produkcyjnymi (wystarczy porzŃdne mycie po 

zakoŒczeniu pracy w danym dniu). Wiňcej informacji o myciu i dezynfekcji jest zawarte w 

rozdziale X.  

WnoszŃc korpusy do pracowni miodowej, staramy siň nie zanieczyŜciĺ jej przy tej okazji ï 

w szczeg·lnoŜci np. nie nanieŜĺ bğota z zewnŃtrz. JeŜli nie ma przedsionka, buty powinny byĺ 

postawione moŨliwie blisko wejŜcia, a zabrudzonŃ podğogň naleŨy uprzŃtnŃĺ przed dalszymi 

pracami. Po wniesieniu wszystkich plastr·w trzeba teŨ pamiňtaĺ o moŨliwie szybkiej zmianie 

obuwia i odzieŨy na roboczŃ oraz umyciu rŃk
55

.  
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IX.4 Odsklepianie plaǎǘǊƽǿ  

CzynnoŜci te wykonuje siň za pomocŃ specjalnie do tego celu przeznaczonych odsklepiaczy 

widelcowych lub noŨy, najlepiej podgrzewanych. W duŨych pasiekach do odsklepiania uŨywa 

siň specjalnych maszyn. 

IX.5 Wstawienie ǇƭŀǎǘǊƽǿ do miodarki-ǿƛǊƽǿƪƛ ƛ ƻŘwirowanie miodu 

Miodarka-wir·wka jest podstawowym urzŃdzeniem w pracowni zbudowanym ze zbiornika 

majŃcego ksztağt beczki i wirujŃcego w nim kosza. Umieszcza siň w nim odsklepione, jeszcze 

ciepğe plastry miodu i odwirowuje. JeŨeli plastry ulegğy ochğodzeniu z powodu ich duŨej 

liczby lub zbyt dğugiej przerwy (co jest konsekwencjŃ mağej wydajnoŜci miodarki), moŨna je 

podgrzaĺ (ale do temperatury nie wyŨszej niŨ 34 ÁC) np. w szafach grzewczych. Odsklepiny 

po odsŃczeniu miodu wkğada siň do kieszonek z gazy i przekazuje do wirowania w miodarce. 

Uzyskany w ten spos·b mi·d naleŨy traktowaĺ oddzielnie, co oznacza, Ũe nie powinno siň go 

mieszaĺ z gğ·wnŃ partiŃ produktu. 

Na kaŨdym etapie prac zwiŃzanych z pozyskiwaniem miodu trzeba maksymalnie ograniczyĺ 

ryzyko zanieczyszczenia miodu ï np. smarem z miodarki, kurzem i innymi 

zanieczyszczeniami zewnňtrznymi ï w przeciwnym przypadku nie bňdzie nadawağ siň on do 

spoŨycia. 

Poszczeg·lne partie odwirowanych plastr·w odstawiamy na bok w wyznaczonym miejscu w 

pracowni i przestawiamy do miejsca magazynowania (np. do podrňcznej pracowni pasiecznej 

lub do innego przeznaczonego do tego celu pomieszczenia lub szafy). Musimy przy tym 

zadbaĺ o warunki, kt·re zabezpieczyğyby je przed zanieczyszczeniem, szkodnikami 

i ewentualnym ryzykiem rabunku. W idealnej sytuacji moŨna do tego celu wykorzystaĺ 

specjalnŃ chğodniň czy klimatyzowane pomieszczenie, co zapobiegnie rozwojowi barciaka 

wiňkszego, popularnie nazywanego motylicŃ (chociaŨ posiadanie chğodni nie jest w Ũaden 

spos·b wymagane).  

IX.6 Cedzenie miodu 

Odwirowany mi·d odcedza siň na sitach, usuwajŃc tym samym okruchy wosku i inne 

zanieczyszczenia. Zaleca siň, aby mi·d byğ cedzony przez minimum dwa sita ze stali 

nierdzewnej: najpierw rzadsze, a nastňpnie gňste. 

IX.7 Przetrzymywanie miodu w odstojniku 

Odcedzony mi·d trafia na co najmniej dobň do odstojnik·w, czyli wysokich pojemnik·w, 

gdzie przebiega proces klarowania i usuwania ewentualnych zanieczyszczeŒ fizycznych. 

W odstojniku zanieczyszczenia lekkie wypğywajŃ na powierzchniň miodu, skŃd nastňpnie sŃ 

delikatnie zbierane. CiňŨkie osady i zanieczyszczenia opadajŃ na dno odstojnika. Usuwa siň je 

wraz z dennŃ warstwŃ miodu przy uŨyciu zaworu umieszczonego tuŨ ponad dnem odstojnika. 

Mi·d ze Ŝrodkowej, najwiňkszej warstwy w odstojniku, wolny od wszelkich zanieczyszczeŒ, 

zlewa siň zaworem spustowym osadzonym na wysokoŜci 3-5 cm powyŨej dna. 
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NaleŨy zwr·ciĺ uwagň na temperaturň pomieszczenia, w kt·rym odbywa siň klarowanie 

miodu ï poniŨej 23ÁC mi·d jest zbyt lepki, co wydğuŨa ten proces. WaŨna jest teŨ wilgotnoŜĺ 

powietrza ï nadmierna sprawia, Ũe zewnňtrzna powierzchnia miodu w pojemniku staje siň 

zbyt wilgotna, co tworzy sprzyjajŃce warunki do rozwoju obecnych w nim droŨdŨak·w, kt·re 

zapoczŃtkowujŃ fermentacjň i z biegiem czasu obejmujŃ cağŃ pojemnoŜĺ naczynia. Dlatego 

trzeba zadbaĺ o odpowiedniŃ wentylacjň lub, jeŜli to konieczne, zastosowaĺ osuszacz 

powietrza. Przy nadmiernej wilgotnoŜci powietrza (np. podczas deszczowej pogody) 

po pierwszej dobie powinniŜmy delikatnie zebraĺ wierzchniŃ warstwň miodu w odstojniku. 

Uwaga: mi·d w odstojnikach powinien zawsze byĺ zabezpieczony przed zanieczyszczeniem, 

np. przykrywkŃ. 

IX.8 Konfekcjonowanie ƛ ǊƻȊƭŜǿ ƳƛƻŘǳ Řƻ ǎƱƻƛƪƽǿ 

Odwirowany, przecedzony i odstağy mi·d poddaje siň rozlewowi. NajczňŜciej jest on 

przechowywany w sğoikach z nakrňtkami typu Ătwist-offò (sporadycznie w naczyniach 

kamionkowych lub porcelanowych), kt·re naleŨy wczeŜniej przygotowaĺ. Rozlewanie 

z zachowaniem zasad higieny moŨe odbywaĺ siň w pracowni do pozyskiwania miodu, ale 

r·wnieŨ w np. odpowiednio przygotowanej kuchni domowej. Nie wolno jednak w niej 

wykonywaĺ w danym momencie Ũadnych innych prac, naleŨy r·wnieŨ wykluczyĺ dostňp 

domownik·w niebiorŃcych udziağu w procesie (w tym niedysponujŃcych aktualnym 

orzeczeniem lekarskim do cel·w sanitarno-epidemiologicznych) oraz zwierzŃt domowych. 

Prace mogŃ byĺ rozpoczňte po dokğadnym umyciu, a nastňpnie zdezynfekowaniu kluczowych 

obszar·w pomieszczenia ï czynnoŜci naleŨy ponowiĺ po kaŨdym razie, gdy przywracamy 

kuchni jej normalne (domowe) przeznaczenie. Procedury mycia i dezynfekcji zostağy opisane 

w rozdziale X. 

IX.9 tǊȊȅƎƻǘƻǿŀƴƛŜ ǎƱƻƛƪƽǿ ς pƻǎǘťǇƻǿŀƴƛŜ ȊŜ ǎƱoikami 

W tym miejscu opisano w szczeg·lnoŜci wymogi: 

- Ä10 ust. 1 rozporzŃdzenia o sprzedaŨy bezpoŜredniej (przy sprzedaŨy 

bezpoŜredniej), 

lub 

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza: 

rozporzŃdzenia 852/2004 ï zağŃcznik I czňŜĺ A rozdz. II pkt 2, pkt 4 lit. b), h) (przy 

produkcji podstawowej/RHD). 

Zalecamy, aby w nawet niewielkiej pasiece wykorzystywaĺ wyğŃcznie nowe sğoiki, chociaŨ 

po odpowiednim uzdatnieniu moŨliwe jest ich ponowne uŨycie (nie dotyczy to nakrňtek). 

Ze wzglňd·w zar·wno praktycznych, estetycznych, jak teŨ wizerunkowych i Ŝrodowiskowych 

zakğadamy, Ũe do nalewania miod·w wykorzystywane jest wyğŃcznie (lub prawie wyğŃcznie) 

szkğo. W niekt·rych sytuacjach (np. do sprzedaŨy wysyğkowej za poŜrednictwem kuriera) 

moŨna r·wnieŨ wykorzystaĺ jednorazowe, plastikowe pojemniki imitujŃce szklany sğoik ï 

ale uŨycie innych niŨ szklane opakowaŒ nağoŨy na nas obowiŃzek opisany w kolejnym 

akapicie.  
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Słoiki a deklaracja zgodności 

Szkğo jest najbezpieczniejszym opakowaniem ŨywnoŜci, kt·re w Ũaden spos·b nie wpğywa na 

zdrowotnoŜĺ i walory estetyczne m.in. produkt·w pszczelich, a wiňc i na zdrowie 

konsumenta. Bez Ũadnego ryzyka moŨna zağoŨyĺ, Ũe kaŨdy sğoik typu Ătwist offò, kt·ry 

nabňdziemy w sieci dystrybucji dedykowanej pszczelarzom (ew. innym sektorom przemysğu 

spoŨywczego), jest z definicji przeznaczony do ŨywnoŜci. Dlatego pszczelarz, stosujŃc tego 

rodzaju opakowanie, nie musi pozyskiwaĺ i przechowywaĺ deklaracji zgodnoŜci (chociaŨ 

zawsze moŨna o niŃ poprosiĺ) ï byğoby to zresztŃ niemoŨliwe w przypadku sğoik·w 

z ponownego obiegu. Podobnie teŨ nie jest ona potrzebna na okolicznoŜĺ wykorzystywania 

nowych zakrňtek do sğoik·w, o ile przy ich opisie (np. na stronie internetowej sprzedawcy) 

widniağa jednoznaczna informacja, Ũe sŃ one przeznaczone do kontaktu z ŨywnoŜciŃ.  

Takiej pewnoŜci nie ma w przypadku opakowaŒ innego rodzaju (np. sğoik·w plastikowych) ï

wtedy musimy dysponowaĺ deklaracjŃ zgodnoŜci, uzyskanŃ od sprzedawcy lub dystrybutora 

(wiňcej o deklaracji zgodnoŜci piszemy w sğowniczku) ï nie moŨna ich r·wnieŨ wykorzystaĺ 

ponownie.  

Postępowanie z nowymi słoikami  

Zasadniczym pytaniem jest: czy nowy sğoik przed uŨyciem naleŨy uprzednio umyĺ? 

W praktyce nawet nowy sğoik, po wyjňciu ze zbiorczego blistra ochronnego moŨe byĺ 

zanieczyszczony (np. pyğem z folii, kurzem, owadami) wskutek niewğaŜciwego, 

dğugotrwağego przechowywania czy nawet niewielkiego uszkodzenia opakowania. 

Przed wykorzystaniem sğoika naleŨy wiňc bezwzglňdnie sprawdziĺ, czy nie nastŃpiğo jego 

zanieczyszczenie, wyszczerbienie lub ukruszenie. W tym celu oglŃdamy sğoik i ostroŨnie 

sprawdzamy dotykiem jego krawňdzie. Sğoiki uszkodzone wykluczamy z dalszego uŨytku, 

natomiast te, kt·re pozytywnie przeszğy weryfikacjň, przechowujemy w higienicznych 

warunkach (zamkniňte, przykryte lub osğoniňte) do momentu ich wykorzystania. JeŜli wydajŃ 

siň brudne, naleŨy opğukaĺ je pod bieŨŃcŃ wodŃ lub z uŨyciem detergentu ï wtedy trzeba 

zadbaĺ, aby nie pozostawiĺ jego resztek (np. wykorzystujŃc do tego celu domowŃ zmywarkň 

do naczyŒ ze zwykğym programem myjŃcym). 

Postępowanie ze słoikami z „odzysku” 

W niekt·rych sytuacjach moŨliwe jest ponowne wykorzystanie sğoik·w juŨ uŨywanych ï 

jednak wyğŃcznie do ŨywnoŜci (pozyskiwanych np. ze stoğ·wki lub oddawanych przez 

konsument·w). W tym miejscu pojawia siň szereg zastrzeŨeŒ dotyczŃcych sğoik·w np. po 

aromatycznych produktach ï og·rkach kiszonych lub Ŝledziach z cebulŃ w occie. Co prawda 

zapach, kt·ry moŨe przedostaĺ siň do miodu, nie bňdzie niebezpieczny dla konsumenta, 

niemniej jednak mi·d o zapachu Ŝledzia lub sağatki winegret nie jest szczytem jego 

oczekiwaŒ. Ponadto musimy pamiňtaĺ, Ũe zgodnie z wytycznymi dla miodu nie moŨe on 
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posiadaĺ zapachu i smaku nietypowego dla danej odmiany miodu oraz zawieraĺ innych 

organicznych lub nieorganicznych substancji obcych jego skğadowi
56

. 

Uwaga: w Ũadnym razie nie wolno ponownie wykorzystywaĺ nakrňtek (zawsze musimy 

zakupiĺ nowe, gdyŨ chğonŃ niedajŃcy siň usunŃĺ zapach i nie gwarantujŃ szczelnoŜci 

zamkniňcia). Ponadto sğoiki z ponownego obiegu przed umyciem w Ũadnym wypadku nie 

mogŃ byĺ przechowywane w pracowni do pozyskiwania miodu. Nigdy teŨ nie naleŨy 

zakğadaĺ, Ũe sğoik wczeŜniej uŨywany, choĺ wizualnie czysty, nadaje siň do bezpoŜredniego 

uŨycia. 

JeŜli wiňc zdecydujemy siň na sğoiki wczeŜniej uŨywane, najbardziej praktycznym 

rozwiŃzaniem jest wykorzystanie gastronomicznej zmywarko-wyparzarki. Do procesu mycia 

naleŨy zastosowaĺ odpowiednie, przeznaczone do tego celu Ŝrodki czystoŜci, normalnie 

stosowane w gospodarstwie domowym do danego typu urzŃdzenia (np. tabletki lub pğyn ï nie 

jest wymagane stosowanie chemii do przemysğu spoŨywczego). Nie moŨna myĺ w tym 

samym cyklu zmywania innych domowych naczyŒ, sztuĺc·w oraz garnk·w.  

JeŜli wykorzystujemy sğoik ponownie, w zmywarce ustawiamy program z funkcjŃ wyparzania 

(co najmniej 82ÁC). Najlepszym testem stwierdzajŃcym obecnoŜĺ obcych zapach·w bňdzie 

zamkniňcie umytego w trybie wyparzania sğoika nowŃ zakrňtkŃ i po jakimŜ czasie (kilka 

godzin) powŃchanie zawartego w nim powietrza celem stwierdzenia ewentualnych woni. 

Tym sposobem wyeliminujemy sğoiki, z kt·rych nie bňdziemy w stanie pozbyĺ siň zapachu. 

Nie trzeba wyparzaĺ sğoik·w nowych, jeŜli ich czystoŜĺ budziğa nasze wŃtpliwoŜci 

i zdecydowaliŜmy siň je umyĺ. W takiej sytuacji wystarczy najprostszy program zmywania.  

 

Uwaga: nie ma obowiŃzku posiadania osobnej zmywarko-wyparzarki i sytuowania takowej 

w pracowni do pozyskiwania miodu ï z powodzeniem moŨna wykorzystywaĺ urzŃdzenie, 

kt·re znajduje siň np. w domowej kuchni, pod warunkiem Ũe nie bňdzie ono w tym samym 

czasie uŨywane do zmywania np. po obiedzie. Musimy jednak pamiňtaĺ o utrzymaniu 

zmywarki w naleŨytym stanie technicznym i okresowym myciu. 

Nie polecamy mycia/wyparzania rňcznego, poniewaŨ nie gwarantuje to, Ũe na Ŝciankach 

sğoika nie pozostağy Ŝladowe iloŜci detergent·w, moŨna teŨ przenieŜĺ drobnoustroje, 

zanieczyszczenia fizyczne i substancje organiczne. Trudno teŨ wyobraziĺ sobie, Ũe 

pszczelarz bňdzie wygotowywağ sğoiki lub ogrzewağ je w piekarniku w temperaturze 90ÁC ï 

poniewaŨ jest to uciŃŨliwe, czasochğonne i niebezpieczne. JeŜli brak jest warunk·w i sprzňtu 

do mycia, naleŨy kupowaĺ wyğŃcznie nowe sğoiki.  

Przechowywanie pustych słoików 

Nowe sğoiki mogŃ byĺ skğadowane na paletach w firmowym opakowaniu zabezpieczajŃcym 

(tj. w blistrze) ï zgodnie z dostňpnymi warunkami lokalowymi ï w podrňcznej pracowni 

pszczelarza lub ew. innym pobliskim pomieszczeniu gospodarczym.  

                                                           
56

 RozporzŃdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 3 paŦdziernika 2003 r. w sprawie szczeg·ğowych 

wymagaŒ w zakresie jakoŜci handlowej miodu (Dz.U. Nr 181, poz. 1773 z p·Ŧn. zm.). 
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Odpowiednia partia czystych sğoik·w powinna znaleŦĺ siň w pracowni do pozyskiwania 

miodu bezpoŜrednio przed uruchomieniem wğaŜciwego procesu produkcyjnego. Gotowe do 

rozlewu sğoiki muszŃ byĺ ğatwo dostňpne ï np. w podrňcznej szafce, skrzynkach, kartonach 

itp., ale absolutnie nie na podğodze.  

JeŜli sğoiki byğy oczyszczane/przygotowywane poza pracowniŃ ï np. w domowej kuchni ï 

naleŨy przetransportowaĺ je do miodowej pracowni w zamkniňtych kartonach 

lub przykrytych skrzynkach. 

X. Utrzymanie w czystości pomieszczeń, urządzeń i sprzętu 

W tym miejscu opisano w szczeg·lnoŜci wymogi: 

- Ä9 pkt 2), Ä10, Ä12 rozporzŃdzenia o sprzedaŨy bezpoŜredniej (przy sprzedaŨy 

bezpoŜredniej), 

lub 

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza: 

rozporzŃdzenie 852/2004 ï zağŃcznik I czňŜĺ A rozdz. II pkt 4 lit. a), b) (przy 

produkcji podstawowej/RHD), 

- na etapie dystrybucji: rozporzŃdzenie 852/2004 ï zağŃcznik II, rozdz. I, rozdz. IV, 

rozdz. V, rozdz. II lub III (przy handlu detalicznym/RHD). 

X.1 CȊťǎǘƻǘƭƛǿƻǏŏ mycia i dezynfekcji 
 

Jest to jeden z kluczowych aspekt·w poradnika. Warto pamiňtaĺ, Ũe wytwarzanie miodu (jako 

produktu podstawowego) moŨe mieĺ miejsce w ramach r·Ũnych form dziağalnoŜci (opisanych 

w rozdziale V), podobnie jak istniejŃ r·Ũne formy dystrybucji [w nawiasach dokonano 

uproszczeŒ, kt·re uğatwiajŃ przyswojenie przepisu w kontekŜcie niniejszego poradnika ï w 

peğnym brzmieniu moŨna je odnaleŦĺ w zağŃcznikach E1 i E2]: 

Mycie i dezynfekcja 

przy sprzedaży 

bezpośredniej 

Mycie i dezynfekcja w 

obiektach używanych w 

powiązaniu z 

wirowaniem i 

pakowaniem miodu w 

gospodarstwie 

pszczelarza (w ramach 

produkcji podstawowej 

oraz RHD) 

Mycie i dezynfekcja w pomieszczeniach dot. 

dystrybucji miodu (w ramach RHD oraz handlu 

detalicznego) 

Mycie i dezynfekcja w 

środku transportu oraz 

obiekcie tymczasowym 

(w ramach RHD oraz 

handlu detalicznego) 

zgodnie z Ä10 

rozporzŃdzenia o 

sprzedaŨy bezpoŜredniej 

zgodnie z 

rozporzŃdzeniem 

852/2004 zağ. I czňŜĺ A 
rozdz. II ust. 4 lit a-b 

zgodnie z rozporzŃdzeniem 852/2004 zağ. II rozdz. I 

(ust. 1, 10) i rozdz. II (ust. 1, 2) 

zgodnie z 

rozporzŃdzeniem 

852/2004 zağ. II rozdz. III 
(ust. 2 ) i rozdz. IV 

(ust.1, 5) 

Czyszczenie i 

dezynfekcjň instalacji, 
urzŃdzeŒ oraz sprzňtu, w 

tym opakowaŒ 

wielokrotnego uŨytku, 
majŃcych kontakt z 

[produktami 

pszczelimi], 
przeprowadza siň z 

uŨyciem Ŝrodk·w, kt·re 

nie wpğywajŃ 
negatywnie na te 

produkty, gdy nastŃpi 

[Pszczelarze] podejmujŃ 

odpowiednie dziağania, 
wedğug potrzeb: 

a) w celu utrzymania 

[pracowni do 

pozyskiwania miodu] i 
[Ŝrodk·w transportu] w 

czystoŜci oraz, w miarň 

potrzeby po 
wyczyszczeniu, 

dezynfekowania ich we 

Pomieszczenia ŨywnoŜciowe muszŃ byĺ utrzymywane w 

czystoŜci [é]. WyposaŨenie, wystr·j, konstrukcja, 

rozmieszczenie i wielkoŜĺ pomieszczeŒ ŨywnoŜciowych: 

a) pozwala na odpowiednie utrzymanie, czyszczenie i/lub 

dezynfekcjň, zapobieganie lub minimalizowanie 

dostawania siň zanieczyszczeŒ pochodzŃcych z 

powietrza, oraz zapewnia odpowiedniŃ przestrzeŒ 
roboczŃ pozwalajŃcŃ na higieniczne przeprowadzanie 

wszelkich dziağaŒ; 

b) ma chroniĺ przed gromadzeniem siň brudu, kontaktem 
z materiağami toksycznymi, przedostawaniem siň 

zanieczyszczeŒ do ŨywnoŜci i tworzeniem siň 

W szczeg·lnoŜci i w 

miarň potrzeby: 

[é] 

b) powierzchnie w 
kontakcie z ŨywnoŜciŃ 

muszŃ byĺ w dobrym 

stanie, ğatwe do 
czyszczenia i, w miarň 

potrzeby, dezynfekcji [z 

zasadŃ r·wnowaŨnoŜci]; 



79 

ich kontakt z 
wyczyszczonŃ lub 

zdezynfekowanŃ 

powierzchniŃ. 

Dezynfekcjň drobnego 
sprzňtu, w tym noŨy, 

przeprowadza siň w 

wodzie w temperaturze 
nie niŨszej niŨ 82ÁC lub 

z wykorzystaniem innej 

metody zapewniajŃcej 
r·wnowaŨny skutek. 

Czyszczenie i 

dezynfekcjň instalacji, 
urzŃdzeŒ oraz sprzňtu, w 

tym opakowaŒ 

wielokrotnego uŨytku, 
przeprowadza siň po 

zakoŒczeniu cyklu 

produkcyjnego lub po 
kaŨdym zakoŒczeniu 

pracy, lub czňŜciej ï 

jeŨeli jest to konieczne. 

wğaŜciwy spos·b; 

b) w celu utrzymania 
czystoŜci oraz, w miarň 

potrzeby po 

wyczyszczeniu, 
dezynfekowania we 

wğaŜciwy spos·b, 

wyposaŨenia, 
pojemnik·w, skrzyŒ, 

pojazd·w [é]. 

kondensacji lub niepoŨŃdanej pleŜni na powierzchni. 

W pomieszczeniach [é] projekt i wystr·j muszŃ [é] 

umoŨliwiaĺ dobrŃ praktykň higienicznŃ ŨywnoŜci, w tym 

ochronň przed zanieczyszczeniem miňdzy oraz podczas 

dziağaŒ. W szczeg·lnoŜci: 

a) powierzchnie podğ·g muszŃ byĺ utrzymane w dobrym 
stanie i muszŃ byĺ ğatwe do czyszczenia, oraz w miarň 

potrzeby, do dezynfekcji; 

b) powierzchnie Ŝcian muszŃ byĺ utrzymane w dobrym 
stanie i muszŃ byĺ ğatwe do czyszczenia, oraz tam, gdzie 

jest to konieczne, do dezynfekcji [z zasadŃ 

r·wnowaŨnoŜci]; 

[é] 

e) drzwi muszŃ byĺ ğatwe do czyszczenia oraz, w miarň 

potrzeby, do dezynfekcji [z zasadŃ r·wnowaŨnoŜci]; 

f) powierzchnie [é] muszŃ byĺ w dobrym stanie i muszŃ 

byĺ ğatwe do czyszczenia, w miarň potrzeby, do 

dezynfekcji [z zasadŃ r·wnowaŨnoŜci].  

2. W miarň potrzeby muszŃ byĺ stosowane odpowiednie 

urzŃdzenia do czyszczenia oraz dezynfekcji narzňdzi 

roboczych oraz wyposaŨenia [é].  

c) naleŨy zapewniĺ 
warunki do czyszczenia i, 

w miarň potrzeby, 

dezynfekcji narzňdzi do 
pracy i sprzňtu. 

Transportery i/lub 

kontenery uŨywane do 

przewozu Ŝrodk·w 
spoŨywczych muszŃ byĺ 

utrzymywane w czystoŜci 

i w dobrym stanie i 
kondycji technicznej, 

 

Częstotliwość mycia 

PoniŨej prezentujemy uniwersalnŃ reguğň dotyczŃcŃ mycia, majŃcŃ zastosowanie do kaŨdej 

formy dziağalnoŜci, na wszystkich etapach postňpowania z produktem. 

Mycie w praktyce 

Sprzňt, narzňdzia i wyposaŨenie majŃce kontakt z ŨywnoŜciŃ naleŨy myĺ po kaŨdym ich 

uŨyciu i po zakoŒczeniu prac danego dnia ï lub w miarň koniecznoŜci nawet czňŜciej. 

Niedopuszczalne jest pozostawianie nieporzŃdku w pracowni, brudnych narzňdzi itp. do 

nastňpnego dnia. Pracowniň do pozyskiwania miodu oraz jej sprzňt naleŨy szczeg·lnie 

wyczyŜciĺ przed rozpoczňciem sezonu oraz po kaŨdej dğuŨszej przerwie miňdzy cyklami 

produkcyjnymi. 

 

Częstotliwość dezynfekcji 

Proces mycia nie jest toŨsamy z dezynfekcjŃ, dlatego teŨ naleŨy postawiĺ sobie pytanie ï jak 

czňsto (opr·cz mycia) musimy dezynfekowaĺ sprzňt i wyposaŨenie?  

Na podstawie wyjaŜnienia
57

 Departamentu BezpieczeŒstwa ŧywnoŜci i Weterynarii 

w Ministerstwie Rolnictwa i Rozwoju Wsi z marca 2020 r. przyjňto, Ũe dla wszystkich form 

                                                           
57

 WyjaŜnienie MRiRW z marca 2020 r., DHZ: ĂSprzňt/urzŃdzenia/instalacje/inne elementy pomieszczeŒ w 

pasiece, w tym np. blaty robocze, [powinny byĺ] nie tylko myte, ale r·wnieŨ w miarň potrzeby dezynfekowane. 

[é] dezynfekcji naleŨy dokonywaĺ nie tylko po zakoŒczeniu sezonu, przed rozpoczňciem nowego cyklu 

produkcyjnego, za kt·ry moŨna uznaĺ otwarcie sezonu pszczelarskiego, ale r·wnieŨ w razie koniecznoŜci 

czňŜciej, np. w sytuacji przypadkowego zabrudzenia czňŜci pomieszczenia/sprzňtu/urzŃdzeŒ/instalacji 

odchodami ptak·w, gryzoni, martwymi owadami itp. W przepisach rozporzŃdzenia 852/2004 [é] w zağ. I czňŜci 

A rozdziale II ust. 4 lit. a-b wskazano, Ũe obiekty uŨywane w powiŃzaniu z produkcjŃ podstawowŃ i dziağaniami 

powiŃzanymi, jak r·wnieŨ wyposaŨenie, pojemniki i skrzynie, powinny byĺ w miarň potrzeby dezynfekowane. 
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dziağalnoŜci, w kt·rych moŨe funkcjonowaĺ pracownia do pozyskiwania miodu (w tym 

r·wnieŨ sprzedaŨy bezpoŜredniej), wğaŜciwe sŃ nastňpujŃce wnioski: 

Dezynfekcja w pracowni do pozyskiwania miodu 

1) Sprzňt, urzŃdzenia, instalacje oraz inne elementy pomieszczeŒ w pracowni do 

pozyskiwania miodu, w tym np. blaty robocze, muszŃ byĺ nie tylko myte, ale r·wnieŨ 

w miarň potrzeby dezynfekowane. 

2) Potrzeba dezynfekcji, o kt·rej mowa w pkt 1, wystňpuje (a) zawsze przed 

rozpoczňciem cyklu produkcyjnego ï czyli sezonu, zawsze po (b) jego zakoŒczeniu 

oraz r·wnieŨ (c) w razie koniecznoŜci czňŜciej (np. w sytuacji przypadkowego 

zabrudzenia czňŜci pomieszczenia/sprzňtu/urzŃdzeŒ/instalacji odchodami ptak·w, 

gryzoni, martwymi owadami)* . 

3) Zawsze przed przystŃpieniem do prac zwiŃzanych z pozyskiwaniem i rozlewaniem 

miodu w przypadku korzystania z kuchni domowych. 

4) Zawsze w przypadku podejrzenia lub potwierdzenia wystňpowania u pszczelarza 

choroby zakaŦnej przenoszonej przez ŨywnoŜĺ oraz jeŜli korzystağ on z pracowni do 

pozyskiwania miodu w okresie od prawdopodobnej daty zakaŨenia do daty 

podejrzenia lub stwierdzenia choroby. 

5) Zawsze w przypadku korzystania z jednej pracowni do pozyskiwania miodu przez 

r·Ũnych pszczelarzy, po kaŨdym korzystaniu z pracowni przez danego uŨytkownika. 

* Pszczelarz moŨe rozwaŨyĺ czňstszŃ niŨ minimalnie wymagana dezynfekcjň. Oznacza to, Ũe niezaleŨnie od 

zapis·w pkt 1-5 moŨe stosowaĺ dezynfekcjň r·wnieŨ np. po kaŨdej partii produkcyjnej lub wrňcz codziennie. 

Brak stosowania dezynfekcji przed uruchomieniem czynnoŜci produkcyjnych przy nowej partii produktu naraŨa 

na ewentualnoŜĺ wycofania nie tylko partii wadliwej, lecz r·wnieŨ tych kolejnych (jeŜli nie zastosowano 

pomiňdzy nimi dezynfekcji). Czňstsza niŨ minimalnie wymagana dezynfekcja moŨe wiňc potencjalnie 

ograniczyĺ iloŜci wycofywanego produktu. 

W przypadku szeregu chor·b zakaŦnych lub inwazyjnych pszcz·ğ, przebiegajŃcych nawet 

z niewielkim nasileniem, moŨe dojŜĺ do zanieczyszczenia wyposaŨenia uli ï w tym 

korpus·w, ramek, plastr·w z miodem ï zarodnikami grzyb·w, larwami, kağem pszcz·ğ 

zawierajŃcym czynniki zakaŦne (przy chorobach przebiegajŃcych z biegunkŃ) itp. 

UŨytkowanie tych samych miejsc i sprzňtu przez wğaŜcicieli r·Ũnych pasiek przy braku 

zachowania odpowiednich Ŝrodk·w higienicznych moŨe doprowadziĺ do zanieczyszczenia 

pozyskiwanych produkt·w pszczelich, element·w wyposaŨenia uli wprowadzanych do 

pracowni przez r·Ũnych uŨytkownik·w, a takŨe przeniesienie czynnika zakaŦnego do  

pasieki wolnej od choroby. 

 

                                                                                                                                                                                     
 

W przepisach Ä 7 ust. 1 pkt 1 i pkt 2 oraz Ä 10 rozporzŃdzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi [dot. 

sprzedaŨy bezpoŜredniej] [é] r·wnieŨ wskazano na koniecznoŜĺ przestrzegania zasad higieny/czystoŜci w 

pomieszczeniach oraz okreŜlono wym·g przeprowadzania zar·wno mycia, jak i dezynfekcji 

sprzňtu/urzŃdzeŒ/instalacji (po zakoŒczeniu cyklu produkcyjnego lub po zakoŒczeniu pracy lub czňŜciej ï jeŨeli 

jest to konieczne)ò [podkr. DHZ]. 
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Szczeg·lne, bardziej elastyczne zasady dezynfekcji przewidziano w przypadku pomieszczenia 

do dystrybucji miodu oraz Ŝrodka transportu ï czyli na etapie, gdy produkt jest zamkniňty w 

sğoiku i nie ma juŨ kontaktu z otoczeniem. Dodatkowe informacje o stosowaniu zasad 

r·wnowaŨnoŜci w trakcie dystrybucji detalicznej zawarto w rozdziale VII.3.  

Dezynfekcja w obszarach dystrybucyjnych oraz aucie do transportu 

1) Co do zasady, zgodnie z analizŃ ryzyka dokonanŃ w rozdziale VI.5 niniejszego 

poradnika, majŃc na wzglňdzie r·wnieŨ zasadň elastycznoŜci dotyczŃcŃ zwğaszcza 

mağych przedsiňbiorstw, nie ma potrzeby dezynfekowania mebli oraz element·w 

wyposaŨenia pomieszczenia do dystrybucji miodu oraz tapicerki bagaŨnika auta, w 

kt·rym realizowana jest dystrybucja miodu.  

2) WyjŃtkiem od tej zasady sŃ sytuacje przypadkowego zabrudzenia lub istotne 

zagroŨenia mikrobiologiczne (spowodowane np. odchodami ptak·w, obecnoŜciŃ 

gryzoni, martwych owad·w itp.). 

X.2 Sposoby mycia i dezynfekcji 

Powierzchnie robocze, zlewy, urzŃdzenia ï w tym miodarki, stoğy do odsklepiania, inny 

sprzňt ï oraz opakowania wielokrotnego uŨytku, blaty i powierzchnie robocze naleŨy myĺ 

Ŝrodkami, kt·re nie mogŃ wpğywaĺ negatywnie na jakoŜĺ miodu. Przy kaŨdej okazji warto teŨ 

podkreŜlaĺ, Ũe prace porzŃdkowe w Ũaden spos·b nie mogŃ kolidowaĺ z procesem 

produkcyjnym. Z powodzeniem moŨna wykorzystywaĺ chemiň gospodarczŃ przeznaczonŃ 

do wykorzystania w gospodarstwie domowym (pasty czyszczŃce, mleczka, Ũele, pğyny 

do mycia naczyŒ). Zaleca siň Ŝrodki moŨliwie bezwonne, kt·rych zapach nie byğby 

wchğaniany przez mi·d w procesie produkcji. Do mycia nadajŃ siň r·wnieŨ specjalistyczne 

Ŝrodki czystoŜci przeznaczone do przemysğu spoŨywczego, ale mogŃ byĺ one droŨsze i trudno 

dostňpne ï ponadto ze wzglňdu na bardziej agresywny charakter niekt·rych preparat·w 

naleŨy rygorystycznie stosowaĺ siň do zaleceŒ producenta. Z uwagi na mağŃ skalň 

oraz charakter produkcji wykorzystywanie profesjonalnych preparat·w nie jest obowiŃzkowe 

(zwğaszcza Ũe niekt·re preparaty wymagajŃ wyjŃtkowo skrupulatnego postňpowania 

zwiŃzanego z ich dezaktywacjŃ). W niekt·rych sytuacjach doskonale sprawdzŃ siň r·wnieŨ 

zwykğa soda oczyszczona lub preparaty z octem (poniŨej podano konkretne i skuteczne 

metody ich wykorzystania).  

Okresowo (przed rozpoczňciem kaŨdego sezonu i po jego zakoŒczeniu) oraz zawsze, gdy 

zajdzie taka koniecznoŜĺ, naleŨy takŨe wyparzaĺ narzňdzia ï w temperaturze nie niŨszej niŨ 

82ÁC.  

W poradniku proponujemy dwustopniowŃ metodň mycia i dezynfekcji: 

1) stopień I: mycie ï najprostszym i najtaŒszym, a takŨe najbardziej ekologicznym 

sposobem na pozbycie siň zanieczyszczeŒ (w tym czňŜciowo bakterii) jest dokğadne 

umycie danej powierzchni wodŃ ze Ŝrodkiem myjŃcym (detergentem), mydğem 

lub sodŃ przy uŨyciu szczotki, a nastňpnie dokğadne spğukanie czystŃ wodŃ. Drobny 
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sprzňt, taki jak np. widelce do odsklepiania i inne niewielkie narzňdzia, naleŨy po 

kaŨdym uŨyciu dokğadnie umyĺ ciepğŃ wodŃ i pozostawiĺ do osuszenia. Nie ma 

potrzeby ich wyparzania po kaŨdym zakoŒczeniu pracy; 

2) stopień II: dezynfekcja ï aby dezynfekcja byğa skuteczna naleŨy: 

a) w przypadku Ŝrodka komercyjnego do dezynfekcji ï stosowaĺ go zgodnie 

z zaleceniami producenta zawartymi na opakowaniu (ew. doğŃczonej 

instrukcji), dbajŃc, aby na powierzchni nie pozostağy resztki tego preparatu, 

b) w przypadku stosowania proponowanych w dalszej czňŜci rozdziağu 

preparat·w dezynfekcyjnych ï pozostawiĺ je na kilka minut na powierzchni, 

aby wzmocniĺ efekt oddziağywania. Dopiero po tym czasie naleŨy dokğadnie 

spğukaĺ i wytrzeĺ do sucha dezynfekowanŃ powierzchniň. Stosowanie niŨej 

wymienionych Ŝrodk·w na bazie octu/alkoholu nie stwarza ryzyka 

pozostawienia resztek ï ewentualnie ulegnŃ one naturalnemu rozkğadowi, nie 

zanieczyszczajŃc produktu. 

Niekomercyjne preparaty do stosowania w stopniu I (mycie) 

Soda oczyszczona  

Wodorowňglan sodu, znany jako soda oczyszczona, to bezwonny biağy proszek o lekko 

sğonym smaku. Dobrze rozpuszcza siň w wodzie, dziňki czemu moŨe byĺ skğadnikiem 

czyszczŃcych roztwor·w i mieszanek. Charakteryzuje siň bardzo dobrymi wğaŜciwoŜciami 

odkaŨajŃcymi i antyseptycznymi. 

Aby usunŃĺ intensywne zabrudzenia i osady, 2-3 ğyŨeczki sody oczyszczonej mieszamy z 1-2 

ğyŨeczkami wody. UzyskanŃ papkŃ przecieramy zabrudzenia (sprzňt i powierzchnie). Po 

dokğadnym doszorowaniu czyszczonej powierzchni spğukujemy jŃ wodŃ, a nastňpnie 

wycieramy do sucha papierowym rňcznikiem lub czystŃ ŜciereczkŃ. Podczas mycia i 

czyszczenia waŨne jest uŨywanie jednorazowych Ŝciereczek lub szczotek ğatwych do 

oczyszczenia. Unikajmy gŃbek lub zmywak·w wielokrotnego uŨycia, kt·re niemal zawsze 

stanowiŃ Ŧr·dğo zakaŨeŒ mikrobiologicznych. 

Ocet 

Ocet to zwykle 10% wodny roztw·r kwasu octowego* o specyficznym zapachu i kwaŜnym 

smaku, w wysokim stňŨeniu ŨrŃcy. W gospodarstwie domowym uŨywany jest jako Ŝrodek 

czyszczŃcy, dezynfekujŃcy, odkamieniajŃcy itp. 

Ocet ma wğaŜciwoŜci myjŃce i w pewnym stopniu dezynfekcyjne, co pozwala go 

wykorzystaĺ do utrzymania czystoŜci i porzŃdku. Zaleca siň sporzŃdzenie jednego 

z najbardziej uniwersalnych roztwor·w z wykorzystaniem np. 3 czňŜci wody na 1 czňŜĺ octu. 

Przyjmuje siň, Ũe taki preparat sprawdzi siň przy duŨych powierzchniach roboczych. 
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Najbardziej skuteczne preparaty antybakteryjne odznaczajŃ siň wysokŃ zawartoŜciŃ czystego 

alkoholu etylowego, izopropylowego, spirytusu salicylowego (stňŨenie nie powinno byĺ 

niŨsze niŨ ok. 65%).  

Preparaty do stosowania w stopniu II (dezynfekcja) 

MoŨemy w prosty spos·b we wğasnym zakresie sporzŃdziĺ preparat antybakteryjny do 

dezynfekcji powierzchni roboczych. W tym celu do czystego, dokğadnie umytego 

i zakrňcanego pojemnika (butelki ï najlepiej z atomizerem) wlewamy poniŨsze skğadniki, 

nastňpnie dokğadnie mieszamy i zakrňcamy, aby zapobiec parowaniu: 

- nieskaŨony alkohol etylowy o stňŨeniu 96 % ï 850 ml, 

- woda utleniona ï 40 ml, 

- woda (destylowana lub przegotowana) ï 110 ml. 

Alternatywa 1: spirytus o stňŨeniu 96% mieszamy z wodŃ w proporcji 8:5 (co oznacza 100 

ml alkoholu na 62,5 ml wody). 

Alternatywa 2 (preparat sğabszy w dziağaniu od rozwiŃzania z zastosowaniem alkoholu): aby 

uzyskaĺ Ŝrodek o wğaŜciwoŜciach myjŃcych i dezynfekcyjnych, moŨemy stworzyĺ roztw·r w 

oparciu o nastňpujŃce proporcje: 

- 500 ml octu, 

- 400 ml przegotowanej wody,  

- 50 ml wody utlenionej. 

Istnieje generalna zasada, Ũe do przechowywania Ŝrodk·w czyszczŃcych i dezynfekujŃcych 

naleŨy uŨywaĺ czystych butelek lub pojemnik·w. MogŃ byĺ to butelki po innych Ŝrodkach 

czystoŜci, ale muszŃ byĺ dokğadnie umyte i wyparzone ciepğŃ wodŃ. Powinny byĺ teŨ 

wyraŦnie opisane. Ze wzglňd·w bezpieczeŒstwa nie stosuje siň butelek po napojach 

Wszňdzie, gdzie to moŨliwe, warto dla wygody aplikowaĺ go za pomocŃ spryskiwacza. 

W razie potrzeby moŨna posiğkowaĺ siň ŜciereczkŃ nasŃczonŃ octowym roztworem. 

Po nağoŨeniu preparatu na czyszczonŃ powierzchniň naleŨy odczekaĺ kilka minut, a nastňpnie 

wytrzeĺ do sucha rňcznikiem jednorazowym. 

Preparat octowy ma sğabsze dziağanie dezynfekcyjne od rozwiŃzaŒ na bazie alkoholu, ale 

r·wnieŨ pozwala na eliminacjň r·Ũnego rodzaju drobnoustroj·w chorobotw·rczych, gdyŨ 

niszczy struktury kom·rkowe bakterii oraz rozpuszcza ich Ŝciany i bğonň kom·rkowŃ. Przy 

tym szybko i ğatwo siň rozkğada, nie stanowiŃc zagroŨenia dla Ŝrodowiska i produktu, nie 

pozostawiajŃc przy tym charakterystycznego zapachu, kt·ry m·gğby byĺ wchğoniňty przez 

mi·d (naleŨy podkreŜliĺ, Ũe zapach octu szybko siň ulatnia ï pomieszczenie naleŨy jednak 

intensywnie wietrzyĺ do czasu pozbycia siň woni).  

*  W obrocie nie zawsze wystňpuje ocet 10%. StosujŃc ocet o innym stňŨeniu (np. 6%), trzeba zmodyfikowaĺ 

proporcje celem osiŃgniňcia tego samego dziağania przy r·Ũnym stňŨeniu octu (w tym przypadku wodň i ocet 

mieszamy w niemalŨe r·wnych czňŜciach, z minimalnŃ przewagŃ octu). 
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spoŨywczych ï a juŨ zwğaszcza z etykietami napoj·w. 

Preparat moŨna przechowywaĺ przez dğuŨszy czas (ok. dwa miesiŃce) pod warunkiem 

zachowania szczelnoŜci pojemnika. 

X.3 Wykorzystanie chemii do mycia: czy zawsze jest konieczna? 

UrzŃdzenia w rodzaju miodarki, st·ğ  do odsklepiania, drobny sprzňt itp. myjemy dokğadnie 

po zakoŒczeniu kaŨdej pracy. Do rňcznego mycia moŨemy uŨyĺ ğatwych do konserwacji 

szczotek, myjki ciŜnieniowej lub parowej bez zastosowania jakiejkolwiek chemii. Tego 

rodzaju operacje, zwğaszcza z uŨyciem myjki ciŜnieniowej, wykonujemy na zewnŃtrz 

pracowni do pozyskiwania miodu. 

Specyfika miodu (opisana w rozdziale III), czyli produktu wzglňdnie trwağego i mağo 

ulegajŃcego zmianom biochemicznym, pozwala takie dziağanie uznaĺ za wystarczajŃce.  

X.4 {ǇǊȊŊǘŀƴƛŜ ǇƻƳƛŜǎȊŎȊŜƵ 

Procesy mycia zawsze przeprowadzamy w rozdzielnoŜci czasowej od samej produkcji. Prac 

porzŃdkowych nie wykonujemy zwğaszcza w momencie, gdy trwa proces obr·bki miodu. 

JeŜli jednak musimy to zrobiĺ np. w trakcie procesu klarowania miodu, powinniŜmy 

go zabezpieczyĺ przed zanieczyszczeniem pokrywŃ lub osğonŃ (ew. zapewniĺ odosobnione 

miejsce na potrzeby klarowania). Pamiňtajmy teŨ, Ũe mycie urzŃdzeŒ myjkŃ ciŜnieniowŃ 

zawsze powinno byĺ wykonywane poza pracowniŃ do pozyskiwania miodu (np. na 

podw·rku). Sytuacja ta (wynoszenie urzŃdzeŒ poza pracowniň celem umycia myjkŃ 

ciŜnieniowŃ) stanowi wyjŃtek i nie moŨe odbywaĺ siň w trakcie procesu produkcyjnego. 

Po uŨyciu gŃbki/zmywaka naleŨy je bardzo dokğadnie oczyŜciĺ i zdezynfekowaĺ (np. przez 

zanurzenie we wrzŃtku), a szczotki osuszyĺ, gdyŨ wilgoĺ sprzyja namnaŨaniu siň 

drobnoustroj·w (podkreŜlamy, Ũe najlepiej w og·le unikaĺ gŃbek i zmywak·w wielokrotnego 

uŨytku i stosowaĺ rozwiŃzania jednorazowe).  

X.5 aȅŎƛŜ ǇƻŘƱƽƎ 

Podğogi powinny byĺ myte codziennie po ukoŒczeniu prac zwiŃzanych z obr·bkŃ miodu 

i zawsze, gdy siň zabrudzŃ. Niekt·rzy pszczelarze do zabezpieczenia podğogi w najbardziej 

newralgicznych miejscach stosujŃ np. papier malarski. To sğuszna praktyka, pamiňtajmy 

jednak o tym, Ũeby podczas wymiany zabrudzonej wyŜci·ğki nie przenieŜĺ zanieczyszczeŒ na 

podğogň. Wykorzystanie papieru do ochrony przed spadajŃcymi kroplami miodu nie zwalnia 

pszczelarza z obowiŃzku utrzymania podğogi w naleŨytej czystoŜci. 

JeŜli dysponujemy osobnym pomieszczeniem do dystrybucji miodu, np. w ramach RHD lub 

handlu detalicznego, czňstotliwoŜĺ mycia podğ·g uzaleŨniamy od stopnia ich eksploatacji. 

X.6 tƻǊȊŊŘƪƛ ƎŜƴŜǊŀƭƴŜ 

ściany i drzwi oraz okna w pracowni do pozyskiwania miodu zalecamy myĺ okresowo, gdy 

zachodzi taka potrzeba, a szczeg·lnie przed rozpoczňciem miodobrania. W tym czasie z 
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pewnoŜciŃ docenimy ich moŨliwie prostŃ, pozbawionŃ zdobieŒ, ornament·w i podobnych 

ozd·b konstrukcjň.  

XI. Transport  

W tym miejscu opisano w szczeg·lnoŜci wymogi: 

- Ä8 rozporzŃdzenia o sprzedaŨy bezpoŜredniej (przy sprzedaŨy bezpoŜredniej), 

lub 

- na etapie dziağaŒ powiŃzanych z produkcjŃ podstawowŃ: rozporzŃdzenia 852/2004 

ï zağŃcznik I czňŜĺ A rozdz. II pkt 2, pkt 4 lit. a), b), h) (przy produkcji 

podstawowej/RHD), 

- na etapie dystrybucji (po produkcji podstawowej): rozporzŃdzenia 852/2004 ï 

zağŃcznik II, rozdz. IV ï z zachowaniem zasad elastycznoŜci (przy handlu 

detalicznym/RHD). 

PoniewaŨ mi·d w kr·tkim ğaŒcuchu dystrybucji jest nalewany bezpoŜrednio w szczelnie 

zamkniňte opakowania detaliczne (najczňŜciej sğoiki), traci na znaczeniu forma jego 

transportu. Musimy jedynie zadbaĺ, aby nie ulegğ przegrzaniu (np. gdy pozostawimy go na 

dğugi czas w rozgrzanym na sğoŒcu aucie). Mi·d moŨna przewoziĺ w pudğach lub skrzynkach, 

uwaŨajŃc, aby sğoiki nie stukağy i obijağy siň o siebie, co mogğoby doprowadziĺ do ich 

stğuczenia lub powstania odprysk·w szkğa. Przy wğaŜciwym, mechanicznym zabezpieczeniu 

ğadunku nie ma wiňc Ũadnego znaczenia, czy wieziemy mi·d w aucie na tylnej kanapie, 

w bagaŨniku, czy teŨ na w·zku. R·wnie dobrze moŨe byĺ teŨ transportowany autobusem 

PKS, rowerem w koszyku lub torbie.  

Do warunk·w transportu na etapie dystrybucji (po etapie produkcji podstawowej) w ramach 

RHD oraz handlu detalicznego odnosi siň zağŃcznik II do rozporzŃdzenia 852/2004. MajŃ tu 

zastosowanie zasady elastycznoŜci, przewidziane zwğaszcza dla mağych przedsiňbiorstw, 

o kt·rych mowa w rozdziale VII.3.  

XII. Woda i ścieki 

W tym miejscu opisano w szczeg·lnoŜci wymogi: 

- Ä11 ust. 1, Ä18 pkt 1) rozporzŃdzenia o sprzedaŨy bezpoŜredniej (przy sprzedaŨy 

bezpoŜredniej), 

lub 

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza: 

rozporzŃdzenia 852/2004 ï zağŃcznik I czňŜĺ A rozdz. II pkt 2, pkt 4 lit. d), rozdz. III 

pkt 7 (przy produkcji podstawowej/RHD), 

- na etapie dystrybucji: rozporzŃdzenia 852/2004 ï zağŃcznik II, rozdz. VII (przy 

handlu detalicznym/RHD). 

Woda wykorzystywana w produkcji ŨywnoŜci musi speğniaĺ wymagania, kt·re wynikajŃ 

z okreŜlonych przepis·w. Podstawy prawne oraz szczeg·ğy zostağy obszernie i wnikliwie 

opisane w publikacji SprzedaŨ bezpoŜrednia produkt·w pochodzenia zwierzňcego ï 

wymagania z zakresu bezpieczeŒstwa ŨywnoŜci
58

, opracowanej przez Ministerstwo Rolnictwa 
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 https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzedaz-bezposrednia-produktow-pochodzenia-zwierzecego-wymagania-

z-zakresu-bezpieczenstwa-zywnosci (dostňp: 22.11.2021 r.). Adres skr·cony: https://tiny.pl/9drnz  

https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzedaz-bezposrednia-produktow-pochodzenia-zwierzecego-wymagania-z-zakresu-bezpieczenstwa-zywnosci
https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzedaz-bezposrednia-produktow-pochodzenia-zwierzecego-wymagania-z-zakresu-bezpieczenstwa-zywnosci
https://tiny.pl/9drnz
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i Rozwoju Wsi. Rozdziağ poŜwiňcony wodzie powstağ w uzgodnieniu z Departamentem 

BezpieczeŒstwa Zdrowotnego Wody w Gğ·wnym Inspektoracie Sanitarnym (wedğug stanu na 

koniec 2020 r. zadania realizuje Departament Higieny środowiska GIS) i zamieszczony zostağ 

w cağoŜci w zağŃczniku A poradnika. Po wszelkie detale odsyğamy do tego opracowania, na 

ğamach poradnika natomiast zajmiemy siň najwaŨniejszymi aspektami praktycznymi tego 

zagadnienia. W celu uproszczenia jňzyka uŨywanego w tej publikacji wyjaŜniamy, Ũe za 

kaŨdym razem, gdy w poradniku pojawia siň sğowo Ăwodaò, naleŨy je rozumieĺ jako Ăwoda 

wykorzystywana w produkcji ŨywnoŜci, speğniajŃca wymagania dla wody przeznaczonej do 

spoŨycia przez ludziò. 

Pobieranie próbki wody do badań 

Na samym poczŃtku wyjaŜnimy pojňcie Ădostawcy wodyò, uŨywane w dalszej czňŜci 

rozdziağu. Zgodnie z przepisami europejskimi
59

 Ădostawca wodyò to podmiot dostarczajŃcy 

wodň przeznaczonŃ do spoŨycia przez ludzi. Dostawca zobowiŃzany jest dostarczaĺ wodň 

bezpiecznŃ dla zdrowia.  

Bez wzglňdu na to, kto jest dostawcŃ wody, o jej przydatnoŜci moŨemy przekonaĺ siň, 

zlecajŃc jej badanie z punktu czerpalnego (zaworu/kranu), z kt·rego bňdzie pobierana w toku 

produkcji. Na jakoŜĺ wody w punkcie czerpalnym moŨe wpğywaĺ stan wewnňtrznego 

systemu wodociŃgowego na posesji pszczelarza, za kt·rŃ nie odpowiada dostawca wody
60

. 

Dlatego pszczelarz ï tak jak kaŨdy producent ŨywnoŜci ï musi co jakiŜ czas dodatkowo i na 

wğasny koszt zleciĺ badanie wody z punktu czerpalnego celem potwierdzenia jej jakoŜci. 

Ponadto pr·bki wody do badaŒ powinien pobraĺ przeszkolony pr·bkobiorca, a samo badanie 

zostaĺ przeprowadzone w odpowiednim laboratorium. Zgodnie z art. 12 ust. 4 ustawy 

o zbiorowym zaopatrzeniu w wodň i zbiorowym odprowadzaniu Ŝciek·w
61

 badanie wody 

przeznaczonej do spoŨycia przez ludzi naleŨy wykonaĺ w laboratorium PaŒstwowej Inspekcji 

Sanitarnej lub laboratorium zatwierdzonym przez PaŒstwowŃ Inspekcjň SanitarnŃ. 

Badania i ocena jakości wody 

Dla organ·w Inspekcji Weterynaryjnej potwierdzeniem jakoŜci wody nie sŃ same wyniki 

badaŒ laboratoryjnych, ale ocena/opinia/orzeczenie, wydane przez organy PaŒstwowej 

Inspekcji Sanitarnej zgodnie z odpowiednimi przepisami.  

 

 

                                                           
59

 Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2020/2184 z dnia 16 grudnia 2020 r. w sprawie jakoŜci 
wody przeznaczonej do spoŨycia przez ludzi (wersja przeksztağcona) (Dz.U. UE. L. z 2020 r., Nr 435, s. 1). 
60

 DostawcŃ wody moŨe teŨ byĺ producent miodu. OdpowiedzialnoŜĺ innego dostawcy koŒczy siň na przyğŃczu, 

a nie na kranie, za wewnňtrzny system wodociŃgowy odpowiada wğaŜciciel, a nie dostawca. Na jakoŜĺ wody w 

kranie majŃ wiňc wpğyw zar·wno dostawca wody, jak i wğaŜciciel obiektu. Art. 5 ust 2 ustawy z dnia 7 czerwca 

2001 r. o zbiorowym zaopatrzeniu w wodň i zbiorowym odprowadzaniu Ŝciek·w (t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 

2028): ĂJeŨeli umowa o zaopatrzenie w wodň lub odprowadzanie Ŝciek·w nie stanowi inaczej, odbiorca usğug 

odpowiada za zapewnienie niezawodnego dziağania posiadanych instalacji i przyğŃczy wodociŃgowych lub 

instalacji i przyğŃczy kanalizacyjnych z urzŃdzeniem pomiarowym wğŃcznieò. 
61

 t.j. Dz. U. z 2020 r. poz. 2028. 
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Woda z własnego ujęcia pszczelarza 

JeŨeli Ŧr·dğem wody jest ujňcie indywidualne (np. wğasna studnia), pszczelarz musi zadbaĺ 

o wğaŜciwe wykonanie i eksploatacjň ujňcia wody, co potwierdza wykonanymi na wğasny 

koszt badaniami jakoŜci wody przy uruchomieniu dziağalnoŜci i co najmniej raz w kaŨdym 

kolejnym roku funkcjonowania pasieki. Wskazana czňstotliwoŜĺ badania jakoŜci wody bňdzie 

wğaŜciwa w przypadku sprzedaŨy bezpoŜredniej. Wiňcej informacji i szerszy kontekst 

znajdujŃ siň w zağŃczniku A Wymagania dotyczŃce wody i lodu. 

Częstotliwość badań zlecanych przez pszczelarza, gdy woda pochodzi od dostawcy wody 

SprawŃ budzŃcŃ najwiňcej zainteresowania jest finansowanie badaŒ wody istotnych dla oceny 

jej jakoŜci w punkcie, z kt·rego woda wypğywa z kran·w uŨywanych zwykle do poboru wody 

przeznaczonej do spoŨycia przez ludzi ï a w naszym przypadku z kranu pracowni. PoniewaŨ 

na jakoŜĺ wody w kranie wpğywaĺ moŨe wewnňtrzny system wodociŃgowy, za kt·ry 

odpowiada wğaŜciciel budynku (dostawca odpowiada za jakoŜĺ dostarczanej wody do 

wodomierza gğ·wnego), badanie wğasne jakoŜci wody w kranie stanowi potwierdzenie, Ũe jest 

zdrowa i czysta
62

. NaleŨy ustaliĺ minimalnŃ czňstotliwoŜĺ zlecania badaŒ przez pszczelarza, 

jeŨeli  regularnie pozyskuje ocenň np. bezpoŜrednio od zarzŃdcy wodociŃgu czy z gminy 

(odpowiedni dokument moŨna teŨ otrzymaĺ od wğaŜciwego terenowo paŒstwowego 

inspektora sanitarnego). Ustalenie czňstotliwoŜci finalnie powinno byĺ dokonane 

z wğaŜciwym terenowo paŒstwowym powiatowym inspektorem sanitarnym. W poradniku 

pokusiliŜmy siň jednak o analizň przypadku typowego pszczelarza oraz ustalenia dla niego 

czňstotliwoŜci wykonywania badania wğasnego wody. Typowego pszczelarza opisujemy 

w jednym z kolejnych akapit·w ZağoŨenia wstňpne (okreŜlenie grupy docelowej). Warto 

podkreŜliĺ, Ũe proponowane dalej rozwiŃzania bňdŃ moŨliwe do stosowania wyğŃcznie 

w sytuacji, gdy pszczelarz doğoŨy wszelkich staraŒ w zakresie dbağoŜci o naleŨytŃ jakoŜĺ 

wewnňtrznego systemu wodociŃgowego zgodnie z zaleceniami poradnika, dziňki czemu 

zminimalizuje ryzyko wystŃpienia zagroŨeŒ.  

Istnieje przekonanie, Ũe jeŜli pszczelarz wraz z rodzinŃ moŨe korzystaĺ z wody na swojej 

posesji, to nadaje siň ona r·wnieŨ do umycia np. wir·wki, sğoika lub rŃk. NaleŨy jednak 

uwzglňdniĺ wymogi rozporzŃdzenia Ministra Zdrowia z dnia 7 grudnia 2017 r. w sprawie 

jakoŜci wody przeznaczonej do spoŨycia przez ludzi
63

. CzňstotliwoŜci badaŒ Ăwğasnychò nie 

uregulowano enumeratywnie Ũadnymi przepisami ï kluczem jest Ăanaliza ryzykaò. Badania 

wody muszŃ byĺ wykonywane Ăokresowoò, zgodnie z przyjňtymi na podstawie analizy 

ryzyka zakresem i czňstotliwoŜciŃ, uzgodnionymi z wğaŜciwymi organami PaŒstwowej 

Inspekcji Sanitarnej oraz w kaŨdym przypadku awarii lub prowadzenia prac 

modernizacyjnych sieci wewnňtrznej. Dlatego teŨ na ğamach niniejszego poradnika 

postanowiliŜmy opublikowaĺ stosownŃ analizň ï konsultujŃc jŃ ze Ŝrodowiskiem pszczelarzy 

oraz naukowcami (uznanymi autorytetami w swych dziedzinach). 
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 Zgodnie z art. 4.1 dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2020/2184 z dnia 16 grudnia 2020 r. w 

sprawie jakoŜci wody przeznaczonej do spoŨycia przez ludzi (wersja przeksztağcona) (Dz.U. UE. L. z 2020 r. Nr 

435, s. 1): ĂépaŒstwa czğonkowskie stosujŃ Ŝrodki niezbňdne do zapewnienia, aby woda przeznaczona do 

spoŨycia przez ludzi byğa zdrowa i czystaò. 
63

 Dz.U. poz. 2294 
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Analiza ryzyka w kontekście wewnętrznego systemu wodociągowego na posesji 

pszczelarza oraz wynikająca z niej częstotliwość dokumentowania jakości wody 

Konsultantami powyŨszych zagadnieŒ byli: 

1) prof. dr hab. Maria Borawska, Uniwersytet Medyczny w Biağymstoku, Zakğad 

Bromatologii (pod kŃtem zagadnieŒ bezpieczeŒstwa zdrowotnego ŨywnoŜci), 

2) dr. inŨ. Lech Magrel, Politechnika Biağostocka, Katedra Technologii w InŨynierii 

środowiska (pod kŃtem jakoŜci fizyczno-chemicznej wody), 

3) prof. dr. hab. n. farm. Bogdan Kňdzia, Instytut Wğ·kien Naturalnych i RoŜlin 

Zielarskich w Poznaniu (pod kŃtem mikrobiologii farmaceutycznej), 

4) wğaŜciwe organy paŒstwowych inspekcji w ramach konsultacji poradnika64
. 

Założenia wstępne (określenie grupy docelowej) 

Na poczŃtek podkreŜlmy, Ũe interesuje nas wyğŃcznie sytuacja dotyczŃca wody wodociŃgowej 

(nie zajmujemy siň tu wodŃ pochodzŃcŃ z wğasnego ujňcia). Zgodnie z ideŃ poradnika analiza 

ryzyka dotyczy pszczelarzy prowadzŃcych mağe, rodzinne pasieki (do 80 rodzin pszczelich), 

dysponujŃcych pracowniŃ do pozyskiwania miodu na terenie wğasnej posesji, gdzie znajduje 

siň r·wnieŨ domostwo wykorzystywane na stağe lub sezonowo przez pszczelarza wraz 

z rodzinŃ. Zakğadamy, Ũe woda wykorzystywana do cel·w zar·wno technologicznych, jak 

i bytowych pochodzi od jednego dostawcy wody, a wewnňtrzny system wodociŃgowy na 

posesji jest sprawny pod wzglňdem technicznym. W szczeg·lnoŜci woda pitna powinna byĺ 

bezbarwna, bez zapachu i bez smaku. Oznacza to, Ũe nie wystňpujŃ jakiekolwiek zastrzeŨenia 

co do wyglŃdu (np. barwa, mňtnoŜĺ, osady), zapachu (np. jakiekolwiek wonie wydzielane 

przez wodň) i smaku (np. kwaŜny, gorzki) itp. JednoczeŜnie czğonkowie rodziny pszczelarza 

lub inne osoby korzystajŃce z wody na terenie posesji nie zgğaszağy problem·w zdrowotnych, 

kt·rych Ŧr·dğem mogğaby byĺ woda zaczerpniňta z wewnňtrznego systemu wodociŃgowego. 

Pszczelarz dysponuje r·wnieŨ aktualnŃ ocenŃ wody (przydatna do spoŨycia), pozyskanŃ od 

zarzŃdcy wodociŃgu. 

Zakres wykorzystania wody: zasadniczo woda nie ma bezpoŜredniego kontaktu z produktem 

ï niedopuszczalne jest mieszanie miodu z wodŃ. W procesie produkcyjnym wykorzystuje siň 

jŃ: 

- do mycia sğoik·w i wyposaŨenia, 

- do mycia sprzňtu i pomieszczeŒ po zakoŒczonym cyklu produkcyjnym, 

- mycia rŃk oraz og·lnych cel·w sanitarnych. 
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 W opracowaniu MRiRW, SprzedaŨ bezpoŜrednia produkt·w pochodzenia zwierzňcego ï wymagania z zakresu 

bezpieczeŒstwa ŨywnoŜci, kt·re w temacie wody zostağo skonsultowane z GIS, znalazğa siň informacja, Ũe woda 

wykorzystywana do produkcji ŨywnoŜci musi byĺ badana pod kŃtem speğnia wymagaŒ jakoŜciowych zgodnie z 

przyjňtymi na podstawie oceny ryzyka zakresem i czňstotliwoŜciŃ, uzgodnionymi z wğaŜciwymi organami 

PaŒstwowej Inspekcji Sanitarnej. Dlatego teŨ na ğamach naszego poradnika dokonujemy stosownej oceny 

ryzyka, aby okreŜliĺ tň czňstotliwoŜĺ w stopniu adekwatnym. 
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Metodologia oceny ryzyka 

Do analizy poziomu ryzyka wynikajŃcego ze stanu wewnňtrznego systemu wodociŃgowego 

na posesji pszczelarza wykorzystano schemat stosowany w wytycznych Komisji Europejskich 

dotyczŃcych wdraŨania system·w zarzŃdzania bezpieczeŒstwem ŨywnoŜci, obejmujŃcych 

programy warunk·w wstňpnych i procedury oparte na zasadach HACCP, uwzglňdniajŃc 

uğatwienia/elastycznoŜĺ w zakresie wdraŨania w niekt·rych przedsiňbiorstwach 

spoŨywczych
65

, do kt·rych odnosimy siň w szczeg·ğach w rozdziale VI.5. Przydatna okazağa 

siň zwğaszcza tabela ĂPoziom ryzykaò w ujňciu prawdopodobieŒstwo/skutek oraz zawarte 

przy niej opisy miar prawdopodobieŒstwa i skutku. ZdecydowaliŜmy siň nie wprowadzaĺ 

wyjaŜnieŒ nadmiarowych wzglňdem tych, kt·re wykorzystano w przedmiotowych 

wytycznych. Osoby zainteresowane odsyğamy bezpoŜrednio do materiağu. 

 

Cel przeprowadzenia  

Zgodnie z Ä4 ust. 1 pkt 4 rozporzŃdzenia Ministra Zdrowia z dnia 7 grudnia 2017 r. w sprawie 

jakoŜci wody przeznaczonej do spoŨycia przez ludzi punktem, w kt·rym woda musi speğniaĺ 

odpowiednie wymagania, o kt·rych mowa w Ä 3 tegoŨ rozporzŃdzenia (punktem zgodnoŜci), 

jest w przypadku wody wykorzystywanej w zakğadzie produkcji lub obrotu ŨywnoŜciŃ punkt 

czerpalny wody wykorzystywanej w produkcji lub obrocie ŨywnoŜciŃ. PosiğkujŃc siň wiedzŃ 

autorytet·w w swych dziedzinach, naleŨağo oceniĺ, w jaki spos·b w modelowej sytuacji stan 

wewnňtrznego systemu wodociŃgowego na posesji pszczelarza moŨe wpğywaĺ na 

bezpieczeŒstwo produkt·w pszczelich, co pozwoli ustaliĺ zakres i minimalnŃ czňstotliwoŜĺ 

badaŒ zlecanych przez pszczelarza w typowym przypadku (tj. o ile nie bňdzie okreŜlone 

inaczej przez wğaŜciwego terenowo paŒstwowego powiatowego inspektora sanitarnego). 

Obszary potencjalnego zagrożenia 

Istnieje prawdopodobieŒstwo, Ũe w wyniku niewğaŜciwego stanu wewnňtrznego systemu 

wodociŃgowego na posesji pszczelarza woda nie speğnia wszystkich wymog·w formalnych 

wody (tzn. nastŃpiğo jej pogorszenie wzglňdem parametr·w zapewnianych przez dostawcň 

wody). MoŨe siň zdarzyĺ, Ũe poziom niezgodnoŜci jest poniŨej progu wykrywalnoŜci metodŃ 

organoleptycznŃ, nie ma r·wnieŨ widocznych negatywnych objaw·w zdrowotnych 

u korzystajŃcych z wody (tj. pszczelarza oraz pozostağych domownik·w). W efekcie 

niedostatecznej jakoŜci wody w wewnňtrznym systemie wodociŃgowym na powierzchnie 

kontaktujŃce siň z ŨywnoŜciŃ i inne (w tym na sk·rň dğoni operatora) mogŃ zostaĺ naniesione 

zanieczyszczenia (a) mikrobiologiczne, (b) chemiczno-fizyczne.  

Analiza zagrożenia (opisowo) 

Z wody pochodzŃcej z wewnňtrznego systemu wodociŃgowego na posesji pszczelarza 

korzystajŃ stale osoby o zr·Ũnicowanej podatnoŜci osobniczej na jej zanieczyszczenia. Woda 

jest systematycznie wykorzystywana do cel·w bytowych w stanie surowym (m.in. do picia, 

mycia warzyw i owoc·w spoŨywanych na surowo) i po przegotowaniu (np. w potrawach). 
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 Dz.Urz. UE. C. z 2016 r. Nr 278, s. 1 
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Zakğada siň, Ũe pszczelarz w dobrze pojňtym interesie zdrowia swojego i swojej rodziny 

doğoŨy wszelkich staraŒ w zakresie dbağoŜci o naleŨytŃ jakoŜĺ wewnňtrznego systemu 

wodociŃgowego. Jakiekolwiek pogorszenie jakoŜci wody z duŨym prawdopodobieŒstwem 

zostanie zidentyfikowane przez osoby korzystajŃce z wody ï czy to na skutek oceny 

organoleptycznej, czy teŨ pogorszenia stanu zdrowia. MoŨe jednak dojŜĺ do zanieczyszczenia 

wody bakteriami (np. wchodzŃcymi w szeroko ujňtŃ grupň coli ï np. Pseudomonas), kt·re nie 

powodujŃ objaw·w biegunkowych u czğonk·w rodziny (uŨytkownicy wğasnego ujňcia wody 

mogŃ Ătolerowaĺò bez skutk·w zdrowotnych pewne iloŜci mikroorganizm·w w wodzie), 

a nie powinny znajdowaĺ siň w wodzie wykorzystywanej do produkcji ŨywnoŜci, mogŃ 

pozostawaĺ na powierzchniach naczyŒ i w sprzyjajŃcych warunkach namnaŨaĺ siň. Bakterie 

te sŃ niewyczuwalne organoleptycznie. Mikroorganizmy mogŃ przedostaĺ siň do wody 

w wyniku niezauwaŨalnych nieszczelnoŜci przyğŃczy lub zewnňtrznych instalacji 

wodociŃgowych bňdŃcych w zakresie odpowiedzialnoŜci pszczelarza (np. doprowadzajŃcych 

wodň do budynku gospodarczego). MogŃ takŨe namnaŨaĺ siň w biofilmie w instalacjach 

wewnňtrznych, zwğaszcza jeŜli sŃ w niej obszary stagnacji, woda jest podgrzewana, a takŨe na 

perlatorach, jeŜli nie sŃ systematycznie czyszczone i dezynfekowane. Kontekst ten oczywiŜcie 

zostağ wziňty pod uwagň w analizie ryzyka dokonanej przez zaangaŨowanych w tym celu 

wybitnych naukowc·w. 

Woda w pracowni miodowej nie jest wykorzystywana do przygotowywania produktu ani 

z nim mieszana, lecz uŨywana do czynnoŜci zwiŃzanych z utrzymaniem czystoŜci i higieny 

produkcji. A zatem pojawienie siň zmian jakoŜci wody powstağych wskutek oddziağywania 

instalacji/materiağ·w kontaktujŃcych siň z wodŃ w ramach wewnňtrznego systemu 

wodociŃgowego w ocenie zespoğu naukowego nie stanowi realnego zagroŨenia zdrowotnego 

w kontekŜcie produkcji wyrob·w pszczelich, kt·rych dotyczy niniejszy poradnik. Z oceny 

ekspert·w wynika, Ũe ryzyko mogŃcych siň pojawiĺ na etapie wewnňtrznego systemu 

wodociŃgowego zanieczyszczeŒ mikrobiologicznych ï niewyczuwalnych organoleptycznie 

ani niezmieniajŃcych barwy wody ï w opisywanym przypadku naleŨy uznaĺ za bardzo mağe. 

W Ũadnym razie nie moŨna kwestionowaĺ zapis·w Ä 4 ust. 1 pkt rozporzŃdzenia Ministra 

Zdrowia z dnia 7 grudnia 2017 r. w sprawie jakoŜci wody przeznaczonej do spoŨycia przez 

ludzi ï zgodnie z nim niekwestionowanym punktem, w kt·rym woda musi speğniaĺ 

odpowiednie wymagania, zwanym Ăpunktem zgodnoŜciò, jest w przypadku wody 

wykorzystywanej w zakğadzie produkcji lub obrotu ŨywnoŜciŃ punkt czerpalny wody 

wykorzystywanej w produkcji lub obrocie ŨywnoŜciŃ. Mimo to ustalenia ekspert·w dajŃ 

typowemu pszczelarzowi, kt·ry wdraŨa w praktyce zalecenia poradnika, podstawy 

do dokonywania badaŒ jakoŜci wody z czňstotliwoŜciŃ wynikajŃcŃ z zamieszczonej 

w kolejnym ustňpie procedury ĂCzňstotliwoŜĺ dokumentowania jakoŜci wodyò (procedura ta 

zostağa sformuğowana w oparciu o podejŜcie oparte na ryzyku zgodnie z dyrektywŃ 

2020/2184). 

W kontekŜcie rozwaŨaŒ nad zagroŨeniami mikrobiologicznymi pamiňtajmy, Ũe w miodzie 

wystňpujŃ substancje bioaktywne, bakteriostatyczne o dziağaniu antybiotycznym. Ponadto 

jego wğaŜciwoŜci fizyko-chemiczne, takie jak: kwasowoŜĺ (niska wartoŜĺ pH), niska 
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aktywnoŜĺ wody, wysokie stňŨenie cukr·w, znaczŃco ograniczajŃ moŨliwoŜci rozwoju 

zakaŨenia mikrobiologicznego miodu (patrz rozdziağ III).  

 

[P] PrawdopodobieŒstwo: bardzo mağe (1 pkt)  

opisowo: szansa teoretyczna ï zagroŨenie nie wystŃpiğo nigdy wczeŜniej 

[S] Skutek: ograniczony (1 pkt) 

opisowo: nie ma Ũadnego problemu zwiŃzanego z bezpieczeŒstwem ŨywnoŜci dla 

konsumenta 

[R] Poziom ryzyka: niskie bardzo mağe (1 pkt) 

opisowo: brak szczeg·lnych dziağaŒ, kontrola w ramach program·w warunk·w wstňpnych 

Wnioski z oceny ryzyka 

Z bardzo wysokim prawdopodobieŒstwem moŨna przyjŃĺ, Ũe tak dğugo, jak woda 

z wodociŃgu jest przydatna do spoŨycia, to w zwykğych warunkach moŨna przyjŃĺ nw. zakres 

badania jakoŜci wody oraz zastosowaĺ nw. procedurň ĂCzňstotliwoŜĺ dokumentowania 

jakoŜci wodyò, kt·ra nie obciŃŨy nadmiernie pszczelarzy kosztami.  

Warto zaznaczyĺ, Ũe nie sŃ znane przypadki, aby miody z mağych pasiek byğy Ŧr·dğem 

incydent·w spowodowanych niewğaŜciwŃ jakoŜciŃ wody na posesji.  

Pamiňtajmy jednak, Ũe czňstotliwoŜĺ i zakres oceny jakoŜci wody powinny byĺ indywidualnie 

uzgodnione z wğaŜciwym terenowo paŒstwowym powiatowym inspektorem sanitarnym. 

Dlatego w kontekŜcie powyŨszej analizy ryzyka, w toku konsultowania niniejszego 

poradnika, ustaliliŜmy jak poniŨej: 

1) Zakres: oznaczenia dw·ch podstawowych parametr·w mikrobiologicznych ï gğ·wne 

parametry mikrobiologiczne dyrektywy 2020/2184: Escherichia coli i enterokoki 

jelitowe. 

2) Częstotliwość: zgodnie z poniŨszŃ procedurŃ: 
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Procedura „Częstotliwość dokumentowania jakości wody” 

Dotyczy wody z sieci wodociŃgowej w kontekŜcie zlecanych i opğacanych przez 

pszczelarza badaŒ jakoŜci wody w punkcie zgodnoŜci celem sprawdzenia, czy 

woda wykorzystywana do produkcji ŨywnoŜci speğnia wymagania jakoŜciowe. 

Potwierdzeniem sŃ wyniki badaŒ wykonywanych okresowo w ramach niniejszej 

procedury. 

Przed uruchomieniem działalności (w roku n):  

CzňstotliwoŜĺ = 1 badanie w danym roku  

W celu okreŜlenia czňstotliwoŜci badania wody na potrzeby tego Ătypowego pszczelarzaò w 

latach kolejnych, proponujemy prostŃ procedurň, polegajŃcŃ na corocznej odpowiedzi 

pszczelarza na pytania:  

W każdym kolejnym roku działalności (n+1 i kolejne), przed sezonem 

produkcyjnym lub po wystąpieniu zdarzenia, pszczelarz odpowiada na pytania: 

1) Czy w toku dokonanej przez pszczelarza oceny organoleptycznej stwierdzono 

pogorszenie jakoŜci wody wzglňdem roku poprzedniego? (TAK/NIE) 

2) Czy na posesji przeprowadzono prace remontowe lub modernizacyjne instalacji 

wewnňtrznej lub teŨ nastŃpiğa jej awaria? (TAK/NIE) 

3) Czy ostatnie badanie jakoŜci wody w punkcie czerpalnym byğo realizowane dawniej, 

niŨ 10 lat temu? (TAK/NIE) 

JeŜli odpowiedŦ na przynajmniej jedno z tych pytaŒ brzmi ĂTAKò: 

CzňstotliwoŜĺ = 1 badanie w danym roku  

(Pszczelarz zobowiŃzany jest niezwğocznie zleciĺ badanie jakoŜci wody w punkcie 

czerpalnym wody wykorzystywanej w produkcji lub obrocie ŨywnoŜciŃ). 

JeŜli odpowiedŦ na wszystkie powyŨsze pytania brzmi ĂNIEò*: 

CzňstotliwoŜĺ = 0 badaŒ w danym roku (lecz nie rzadziej, niŨ jedno na 10 lat) 

Indywidualna czňstotliwoŜĺ badania wody powinna byĺ okreŜlana przez wğaŜciwego 

terenowo paŒstwowego powiatowego inspektora sanitarnego, kt·ry posiada kompetencje do 

dokonania ww. ustaleŒ w oparciu o dane kt·rymi dysponuje w zakresie jakoŜci wody 

dostarczanej przez podmioty zbiorowego zaopatrzenia w wodň na danym terenie i 

identyfikacjň zagroŨeŒ na miejscu u pszczelarza.   

*  Uwaga: niezaleŨnie od odpowiedzi na powyŨsze pytania pszczelarz powinien sukcesywnie pozyskiwaĺ kopiň 

aktualnej oceny wody dostarczanej ze zbiorowego zaopatrzenia w wodň, wydanej przez organy PaŒstwowej 

Inspekcji Sanitarnej (dbajŃc, aby ocena nie byğa starsza niŨ 12 miesiňcy). Ocenň naleŨy pozyskaĺ np. 

bezpoŜrednio od zarzŃdcy wodociŃgu czy z gminy. Odpowiedni dokument moŨna teŨ otrzymaĺ od wğaŜciwego 

terenowo paŒstwowego inspektora sanitarnego. 
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Opieka nad wewnętrznym systemem wodociągowym 

Poradnik nie byğby kompletny bez okreŜlenia dziağaŒ, jakie pszczelarz powinien prowadziĺ 

w zakresie wewnňtrznego systemu wodociŃgowego (WSW) w celu minimalizacji ryzyka 

wytňpienia zagroŨenia ï gğ·wnie mikrobiologicznego. W tym miejscu warto zwr·ciĺ uwagň 

na zjawisko powstawania biofilmu, czyli bğony biologicznej odkğadajŃcej siň w rurach. 

W niewğaŜciwie uŨytkowanym WSW bakterie i inne organizmy tworzŃ wielokom·rkowŃ 

strukturň otoczonŃ warstwŃ substancji organicznych i nieorganicznych, wytwarzanych przez 

te drobnoustroje. Przybiera ona formň przypominajŃcŃ Ŝluz czy teŨ szlam, a zwarta struktura 

biofilmu jest trudna do usuniňcia, stŃd teŨ potrzeba pğukania. Zjawisko biofilmu i stagnacji 

wody sprzyja namnaŨaniu bakterii grupy coli. 

Dlatego teŨ pszczelarz powinien odpowiednio zarzŃdzaĺ ryzykiem i tworzyĺ bariery 

bezpieczeŒstwa poprzez: 

1) utrzymywanie WSW w dobrym stanie sanitarno-technicznym, dokonywanie 

okresowych przeglŃd·w i pğukaŒ, zwğaszcza rzadko uŨytkowanych czňŜci instalacji 

wodnej (szczeg·lnie przed rozpoczňciem sezonu), 

2) utrzymywanie temperatury ciepğej wody w instalacji powyŨej 55ÁC. 

NiezaleŨnie od tych zasad naleŨy rygorystycznie stosowaĺ opisane w odpowiednich 

rozdziağach poradnika praktyki zwiŃzane z naczyniami, pojemnikami, sğoikami i narzňdziami 

wykorzystywanymi do rozlewania miodu. Przestrzeganie dobrych praktyk higienicznych 

stanowi podstawň do zmniejszania czňstotliwoŜci badania wody. 

 

Procedura przygotowania WSW przed sezonem 

Przed sezonem lub po dğuŨszej przerwie w produkcji porzŃdnie przepğukujemy WSW, 

odkrňcajŃc kurek w pracowni do pozyskiwania miodu na kilka ï kilkanaŜcie minut lub do 

czasu, aŨ pr·bka wody pobrana do czystego naczynia szklanego bňdzie bezbarwna, 

bezwonna i bez smaku. CzynnoŜĺ naleŨy prowadziĺ do czasu uzyskania zadowalajŃcego 

efektu. 

 

Tymczasowe rozwiązania dotyczące doprowadzenia wody 

W przypadku trudnoŜci podğŃczenia pracowni do sieci wodociŃgowej moŨna podğŃczyĺ wodň 

z budynku mieszkalnego za pomocŃ chociaŨby szczelnego przewodu elastycznego (tzw. 

wňŨa), dopuszczonego do kontaktu z wodŃ do spoŨycia. Zgodnie z Ä 25 ust. 3-4 

rozporzŃdzenia Ministra Zdrowia z dnia 7 grudnia 2017 r. w sprawie jakoŜci wody 

przeznaczonej do spoŨycia przez ludzi materiağy do kontaktu z wodŃ przeznaczonŃ do 

spoŨycia przez ludzi powinny posiadaĺ atest Narodowego Instytutu Zdrowia Publicznego ï 

PaŒstwowego Zakğadu Higieny. Opcjň zakupu odpowiedniego wňŨa znajdziemy w Internecie, 

wpisujŃc w wyszukiwarkň frazň ï np.: ĂwŃŨ do wody pitnejò lub ĂwŃŨ spoŨywczyò. Jest to 

rodzaj asortymentu uŨywanego m.in. w doprowadzeniu wody do tzw. food truck·w czy teŨ do 

nalewania piwa. W naszym przypadku wŃŨ bňdzie sğuŨyğ wyğŃcznie do przesyğania zimnej 

wody, kt·rŃ podgrzejemy na miejscu (odrňbne wňŨe do zimnej i ciepğej wody naszym 
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zdaniem sŃ zbňdne). JeŨeli zastosujemy wŃŨ, kt·ry w swej nazwie ma sformuğowanie Ădo 

wody pitnejò, w·wczas nie potrzebujemy kopii deklaracji zgodnoŜci ï wystarczy 

przechowywaĺ np. fakturň lub zdjňcie opakowania, gdzie zawarto tego typu informacjň 

(dopisek Ădo wody pitnejò nie m·gğby byĺ stosowany przez producenta wňŨa bez posiadania 

odpowiedniego atestu).  

Cena tego rodzaju wňŨa do wody ï w zaleŨnoŜci od Ŝrednicy, uŨytego materiağu 

oraz odpornoŜci na czynniki zewnňtrzne ï rozpoczyna siň od kilku zğotych za metr bieŨŃcy.  

NaleŨy jednak pamiňtaĺ o utrzymywaniu szczeg·lnej higieny wňŨa, a przede wszystkim jego 

koŒc·wek. Tymczasowe doprowadzenie po zakoŒczeniu sezonu powinno byĺ dokğadnie 

opr·Ũnione z wody, odpowiednio zğoŨone (zwiniňte) ze szczeg·lnym zabezpieczeniem 

koŒc·wek przez zanieczyszczeniem. MoŨna w tym celu wykorzystaĺ poniŨszŃ dobrŃ 

praktykň. 

Procedura przygotowania węża przed sezonem 

Przed sezonem porzŃdnie przepğukujemy wňŨa, przepuszczajŃc czystŃ wodŃ przez kilka-

kilkanaŜcie minut lub do czasu, aŨ pr·bka wody pobrana do czystego naczynia szklanego 

bňdzie bezbarwna, bezwonna i bez smaku. JeŨeli samo przepğukanie okaŨe siň 

niewystarczajŃce, moŨemy dodatkowo zastosowaĺ domowe Ŝrodki myjŃce lub pğukaĺ gorŃcŃ 

wodŃ (tj. w granicach okreŜlonych parametrami temperaturowymi wňŨa do wody). CzynnoŜĺ 

naleŨy prowadziĺ do czasu uzyskania zadowalajŃcego efektu. 

 

Jeśli nie mamy dostępu do bieżącej wody: w niekt·rych sytuacjach pracownie 

do pozyskiwania miodu sŃ zlokalizowane np. na terenach leŜnych, gdzie nie ma moŨliwoŜci 

doprowadzenia bieŨŃcej wody. PodobnŃ sytuacjň moŨemy sobie wyobraziĺ r·wnieŨ 

w przypadku pracowni mobilnych, umiejscowionych np. w przestrzeni bagaŨowej ciňŨar·wki. 

RozwiŃzaniem jest korzystanie z przenoŜnych dystrybutor·w wody, oferowanych przez firmy 

zajmujŃce siň regularnymi dostawami do firm i biur wody w pojemnikach/butlach (np. 18-

galonowych) z wykorzystaniem specjalnych dystrybutor·w (zazwyczaj zapewniajŃcych opcjň 

podgrzewania wody). Takie rozwiŃzanie jest moŨliwe, o ile pszczelarz zaopatrzy siň w kopiň 

dokument·w od dostawcy wody (potwierdzajŃcych, Ũe woda jest zdatna do picia), a 

jednoczeŜnie jest w stanie zapewniĺ odpowiedniŃ, og·lnŃ higienň produkcji zgodnie z 

zapisami niniejszego poradnika.  

MoŨliwe jest takŨe stosowanie innych duŨych zbiornik·w przeznaczonych wyğŃcznie na wodň 

pitnŃ, pobieranŃ ze sprawdzonego punktu czerpalnego wody (np. w gospodarstwie domowym 

pszczelarza). Taki zbiornik ustawiony na podwyŨszeniu zapewni dostateczne ciŜnienie do 

prowadzenia zabieg·w zwiŃzanych z czyszczeniem i higienŃ. Pamiňtajmy, Ũe taki zbiornik 

musi byĺ przeznaczony do kontaktu z ŨywnoŜciŃ/do wody pitnej. 

Pracownia mobilna nie zastŃpi nam miejsca oferujŃcego bardziej higieniczne warunki, w 

kt·rym moŨna bňdzie swobodnie przeprowadziĺ proces klarowania i rozlewu miodu. Po 

wiňcej informacji odsyğamy do rozdziağu XIX , w kt·rym przedstawiamy przykğadowe 

rozwiŃzania praktyczne.  
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Kanalizacja i odprowadzanie ścieków: wszystkie Ŝcieki, powstajŃce podczas pracy 

w pracowni do pozyskiwania miodu, nadajŃ siň do odprowadzenia bezpoŜrednio do 

kanalizacji (nie wolno ich gromadziĺ w obrňbie pracowni). JeŨeli pracownia nie jest do niej 

podğŃczona, Ŝcieki moŨna wyprowadziĺ rurŃ poza pomieszczenie pracowni i tam je zbieraĺ 

(np. w beczce). Nie ma koniecznoŜci stosowania odpğyw·w w podğodze. 

Woda na etapie dystrybucji: jeŜli pszczelarz dysponuje osobnym pomieszczeniem 

do dystrybucji swych produkt·w, nie musi instalowaĺ w nim umywalek (zgodnie z przyjňtymi 

zasadami elastycznoŜci) ï wystarczy, Ũe przed rozpoczňciem pracy bňdzie miağ warunki do 

higienicznego umycia rŃk w pobliskim domostwie. Pamiňtajmy, Ũe niezaleŨnie od zasad 

elastycznoŜci, pszczelarz i tak jest zobowiŃzany do speğnienia wymagaŒ zaopatrzenia w wodň 

w spos·b okreŜlony w powyŨszej procedurze (dokumentowania jakoŜci wody poprzez 

badania wğasne oraz ocenň pozyskiwanŃ dla wody dostarczanej ze zbiorowego zaopatrzenia 

w wodň).  

W miejscach sprzedaŨy poza gospodarstwem pszczelarza woda potrzebna jest wyğŃcznie 

do mycia rŃk. W tym celu moŨemy skorzystaĺ z infrastruktury zapewnianej przez zarzŃdcň 

(np. targowiska).  

XIII. Zdrowie i higiena pszczelarza 

W tym miejscu opisano w szczeg·lnoŜci wymogi: 

- Ä7 ust. 2 pkt 5, Ä13 rozporzŃdzenia o sprzedaŨy bezpoŜredniej (przy sprzedaŨy 

bezpoŜredniej), 

lub 

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza: 

rozporzŃdzenia 852/2004 ï zağŃcznik I, czňŜĺ A rozdz. II pkt 2, pkt 4 lit. d), rozdz. 

III pkt 7 (przy produkcji podstawowej/RHD), 

- na etapie dystrybucji: rozporzŃdzenia 852/2004 ï zağŃcznik II, rozdz. VIII (przy 

handlu detalicznym/RHD). 

XIII.1 Zdrowie pszczelarza i orzeczenia lekarskie 

Pszczelarze, jak wszyscy pracujŃcy w przemyŜle spoŨywczym, muszŃ wykazaĺ siň 

speğnieniem odpowiednich kryteri·w zdrowotnych, potwierdzonym aktualnym orzeczeniem 

lekarskim do cel·w sanitarno-epidemiologicznych (wciŃŨ pokutuje nieaktualne juŨ okreŜlenie 

ĂksiŃŨeczka zdrowiaò), w kt·rym stwierdza siň brak przeciwwskazaŒ zdrowotnych 

do wykonywania prac przy produkcji ŨywnoŜci. Osoby nieposiadajŃce takiego dokumentu nie 

mogŃ przebywaĺ w pomieszczeniu do pozyskiwania i konfekcjonowania miodu. Wydane 

orzeczenie lekarskie nie jest bezwarunkowe i w przypadku przebycia np. zakaŨenia 

jelitowego traci waŨnoŜĺ.  

XIII.2 ZŀƭŜŎŜƴƛŀ ƻƎƽƭƴŜ higieny pszczelarza w pracowni do pozyskiwania miodu 

Podczas prac w pracowni do pozyskiwania miodu pszczelarz nie moŨe nosiĺ biŨuterii, 

zegark·w, szpilek, spinek, agrafek i innych drobnych, ostrych przedmiot·w, kt·re mogğyby 

przypadkowo dostaĺ siň do miodu i stanowiĺ zagroŨenie dla zdrowia konsumenta. Z tego teŨ 

wzglňdu najlepiej byğoby r·wnieŨ mieĺ odzieŨ ochronnŃ zapinanŃ na rzepy lub zamki 
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bğyskawiczne, a nie na guziki. Ponadto zalecane sŃ kieszenie wewnňtrzne. KaŨdy pszczelarz 

podczas prac przy obr·bce miodu musi przestrzegaĺ zasad higieny, zwğaszcza rŃk (kr·tko 

obciňte, nielakierowane paznokcie). Zacznijmy jednak od rzeczy oczywistych: przede 

wszystkim pszczelarz przystňpujŃcy do proces·w zwiŃzanych z pracŃ w pracowni powinien 

dokğadnie siň umyĺ. Ze wzglňdu na wğaŜciwoŜci miodu polegajŃce na chğoniňciu zapach·w 

odradzamy uŨywanie silnie pachnŃcych Ŝrodk·w (dezodoranty, perfumy). 

W czasie pracy przy obr·bce miodu nie wolno konsumowaĺ posiğk·w, paliĺ tytoniu, Ũuĺ 

gumy i wykonywaĺ Ũadnych czynnoŜci (np. czyŜciĺ nosa, kasğaĺ itp.), kt·re mogğyby 

przyczyniĺ siň do zanieczyszczenia miodu lub zmiany jego zapachu. Pamiňtajmy, Ũe r·wnieŨ 

telefon kom·rkowy jest siedliskiem bakterii. JeŜli wiňc z jakiegoŜ wzglňdu musimy z niego 

skorzystaĺ, powinniŜmy nastňpnie umyĺ rňce zgodnie z opisanŃ powyŨej procedurŃ. 

NiezaleŨnie od dysponowania wspomnianym wczeŜniej orzeczeniem lekarskim, w przypadku 

podejrzenia (np. objawy ze strony g·rnych dr·g oddechowych ï kaszel lub katar, albo ze 

strony ukğadu pokarmowego ï biegunka) lub potwierdzenia wystňpowania u osoby 

korzystajŃcej z pracowni do pozyskiwania miodu choroby zakaŦnej przenoszonej przez 

ŨywnoŜĺ powinniŜmy powstrzymaĺ siň od jakichkolwiek dziağaŒ, kt·re mogğyby doprowadziĺ 

do skaŨenia miodu. Po ustaniu symptom·w chorobowych lekarz powinien stwierdziĺ czy stan 

zdrowia pszczelarza lub jego domownik·w jest wğaŜciwy, aby m·c dalej produkowaĺ 

ŨywnoŜĺ. W przypadku skaleczeŒ na rňkach powinniŜmy zabezpieczyĺ je wodoszczelnym 

opatrunkiem i nağoŨyĺ na rňce gumowŃ lub lateksowŃ rňkawiczkň.  

XIII.3 Higiena pszczelarza podczas dystrybucji  

W poradniku zakğadamy, Ũe pszczelarz prowadzi sprzedaŨ detalicznŃ miodu (produkt·w 

pszczelich) wyprodukowanego osobiŜcie. Oznacza to, Ũe dysponuje odpowiednim 

orzeczeniem lekarskim w zwiŃzku z prowadzeniem produkcji. Na etapie dystrybucji nie 

stwierdza siň zasadnoŜci stosowania odzieŨy ochronnej, gdyŨ nie ma kontaktu z zawartoŜciŃ 

sğoik·w, co oznacza r·wnieŨ brak koniecznoŜci przebierania siň, gdy potrzebujemy 

np. przygotowaĺ pudğo do wysyğki klientowi lub wybieramy siň na bazar. Warto jednak mimo 

wszystko zadbaĺ o czystoŜĺ dğoni, poza tym czystoŜĺ i schludnoŜĺ osoby prowadzŃcej 

sprzedaŨ oraz stan jej ubioru pozwalajŃ r·wnieŨ konsumentowi wyrobiĺ sobie zdanie na temat 

warunkach higienicznych panujŃcych w miejscu produkcji. Musimy teŨ bezwzglňdnie 

stosowaĺ siň do aktualnych zaleceŒ rzŃdowych natury epidemicznej. 
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XIV. Postępowanie z odpadami i ubocznymi produktami pochodzenia 

zwierzęcego 

W tym miejscu opisano w szczeg·lnoŜci wymogi Ä17 rozporzŃdzenia o sprzedaŨy 

bezpoŜredniej ï w przypadku sprzedaŨy bezpoŜredniej ï niezaleŨnie od etapu, tj. 

produkcji podstawowej lub dystrybucji ŨywnoŜci. Ponadto, w zaleŨnoŜci od etapu, w 

r·Ũnych formach dziağalnoŜci zastosowanie majŃ nastňpujŃce przepisy: 

- produkcja (w ramach produkcji podstawowej oraz RHD): zağŃcznik I, czňŜĺ A 

rozdz. II pkt 2, pkt 3 lit. a) rozporzŃdzenia 852/2004, 

- dystrybucja (w ramach handlu detalicznego oraz RHD): zağŃcznik II, rozdz. VI 

rozporzŃdzenia 852/2004, 

- Ustawa z dnia 11 maja 2001 r. o obowiŃzkach przedsiňbiorc·w w zakresie 

gospodarowania niekt·rymi odpadami oraz o opğacie produktowej (t.j. Dz.U. z 2020 

r., poz. 1903), 

- Ustawa z dnia 14 grudnia 2012 o odpadach (t.j. Dz.U. z 2021 r., poz. 797 z p·Ŧn. 

zm.), 

- RozporzŃdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1069/2009 z dnia 21 

paŦdziernika 2009 r. okreŜlajŃce przepisy sanitarne dotyczŃce produkt·w ubocznych 

pochodzenia zwierzňcego i produkt·w pochodnych, nieprzeznaczonych do spoŨycia 

przez ludzi, i uchylajŃce rozporzŃdzenie (WE) nr 1774/2002 (rozporzŃdzenie o 

produktach ubocznych pochodzenia zwierzňcego)
66
, zwane dalej ĂrozporzŃdzeniem 

1069/2009ò. 

Odpady i produkty uboczne pochodzenia zwierzęcego przy produkcji miodu 

Zgodnie z ustawŃ z 14 grudnia 2012 r. o odpadach
67

 nie ma ona zastosowania do Ăprodukt·w 

ubocznych pochodzenia zwierzňcego, w tym produkt·w przetworzonych, objňtych 

rozporzŃdzeniem (WE) nr 1069/2009, z wyjŃtkiem tych, kt·re sŃ odpadami przewidzianymi 

do skğadowania na skğadowisku odpad·w albo do przeksztağcania termicznego lub do 

wykorzystywania w zakğadzie produkujŃcym biogaz lub w kompostowni, zgodnie z tym 

rozporzŃdzeniemò. W zwiŃzku z powyŨszym oraz majŃc na uwadze fakt, Ũe produkty 

uboczne pochodzenia zwierzňcego powstajŃce przy produkcji miodu stanowiŃ materiağ 

kategorii trzeciej, postňpowanie w tym zakresie ï a w szczeg·lnoŜci identyfikowalnoŜĺ, 

przechowywanie, transport, dystrybucja ï musi byĺ zgodne z regulacjami zawartymi 

w rozporzŃdzeniu 1069/2009 oraz rozporzŃdzeniu (WE) 142/2011 z dnia 25 lutego 2011 r. 

w sprawie wykonania rozporzŃdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1069/2009, 

okreŜlajŃcego przepisy sanitarne dotyczŃce produkt·w ubocznych pochodzenia zwierzňcego, 

nieprzeznaczonych do spoŨycia przez ludzi, oraz w sprawie wykonania dyrektywy Rady 

97/78/WE w odniesieniu do niekt·rych pr·bek i przedmiot·w zwolnionych z kontroli 

weterynaryjnych na granicach w myŜl tej dyrektywy
68

. Charakterystycznym produktem 

ubocznym pochodzenia zwierzňcego jest wosk pszczeli, kt·ry naleŨy racjonalnie 

zagospodarowaĺ, traktujŃc jednak wytapianie go jako odrňbny etap, niezwiŃzany z samŃ 

produkcjŃ ŨywnoŜci. Proces ten powinien przebiegaĺ w oddzielnym pomieszczeniu 

(np. w pracowni pasiecznej) lub wrňcz na wolnym powietrzu. Otrzymany wosk moŨe byĺ 

powt·rnie przerobiony ï np. na wňzň pszczelŃ. Natomiast przy samej produkcji miodu 
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i innych produkt·w pszczelich przeznaczonych do spoŨycia przez ludzi w zasadzie nie 

powstajŃ odpady pochodzenia zwierzňcego (co najwyŨej mogŃ powstawaĺ odpady 

o charakterze komunalnym jak np. stğuczony sğoik, zuŨyty rňcznik, o czym mowa dalej). 

Handel węzą i innymi produktami ubocznymi pochodzenia zwierzęcego 

Pomimo, iŨ wykracza to nieco poza zağoŨony obszar poradnika poniŨej opisano zasady 

postňpowania z ubocznym produktem pochodzenia zwierzňcego, jakim jest wňza. Ma to na 

celu poszerzenie wiedzy pszczelarzy nt. obowiŃzujŃcych przepis·w, a co za tym idzie ï 

zwiňkszenie prawdopodobieŒstwa, Ũe ich postňpowanie w tym zakresie bňdzie zgodne 

z obowiŃzujŃcymi przepisami prawa krajowego i europejskiego. 

W Ŝwietle przepis·w, przywoğanych we wczeŜniejszym akapicie, wytwarzanie przez 

pszczelarza np. wňzy dla innych pszczelarzy wymaga uprzedniej rejestracji/zatwierdzenia 

takiej dziağalnoŜci przez powiatowego lekarza weterynarii. TrzymajŃc siň przepis·w 

prawnych, obowiŃzujŃcych w tym zakresie, tzw. wymiana wosku na wňzň powinna odbywaĺ 

siň pomiňdzy podmiotami nadzorowanymi przez powiatowego lekarza weterynarii, a kaŨdej 

wysyğce ubocznych produkt·w pochodzenia zwierzňcego musi towarzyszyĺ dokument 

handlowy, kt·rego wz·r zostağ okreŜlony w zağŃczniku nr 3 do rozporzŃdzenia Ministra 

Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 19 sierpnia 2014 r. w sprawie wzoru dokumentu handlowego 

stosowanego przy przewozie, wyğŃcznie na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, produkt·w 

ubocznych pochodzenia zwierzňcego i produkt·w pochodnych
69

. Nie naleŨy teŨ z g·ry 

zakğadaĺ, Ũe tego rodzaju produkcja i obr·t mieszczŃ siň w ramach Ăprodukcji rolnejò ï co ma 

istotne znaczenie w kontekŜcie opodatkowania i ew. potrzeby uruchomienia dziağalnoŜci 

gospodarczej (wiňcej o tym w rozdziale IV.3 PrzeglŃd przepis·w: regulacje krajowe ï 

opodatkowanie). 

Postňpowanie w zakresie ubocznych produkt·w pochodzenia zwierzňcego ğŃczy siň 

z formami opodatkowania dziağalnoŜci zwiŃzanej z przedsiňbiorczoŜciŃ, np. z wyrobem Ŝwiec 

czy teŨ mydğa na bazie wosku pszczelego. PogğňbiajŃc te zagadnienia, warto ew. pochyliĺ siň 

nad wprowadzonŃ 30 kwietnia 2018 r. w tzw. Konstytucji biznesu formŃ ĂdziağalnoŜci 

nierejestrowanejò, kt·ra moŨe byĺ uŨyteczna z punktu widzenia producenta wykraczajŃcego 

poza produkcjň rolnŃ. W skr·cie rzecz ujmujŃc, dotyczy ona z pewnymi wyjŃtkami os·b 

nieprzekraczajŃcych miesiňcznie poğowy przychodu z tej dziağalnoŜci wzglňdem wysokoŜci 

minimalnego miesiňcznego wynagrodzenia. Wiňcej o informacji moŨna znaleŦĺ na stronie 

PCPL.wrotapodlasia.pl. 

Odpady o charakterze komunalnym 

Produkcja i obr·bka miodu sŃ na tyle specyficzne, Ũe praktycznie nie pojawiajŃ siň odpady 

pochodzenia zwierzňcego, a zwğaszcza takie, z kt·rymi naleŨağoby postňpowaĺ w szczeg·lny 

spos·b. Mimo to proces generuje pewne ĂŜmieciò ï jak np. zuŨyte rňczniki papierowe, 

opakowania zbiorcze, kartony i folie ï czyli odpady o charakterze komunalnym. 

Przypomnijmy, Ũe produkcja pszczela w ramach zağoŨonej grupy docelowej nie jest 

prowadzona przez przedsiňbiorc·w w rozumieniu ustawy z dnia 6 marca 2018 r. ï Prawo 
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przedsiňbiorc·w
70

, co oznacza, Ũe co do zasady nie ma zastosowania ustawa z dnia 11 maja 

2001 r. o obowiŃzkach przedsiňbiorc·w w zakresie gospodarowania niekt·rymi odpadami 

oraz o opğacie produktowej
71

. Dlatego teŨ wszelkie, nieliczne odpady powstajŃce w toku prac 

naleŨy traktowaĺ jako komunalne. W zaproponowanym modelu pszczelarze co do zasady nie 

majŃ teŨ zobowiŃzaŒ, wynikajŃcych z ustawy z dnia 13 czerwca 2013 r. o gospodarce 

opakowaniami i odpadami opakowaniowymi
72

, jeŜli nie sŃ przedsiňbiorcami i nie prowadzŃ 

gospodarstwa wiňkszego niŨ 75 ha.  

W kaŨdym razie Ŝmieci powstajŃce w pracowniach do pozyskiwania miodu naleŨy 

umieszczaĺ w zamkniňtych, szczelnych pojemnikach z pokrywami, tak aby warunki ich 

przechowywania i usuwania nie powodowağy zwiňkszonego ryzyka skaŨenia otoczenia. 

Kosze powinno siň opr·Ũniaĺ zawsze po zakoŒczeniu kaŨdego dnia pracy i zawsze, gdy jest 

taka potrzeba. Proces sprzŃtania i usuwania odpad·w nie moŨe jednak kolidowaĺ z procesem 

produkcyjnym, szczeg·lnie w sytuacji, gdy mi·d w pracowni podlega procesowi klarowania 

w odstojniku. JeŜli wiňc w takim momencie zajdzie koniecznoŜĺ przeprowadzenia prac 

porzŃdkowych w pracowni, odstojnik wraz z miodem musimy zabezpieczyĺ przed 

zanieczyszczeniem (np. za pomocŃ pokryw, osğon).  

XV. Zabezpieczenie przed szkodnikami i zwierzętami domowymi 

W tym miejscu opisano w szczeg·lnoŜci wymogi: 

- Ä8 ust. 1, Ä9 rozporzŃdzenia o sprzedaŨy bezpoŜredniej (przy sprzedaŨy 

bezpoŜredniej), 

lub 

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza: 

rozporzŃdzenia 852/2004 ï zağŃcznik I, czňŜĺ A rozdz. II pkt 2, pkt 4 lit. d), rozdz. II 

pkt 3 lit. a) (przy produkcji podstawowej/RHD), 

- na etapie dystrybucji: rozporzŃdzenia 852/2004 ï zağŃcznik II, rozdz. I ust. 2 lit. c) 

oraz rozdz. IX ust. 4 (przy handlu detalicznym/RHD). 

NaleŨy zwr·ciĺ szczeg·lnŃ uwagň na zagroŨenia wynikajŃce z potencjalnej dziağalnoŜci 

szkodnik·w ï gryzoni, ptak·w, owad·w latajŃcych i biegajŃcych. Wielu pszczelarzy, 

szczeg·lnie w mağych pracowniach, moŨe uwaŨaĺ, Ũe skoro nie widaĺ szkodnik·w, to znaczy, 

Ũe ich nie ma. Niestety nie jest to prawdŃ ï sŃ one wszňdzie i naleŨy prowadziĺ aktywny 

nadz·r w tym zakresie. Ich obecnoŜĺ stanowi powaŨne zagroŨenie nie tylko dla jakoŜci miodu 

(produktu), lecz takŨe funkcjonowania samej pracowni. Szkodniki mogŃ zwiňkszaĺ ryzyko 

wystňpowania zagroŨeŒ mikrobiologicznych, fizycznych i biologicznych, uszkadzaĺ 

i zanieczyszczaĺ sprzňt, meble i urzŃdzenia, a nawet instalacje elektryczne i wentylacyjne. 

Dlatego dziağania pszczelarza powinny koncentrowaĺ siň na skutecznym przeciwdziağaniu 

i zapobieganiu pojawieniu siň szkodnik·w, a w dalszej kolejnoŜci na ich zwalczaniu, gdy te 

pojawiŃ siň w pracowni. Trzeba teŨ pamiňtaĺ, Ũe kaŨdy Ŝrodek chemiczny stosowany w walce 

ze szkodnikami stanowi powaŨne zagroŨenie dla ŨywnoŜci i jako taki nie powinien byĺ 
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uŨywany bezpoŜrednio w pracowni ï moŨna w niej korzystaĺ jedynie ze Ŝrodk·w fizycznej 

kontroli (np. puğapek, lep·w). 

Zabezpieczenia przed owadami 

Ochrona przed szkodnikami w pracowniach do pozyskiwania miodu polega przede wszystkim 

na ograniczeniu ich dostňpu lub wychwytywaniu ze Ŝrodowiska zewnňtrznego. JednŃ 

z najprostszych metod jest dokğadne sprzŃtanie pomieszczeŒ oraz uszczelnianie wszelkich 

otwor·w przy przewodach kanalizacyjnych, wodociŃgowych, a takŨe powierzchni stycznych 

Ŝcian i podğ·g. Obr·bka miodu moŨe przyciŃgaĺ owady latajŃce (osy, pszczoğy, muchy itp.), 

dlatego teŨ zawsze naleŨy zamykaĺ wszelkie otwory drzwiowe i okienne lub zabezpieczaĺ 

je siatkami przeciw owadom, kt·re powinny zasğaniaĺ r·wnieŨ kanağy wentylacyjne. 

W wiňkszych pracowniach moŨna stosowaĺ lampy owadob·jcze z atraktorem lepowym, przy 

czym jeŜli sŃ one uŨywane, powinny byĺ zamontowane w taki spos·b oraz w takich 

miejscach, aby nie stanowiğy zagroŨenia dla pozyskiwanego miodu (nigdy obok miejsc 

wykonywania prac zwiŃzanych z obr·bkŃ miodu lub nad nim). Najlepiej usytuowaĺ je przy 

wejŜciu do pracowni, aby blokowaĺ dostňp owad·w. Lampy te powinny byĺ regularnie 

czyszczone, z czňstotliwoŜciŃ uzaleŨnionŃ od czasu ich pracy i wykorzystywania. 

DuŨe znaczenie w ochronie przed szkodnikami ma r·wnieŨ, jak wspomniano wczeŜniej, 

utrzymanie czystoŜci i porzŃdku (w tym na terenie wok·ğ pracowni), a takŨe systematyczne 

opr·Ũnianie i mycie pojemnik·w na odpady oraz dokğadne ich przykrywanie szczelnymi 

pokrywami.  

Zabezpieczenie przed gryzoniami 

NaleŨy na bieŨŃco prowadziĺ ocenň wizualnŃ obecnoŜci szkodnik·w oraz kontrolowaĺ stan 

stacji deratyzacyjnych/karmnik·w, stosowanych jako zabezpieczenie przed gryzoniami. 

Powinny byĺ one rozmieszczone na zewnŃtrz budynku w dw·ch pierŜcieniach ï jeden wok·ğ 

pracowni, a drugi wok·ğ ogrodzenia ï co kilkanaŜcie metr·w, w miejscach, kt·re mogŃ 

stanowiĺ bramň wejŜcia (np. drzwi, okna, nieszczelnoŜci w Ŝcianach itp.). W praktyce 

odlegğoŜci ustala siň na podstawie stwierdzonej lub przypuszczalnej aktywnoŜci szkodnik·w. 

WskaŦnikiem ich obecnoŜci i aktywnoŜci jest pobranie ze stacji deratyzacyjnej znajdujŃcej siň 

tam trucizny (z powodu kt·rej nie moŨna umieszczaĺ karmnik·w we wnňtrzu pracowni).  

Zabezpieczenie przed szkodnikami nie wymaga korzystania z usğug wyspecjalizowanych firm 

DDD (dezynfekcja ï dezynsekcja ï deratyzacja). 

Zakaz wprowadzania zwierząt 

Do pomieszczeŒ ĂŨywnoŜciowychò nie moŨna wprowadzaĺ Ũadnych zwierzŃt domowych 

(ps·w, kot·w, chomik·w itp.). Pracownia musi byĺ takŨe zabezpieczona przed ewentualnym 

dostňpem ptactwa dzikiego i grzebiŃcego (np. kur chodzŃcych po posesji). Ich przypadkowe 

wtargniňcie moŨe wnieŜĺ zanieczyszczenia zar·wno fizyczne, jak i mikrobiologiczne, a takŨe 

spowodowaĺ koniecznoŜĺ dezynfekcji pomieszczenia (patrz rozdziağ X). Najlepszym 

zabezpieczeniem przed zwierzňtami domowymi jest po prostu pilnowanie ich oraz zamykanie 
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wszystkich drzwi i okien, natomiast przed dzikim ptactwem chroni przesğanianie siatkŃ 

otwor·w wentylacyjnych, kominowych itp. 

Pomieszczenia do dystrybucji 

Zasady zwiŃzane z prowadzeniem pomieszczenia do dystrybucji, jeŜli pszczelarz zdecyduje 

siň na jego posiadanie, zostağy opisane we wczeŜniejszych rozdziağach. JednoczeŜnie fakt 

zabezpieczenia na tym etapie produktu (np. w sğoikach) daje podstawy do elastycznego 

dostosowania rodzaju i skali dziağaŒ podejmowanych w obszarze dystrybucji ï np. nie ma 

potrzeby stosowania lamp UV. 

Procedury pisemne 

Do zapewnienia kontroli obecnoŜci szkodnik·w wystraczajŃce powinno byĺ stosowanie ww. 

opisanych dobrych praktyk i procedur. Inspekcja Weterynaryjna rekomenduje r·wnieŨ 

stosowanie karty kontroli do odnotowywania dziağaŒ producenta w zakresie zabezpieczenia 

pracowni do pozyskiwania miodu przed owadami i gryzoniami. PoniŨej przedstawiono 

przykğadowy spos·b jej wypeğnienia. Wz·r formularza do skopiowania znajduje siň r·wnieŨ 

w zağŃcznik·w C poradnika (oraz jest dostňpny na stronie internetowej 

PCPL.wrotapodlasia.pl). 

 

Karta kontroli zabezpieczenia pracowni pozyskiwania miodu przed owadami i gryzoniami 

Data 

wykonania 

czynnoŜci 

PrzeglŃd karmnik·w 

deratyzacyjnych 

Zakup i Rozch·d trutki 

na gryzonie 

Puğapki Ũywoğowne 

na gryzonie 

PrzeglŃd zabezpieczenia 
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10.05.2021 2x 0  - 3 op. po 

10 szt . 

ăMyszekó 

 nie 

stosuje 

siŎ 

- 0 -  

03.06.2021  1 x 1, 

1 x 0 

1 x W  1 szt. 

ăMyszekó 

nie 

stosuje 

siŎ 

- 1 Uszczelnienie 

drzwi  

Owady 

wlatujŉ 

poprzez 

szparŎ 

przy 

drzwiach  

 

Stwierdzono [odpowiednio]: 

0 ï brak Ŝlad·w gryzoni; puğapka Ũywoğowna pusta; siatki na oknach nieuszkodzone, pracownia szczelna 

1 ï pobranie preparatu przez gryzonie; gryzoŒ w puğapce Ũywoğownej; siatki w oknach nieuszkodzone, ale 

w pracowni obecnoŜĺ pojedynczych owad·w [z wyğŃczeniem pszcz·ğ] 

2 ï trutka zanieczyszczona i (lub) zamokniňta; siatka w oknach niezapewniajŃca szczelnoŜci 

3 ï karmnik uszkodzony; puğapka uszkodzona; siatka w oknach uszkodzona 

Podjęte czynności [odpowiednio]: 
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CZ ï czyszczenie 

W ï wymiana trutki 

O ï opr·Ũnienie puğapki Ũywoğownej i wypuszczenie gryzonia do Ŝrodowiska naturalnego, oddalonego od 

pracowni 

N ï naprawa 

M ï montaŨ nowego karmnika, puğapki, siatki 

U ï uszczelnienie pracowni [np. uszczelki przy drzwiach, osiatkowanie kanağu wentylacyjnego itp.] 

XVI. Szkolenia 

W tym miejscu opisano w szczeg·lnoŜci wymogi rozporzŃdzenia 852/2004 ï 

zağŃcznik II, rozdz. XII w kontekŜcie handlu detalicznego/RHD ï na etapie 

dystrybucji. 

Przepisy nie obligujŃ pszczelarza do dokumentowania szkoleŒ zwiŃzanych z jakoŜciŃ/ 

bezpieczeŒstwem ŨywnoŜci, gdy prowadzi sprzedaŨ bezpoŜredniŃ lub dziağalnoŜĺ obejmujŃcŃ 

wirowanie i pakowanie produkt·w pszczelich w swoim gospodarstwie (w ramach produkcji 

podstawowej w powiŃzaniu np. z RHD). ObowiŃzek taki istnieje natomiast, gdy pszczelarz 

prowadzi handel detaliczny lub RHD na etapie po produkcji podstawowej (tj. dystrybucji) ï 

wtedy musi siň szkoliĺ w zakresie zapewnienia higieny ŨywnoŜci w stopniu odpowiednim do 

charakteru pracy (zwiŃzanego z dystrybucjŃ miodu). Ponadto na etapie dystrybucji produkt·w 

w ramach handlu detalicznego oraz RHD pszczelarze sŃ odpowiedzialni za opracowanie 

i wdroŨenie wğaŜciwych procedur okreŜlonych w art. 5 ust. 1 rozporzŃdzenia 852/2004.  

NaleŨy teŨ zaznaczyĺ, Ũe pszczelarz prowadzŃcy produkcjň podstawowŃ zobligowany jest do 

podejmowania dziağania, wedğug potrzeb w celu zapewnienia, Ũe jako osoba przetwarzajŃca 

Ŝrodki spoŨywcze, jest dobrego zdrowia i przechodzi szkolenie na temat ryzyka zdrowotnego.  

W Ŝwietle powyŨszych wniosk·w oraz majŃc na wzglňdzie wytyczne europejskie przywoğane 

w rozdziale VI.2 (uğatwienia we wdraŨaniu procedur opartych o zasady HACCP) i zasadň 

elastycznoŜci, moŨna uznaĺ, Ũe pszczelarz, kt·ry zapoznağ siň z niniejszym poradnikiem 

(a zwğaszcza przyswoiğ wiedzň o zagroŨeniach wystňpujŃcych przy pozyskiwaniu, 

konfekcjonowaniu i spoŨywaniu miodu, w tym o ryzyku botulizmu niemowlňcego 

zwiŃzanego ze spoŨyciem miodu przez noworodki, o czym jest mowa w rozdziale III.2), 

wypeğniğ wymogi zwiŃzane ze szkoleniem. 

Uwaga: w wielu miejscach poradnika podkreŜlono potrzebň dobrowolnego podnoszenia 

wğasnych kwalifikacji. Wskazane jest, aby pszczelarze poszerzali swojŃ wiedzň w ramach 

samoksztağcenia oraz poprzez aktywny udziağ w szkoleniach i spotkaniach organizowanych 

z udziağem organizacji branŨowych i instytucji wspierajŃcych pszczelarstwo.   
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XVII. Dokumentacja 

W tym miejscu opisano w szczeg·lnoŜci wymogi: 

- Ä13 ust. 2, Ä18, Ä41 rozporzŃdzenia o sprzedaŨy bezpoŜredniej (przy sprzedaŨy 

bezpoŜredniej) 

lub 

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza: 

rozporzŃdzenia 852/2004 ï zağŃcznik I, czňŜĺ A rozdz. III pkt 7-8 oraz 10 (przy 

produkcji podstawowej/RHD), 

- na etapie dystrybucji: rozporzŃdzenia 852/2004 ï zağŃcznik II (przy handlu 

detalicznym/RHD). 

W zakresie RHD odnosimy siň ponadto do obowiŃzk·w wynikajŃcych z art. 44a ust. 

1a ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeŒstwie ŨywnoŜci i Ũywienia (t.j. 

Dz.U. z 2020 r., poz. 2021 z p·Ŧn. zm.) oraz Ä3 rozporzŃdzenia Ministra Rolnictwa i 

Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r. w sprawie maksymalnej iloŜci ŨywnoŜci 

zbywanej w ramach rolniczego handlu detalicznego oraz zakresu i sposobu jej 

dokumentowania (Dz.U. poz. 2159). 

OdnoŜnie do zasad identyfikowalnoŜci produktu przywoğujemy teŨ art. 18 

rozporzŃdzenia 178/2002. 

Dokumentacja dotyczŃca funkcjonowania pracowni do pozyskiwania miodu powinna byĺ 

moŨliwie prosta i adekwatna do skali oraz charakteru dziağalnoŜci, niemniej jednak 

pszczelarz, prowadzŃcy produkcjň i sprzedaŨ miodu, powinien jŃ gromadziĺ. Dobrze 

prowadzona (aktualna, kompletna, zgodna z wymaganiami itp.) dokumentacja stanowi nie 

tylko potwierdzenie w kontaktach z przedstawicielami organ·w nadzoru, ale jest takŨe 

dowodem naleŨytej starannoŜci (np. w przypadku koniecznoŜci wystŃpienia przed sŃdem w 

przypadku oskarŨenia przez klienta). NaleŨy pamiňtaĺ, Ũe pszczelarz podlega nadzorowi 

powiatowego lekarza weterynarii  wğaŜciwego dla miejsca, w kt·rym znajduje siň pasieka, 

a nie zamieszkania jej wğaŜciciela.  

W niekt·rych sytuacjach moŨe siň r·wnieŨ zdarzyĺ, Ũe pracownia do pozyskiwania miodu 

znajduje siň w na posesji pszczelarza, natomiast miejsce prowadzenia dystrybucji 

(np. w formie handlu detalicznego lub RHD) jest na terenie innego powiatu. W·wczas 

wniosek naleŨy kierowaĺ zgodnie z wğaŜciwoŜciŃ miejscowŃ do odpowiedniego organu 

nadzoru (patrz rozdziağ V oraz zağŃcznik B: wzory wypeğnienia formularzy). 

 

XVII.1 Dokumentacja pasieczna 

Zar·wno dziağalnoŜĺ w zakresie nieprzetworzonych produkt·w pszczelich w celu 

umieszczania ich na rynku, jak i utrzymywanie pszcz·ğ w celu umieszczania ich na rynku 

stanowi dziağalnoŜĺ nadzorowanŃ. Dlatego teŨ, zgodnie z aktualnie obowiŃzujŃcymi 

przepisami dot. ochrony i zdrowia zwierzŃt, naleŨy zarejestrowaĺ dziağalnoŜĺ u wğaŜciwego 

powiatowego lekarza weterynarii. W przypadku zmiany rodzaju lub zakresu dziağalnoŜci, 

lub lokalizacji obiekt·w budowlanych i miejsc, w kt·rych ma byĺ prowadzona dziağalnoŜĺ 

nadzorowana, z przepis·w wynika obowiŃzek dostarczenia aktualnych informacji. 
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Ponadto w odniesieniu do chowu pszcz·ğ w kaŨdej pasiece naleŨy prowadziĺ i przechowywaĺ 

ewidencjň leczenia pszcz·ğ, zgodnŃ z aktualnie obowiŃzujŃcymi przepisami. Wedğug stanu na 

lipiec 2021 r. obowiŃzuje w tym zakresie rozporzŃdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi 

z dnia 29 wrzeŜnia 2011 r. w sprawie zakresu i sposobu prowadzenia dokumentacji lekarsko-

weterynaryjnej i ewidencji leczenia zwierzŃt oraz wzor·w tej dokumentacji i ewidencji
73

. 

Zgodnie z ww. rozporzŃdzeniem, ewidencja powinna zawieraĺ m. in. nastňpujŃce informacje:  

1) liczbň leczonych rodzin pszczelich, 

2) rozpoznanie albo wstňpne rozpoznanie choroby,  

3) zastosowane produkty lecznicze lub nabyte przez posiadacza zwierzňcia produkty 

lecznicze weterynaryjne lub pasze lecznicze, z uwzglňdnieniem:  

a) nazwy produktu leczniczego, produktu leczniczego weterynaryjnego lub paszy 

leczniczej,  

b) numeru serii produktu leczniczego lub produktu leczniczego weterynaryjnego,  

c) iloŜci i dawkowania zastosowanego produktu leczniczego lub iloŜci, dawkowania 

i okresu stosowania nabytego produktu leczniczego weterynaryjnego lub paszy leczniczej,  

d) okresu karencji dla tkanek lub produkt·w przeznaczonych do spoŨycia przez ludzi, 

pozyskanych od leczonych zwierzŃt;  

4) zabiegi lecznicze lub profilaktyczne, zalecenia lekarskie oraz uwagi.  

W przypadku, gdy produkty lecznicze weterynaryjne sŃ nabywane u lekarza weterynarii 

i stosowane samodzielnie przez pszczelarza, potwierdzenie nabycia produktu leczniczego 

weterynaryjnego lub paszy leczniczej obejmuje informacje, o kt·rych mowa w pkt 3 lit. a-d, 

oraz podpis pszczelarza, kt·ry jednoczeŜnie oŜwiadcza, Ũe produkt leczniczy weterynaryjny 

lub pasza lecznicza zostanŃ zastosowane zgodnie z zaleceniami lekarza weterynarii. 

Prawidğowe stosowanie produkt·w leczniczych weterynaryjnych i prowadzenie dokumentacji 

leczenia pszcz·ğ ma bezpoŜredni zwiŃzek z bezpieczeŒstwem pozyskiwanego miodu i innych 

nieprzetworzonych produkt·w pszczelich, 

Dokumenty potwierdzajŃce zaordynowanie przez lekarza weterynarii danego leku muszŃ byĺ 

przechowywane przez okres piňciu lat (takŨe w przypadku zakoŒczenia prowadzenia pasieki 

i wykreŜlenia jej z rejestru prowadzonego przez powiatowego lekarza weterynarii).  

Dobra praktyka i doŜwiadczenie pszczelarskie nakazujŃ, aby pszczelarz prowadziğ ksiŃŨkň 

pasiecznŃ, w kt·rej jako najwaŨniejsze powinny znaleŦĺ siň: informacja o wymianie matek 

i data, kolor opalitki oraz pochodzenie matki. Rodowody matek powinny byĺ przechowywane 

przez okres ich uŨytkowania.  

Dodatkowo pasieka powinna byĺ ubezpieczona od zdarzeŒ cywilnych.  

                                                           
73

 Dz.U. Nr 224, poz. 1347 
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Dokumenty pasieczne sŃ prowadzone gğ·wnie w oparciu o rozporzŃdzenie 852/2004 

(zağŃcznik I, czňŜĺ A, Rozdziağ III, pkt 7-8 oraz 10). Zakres dokumentacji wynika 

bezpoŜrednio z przepisu, dlatego poniŨej przytoczone sŃ jego odpowiednie fragmenty: 

7. Przedsiňbiorstwa sektora spoŨywczego prowadzŃ i przechowujŃ dokumentacjň odnoszŃcŃ 

siň do dziağaŒ podejmowanych w celu kontroli zagroŨeŒ we wğaŜciwy spos·b oraz przez 

wğaŜciwy okres, proporcjonalny do charakteru i rozmiaru przedsiňbiorstwa sektora 

spoŨywczego. Przedsiňbiorstwa sektora spoŨywczego udostňpniajŃ istotne informacje 

zawarte w tej dokumentacji wğaŜciwemu organowi i, na wniosek, przedsiňbiorstwom sektora 

spoŨywczego. 

8. Przedsiňbiorstwa sektora spoŨywczego hodujŃcy zwierzňta lub produkujŃcy surowce 

pochodzenia zwierzňcego prowadzŃ dokumentacjň w szczeg·lnoŜci na temat: 

a) charakteru i pochodzenia paszy otrzymywanej przez zwierzňta; 

b) weterynaryjnych produkt·w leczniczych lub innych medykament·w podawanych 

zwierzňtom, okresy ich podawania oraz zaprzestania podawania; 

c) wystňpowania chor·b, kt·re mogŃ zagroziĺ bezpieczeŒstwu produkt·w pochodzenia 

zwierzňcego; 

d) wynik·w wszelkich analiz przeprowadzonych na pr·bkach pobranych od zwierzŃt lub 

innych pr·bkach pobranych do cel·w diagnostycznych, istotnych ze wzglňdu na zdrowie 

ludzkie; oraz 

e) wszelkich odpowiednich sprawozdaŒ na temat przeprowadzonych kontroli zwierzŃt lub 

produkt·w pochodzenia zwierzňcego. 

[é] 

10. Przedsiňbiorstwa sektora spoŨywczego mogŃ byĺ wspomagane przez inne osoby, takie 

jak weterynarze, agronomowie oraz technicy rolniczy, przy prowadzeniu dokumentacji. 

XVII.2 Dokumentacja ŘƻǘȅŎȊŊŎŀ ƘƛƎƛŜƴȅ ƛ ōŜȊǇƛŜŎȊŜƵǎǘǿŀ ȍȅǿƴƻǏŎƛ 

W ramach nadzoru wğaŜcicielskiego w zakresie higieny i bezpieczeŒstwa produkcji 

oraz dystrybucji produkt·w pszczelich producent ï niezaleŨnie od moŨliwoŜci 

wykorzystywania analizy warunk·w wstňpnych, analizy ryzyka oraz procedur dobrej praktyki 

higienicznej/produkcyjnej zawartych w niniejszym poradniku ï powinien r·wnieŨ w 

okreŜlonym zakresie gromadziĺ dokumentacjň indywidualnŃ. Z uwagi na moŨliwoŜĺ 

zastosowania elastycznego podejŜcia w prezentowanym modelu produkcji i dystrybucji 

poniŨej wypunktowano w formie zbiorczej wszystkie wymagane dokumenty, niezaleŨnie 

od wybranej przez producenta formy dziağalnoŜci (opisane w rozdziağach V.1-V.4). 
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Zakres i liczba niezbňdnych dokument·w (archiw·w) w praktyce nie r·ŨniŃ siň zbytnio 

miňdzy sprzedaŨŃ bezpoŜredniŃ i formami dziağalnoŜci opartymi na przepisach 

rozporzŃdzenia 852/2004. W wiňkszoŜci przypadk·w ï co zostağo wyjaŜnione w rozdziale VI  

ï producent nie ma obowiŃzku ustanowienia systemu HACCP, a nawet jeŜli ma, to w 

okreŜlonych sytuacjach moŨe udowadniaĺ speğnianie wymog·w (takich jak np.: 

przeprowadzenie analizy ryzyka, opracowanie programu warunk·w wstňpnych, 

dysponowanie instrukcjami GMP/GHP etc.), odnoszŃc siň wprost do zapis·w niniejszego 

poradnika (jako krajowych wytycznych dobrych praktyk). Takie podejŜcie wpisuje siň 

r·wnieŨ w art. 5 ust. 2 lit. g, ust. 4 lit. c rozporzŃdzenia 852/2004 oraz wytyczne europejskie 

opisane w rozdziale VI.2 Wynika z nich, Ũe bez wŃtpienia niekt·re dokumenty i archiwa 

muszŃ byĺ dostňpne w zakğadzie (nie wystarczy sam poradnik), ale muszą być 

proporcjonalne do charakteru i rozmiaru przedsiębiorstwa. W tym przypadku mamy 

do czynienia z dziağalnoŜciŃ w skali mikro, wiňc dopuszczalny jest ograniczony zakres 

dokumentacji indywidualnej (czyli takiej, kt·rŃ powinien samodzielnie opracowaĺ 

pszczelarz).  

Poradnik zawiera bogatŃ dokumentacjň, kt·ra moŨe byĺ bezpoŜrednio wykorzystywana przez 

wiňkszoŜĺ pszczelarzy (dziağajŃcych w oparciu o proponowany model produkcji 

i dystrybucji). PoniŨej przedstawiono wykaz dokumentacji, kt·rŃ pszczelarz powinien 

gromadziĺ w kontekŜcie wprowadzania do obrotu produkt·w pszczelich (mogŃ wystňpowaĺ 

r·Ũnice pomiňdzy r·Ũnymi formami dziağalnoŜci, odpowiednie informacje znajdujŃ siň 

w komentarzach): 

1. Pszczelarz powinien przechowywaĺ papierowy lub elektroniczny egzemplarz 

niniejszego poradnika, gdyŨ zawiera on standardowe, gotowe do stosowania 

dokumenty ï jak np. zestaw procedur GMP/ GHP, analiz ryzyka (jako element oceny 

warunk·w wstňpnych oraz jakoŜci wody pochodzŃcej z wodociŃgu). Materiağy zawarte 

w poradniku ï tam, gdzie ma to zastosowanie ï moŨe r·wnieŨ bezpoŜrednio 

wykorzystywaĺ w ramach opracowania, wykonywania i utrzymywania stağych 

procedur na podstawie zasad HACCP zgodnie z art. 5 ust. 1 rozporzŃdzenia 852/2004 

(czyli w zakresie dystrybucji realizowanej po etapie produkcji podstawowej i dziağaŒ z 

niŃ powiŃzanych w oparciu o zağ. II do rozporzŃdzenia 852/2004, czemu sğuŨŃ formy 

dziağalnoŜci handel detaliczny oraz RHD, co zostağo szczeg·ğowo wyjaŜnione 

w rozdziale VI). Poradnik uwzglňdnia teŨ analizň warunk·w wstňpnych, obejmujŃcŃ 

swoim zakresem kluczowe obszary zwiŃzane z produkcjŃ i dystrybucjŃ. Stosowanie w 

czňŜci lub w cağoŜci poradnika jest weryfikowane poprzez oŜwiadczenie, kt·re zostağo 

zamieszczone na str. 3. 

2. NiezaleŨnie od postanowieŒ pkt 1 pszczelarz musi posiadaĺ indywidualnŃ 

dokumentacjň w zakresie, w  jakim wykracza poza standardowy model operacyjny 

zdefiniowany we wstňpie poradnika oraz bardziej szczeg·ğowo w rozdziale VI.4. 

Producent zobowiŃzany jest teŨ stworzyĺ wğasnŃ dokumentacjň zawsze, gdy stosuje 

procedury alternatywne do tych zawartych w poradniku (zgodnie z wytycznymi 

przywoğanymi w rozdziale VI.2 dokumentacja zawarta w poradniku ï kt·rego 

stosowanie nie jest obowiŃzkowe ï moŨe byĺ zastŃpiona indywidualnŃ dokumentacjŃ). 
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Zakres istniejŃcej w zakğadzie dokumentacji indywidualnej (jeŜli takowa funkcjonuje) 

podaje siň w oŜwiadczeniu, kt·re zostağo zamieszczone na str. 3. 

3. Pszczelarz powinien przechowywaĺ zaŜwiadczenie wpisania pasieki do rejestru 

zakğad·w podlegajŃcych nadzorowi Inspekcji Weterynaryjnej, kt·re otwiera mu opcjň 

prowadzenia produkcji podstawowej
74

 (patrz rozdziağ V.1) oraz ewentualnie [jeŜli 

dotyczy] decyzjň dotyczŃcŃ sprzedaŨy bezpoŜredniej (patrz rozdziağ V.2) lub RHD 

(patrz rozdziağ V.4). 

4. [JeŜli dotyczy] W przypadku prowadzenia handlu detalicznego pszczelarz powinien 

przechowywaĺ decyzjň stwierdzajŃcŃ zatwierdzenie i wpis do rejestru zakğad·w 

podlegajŃcych urzňdowej kontroli organ·w PaŒstwowej Inspekcji Sanitarnej (patrz 

rozdziağ V.3).  

5. Pszczelarz powinien regularnie gromadziĺ dokumenty zwiŃzane z ocenŃ jakoŜci wody. 

Szczeg·ğy odnoŜnie trybu oceny jakoŜci wody oraz rozwiŃzaŒ tymczasowych 

zwiŃzanych z jej doprowadzeniem opisano w rozdziale XII. Uwaga ï jeŨeli pszczelarz 

wykorzystuje rozwiŃzanie tymczasowe przy uŨyciu wňŨa do wody, powinien 

przechowywaĺ deklaracjň zgodnoŜci uŨytego szlaucha. Nie bňdzie ona jednak 

wymagana, jeŜli z opisu (nazwy) produktu bezpoŜrednio wynika, Ũe jest to wŃŨ 

przeznaczony do wody pitnej (w·wczas naleŨy przechowywaĺ fakturň zakupu lub 

opakowanie, gdzie znajduje siň stosowne sformuğowanie ï moŨe to byĺ r·wnieŨ 

fotografia przechowywana cyfrowo lub kserokopia).  

6. Pszczelarz i domownicy zaangaŨowani w prace w jego miodowej pracowni zawsze 

muszŃ posiadaĺ aktualne orzeczenie lekarskie do cel·w sanitarno-epidemiologicznych 

ï patrz rozdziağ XIII.1). 

7. Pszczelarz jest zobowiŃzany prowadziĺ dokumentacjň zwiŃzanŃ z iloŜciŃ pozyskanego 

miodu w ramach konkretnego miodobrania celem identyfikacji poszczeg·lnych partii 

produkcyjnych. Jest to powiŃzane z ewentualnym postňpowaniem w przypadku 

wystŃpienia incydentu zwiŃzanego z bezpieczeŒstwem miodu/produkt·w pszczelich, 

a w konsekwencji ï potrzebŃ jego wycofania lub przetworzenia. 

8. W przypadku, gdy producent realizuje dostawy do podmiot·w takich jak sklepy, 

restauracje, stoğ·wki itp., musi prowadziĺ dokumentacjň zwiŃzanŃ z iloŜciŃ 

dostarczanego miodu w ramach poszczeg·lnych partii produkcyjnych (data minimalnej 

trwağoŜci ï o ile zawiera dzieŒ, miesiŃc oraz rok ï moŨe byĺ jednoczeŜnie numerem 

partii produkcyjnej. Wiňcej informacji moŨna znaleŦĺ w podrozdziağach IV.1 

oraz XVII.3 ). 

9. [NieobowiŃzkowo] W miarň moŨliwoŜci zaleca siň gromadziĺ dokumenty deklaracji 

zgodnoŜci na okolicznoŜĺ zastosowania w pomieszczeniach produkcyjnych farb, 
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 Uwaga: na okolicznoŜĺ prowadzenia produkcji podstawowej nie potrzebujemy dokumentu, o ile dopeğniliŜmy 

ï wspomnianego w rozdziale XVII.1 i bardziej szczeg·ğowo wyjaŜnionego w rozdziale V.1 ï obowiŃzku 

dokonania rejestracji pasieki jako dziağalnoŜci nadzorowanej. 
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lakier·w oraz urzŃdzeŒ dopuszczonych do zastosowania przy produkcji miodu. 

Wskazanie to nie ma jednak zastosowania do powierzchni i sprzňtu w spos·b 

oczywisty przeznaczonego do tej produkcji ï np. nowoczesnych wir·wek, widelc·w 

do odsklepiania, a takŨe noŨy, wszelkich drugorzňdnych powierzchni, element·w 

wyposaŨenia oraz sprzňtu, kt·ry nie ma bezpoŜredniego kontaktu z ŨywnoŜciŃ. Nie 

zwalnia to pszczelarza od stosowania siň do zaleceŒ opisanych w rozdziale VIII. 

Zalecenia w peğnym zakresie nie stosuje siň teŨ do pomieszczeŒ dystrybucyjnych, jeŜli 

pszczelarz ma je osobno zorganizowane zgodnie z zasadami opisanymi w rozdziağach 

VII.2 i VII.3. 

10. [JeŜli dotyczy] Pszczelarz powinien posiadaĺ deklaracjň zgodnoŜci dla opakowaŒ 

jednostkowych ï innych niŨ szklane sğoiki (np. plastikowych ï jeŜli sŃ 

wykorzystywane). Musi ona zawieraĺ stwierdzenie, Ũe opakowanie nadaje siň do 

kontaktu z ŨywnoŜciŃ takŃ jak mi·d ï zagadnienie to rozwijamy w rozdziale IX.9. 

11. W przypadku sğoik·w szklanych oraz przeznaczonych do nich zakrňtek pszczelarz 

powinien gromadziĺ faktury ich zakupu celem wykazania, Ũe zostağy zakupione jako 

przeznaczone do kontaktu z ŨywnoŜciŃ (np. w odpowiedniej hurtowni z opakowaniami, 

sklepie pszczelarskim itp.). Szczeg·ğowe zasady postňpowania ze szklanymi sğoikami 

(w tym w kontekŜcie deklaracji zgodnoŜci) opisano w rozdziale IX.9. 

12. [JeŜli dotyczy] W przypadku ponownego wykorzystania sğoik·w szklanych producent 

powinien umieĺ wykazaĺ, Ũe stosowane przez niego urzŃdzenie zapewnia program 

mycia w temperaturze co najmniej 82ÁC (moŨe to wynikaĺ np. z opisu programu na 

pulpicie urzŃdzenia lub z doğŃczonej specyfikacji). W przypadku stosowania innej niŨ 

zalecane w poradniku procedury odzyskiwania sğoik·w powinien mieĺ jŃ spisanŃ. 

13. Pszczelarz musi posiadaĺ zestaw Ăwzorcowychò etykiet produkt·w bňdŃcych w ofercie 

(powinien mieĺ je zgromadzone osobno ï np. wpiňte do teczki). Etykiety Ăwzorcoweò 

muszŃ odpowiadaĺ naklejonym na opakowaniach z produktem do dystrybucji. Etykiety 

Ăwzorcoweò, przechowywane osobno, ze wzglňdu na skalň i charakter dziağalnoŜci 

zawierajŃ wystarczajŃcy zas·b informacji, aby moŨna byğo je uznaĺ za karty opisu 

produktu. 

14. [Niewymagane] Nie wymaga siň od pszczelarza posiadania badaŒ przechowalniczych. 

Zgodnie z powszechnie przyjňtŃ i niekwestionowanŃ praktykŃ uznaje siň, Ũe data 

minimalnej trwağoŜci miodu wynosi trzy lata. Wiňcej na ten temat moŨna znaleŦĺ 

w rozdziale XVIII , poŜwiňconym etykietowaniu produkt·w. 

15. środki czystoŜci i preparaty dezynfekcyjne powinny posiadaĺ czytelne etykiety 

zawierajŃce metodň ich uŨycia. W przypadku preparat·w wykonanych zgodnie 

z zaleceniami rozdziağu X.2 poradnika wystarczy wğasnorňcznie je opisaĺ na etykiecie 

ze wskazaniem skğadu. 

16. Pszczelarz musi prowadziĺ karty kontroli zabezpieczenia pracowni do pozyskiwania 

miodu przed owadami i gryzoniami. Zasady zwiŃzane z tym zagadnieniem i przykğady 
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ich zastosowania opisano w rozdziale XV. Wz·r karty kontroli zostağ zamieszczony 

do powielenia jako zağŃcznik D poradnika. 

17. Pszczelarz musi posiadaĺ zestaw instrukcji/opakowaŒ Ŝrodk·w deratyzacyjnych, 

stosowanych zgodnie z zapisami rozdziağu XV. Zalecenie nie ma zastosowania 

w przypadku urzŃdzeŒ obsğugiwanych w spos·b oczywisty (np. w przypadku 

klasycznych puğapek na myszy). JeŜli usğugi deratyzacyjne Ŝwiadczone sŃ przez 

podmiot zewnňtrzny, naleŨy przechowywaĺ aktualnŃ umowň. 

18. [Dotyczy tylko dystrybucji w ramach handlu detalicznego lub RHD] Pszczelarz 

powinien prowadziĺ dokumentacjň w zakresie ukoŒczonych kurs·w i szkoleŒ 

zwiŃzanych z dystrybucjŃ miodu. JeŜli organizator nie zapewnia 

certyfikatu/zaŜwiadczenia, akceptowalnŃ formŃ dokumentu jest wğasnorňcznie 

wypeğniany zeszyt, w kt·rym odnotowuje siň podejmowane inicjatywy 

samoksztağcenia zgodnie z zaleceniami rozdziağu XVI poradnika. Dokumentem 

zaŜwiadczajŃcym o dopeğnieniu wymogu szkoleŒ (tu konkretnie samoksztağcenia) 

moŨe byĺ r·wnieŨ wypeğniany cyklicznie dokument Samodzielna kontrola 

wewnňtrzna, kt·ry znajduje siň w zağŃczniku D poradnika. 

PowyŨszŃ dokumentacjň udostňpnia siň na ŨŃdanie wğaŜciwych organ·w. Nie moŨna 

zapomnieĺ r·wnieŨ o dokumentacji natury Ărozliczeniowejò ï temu zagadnieniu poŜwiňcamy 

kolejny rozdziağ.  

XVII.3 5ƻƪǳƳŜƴǘŀŎƧŀ Řƻ ŎŜƭƽǿ ǿŜǊȅŦƛƪŀŎƧƛ ǿƛŜƭƪƻǏŎƛ ǎǇǊȊŜŘŀȍȅ ƛ ƳƻȍƭƛǿƻǏŎƛ 

ǏƭŜŘȊŜƴƛŀ ǇǊƻŘǳƪǘǳ 

SprzedaŨ w ramach kr·tkiego ğaŒcucha dystrybucji w niekt·rych przypadkach moŨe wiŃzaĺ 

siň r·wnieŨ z obowiŃzkiem ewidencjonowania. Specjalne wymogi sŃ przewidziane zwğaszcza 

w ramach zwolnienia z podatku PIT przy korzystaniu ze zwolnienia do 40 000 zğ rocznie. 

Generalnie odbiorcami poradnika sŃ pszczelarze bňdŃcy rolnikami ryczağtowymi. Zacznijmy 

od tego, Ũe sprzedajŃc produkt osobom fizycznym (np. na bazarze), pszczelarz nie musi 

dokumentowaĺ sprzedaŨy. JeŜli jednak odbiorcŃ bňdzie czynny podatnik podatku VAT 

(np. restauracja, sklep), to w·wczas ·w podmiot wystawia pszczelarzowi fakturň VAT RR, 

kt·rŃ musi on przechowywaĺ przez okres piňciu lat, liczŃc od koŒca roku, w kt·rym 

wystawiono fakturň (art. 116 ust. 10 ustawy o VAT). Zagadnienia podatkowe wyjaŜniamy 

bardziej szczeg·ğowo w rozdziale IV.3. 

Dokumentacja sprzedaży (nieprzetworzony produkt rolny): przede wszystkim jeszcze raz 

podkreŜlamy, Ũe poniewaŨ niniejszy poradnik obejmuje zainteresowaniem wyğŃcznie 

prowadzone osobiŜcie pasieki, w kt·rych utrzymuje siň do 80 rodzin pszczelich, nie mamy 

do czynienia z dziağami specjalnymi produkcji rolnej. Dlatego teŨ przychody z dziağalnoŜci 

pszczelarskiej (z tytuğu sprzedaŨy produktu nieprzetworzonego) ï bez wzglňdu na kwotň ï nie 

podlegajŃ obciŃŨeniu podatkiem dochodowym od os·b fizycznych (na podstawie art. 2 ust. 1 
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pkt 1 Ustawy
75

). Przepisy dotyczŃce podatku dochodowego i VAT nie r·ŨnicujŃ producenta 

pod wzglňdem formy dziağalnoŜci wprowadzania produktu do obrotu. SprzedaŨ 

nieprzetworzonego produktu (jak np. mi·d), wytworzonego w ramach osobiŜcie prowadzonej 

dziağalnoŜci zgodnie z zağoŨeniami poradnika, nie jest opodatkowana (jeŜli dysponujemy 

wyğŃcznie wğasnym produktem oraz gdy nie majŃ zastosowania przepisy o dziağach 

specjalnych produkcji rolnej). Oznacza to brak obowiŃzku rejestrowania obrotu ze wzglňd·w 

podatkowych.  

[SprzedaŨ bezpoŜrednia] Z przepis·w rozporzŃdzenia o sprzedaŨy bezpoŜredniej wynika, Ũe 

pszczelarze, kt·rzy zdecydowali siň na tň wğaŜnie formň dziağalnoŜci, zobowiŃzani sŃ mimo 

wszystko do prowadzenia i przechowywania dokumentacji, zawierajŃcej informacje o iloŜci 

sprzedanych w danym miesiŃcu produkt·w (kt·rŃ przechowuje się przez rok następujący po 

roku, w którym została sporządzona).  

[RHD] RozporzŃdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r. 

w sprawie maksymalnej iloŜci ŨywnoŜci zbywanej w ramach rolniczego handlu detalicznego 

oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania (Dz. U. poz. 2159) nakğada na podmiot 

prowadzŃcy RHD obowiŃzek prowadzenia i przechowywania dokumentacji umoŨliwiajŃcej 

okreŜlenie iloŜci ŨywnoŜci zbywanej rocznie w ramach takiego handlu, odrňbnie za kaŨdy rok 

kalendarzowy, zawierajŃcŃ nastňpujŃce informacje:  

1) numer kolejnego wpisu;  

2) datň zbycia ŨywnoŜci;  

3) iloŜĺ i rodzaj zbytej ŨywnoŜci.  

Dokumentacjň tŃ przechowuje siň przez dwa lata, liczŃc od koŒca roku kalendarzowego, za 

kt·ry zostağa sporzŃdzona. 

Dokumentacja sprzedaży (produkt przetworzony ze zwolnieniem z podatku PIT do 

kwoty 40 000 zł): wielkoŜĺ sprzedaŨy jest dokumentowana w spos·b umoŨliwiajŃcy 

okreŜlenie iloŜci zbywanej ŨywnoŜci przetworzonej. Pszczelarz prowadzi i przechowuje 

dokumentacjň, odrňbnie za kaŨdy rok kalendarzowy, zawierajŃcŃ nastňpujŃce informacje: 

- numer kolejnego wpisu, 

- datň uzyskania przychodu, 

- kwotň przychodu, 

- przych·d narastajŃco od poczŃtku roku, 

- iloŜĺ i rodzaj przetworzonych produkt·w. 

SprzedaŨ naleŨy dokumentowaĺ niezwğocznie po kaŨdorazowym zbyciu ŨywnoŜci zar·wno 

konsumentowi finalnemu, jak i do zakğad·w prowadzŃcych handel detaliczny 

z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego.  

W przypadku, gdy sprzedaŨ dla konsumenta finalnego nastňpuje r·wnieŨ z udziağem 

poŜrednika, dokumentacja powinna zawieraĺ informacjň odnoŜnie do ŨywnoŜci zbywanej 
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 Ustawa z dnia 26 lipca 1991 r. o podatku dochodowym od os·b fizycznych (t.j. Dz.U. z 2021 r., poz. 1128 z 

p·Ŧn. zm.). 
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przy udziale poŜrednika (pod odpowiednim numerem kolejnego wpisu powinny znaleŦĺ siň 

nastňpujŃce dane: data, iloŜĺ i rodzaj zbytej przez danego poŜrednika ŨywnoŜci, imiň, 

nazwisko oraz adres albo nazwa, siedziba oraz adres poŜrednika, kt·ry zbywağ ŨywnoŜĺ 

podczas wystawy, festynu, targu lub kiermaszu, a takŨe miejsce zbycia ŨywnoŜci przez 

poŜrednika). Dokumentacja dotyczŃca ŨywnoŜci zbywanej przez poŜrednika jest 

przekazywana pszczelarzowi niezwğocznie po zakoŒczeniu wystawy, festynu, targu 

lub kiermaszu. 

Dokumentacja związana ze śledzeniem produktu 

W przypadku, gdy pszczelarz dostarcza produkty do takich podmiot·w, jak sklep, restauracja, 

stoğ·wka, musi udostňpniĺ: dokğadny opis ŨywnoŜci, wolumen lub iloŜĺ ŨywnoŜci, dane 

i adres dostawcy, dane i adres odbiorcy, odniesienie identyfikujŃce odpowiednio seriň, partiň 

lub przesyğkň, datň wysyğki. Jest to wym·g wynikajŃcy z rozporzŃdzenia wykonawczego 

Komisji 931/2011. Na dokumencie powinny wiňc znaleŦĺ siň informacje (podajemy na 

przykğadzie miodu): 

Mi·d (rodzaj i/lub odmiana)éé.. partia nr (opcjonalnie) éé. data pozyskaniaééé. data 

minimalnej trwağoŜci éé. wysğanoéé, iloŜĺ éé.. Wszystkie wymagane informacje mogŃ 

zostaĺ uwzglňdnione zar·wno na specjalnym dokumencie, jak teŨ w fakturze lub fakturze 

VAT RR ï sporzŃdzajŃc odpowiednio opis, moŨemy zaoszczňdziĺ sobie pracy przy tworzeniu 

dodatkowego dokumentu (moŨemy teŨ na fakturze dokonaĺ odrňcznych dopisk·w w zakresie 

danych brakujŃcych wzglňdem wskazanego powyŨej minimum). Pszczelarz powinien 

przechowywaĺ u siebie egzemplarz tego dokumentu/faktury z toŨsamymi informacjami.  

Jak wystawić fakturę? 

Uwaga ï przedsiňbiorcy niekiedy nie wiedzŃ, jak zabraĺ siň do wystawiania faktur VAT RR. 

Dlatego dokumentowaniu sprzedaŨy produkt·w lokalnych, w tym miodu, poŜwiňciliŜmy 

osobny poradnik, kt·ry wraz z przykğadowymi wzorami faktur (m.in. faktur VAT RR) 

dostňpny jest na stronie Podlaskiego Centrum Produktu Lokalnego PCPL.wrotapodlasia.pl.  

XVIII. Etykietowanie produktów 

Rozdziağ opracowano z uwzglňdnieniem nastňpujŃcych przepis·w:  

- rozporzŃdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 

paŦdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat 

ŨywnoŜci, zmiany rozporzŃdzeŒ Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 

1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, 

dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 

2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 

2008/5/WE oraz rozporzŃdzenia Komisji (WE) nr 608/2004 (Dz.U. UE. L. z 2011 r. 

Nr 304, s. 18 z p·Ŧn. zm.), 

- ustawa z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakoŜci handlowej artykuğ·w rolno-

spoŨywczych (t.j. Dz.U. z 2021 r., poz. 630), 

- rozporzŃdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 3 paŦdziernika 2003 r. w 

sprawie szczeg·ğowych wymagaŒ w zakresie jakoŜci handlowej miodu (Dz.U. Nr 

181, poz. 1773 z p·Ŧn. zm.), 
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- rozporzŃdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 13 kwietnia 2004 r. w 

sprawie szczeg·ğowego zakresu i sposobu znakowania niekt·rych grup i rodzaj·w 

artykuğ·w rolno-spoŨywczych kodem identyfikacyjnym partii produkcyjnej (Dz.U. 

Nr 83, poz. 772). 

Pszczelarz zobowiŃzany jest do stosowania etykiet zgodnych z obowiŃzujŃcymi przepisami. 

Zaznaczyĺ naleŨy, Ũe nalepienie np. wyğŃcznie wizyt·wki z numerem telefonu nie jest 

wğaŜciwym sposobem etykietowania. Wiňcej informacji moŨna znaleŦĺ na stronie Gğ·wnego 

Inspektoratu JakoŜci Handlowej Artykuğ·w Rolno-SpoŨywczych. Jest to instytucja 

kontrolujŃca nie tylko ï jak sama nazwa wskazuje ï jakoŜĺ produktu (r·wnieŨ miodu), ale 

takŨe egzekwujŃca prawidğowe oznakowanie towar·w.  

Na etykiecie miodu musimy zamieŜciĺ nastňpujŃce informacje: 

- dane producenta, 

- nazwň produktu, tj. MIčD; peğnŃ nazwň rodzaju miodu (tj. nektarowy, spadziowy, 

nektarowo-spadziowy) i jego odmiany (odpowiednio np. wielokwiatowy, lipowy, gryczany, 

ze spadzi liŜciastej, ze spadzi iglastej), 

- kraj pochodzenia, tj. Polska, 

- iloŜĺ netto, 

- datň minimalnej trwağoŜci (36 miesiňcy), 

- warunki przechowywania, 

- numer partii produkcyjnej (ew. dokğadnŃ datň minimalnej przydatnoŜci). 

PoniŨej przedstawiono przykğadowy schemat prawidğowo sporzŃdzonej etykiety: 

 

Komentarz do schematu etykiety 

Nazwa miodu: jeŜli nie ma stuprocentowej pewnoŜci co do roŜliny, kt·rej procentowa 

zawartoŜĺ pyğku w miodzie wystňpuje w odpowiedniej przewadze (takŃ pewnoŜĺ moŨemy 

uzyskaĺ jedynie za pomocŃ badaŒ laboratoryjnych), lepiej nie wskazywaĺ na etykiecie 

odmiany miodu z okreŜleniem nazwy roŜliny (np. ĂMi·d nektarowy lipowyò). Gdyby bowiem 

analiza pobranej przez inspektora pr·bki do badaŒ nie potwierdziğa deklaracji na etykiecie, 

naleŨy liczyĺ siň z mandatem. Dlatego teŨ w przypadku wŃtpliwoŜci bezpieczniej jest uŨyĺ 

nazwy ĂMi·d nektarowy wielokwiatowyò lub po prostu ĂMi·dò ï ew. podajŃc kontekst 

usadowienia pasieki (np. ĂMi·d z teren·w leŜnychò, ĂMi·d z teren·w bagiennychò ï o ile te 

informacje majŃ pokrycie w stanie faktycznym).  
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Oznaczanie daty minimalnej trwałości: teoretycznie w przypadku produkt·w, kt·rych 

trwağoŜĺ przekracza 18 miesiňcy, wystarczy podaĺ sam rok (w·wczas zastosowalibyŜmy 

formuğň ĂNajlepiej spoŨyĺ przed koŒcem [2023 r.]ò), wtedy jednak na etykiecie trzeba by 

dodatkowo uwzglňdniĺ znakowanie kodem identyfikacyjnym partii produkcyjnej (kt·ry 

moŨna zapisaĺ np. ĂL/06/2020ò). Nie jest ono wymagane w przypadku Ŝrodk·w 

spoŨywczych, kt·rych oznakowanie zawiera datň minimalnej trwağoŜci albo termin 

przydatnoŜci do spoŨycia, okreŜlone z podaniem co najmniej dnia i miesiŃca. BiorŃc pod 

uwagň, Ũe pszczelarze czňsto stosujŃ prefabrykowane etykiety, najmniej dopisywania jest 

przy zastosowaniu opisanego powyŨej schematu. Oznaczanie partii produkcyjnej kodem jest 

raczej niepraktykowane w bardzo mağych pasiekach, gdyŨ moŨe w·wczas budziĺ 

niezrozumienie oraz wŃtpliwoŜci.  

Datň minimalnej trwağoŜci (trzy lata) okreŜlamy wzglňdem daty miodobrania ï nawet gdy 

faktyczna czynnoŜĺ rozlania do sğoika jest odsuniňta w czasie z przyczyn technologicznych. 

W zwiŃzku z tym pszczelarz nie potrzebuje sporzŃdzaĺ badaŒ tzw. przechowalniczych. 

Przy okazji warto wspomnieĺ, Ũe trwağoŜĺ miodu przy odpowiednim przechowywaniu jest 

praktycznie nieograniczona. 

Warunki przechowywania: okreŜlamy pod oznaczeniem daty minimalnej trwağoŜci. Dziňki 

temu wiadomo, Ũe na spoŨycie miodu mamy wskazany czas przy zachowaniu zaleceŒ 

producenta dotyczŃcych okreŜlonego przechowywania. Jak wynika z poradnika, chociaŨ mi·d 

nie wymagana przechowywania chğodniczego, to nie naleŨy go jednak przegrzewaĺ, 

przeŜwietlaĺ, ani teŨ naraŨaĺ na wilgoĺ. 

Masa netto: sğowo Ămasaò czňsto jest mylnie/wymiennie stosowane ze sğowem Ăwagaò. 

Waga jest urzŃdzeniem technicznym (takim np. ze wskaz·wkŃ lub odwaŨnikami), naleŨy 

wiňc pamiňtaĺ, Ũe w kontekŜcie etykiety uŨywamy sğowa Ămasaò (jako wskazanie odczytu 

urzŃdzenia zwanego wagŃ). Uwaga ï jeŜli przy kontroli faktyczna masa miodu (po odjňciu 

masy sğoika) bňdzie odbiegaĺ od deklaracji na etykiecie, w·wczas pszczelarz moŨe otrzymaĺ  

mandat. Dlatego dobrze jest zweryfikowaĺ tň informacjň za pomocŃ wagi legalizowanej. JeŜli 

nie mamy takowego urzŃdzenia (w tym moŨliwoŜci jego np. wypoŨyczenia) to, przy ciŃgğym 

stosowaniu tych samych sğoik·w, lepiej nalewaĺ mi·d z naddatkiem do okreŜlonej wysokoŜci 

pojemnika (w·wczas, nawet jeŜli nie posiadamy wagi legalizowanej moŨna uniknŃĺ 

mandatu). 

W przypadku masy netto w zakresie od 1 g do 1000 g jednostkň miary okreŜla siň w gramach 

[g]; a dla masy r·wnej i powyŨej 1000 g stosuje siň wskazania w kilogramach [kg]. Dlatego 

na mağym sğoiku naleŨy wpisaĺ wartoŜĺ np. 350 g, a na duŨym ï np. 1,25 kg. 

Ulega krystalizacji: informacja nieobowiŃzkowa.  

Kraj pochodzenia: proponujemy zastosowanie oficjalnego oznaczenia: ĂProdukt polskiò, 

kt·ry to znak moŨe byĺ uŨywany r·wnieŨ do miodu pochodzenia krajowego bez potrzeby 

uzyskiwania zaŜwiadczeŒ, zezwoleŒ etc. 
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Weterynaryjny numer identyfikacyjny: informacja nieobowiŃzkowa dla pszczelarzy 

dziağajŃcych zgodnie z modelem zaproponowanym w poradniku. Pszczelarz moŨe pochwaliĺ 

siň speğnianiem wymog·w formalnych i podaĺ ï w zaleŨnoŜci od zarejestrowanej formy 

dziağalnoŜci ï weterynaryjny numer identyfikacyjny np. sprzedaŨy bezpoŜredniej lub RHD 

(formy dziağalnoŜci opisane w rozdziale V). Numeru tego nie naleŨy myliĺ z numerami 

w innych ewidencjach (np. z numerem w ewidencji gospodarstw rolnych). Weterynaryjny 

numer identyfikacyjny swojej dziağalnoŜci moŨna znaleŦĺ w decyzji powiatowego lekarza 

weterynarii (kt·rŃ wydaje siň na wniosek producenta ï wzory odpowiednich wniosk·w 

znajdujŃ siň w zağŃczniku B poradnika). 

Mniej czasem znaczy więcej: naleŨy zachowaĺ ostroŨnoŜĺ przy stosowaniu na etykiecie 

r·Ũnorodnych okreŜleŒ w celu uatrakcyjnienia opisu produktu przez przypisanie 

mu rozlicznych walor·w. Wszelkie tego rodzaju komentarze ï np. o niebotycznych 

wğaŜciwoŜciach zdrowotnych czy niezwykğej ĂnaturalnoŜciò naszego produktu ï mogŃ 

skoŒczyĺ siň mandatem. Mi·d to mi·d, a jego specyfika zostağa okreŜlona w przepisach. 

Nie ma moŨliwoŜci nazywaĺ jakiegoŜ syntetycznego wyrobu mianem Ămioduò, wiňc 

wiadomo, Ũe jeŜli produkt nazwano na etykiecie Ămiodemò, to musi byĺ naturalny. 

Z ostroŨnoŜciŃ naleŨy teŨ podchodziĺ do eufemizm·w w rodzaju ĂNaturalnie, Ũe 

od pszczelarzaò. Tworzenie wraŨenia, Ũe produkt ma jakieŜ specyficzne cechy w tym 

zakresie, moŨe zostaĺ potraktowane jako wprowadzanie konsumenta w bğŃd. Dlatego warto 

klienta oczarowaĺ jakoŜciŃ naszego produktu raczej podczas szczerej rozmowy (np. na 

stoisku sprzedaŨowym), a nie przez umieszczanie r·Ũnego rodzaju informacji na etykiecie.  

XIX. Przykładowe rozwiązania praktyczne  
W poprzednich rozdziağach om·wiono uwarunkowania formalne zwiŃzane z prowadzeniem 

dziağalnoŜci w zakresie produkt·w pszczelich. ZakğadajŃc, Ũe proponowane rozwiŃzania 

uznajŃ PaŒstwo za rozsŃdne i moŨliwe do zrealizowania we wğasnych pasiekach poniŨej 

zaproponowane sŃ praktyczne, modelowe rozwiŃzania zorganizowania pracowni 

do pozyskiwania miodu oraz miejsc dystrybucji, kt·re mogŃ byĺ prowadzone w ramach 

produkcji podstawowej / sprzedaŨy bezpoŜredniej / RHD / handlu detalicznego, a takŨe miejsc 

magazynowania na etapie dystrybucji oraz miejsca sprzedaŨy. NaleŨy podkreŜliĺ, Ũe formň 

lub formy rejestracji wybiera sam pszczelarz, zwracajŃc uwagň na specyfikň i ograniczenia 

formalne tych form dziağalnoŜci oraz swoje potrzeby. MoŨliwe jest zarejestrowanie kilku 

form dziağalnoŜci. 

Uwaga: pomimo zastosowania sugestywnej, moŨliwie wiernej formy odwzorowania pomieszczeŒ 

naleŨy pamiňtaĺ, Ũe ilustracje majŃ charakter poglŃdowy i trzeba je analizowaĺ w kontekŜcie treŜci 

zawartych w poradniku. KaŨdy pszczelarz sam musi oceniĺ, jak duŨo przestrzeni potrzebuje do 

produkcji oraz jak wydajny sprzňt zostanie wykorzystany w jego pracowni. Opracowanie modeli 

zostağo poprzedzone terenowymi wizytacjami w funkcjonujŃcych pasiekach, dziňki czemu 

przedstawione modelowe propozycje mogŃ byĺ przydatne. NaleŨy jednak zawsze pamiňtaĺ, Ũe 

pracownie do pozyskiwania miodu muszŃ zapewniĺ moŨliwoŜĺ zachowania cyklu produkcyjnego 

(odsklepianie, wirowanie i cedzenie miodu na sitach, pozostawienie w odstojniku do sklarowania i 

rozlewanie). W niekt·rych przypadkach oznacza to koniecznoŜĺ zmiany ustawienia sprzňtu 

w zaleŨnoŜci od fazy cyklu produkcyjnego, czego nie odzwierciedla statyczna ilustracja. 
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tǊȊȅƪƱŀŘ м: pracownia mobilna 

Pracownia mobilna może towarzyszyć stacjonarnym pracowniom do pozyskiwania miodu, 

kt·re zaprezentowano w pozostağych wariantach. Przy pracowni mobilnej prawdopodobnie  

potrzebne bňdzie dodatkowe, wydzielone pomieszczenie, do kt·rego moŨna przywieŦĺ mi·d 

w zamykanych naczyniach (np. wiadrach) i dokonaĺ proces·w zwiŃzanych z jego 

klarowaniem, a nastňpnie rozlewaniem w sğoiki. NaleŨy teŨ wygospodarowaĺ miejsce na 

mycie sprzňtu itp.  

W pierwszym przykğadzie zaproponowano wykorzystanie samochodu dostawczego, ale 

podobne, a nawet lepsze warunki moŨna zapewniĺ np. w przyczepie campingowej lub 

barakowozie. ZağoŨono, Ũe ze wzglňdu na warunki pracy pszczelarz nie bňdzie pracowağ w 

pojeŦdzie dğuŨej niŨ 2 godziny w ciŃgu doby. W niniejszym przykğadzie wykazano, Ũe 

r·wnieŨ w trudnych warunkach moŨliwe jest sprostanie zasadom bezpieczeŒstwa ŨywnoŜci. 

Tego rodzaju rozwiŃzanie jest lepsze niŨ wykorzystanie domowej kuchni po jej czasowym 

wyğŃczeniu z uŨytkowania domowego (chociaŨ i takie rozwiŃzanie jest moŨliwe ï i to nie 

tylko w ramach RHD, jak siň to przyjňğo niekiedy uwaŨaĺ).  

Uwaga: naleŨy pamiňtaĺ, Ũe proces klarowania miodu przebiega w czasie. MoŨna sobie 

jednak wyobraziĺ sytuacjň, Ũe pszczelarz ma specjalny pojazd, kt·ry w sezonie 

wykorzystywany jest wyğŃcznie jako pracownia do pozyskiwania miodu (moŨe to byĺ teŨ np. 

specjalnie zaadaptowana do tego celu przyczepa campingowa lub kontener). RozwiŃzanie 

modelowe trzeba traktowaĺ wiňc jako inspiracjň, a faktyczne wyposaŨenie i organizacjň 

pracy dostosowaĺ do wğasnych potrzeb. 

 

Komputerowa wizualizacja przykğadowej pracowni w tym wariancie zamieszczona zostağa na 

stronie 160. 

Zastosowane rozwiązania organizacyjne i techniczne 

1) WaŨnym elementem pracowni mobilnej jest dostawka namiotowa peğniŃca funkcjň 

przedsionka przestrzeni tzw. brudnej, kt·ra moŨe przydaĺ siň do odstawienia np. 

korpus·w z ula oraz jako miejsce zmiany odzieŨy na roboczŃ. Pozwala teŨ ograniczaĺ 

zlatywanie siň do Ŝrodka owad·w, a zwğaszcza zwabionych zapachem miodu pszcz·ğ. 

BezpoŜrednio przed wejŜciem do czňŜci bagaŨowej dobrze jest wyğoŨyĺ np. matň, aby 

nie stŃpaĺ po trawie w obuwiu roboczym. 

2) Wnňtrze pojazdu powinno mieĺ zmywalne Ŝciany i podğogň, a przed wniesieniem 

sprzňtu naleŨy oczywiŜcie je wysprzŃtaĺ. Zakğadamy, Ũe podğoga zostanie 

zabezpieczona papierem malarskim przed zabrudzeniami. 

3) ChociaŨ nie we wszystkich momentach pracy bňdzie potrzebne zasilanie elektryczne 

(moŨna np. uŨywaĺ rňcznej wir·wki), to prawdopodobnie niekt·re urzŃdzenia mogŃ 

wymagaĺ podğŃczenia do prŃdu ï wtedy moŨna wykorzystaĺ wewnňtrzny akumulator 

pojazdu (np. w poğŃczeniu z przetwornikiem), doprowadziĺ prŃd przedğuŨaczem, 
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z zewnňtrznego akumulatora lub agregatu. MoŨliwe jest r·wnieŨ zastosowanie 

urzŃdzeŒ z wğasnym zasilaniem czy zasobnik·w przechowujŃcych uprzednio 

podgrzanŃ wodň. 

4) NaleŨy zadbaĺ o wğaŜciwe mocowanie wykorzystywanego sprzňtu ï zwğaszcza na 

czas przejazdu. 

5) W mobilnej pracowni nie moŨe zabraknŃĺ wymaganych element·w opisanych we 

wczeŜniejszych czňŜciach poradnika. Dlatego teŨ naleŨy zaopatrzyĺ siň w mobilny 

zlew do mycia rŃk ï gotowe rozwiŃzania wykorzystujŃce spğyw grawitacyjny 

dostňpne sŃ na rynku (wystarczy sprawdziĺ w wyszukiwarce internetowej, wpisujŃc 

hasğo: Ămobilny zlew do mycia rŃkò), a przy odrobinie zdolnoŜci technicznych 

odpowiedni sprzňt moŨna wykonaĺ samodzielnie.  

6) Nie moŨna zapominaĺ o odprowadzeniu Ŝciek·w (na zewnŃtrz). Wskaz·wki 

w zakresie rozwiŃzaŒ tymczasowych podano w rozdziale XII. Woda i Ŝcieki. 

7) NaleŨy pamiňtaĺ o zasadach higieny zwiŃzanych z przygotowaniem Ăpracowni 

mobilnejò oraz o umyciu sprzňtu po zakoŒczeniu produkcji. 

tǊȊȅƪƱŀŘ н: pracownia w zaadaptowanym pomieszczeniu gospodarskim 

W tym przykğadzie na potrzeby pracowni do pozyskiwania miodu wykorzystano fragment 

budynku, kt·ry w dalszej jego czňŜci peğni funkcjň garaŨu. ściany wewnŃtrz pracowni 

wykoŒczono tynkiem cementowym, a dodatkowo w miejscach podlegajŃcych zabrudzeniu 

zabezpieczono je zmywalnym lakierem do uŨycia w przemyŜle spoŨywczym (o stosowne 

dokumenty potwierdzajŃce ten stan rzeczy naleŨy zapytaĺ sprzedawcň i poprosiĺ o ich kopiň). 

Potrzebujemy wysoce zmywalnej i odpornej powğoki bezbarwnej lub w kolorze, odpornej na 

rozpuszczalniki, kwasy i zasady, wytrzymujŃcej mycie myjkŃ ciŜnieniowŃ i mocnymi 

Ŝrodkami chemicznymi, elastycznej, odpornej na Ŝcieranie i uderzenia. 

Komputerowa wizualizacja przykğadowej pracowni w tym wariancie zostağa zamieszczona na 

stronie 161.  

Zastosowane rozwiązania organizacyjne i techniczne 

1) Podğoga zostağa wyğoŨona zwykğŃ terakotŃ, z kilkucentymetrowŃ zakğadkŃ na Ŝciany, 

kt·re nie sŃ pokryte stağŃ zabudowŃ (co uğatwia jej mycie). W wyborze terakoty warto 

kierowaĺ siň nie tylko cenŃ, lecz r·wnieŨ innymi parametrami ï jak 

np. antypoŜlizgowoŜĺ. 

2) W podanym przykğadzie meble zostağy wykonane samodzielnie przez pszczelarza. 

Jako front·w uŨyto zwykğej, nielakierowanej sklejki. Na blat roboczy wykorzystano 

prosty blat kuchenny wykonany z pğyty wi·rowej, pokrytej drewnopodobnym 

laminatem odpornym na wysokie temperatury oraz zawilgocenie. 

3) Pracň uğatwia gğňboka komora zlewu oraz bateria typu gastronomicznego ze 

spryskiwaczem. W tym samym miejscu zorganizowano teŨ stanowisko do mycia rŃk. 
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4) Rozliczne szafy dajŃ moŨliwoŜĺ przechowywania sğoik·w w liczbie adekwatnej 

do niewielkiej skali produkcji. 

5) Z uwagi na ograniczonŃ powierzchniň zainstalowano dwufunkcyjny st·ğ 

do odsklepiania (po zakoŒczeniu odsklepiania moŨna zdemontowaĺ z pokrywy 

oparcie dla ramek i zamknŃĺ niŃ wanienkň). 

6) Wodň, doprowadzanŃ do pomieszczenia tylko w sezonie za pomocŃ odpowiedniego 

wňŨa do wody pitnej, podgrzewa siň przy uŨyciu przepğywowego podgrzewacza. 

Odprowadzenie nastňpuje do beczki zlokalizowanej na zewnŃtrz pracowni 

do pozyskiwania miodu.  

7) Opcjonalnie w tym modelu w jednej z sŃsiednich kom·rek moŨna zlokalizowaĺ 

podrňcznŃ pracowniň pasiecznŃ, gdzie bňdzie gromadzony sprzňt zwiŃzany 

z funkcjonowaniem pasieki. InnŃ ï co widaĺ w ramach przykğadu nr 5 ï moŨna 

zagospodarowaĺ na potrzeby dystrybucji produkt·w pszczelich (zwğaszcza w ramach 

handlu detalicznego). JeŜli zaŜ naszŃ pracowniň umiejscowimy tuŨ obok domostwa, 

nie bňdziemy musieli inwestowaĺ w dodatkowŃ toaletň.  

8) Na zewnŃtrz uğoŨono ŜcieŨkň z pğyt chodnikowych, dziňki czemu pszczelarz nie wnosi 

bğota do pomieszczenia ï nawet jeŜli potrzebuje wyjŜĺ na chwilň nie zmieniajŃc 

obuwia. 

9) Solidne moskitiery z magnesami zamocowano w wejŜciu (poniewaŨ nie ma 

przedsionka) oraz w Ŝwietliku, ale w spos·b umoŨliwiajŃcy wypňdzenie pszcz·ğ bez 

koniecznoŜci ich zabijania. 

10) Z uwagi na ograniczenia przestrzeni ukğad rozstawienia sprzňtu moŨe siň zmieniaĺ 

w zaleŨnoŜci od etapu cyklu produkcyjnego (rozdzielnoŜĺ czasowa proces·w) 

i w duŨej mierze zaleŨeĺ bňdzie od sposobu pracy pszczelarza, czego nie spos·b 

ukazaĺ na ilustracji. Jest to wariant Ăminimumò, co oznacza, Ũe w tych warunkach 

raczej nie poradzimy sobie posiadajŃc wiňcej niŨ 30 rodzin pszczelich. 

tǊȊȅƪƱŀŘ о: pracownia w wersji rustykalnej (domek pszczelarza) 

Niekt·rzy pszczelarze realizujŃ swojŃ pasjň w specjalnie do tego celu przeznaczonych 

budynkach, dziňki czemu dysponujŃ wiňkszŃ przestrzeniŃ, co z pewnoŜciŃ poprawia komfort 

pracy. Dlatego teŨ mamy propozycjň dla pszczelarzy, kt·rzy mogŃ pozwoliĺ sobie na takie 

rozwiŃzanie. W tym przykğadzie chcieliŜmy r·wnieŨ pokazaĺ, Ũe miejsce produkcji miodu nie 

zawsze musi przypominaĺ typowe wnňtrze laboratorium, aczkolwiek wciŃŨ powinno speğniaĺ 

wymagania w zakresie prawidğowoŜci ciŃgu technologicznego oraz utrzymania higieny 

i porzŃdku.  

Komputerowa wizualizacja przykğadowej pracowni w tym wariancie zostağa zamieszczona na 

stronie 162. 
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Zastosowane rozwiązania organizacyjne i techniczne 

1)  Domek pszczelarza znajduje siň na terenie posesji, w bezpoŜrednim sŃsiedztwie 

wğaŜciwego domostwa.  

2) Cağa pracownia zostağa wykoŒczona w drewnie. PoniewaŨ drewno jest lakierowane,  

co do zasady speğnia wymogi higieniczne dla Ŝcian i sufit·w przy tym rodzaju 

dziağalnoŜci. Warto zauwaŨyĺ, Ũe drewniana konstrukcja nie powoduje nadmiernego 

gromadzenia siň wilgoci. 

3) Do domku pszczelarza przyğŃczono sekcjň chğodniczŃ do przechowywania 

ramek/plastr·w, co ogranicza moŨliwoŜĺ rozprzestrzeniania siň pasoŨyt·w. 

4) Na zapleczu domku zorganizowano magazyn na potrzeby przechowywania sğoik·w 

oraz produktu gotowego przeznaczonego do sprzedaŨy. 

5) PoniewaŨ domek nie dysponuje przedsionkiem, w wejŜciu zastosowano moskitierň 

z magnesami (podobnŃ siatkŃ zabezpieczono okna). 

6) ZmyŜlne mocowania stwarzajŃ dogodne warunki do przechowywania ramek. W tym 

przykğadzie (w pomieszczeniu po prawej) zainstalowano nieobowiŃzkowy, ale 

uŨyteczny zestaw do chğodzenia, dziňki czemu pszczelarz zabezpiecza siň przed 

rozwijaniem siň motylicy (barciaka) w ramkach. 

7) Do domku doprowadzono ŜcieŨkň z pğytek chodnikowych, aby zminimalizowaĺ 

moŨliwoŜĺ wnoszenia bğota do wnňtrza. 

tǊȊȅƪƱŀŘ п: pracownia profesjonalna 

Pszczelarz, kt·ry myŜli o rozwoju swojej dziağalnoŜci, moŨe z czasem chcieĺ zwiňkszyĺ 

produkcjň miodu jako dziağ specjalny produkcji rolnej (tj. w wymiarze ponad 80 rodzin 

pszczelich
76
) lub uruchomiĺ z sŃsiadami sp·ğdzielniň pszczelarskŃ. PodejŜcie 

perspektywiczne, a takŨe wzglňdy praktyczne bňdŃ wymagağy zapewnienia wyjŃtkowej 

starannoŜci w utrzymaniu pomieszczeŒ w czystoŜci (np. poprzez mycie myjkŃ ciŜnieniowŃ 

Ŝcian) oraz potencjağu do ustanowienia systemu HACCP
77
. Dlatego teŨ prezentujemy wariant, 

kt·ry z naddatkiem wyczerpuje wymogi okreŜlone przepisami dotyczŃcymi sprzedaŨy 

bezpoŜredniej lub zağŃcznika I do rozporzŃdzenia 852/2004. Warto zauwaŨyĺ, Ũe w przypadku 

zastosowania rozwiŃzania moduğowego (np. jako sŃsiadujŃcego kontenera lub z opcjŃ 

wykorzystania dodatkowych pomieszczeŒ) istnieje moŨliwoŜĺ doğŃczenia zaplecza 

biurowego, toalet oraz pomieszczenia socjalnego dla pracownik·w (gdyby kiedyŜ mieli zostaĺ 

                                                           
76

 Jak juŨ wspominaliŜmy, niniejszy poradnik obejmuje swoim zakresem produkcjň miodu w wymiarze 

nieprzekraczajŃcym uzysku od 80 rodzin pszczelich, co wynika z linii demarkacyjnej RHD, sprzedaŨy 

bezpoŜredniej, oraz wskaŦnik·w okreŜlajŃcych dziağy specjalne produkcji rolnej. PrzykğadowŃ pracowniň nr 4 

przedstawiamy jako nadajŃcŃ siň do wirowania i pakowania miodu w ramach sprzedaŨy bezpoŜredniej/produkcji 

podstawowej/RHD, ale w niekt·rych sytuacjach nasz model moŨe na poziomie konstrukcyjnym nadaĺ siň 

r·wnieŨ na tzw. zakğad konfekcjonowania miodu (niemniej jednak tej kwestii nie rozstrzygamy na ğamach 

niniejszego poradnika). 
77

 Przypomnijmy, Ũe wym·g ten z definicji nie dotyczy sprzedaŨy bezpoŜredniej (wyğŃczonej ze stosowania 

rozporzŃdzenia 852/2004). W pozostağych formach dziağalnoŜci wym·g ten wystňpuje wyğŃcznie w zakresie 

dziağalnoŜci przekraczajŃcej swym zakresem produkcjň podstawowŃ i transport (dziağanie powiŃzane) ï czyli w 

praktyce dotyczy handlu detalicznego oraz czňŜciowo RHD (tylko na etapie dystrybucji). Wym·g HACCP 

bňdzie za to obowiŃzywağ np. sp·ğdzielniň pszczelarskŃ czy teŨ inny zakğad dziağajŃcy z uwzglňdnieniem skupu 

ï ale tŃ opcjŃ nie zajmujemy siň w ramach niniejszego poradnika i nie rozstrzygamy moŨliwoŜci wykorzystania 

przykğadu 4 na potrzeby zaaranŨowania produkcji niemieszczŃcej siň w definicji Ăproduktu podstawowegoò. 



119 

zaangaŨowani juŨ w ramach np. sp·ğdzielni pszczelarskiej lub zakğadu konfekcjonowania 

miodu). 

Komputerowa wizualizacja przykğadowej pracowni w tym wariancie zostağa zamieszczona na 

stronie 163.  

Zastosowane rozwiązania organizacyjne i techniczne 

1) Na potrzeby pracowni miodowej pszczelarza wykorzystano samodzielny budynek, 

niemniej podobny efekt moŨna uzyskaĺ w przypadku zastosowania samodzielnego 

moduğu mobilnego o charakterze biurowo-gastronomicznym (kontenera). 

2) W tym wariancie wygospodarowano przedsionek, kt·ry peğni funkcjň bufora. W tym 

miejscu nie tylko wygodnie moŨna zmieniĺ odzieŨ na roboczŃ ï znajduje siň tu 

r·wnieŨ umywalka do rŃk. Tutaj teŨ moŨemy odstawiĺ korpusy, zanim przeniesiemy 

plastry do obr·bki w dalszych czňŜciach zakğadu. 

3) Pomieszczenie wykoŒczono gğadkimi materiağami, a kratka Ŝciekowa w podğodze 

sprawia, Ũe jego mycie jest jeszcze ğatwiejsze i przebiega sprawnie. Wszystkie kŃty 

odpowiednio zabezpieczono przed dostawaniem siň brudu w szczeliny. 

4) Z uwagi na trwağoŜĺ oraz wygodň w myciu zastosowano nowoczesne urzŃdzenia 

pszczelarskie, a st·ğ i duŨy zlew do cel·w technologicznych wykonano ze stali 

kwasoodpornej (tzw. kwas·wki), dziňki czemu sprzňt posğuŨy przez lata. 

5) W zakğadzie wyodrňbniono r·wnieŨ pomieszczenie na magazyn produktu gotowego, 

gdzie moŨna przygotowywaĺ siň do dystrybucji produktu finalnego (aczkolwiek do 

pracowni klienci z zağoŨenia nie wchodzŃ).  

Warto zauwaŨyĺ, Ũe proponowane rozwiŃzanie jest perspektywiczne dla rozwoju innych 

dziağalnoŜci ï przy dodatkowym zastosowaniu okreŜlonych procedur opartych na systemie 

HACCP istnieje potencjağ do przeksztağcenia zakğadu np. na formň sp·ğdzielczŃ, dziňki czemu 

pojawi siň r·wnieŨ moŨliwoŜĺ skupu miodu i dalszego jego konfekcjonowania.  

tǊȊȅƪƱŀŘ 5: dystrybucja w zaadaptowanym pomieszczeniu gospodarskim 

Pszczelarze zainteresowani uruchomieniem handlu detalicznego (ew. RHD ï chociaŨ w tym 

przypadku istnieje wiňksza ğatwoŜĺ wykorzystania pomieszczeŒ ruchomych/tymczasowych 

lub wykorzystywanych normalnie jako mieszkalne) powinni  pomyŜleĺ o wydzieleniu 

dodatkowego miejsca na potrzeby dystrybucji produkt·w pszczelich. Jest to pomieszczenie 

nieobowiŃzkowe. Zgodnie z zağoŨeniami posğuŨy nam ono jako dodatkowy magazyn, 

w kt·rym r·wnieŨ bňdziemy przygotowywaĺ siň do wyjazd·w sprzedaŨowych (np. na bazar) 

lub pakowaĺ kartony do wysyğki (np. na rzecz klienta detalicznego). Wskazane w tym miejscu 

pomieszczenie w Ũadnym razie nie nadaje siň do cel·w pozyskiwania miodu. Ponadto 

pszczelarz prawdopodobnie bňdzie potrzebowağ zorganizowaĺ sobie mniej lub bardziej 

tymczasowe stoisko na potrzeby sprzedaŨy na rzecz klienta (detalicznego). MoŨliwy spos·b 

jego aranŨacji przedstawiono w przykğadzie nr 6. 
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Przypominamy, Ũe nasze Ămikrocentrum spedycyjneò (jeŜli zdecydujemy siň je uruchomiĺ 

w innej formie dziağalnoŜci niŨ sprzedaŨ bezpoŜrednia) wymagaĺ bňdzie wdroŨenia systemu 

HACCP. W omawianym przykğadzie wykorzystano jednak wiele zasad elastycznoŜci, 

przewidzianych zwğaszcza dla mağych przedsiňbiorstw spoŨywczych. OczywiŜcie naleŨy 

pamiňtaĺ, Ũe przykğadzie tym ï podobnie jak we wszystkich pozostağych ï zakğada siň 

niezatrudnianie personelu oraz Ũe w samym pomieszczeniu dystrybucyjnym pszczelarz nie 

bňdzie przebywağ dğuŨej niŨ 2 godziny w ciŃgu doby. 

Komputerowa wizualizacja przykğadowego pomieszczenia do dystrybucji zostağa 

zamieszczona stronie 164.  

Zastosowane rozwiązania organizacyjne i techniczne 

1) W Ămikrocentrum spedycyjnymò nie potrzebujemy zmieniaĺ odzieŨy na roboczŃ. 

W sytuacjach szczeg·lnych, gdy np. pada deszcz, przy wejŜciu przewidziano wieszak 

na kurtkň oraz miejsce do odstawienia but·w (gdy sŃ ubğocone i wymagajŃ zmiany).  

2) W pomieszczeniu nie jest potrzebna umywalka ani toaleta. Nie sŃ one wymagane, 

gdyŨ do cel·w sanitarnych wystarczajŃca jest infrastruktura w pobliskim domostwie 

pszczelarza. 

3) W przykğadzie zaprezentowano r·wnieŨ moŨliwoŜĺ zastosowania zasad elastycznoŜci 

w zakresie wykoŒczenia Ŝcian. NaleŨy zwr·ciĺ uwagň, Ũe jest to zwykğa cegğa 

klinkierowa. Takie rozwiŃzanie, ze wzglňdu na analizň ryzyka, kt·ra zostağa 

zamieszczona w poradniku, jest moŨliwe do stosowania. Ze wzglňd·w praktycznych 

zaproponowano jednakŨe wykoŒczenie podğogi terakotŃ. 

4) BiorŃc pod uwagň, Ũe w omawianym przykğadzie pomieszczenie do dystrybucji 

produkt·w pszczelich zlokalizowane jest w bezpoŜrednim sŃsiedztwie pracowni do 

pozyskiwania miodu, nie ma potrzeby stosowania dodatkowych zabezpieczeŒ 

przeciwko gryzoniom ani instalowania lamp UV. 

5) MajŃc na wzglňdzie zapobieganie ryzyku dostania siň  do pomieszczenia owad·w, 

okna i drzwi zabezpieczono moskitierŃ. Dodatkowo moskitiera na oknie jest uchylna, 

aby umoŨliwiĺ wypňdzenie pszcz·ğ bez koniecznoŜci ich zabijania. 

6) Warto zwr·ciĺ uwagň, Ũe podobne warunki moŨna stworzyĺ np. w przyczepie 

campingowej lub domku narzňdziowym ï o ile pszczelarz moŨe zapewniĺ, Ũe wnňtrze 

nie bňdzie nadmiernie nagrzewane (domek narzňdziowy moŨna byğoby np. usytuowaĺ 

w cieniu wiňkszego budynku lub zadbaĺ o izolacjň termicznŃ). 

tǊȊȅƪƱŀŘ 6: stoisko tymczasowe/ruchome na bazarze 
 

Zgodnie z zağoŨeniami kr·tkiego ğaŒcucha dystrybucji pszczelarz ï przynajmniej od czasu 

do czasu ï moŨe chcieĺ prowadziĺ punkt nastawiony na bezpoŜredniŃ obsğugň klienta 

detalicznego. W poradniku podano szczeg·ğowe wytyczne na temat moŨliwych opcji 

wprowadzania do obrotu w ramach poszczeg·lnych form dziağalnoŜci. Opisane rozwiŃzanie 
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zostağo stworzone z myŜlŃ o sprzedaŨy bazarowej, uniwersalnej dla niemal wszystkich form 

dziağalnoŜci (tj. nada siň na potrzeby handlu detalicznego, RHD, sprzedaŨy bezpoŜredniej ï 

z wyjŃtkiem produkcji podstawowej). Przedstawia ono jednŃ z prostszych instalacji, 

najczňŜciej zresztŃ spotykanŃ w realnych sytuacjach, gdy sprzedaŨ nastňpuje Ăpod chmurkŃò. 

Rzecz jasna przewidziano, Ũe prezentowane stoisko zostanie zlokalizowane w miejscach 

dysponujŃcych odpowiedniŃ infrastrukturŃ, zapewnianŃ przez zarzŃdcň terenu (tj. toaletami, 

umywalkami itp.). 

Komputerowa wizualizacja stoiska zostağa zamieszczona na stronie 165.  

Zastosowane rozwiązania organizacyjne i techniczne 

1) W przykğadzie wykorzystano auto osobowe, kt·re na co dzieŒ sğuŨy r·wnieŨ 

do prywatnych cel·w pszczelarza i jego rodziny. W przypadku handlu detalicznego 

oraz RHD jest to element elastycznoŜci i r·wnowaŨnoŜci, przewidziany przez przepisy 

europejskie do stosowania zwğaszcza przez mağych producent·w.  

2) Nie spos·b przedstawiĺ tego precyzyjnie na wizualizacji, ale wnňtrze bagaŨnika 

powinno byĺ wysğane zmywalnym brezentem lub foliŃ, aby nie doprowadziĺ 

do trwağego zabrudzenia z powodu ewentualnego wycieku lub przypadkowego 

rozbicia sğoika. 

3) ZağoŨono, Ũe sprzedaŨ bňdzie nastňpowağa bezpoŜrednio z bagaŨnika, lecz celem 

lepszego wyeksponowania towaru stoisko zostağo zaopatrzone w rozkğadany stolik 

turystyczny (nadadzŃ siň r·wnieŨ drewniane skrzynki i inne rozsŃdne rozwiŃzania).  

4) Stolik zgodnie z wyczuciem estetyki pszczelarza moŨna przyozdobiĺ np. (czystym) 

obrusem, lecz nie jest on konieczny. O ile nie spowoduje to zabrudzenia sğoik·w, 

zastosowane rozwiŃzanie nie ma znaczenia dla bezpieczeŒstwa produktu. 

5) Istotnym elementem stoiska jest zadaszenie, kt·rego potrzebujemy przede wszystkim, 

aby nie dopuszczaĺ do nadmiernego nagrzewania siň produktu oraz ochroniĺ go przed 

warunkami atmosferycznymi. W omawianym przykğadzie wykorzystano parasol na 

dociŃŨonej Ăstopieò, lecz nada siň r·wnieŨ namiot, a nawet brezent rozpiňty miňdzy 

drzewami. JeŜli sprzedaŨ odbywa siň w zadaszonych halach, wğasne zadaszenie moŨna 

zostawiĺ w gospodarstwie. MoŨna z niego zrezygnowaĺ r·wnieŨ wtedy, gdy sprzedaŨ 

odbywa siň w niesğoneczne dni lub gdy stoisko przewidziane jest na bardzo kr·tki czas 

(np. w godzinach porannych). W kaŨdym razie waŨne jest, aby nie dopuszczaĺ 

do nagrzewania siň produkt·w w trakcie ich sprzedaŨy.  
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Podziękowania 

Poradnik powstağ w ramach Ŝrodk·w Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju 

Obszar·w Wiejskich, a konkretnie Krajowej Sieci Obszar·w Wiejskich. Przy jego 

opracowaniu brağ udziağ zastňp praktyk·w, urzňdnik·w, prawnik·w i naukowc·w. Tak wiňc 

grono zespoğu autorskiego i redakcyjnego z karty tytuğowej tylko w niewielkim stopniu 

odzwierciedla wykaz os·b, kt·re w spos·b faktyczny uczestniczyğy przy powstawaniu 

poradnika i dziňki kt·rym m·gğ on w og·le powstaĺ w formie, w jakiej go widzimy. Prawdň 

powiedziawszy sk·ry woğowej by brakğo, chcŃc wymieniĺ wszystkich, kt·rzy w wiňkszym 

lub mniejszym stopniu brali udziağ w pracach terenowych, redakcyjnych, czy teŨ angaŨowali 

siň w procesie konsultacyjnym. Wystarczy wspomnieĺ, Ũe od pierwszej wersji poradnika 

do zamkniňcia jego ostatniej wersji minňğo dokğadnie 2 lata. MoŨe to doŜĺ dğugo, niemniej 

jednak cağy ten czas sprzyjağ dojrzewaniu materiağu i obecnie trzymacie PaŒstwo w rňkach 

opracowanie dojrzağe, dogğňbnie przemyŜlane i mamy nadziejň, Ũe zwyczajnie zrozumiağe 

i przydatne. UwaŨamy, Ũe warto wskazaĺ osoby, kt·re sğuŨyğy autorom szczeg·lnŃ pomocŃ 

i nie szczňdziğy czasu na rozliczne wyjaŜnienia, a nawet zakasağy rňkawy do rozlicznych 

poprawek i korekt.  

 

Zacznijmy od etapu gromadzenia danych. Nie ruszylibyŜmy z miejsca bez pszczelarzy. 

To wğaŜnie oni ze stoickŃ wrňcz cierpliwoŜciŃ demonstrowali i tğumaczyli rozwiŃzania 

organizacyjne i techniczne przy wirowaniu i pakowaniu miodu. GoŜcili nas w ramach wizyt 

terenowych, lecz r·wnieŨ poŜwiňcali czas podczas niezliczonych rozm·w telefonicznych 

zaczynajŃcych siň zwykle sğowami: ĂdzieŒ dobry ï mam kr·tkie pytanie éò. Szczeg·lnie 

dziňkujemy ks. Henrykowi Koszowi, kt·ry nie tylko wspierağ nas merytorycznie, lecz 

r·wnieŨ uŨyczyğ swŃ pracowniň (w wersji rustykalnej) do cel·w stworzenia wizualizacji. 

Ponadto jeden z modeli pracowni, kt·ry wykorzystaliŜmy (pracownia profesjonalna) 

dostarczyğ nam Sğawomir Podgajny z Rejonowego Koğa Pszczelarzy w Brzezinach 

(wojew·dztwo ğ·dzkie), kt·ry jak siň p·Ŧniej okazağo jest znawcŃ (nie tylko) miodowych 

proces·w technologicznych, a ponadto og·lnie osobŃ niezwykle zorientowanŃ i pomocnŃ. 

Kluczowe wsparcie otrzymaliŜmy teŨ od pracownik·w Departamentu BezpieczeŒstwa 

Hodowli i Produkcji Zwierzňcej w Ministerstwie Rolnictwa i Rozwoju Wsi: zastňpcy 

dyrektora Magdaleny BartosiŒskiej wraz z BarbarŃ OlszewskŃ i AnetŃ Klusek. 

Rozdziağ o wodzie pitnej nie m·gğby natomiast powstaĺ bez konsultant·w naukowych 

w skğadzie:  

-prof. dr hab. Maria Borawska, Uniwersytet Medyczny w Biağymstoku, Zakğad Bromatologii 

(pod kŃtem zagadnieŒ bezpieczeŒstwa zdrowotnego ŨywnoŜci), 

-dr. inŨ. Lech Magrel, Politechnika Biağostocka, Katedra Technologii w InŨynierii 

środowiska (pod kŃtem jakoŜci fizyczno-chemicznej wody), 

- prof. dr. hab. n. farm. Bogdan Kňdzia, Instytut Wğ·kien Naturalnych i RoŜlin Zielarskich 

w Poznaniu (pod kŃtem mikrobiologii farmaceutycznej). 
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Podziňkowania za przeprowadzenie poradnika przez proces zatwierdzenia naleŨŃ siň dyrektor 

Karolinie Florek z Biura BezpieczeŒstwa ŧywnoŜci Pochodzenia Zwierzňcego w Gğ·wnym 

Inspektoracie Weterynarii, kt·ra wraz z IwonŃ ZawinowskŃ udzielağy wsparcia 

merytorycznego, jak teŨ redakcyjnego, dziňki czemu poradnik zyskağ na jakoŜci oraz 

przejrzystoŜci. Udatne ilustracje zawdziňczamy natomiast Kamilowi Giecko, a przy redakcji 

jňzykowej wspierağa nas Agnieszka Rebelak. 

 

Podziňkowania naleŨŃ siň wreszcie kierownictwu oraz zespoğowi Departamentu Rolnictwa 

i Obszar·w Rybackich w Urzňdzie Marszağkowskim Wojew·dztwa Podlaskiego w ramach 

kt·rego od szeregu lat podejmowane sŃ inicjatywy sğuŨŃce nadaniu pszczelarstwu 

odpowiedniej rangi w spoğeczeŒstwie.  

Autorzy 
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Załącznik A: wymagania dotyczące wody i lodu (fragment opracowania MRiRW) 

Rozdziağ z opracowania Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi w uzgodnieniu z 

Gğ·wnym Inspektoratem Sanitarnym pt. SprzedaŨ bezpoŜrednia produkt·w 

pochodzenia zwierzňcego ï wymagania z zakresu bezpieczeŒstwa ŨywnoŜci. 

Podmioty prowadzŃce sprzedaŨ bezpoŜredniŃ [é], w procesie produkcji i sprzedaŨy 

produkt·w pochodzenia zwierzňcego, powinny uŨywaĺ wyğŃcznie wody speğniajŃcej 

wymagania dla wody przeznaczonej do spoŨycia przez ludzi. JeŨeli do produkcji 

lub przechowywania produkt·w pochodzenia zwierzňcego, takich jak tusze i podroby drobiu, 

zajňczak·w i zwierzŃt ğownych oraz mleko surowe, siara i surowa Ŝmietana, uŨywa siň lodu, 

to powinien on byĺ pozyskany wyğŃcznie z wody przeznaczonej do spoŨycia przez ludzi. 

Woda przeznaczona do spoŨycia przez ludzi jest bezpieczna dla zdrowia ludzkiego, jeŨeli jest 

wolna od mikroorganizm·w chorobotw·rczych i pasoŨyt·w w liczbie stanowiŃcej potencjalne 

zagroŨenie dla zdrowia ludzkiego, wszelkich substancji w stňŨeniach stanowiŃcych 

potencjalne zagroŨenie dla zdrowia ludzkiego oraz nie wykazuje agresywnych wğaŜciwoŜci 

korozyjnych i speğnia wymagania mikrobiologiczne i chemiczne okreŜlone w czňŜci A i B 

zağŃcznika nr 1 do rozporzŃdzenia Ministra Zdrowia z dnia 7 grudnia 2017 r. w sprawie 

jakoŜci wody przeznaczonej do spoŨycia przez ludzi. Ponadto podmioty prowadzŃce sprzedaŨ 

bezpoŜredniŃ powinny podejmowaĺ wszelkie dziağania, aby woda speğniağa wymagania 

ustalone dla: 

1) parametr·w wskaŦnikowych okreŜlonych w czňŜci C zağŃcznika nr 1 do ww. 

rozporzŃdzenia; 

2) dodatkowych wymagaŒ chemicznych okreŜlonych w czňŜci D zağŃcznika nr 1 do ww. 

rozporzŃdzenia; 

3) substancji promieniotw·rczych okreŜlonych w zağŃczniku nr 4 do ww. rozporzŃdzenia. 

Punktem, w kt·rym woda przeznaczona do spoŨycia przez ludzi, wykorzystywana 

w zakğadzie produkcji lub obrotu ŨywnoŜciŃ, musi speğniaĺ wymagania wskazane 

w zağŃcznikach do ww. rozporzŃdzenia jest punkt czerpalny, z kt·rego pobierana jest woda 

celem jej wykorzystania w produkcji lub obrocie ŨywnoŜciŃ, bez wzglňdu na Ŧr·dğo 

zaopatrzenia (przedsiňbiorstwo wodociŃgowo-kanalizacyjne, indywidualne ujňcie wody). 

Nadz·r nad jakoŜciŃ wody przeznaczonej do spoŨycia przez ludzi peğni PaŒstwowa Inspekcja 

Sanitarna. Stwierdzenie przydatnoŜci wody do spoŨycia przez ludzi wykorzystywanej przez 

podmiot prowadzŃcy sprzedaŨ bezpoŜredniŃ, bez wzglňdu na Ŧr·dğo dostarczanej wody 

(przedsiňbiorstwo wodociŃgowo-kanalizacyjne, indywidualne ujňcie wody) moŨe byĺ 

dokonane na podstawie przedğoŨonych przez ten podmiot wynik·w badaŒ jakoŜci wody, 

wykonanych przez laboratorium PaŒstwowej Inspekcji Sanitarnej lub laboratorium 

o udokumentowanym systemie jakoŜci prowadzonych badaŒ wody, zatwierdzonym przez 

PaŒstwowŃ Inspekcjň SanitarnŃ. PaŒstwowy wojew·dzki inspektor sanitarny podaje 

do publicznej wiadomoŜci informacjň o laboratoriach wykonujŃcych badania pobranych 
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pr·bek wody na obszarze jego wğaŜciwoŜci miejscowej uwzglňdniajŃcŃ aktualnŃ informacjň 

obejmujŃcŃ: 

1) wykaz parametr·w, metod badawczych i ich zakresy, dla kt·rych laboratorium uzyskağo 

zatwierdzenie systemu jakoŜci prowadzonych badaŒ jakoŜci wody wraz ze wskazaniem 

okresu trwania zatwierdzenia; 

2) zestawienie charakterystyk metod badaŒ stosowanych w badaniach jakoŜci wody. 

W przypadku korzystania przez podmiot prowadzŃcy sprzedaŨ bezpoŜredniŃ z wody 

dostarczanej przez przedsiňbiorstwo wodociŃgowo-kanalizacyjne moŨe zaistnieĺ sytuacja, 

w kt·rej miejsce poboru pr·bki wody do badaŒ ustalone przez przedsiňbiorstwo 

wodociŃgowo-kanalizacyjne pokrywa siň z punktem czerpalnym wody wykorzystywanej 

w produkcji lub obrocie ŨywnoŜciŃ (zlokalizowanym u podmiotu prowadzŃcego sprzedaŨ 

bezpoŜredniŃ) ï w·wczas przedsiňbiorstwo wodociŃgowo-kanalizacyjne jest zobowiŃzane do 

wykonywania badaŒ jakoŜci wody w zakresie oraz z czňstotliwoŜciŃ wskazanŃ w ww. 

rozporzŃdzeniu w sprawie jakoŜci wody przeznaczonej do spoŨycia przez ludzi, natomiast 

podmiot prowadzŃcy sprzedaŨ bezpoŜredniŃ w sytuacji, gdy np. dobre praktyki nie wskazujŃ 

na koniecznoŜĺ monitorowania jakoŜci wody przez ten podmiot z wiňkszŃ czňstotliwoŜciŃ, nie 

musi wykonywaĺ dodatkowych badaŒ jakoŜci wody. 

W sytuacji natomiast, gdy miejsce poboru pr·bki ustalone przez przedsiňbiorstwo 

wodociŃgowo-kanalizacyjne zostağo zlokalizowane w urzŃdzeniu wodociŃgowym 

[zdefiniowanym w art. 2 pkt 16 i art. 2 pkt 7 ustawy z dnia 7 czerwca 2001 r. o zbiorowym 

zaopatrzeniu w wodň i zbiorowym odprowadzaniu Ŝciek·w
78

]: 

UrzŃdzenia wodociŃgowe ï ujňcia w·d powierzchniowych 

i podziemnych, studnie publiczne, urzŃdzenia sğuŨŃce 

do magazynowania i uzdatniania w·d, sieci wodociŃgowe, urzŃdzenia 

regulujŃce ciŜnienie wody. Sieĺ ï przewody wodociŃgowe 

lub kanalizacyjne wraz z uzbrojeniem i urzŃdzeniami, kt·rymi 

dostarczana jest woda lub kt·rymi odprowadzane sŃ Ŝcieki, bňdŃce 

w posiadaniu przedsiňbiorstwa wodociŃgowo-kanalizacyjnego, 

w·wczas podmiot prowadzŃcy sprzedaŨ bezpoŜredniŃ musi wykonaĺ badania jakoŜci wody 

w punkcie zgodnoŜci celem sprawdzenia czy woda wykorzystywana do produkcji ŨywnoŜci 

speğnia wymagania jakoŜciowe. Na jakoŜĺ wody w punkcie czerpalnym u odbiorcy usğug ma 

bowiem wpğyw r·wnieŨ stan instalacji wewnňtrznej obiektu, za jakoŜĺ kt·rej odpowiada 

wğaŜciciel/zarzŃdca danego obiektu, a nie przedsiňbiorstwo wodociŃgowo-kanalizacyjne. We 

wskazanej powyŨej sytuacji potwierdzeniem, Ũe woda wykorzystywana do produkcji 

ŨywnoŜci speğnia wymagania jakoŜciowe sŃ wyniki badaŒ wykonywane okresowo, zgodnie 

z przyjňtymi na podstawie oceny ryzyka
79

 zakresem i czňstotliwoŜciŃ, uzgodnionymi 

z wğaŜciwymi organami PaŒstwowej Inspekcji Sanitarnej. Zgodnie z ww. rozporzŃdzeniem 

w sprawie jakoŜci wody przeznaczonej do spoŨycia przez ludzi, organy tej inspekcji w 

                                                           
78

 t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 2028 
79

 Analizň ryzyka zamieszczamy w rozdziale XII. 
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ramach prowadzonego nadzoru nad jakoŜciŃ wody przeznaczonej do spoŨycia przez ludzi, 

w przypadku stwierdzenia, Ũe woda pobrana w punkcie zlokalizowanym poza sieciŃ 

wodociŃgowŃ, np. u producenta ŨywnoŜci, nie speğnia wymagaŒ jakoŜciowych wskazanych 

w rozporzŃdzeniu, zawsze dŃŨŃ do ustalenia jakoŜci wody dostarczanej przez 

przedsiňbiorstwo wodociŃgowo-kanalizacyjne w punkcie czerpalnym zlokalizowanym 

najbliŨej zaworu gğ·wnego oraz ustalenia podmiotu odpowiedzialnego za nieodpowiedniŃ 

jakoŜĺ wody w badanym punkcie poboru wody. 

Ww. ustawa o zbiorowym zaopatrzeniu w wodň i zbiorowym odprowadzaniu Ŝciek·w 

oraz ww. rozporzŃdzenie w sprawie jakoŜci wody przeznaczonej do spoŨycia przez ludzi nie 

regulujŃ kwestii dotyczŃcej dysponowania przez producent·w ŨywnoŜci, zar·wno 

w pierwszym jak i drugim przypadku, wynikami badaŒ jakoŜci wody wykonanymi przez 

przedsiňbiorstwo wodociŃgowo-kanalizacyjne. JednakŨe, np. na potrzeby kontroli 

przeprowadzanych przez organy UE, jak pokazujŃ dotychczasowe doŜwiadczenia, istotnym 

byğoby dysponowanie przez ww. podmioty ocenŃ jakoŜci wody dostarczanej przez 

przedsiňbiorstwo wodociŃgowo-kanalizacyjne (kwestie moŨliwe sŃ do uregulowania 

w umowie o zaopatrzenie w wodň podpisywanej pomiňdzy przedsiňbiorstwem wodociŃgowo-

kanalizacyjnym, a danym rolnikiem). Podmioty zaopatrywane w wodň pochodzŃcŃ ze 

zbiorowego zaopatrzenia majŃ moŨliwoŜĺ zapoznania siň i uzyskania informacji o bieŨŃcej 

ocenie jakoŜci wody do spoŨycia wydawanej dla wodociŃgu zbiorowego zaopatrzenia w wodň 

m.in. na podstawie Ä 26 ww. rozporzŃdzenia w sprawie jakoŜci wody przeznaczonej 

do spoŨycia przez ludzi (zgodnie z przepisami o dostňpie do informacji publicznej lub 

z komunikat·w umieszczanych na stronie internetowej urzňdu gminy oraz na stronie 

internetowej przedsiňbiorstwa wodociŃgowo-kanalizacyjnego). 

Zar·wno podmioty stosujŃce w procesie produkcji i sprzedaŨy wodň dostarczanŃ przez 

przedsiňbiorstwo wodociŃgowo-kanalizacyjne, w sytuacji, gdy miejsce poboru pr·bki 

ustalone przez przedsiňbiorstwo wodociŃgowo-kanalizacyjne zostağo zlokalizowane 

w urzŃdzeniu wodociŃgowym, a nie w punkcie czerpalnym wody wykorzystywanej w 

produkcji lub obrocie ŨywnoŜciŃ (zlokalizowanym u podmiotu prowadzŃcego sprzedaŨ 

bezpoŜredniŃ) jak i podmioty wykorzystujŃce do tego celu wodň z wğasnego ujňcia dla mniej 

niŨ 50 os·b lub mniej niŨ Ŝrednio 10 m
3
 wody na dobň, powinny uzgadniaĺ zakres 

oraz czňstotliwoŜĺ badaŒ jakoŜci wody z wğaŜciwym paŒstwowym powiatowym 

lub paŒstwowym granicznym inspektorem sanitarnym. 

Przykğadowo, zgodnie z zağŃcznikiem nr 3 do ww. rozporzŃdzenia, w przypadku gdy objňtoŜĺ 

dostarczanej lub produkowanej wody w strefie zaopatrzenia wynosi Ò 100 m
3
/24 h, ustalenie 

czňstotliwoŜci pobierania pr·bek wody do badaŒ zaleŨy od wğaŜciwego paŒstwowego 

powiatowego lub granicznego inspektora sanitarnego, jednak nie rzadziej niŨ 2 pr·bki na rok 

dla parametr·w grupy A, 1 pr·bkň na 2 lata dla parametr·w grupy B, z zastrzeŨeniem 

minimalnej czňstotliwoŜci pobierania pr·bek wody do badaŒ okreŜlonej w przepisach 

rozporzŃdzenia w sprawie wymagaŒ weterynaryjnych przy produkcji produkt·w pochodzenia 

zwierzňcego przeznaczonych do sprzedaŨy bezpoŜredniej. Zgodnie zaŜ z rozporzŃdzeniem 

w sprawie wymagaŒ weterynaryjnych przy produkcji produkt·w pochodzenia zwierzňcego 

przeznaczonych do sprzedaŨy bezpoŜredniej podmioty prowadzŃce sprzedaŨ bezpoŜredniŃ 
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pobierajŃce wodň z wğasnego ujňcia wykorzystywanŃ w procesie produkcji lub sprzedaŨy, 

powinny sprawdzaĺ co najmniej raz w roku czy woda ta speğnia wymagania dla wody 

przeznaczonej do spoŨycia przez ludzi.  

Pob·r pr·bek wody do badaŒ powinien byĺ przeprowadzony przez wğaŜciwego pr·bkobiorcň, 

tj. przez osobň przeszkolonŃ do pobierania pr·bek wody przez organy PaŒstwowej Inspekcji 

Sanitarnej i posiadajŃce aktualne zaŜwiadczenie lub certyfikat albo zatrudnionŃ 

w laboratorium, kt·re uzyskağo certyfikat w zakresie pobierania pr·bek wody, a badanie tych 

pr·bek powinno byĺ wykonane w jednym z laboratori·w PaŒstwowej Inspekcji Sanitarnej lub 

w innych laboratoriach o udokumentowanym systemie jakoŜci prowadzonych badaŒ wody, 

zatwierdzonym przez PaŒstwowŃ Inspekcjň SanitarnŃ.  

Podmioty prowadzŃce sprzedaŨ bezpoŜredniŃ powinny udostňpniaĺ wyniki badania wody 

potwierdzajŃce jej przydatnoŜĺ do spoŨycia przez ludzi na ŨŃdanie wğaŜciwego powiatowego 

lekarza weterynarii. 
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Załącznik B: rejestracja działalności (wzory wypełnienia formularzy) 
 

W celu uğatwienia zağatwiania spraw w urzňdach przygotowaliŜmy uzupeğnione przykğadowo 

formularze niezbňdne do zarejestrowania wybranych form dziağalnoŜci w zwiŃzku 

z prowadzeniem gospodarstwa pasiecznego. Tytuğem wstňpu warto r·wnieŨ wspomnieĺ 

o opğatach.  

Pszczelarz, skğadajŃc: 

- wniosek o wpisanie gospodarstwa pasiecznego do rejestru zakğad·w podlegajŃcych 

nadzorowi Inspekcji Weterynaryjnej oraz wniosek o wpisanie do rejestru zakğad·w 

prowadzŃcych sprzedaŨ bezpoŜredniŃ produkt·w pochodzenia zwierzňcego lub do rejestru 

zakğad·w, kt·re podlegajŃ rejestracji zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzŃdzenia nr 852/2004 

(np. RHD), do powiatowego lekarza weterynarii, 

- (dotyczy handlu detalicznego): wniosek o zatwierdzenie i wpis do rejestru zakğad·w 

podlegajŃcych urzňdowej kontroli organ·w PaŒstwowej Inspekcji Sanitarnej skğadany 

do paŒstwowego powiatowego inspektora sanitarnego,  

musi zğoŨyĺ r·wnieŨ dow·d zapğaty opğaty skarbowej w kwocie 10 zğ. Wpis do rejestr·w 

nadzorowanych przez powiatowego lekarza weterynarii i paŒstwowego powiatowego 

inspektora sanitarnego podlega bowiem opğacie skarbowej na zasadach og·lnych, 

okreŜlonych w ustawie z dnia 16 listopada 2006 r. o opğacie skarbowej
80

, stosownie do ust. 53 

CzňŜci I zağŃcznika do ustawy.  

Pszczelarz, skğadajŃc: 

- wniosek o wydanie zaŜwiadczenia potwierdzajŃcego wpis gospodarstwa pasiecznego do 

rejestru zakğad·w podlegajŃcych nadzorowi Inspekcji Weterynaryjnej oraz wniosek 

o wpisanie do rejestru zakğad·w prowadzŃcych sprzedaŨ bezpoŜredniŃ produkt·w 

pochodzenia zwierzňcego lub do rejestru zakğad·w, kt·re podlegajŃ rejestracji zgodnie z art. 

6 ust. 2 rozporzŃdzenia nr 852/2004 (np. RHD) do powiatowego lekarza weterynarii, 

- wniosek o wydanie zaŜwiadczenia potwierdzajŃcego numer, pod jakim pasieka 

lub dziağalnoŜĺ zostağa wpisana w rejestrze do powiatowego lekarza weterynarii, 

- wniosek o wydanie zaŜwiadczenia potwierdzajŃcego zatwierdzenie i wpis do rejestru 

zakğad·w podlegajŃcych urzňdowej kontroli organ·w PaŒstwowej Inspekcji Sanitarnej 

do paŒstwowego powiatowego inspektora sanitarnego,  

musi zğoŨyĺ r·wnieŨ dow·d zapğaty opğaty skarbowej w kwocie 17 zğ. Wydanie 

zaŜwiadczenia podlega bowiem opğacie skarbowej na zasadach og·lnych, okreŜlonych 

w ustawie z dnia 16 listopada 2006 r. o opğacie skarbowej, stosownie do ust. 21 CzňŜci II 

zağŃcznika do ustawy. Zapğaty opğaty skarbowej dokonuje siň na rachunek bankowy 

wğaŜciwego organu podatkowego. 

                                                           
80

 t.j. Dz.U. z 2021 r., poz. 1923 z p·Ŧn. zm. 
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[B1: Rejestracja działalności nadzorowanej w Inspekcji Weterynaryjnej] 

 

Pasieczno, 14 lutego 2020 r. 

(miejscowość, data) 

Jan PszczoĠa 

PESEL: 1234567890  

Miejsce zamieszkania i adres : 

Pasieczno 222  

22-222 Pszczelin  

 

Komentarz: należy podać iƳƛťΣ ƴŀȊǿƛǎƪƻ, numer 

PESEL, a w przypadku osoby nieposiadającej numeru 

PESEL – numer paszportu lub innego dokumentu 

potwierdzającego tożsamość oraz miejsce 

zamieszkania i adres albo nazwę, numer identyfikacji 

podatkowej (NIP), jeżeli numer taki został nadany, 

siedzibę i adres podmiotu; 

 

Powiatowy Lekarz Weterynarii w 

 

……………………………………………………… 

ZGŁOSZENIE REJESTRACYJNE 

gospodarstwa pasiecznego – pasieki 

Zwracam się z prośbą o zarejestrowanie pasieki zgodnie z poniższymi informacjami: 
 

Określenie rodzaju i zakresu działalności 
nadzorowanej, którą wnioskodawca zamierza 
prowadzić: 

Rodzaj dziaĠalnoŢci: utrzymywanie pszcz·Ġ w 

pasiece stacjonarnej oraz wŎdrownej 

Zakres dziaĠalnoŢci: 

-  pozyskiwanie miodu i nieprzetworzonych 

produkt·w pszczelich celem wprowadzania do 

obrotu,  

-  umieszczanie pszcz·Ġ na rynku.  

Określenie lokalizacji obiektów budowlanych i miejsc, 
w których ma być prowadzona 
działalność nadzorowana: 

W miejscu zamieszkania wnioskodawcy. Ponadto 

czŎŢļ uli zlokalizowanych jest w oddaleniu od 

gospodarstwa na terenie Gminy Pszczelin . 

W zaleŮnoŢci od doraŬnych potrzeb prowadzi siŎ 

r·wnieŮ pasiekŎ wŎdrownŉ na terenie powiatu 

zamieszkania, jak teŮ powiat·w przylegĠych (powiat 

sŉsiedzicki, powiat g·rny oraz powiat iksiŘski). 

 

 JAN PSZCZOğA 

Komentarz: w przepisach ustawy z dnia 
11 marca 2004 r. o ochronie zdrowia zwierząt 
oraz zwalczaniu chorób zakaźnych zwierząt 
(t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 1421) nie pojawia się 
wymóg informowania o skali działalności. 
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[B2: RHD – rejestracja w Inspekcji Weterynaryjnej] 

WNIOSEK 

O WPIS ZAKŁADU PROWADZĄCEGO ROLNICZY HANDEL DETALICZNY PRODUKTAMI 

POCHODZENIA ZWIERZĘCEGO I ŻYWNOŚCIĄ ZŁOŻONĄ DO REJESTRU ZAKŁADÓW 

PROWADZONEGO PRZEZ POWIATOWEGO LEKARZA WETERYNARII 

Pasieczno, 14 lutego 2020 r. 

(miejscowość, data) 

 

Powiatowy Lekarz Weterynarii w 

 

……………………………………………………… 

Na podstawie art. 21 Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzęcego 

(t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 1753): 

Jan PszczoĠa; 
(imię, nazwisko/nazwa wnioskodawcy) 

 

Pasieczno 222; 22 -222 Pszczelin  
(adres/siedziba i adres wnioskodawcy)  

055555555  

(numer identyfikacyjny w ewidencji gospodarstw rolnych)1)
 

Wnosi o wpis do rejestru zakładów 

Lokalizacja zakładu, w którym ma być prowadzona produkcja: 

W ramach RHD nie prowadzi siŎ produkcji, a jedynie dystrybucj Ŏ. 

Ch·w i hodowla pszcz·Ġ, w tym w zakresie tej dziaĠalnoŢci jest posiadanie rodzin 

pszczelich oddalonych od gospodarstwa pszczelarza, zbi·r miodu, wirowanie miodu oraz 

jego pakowanie w gospodarstwie pszczelarza , odbywa siŎ w ramach r·wnolegle 

prowadzonej produkcji podstawowej  w oparciu o wytyczne  zaĠŉcznika I do rozporzŉdzenia 

852/2004  pod adresem Pasieczno 222; 22 -222 Pszczelin  

Rodzaj i zakres działalności, która ma być prowadzona2) 

Prowadzenie rolniczego handlu detalicznego 

Prowadzenie pośrednictwa w zbywaniu żywności wyprodukowanej przez inny podmiot 

prowadzący RHD podczas wystaw, festynów, targów lub kiermaszów 

Rodzaj żywności będącej przedmiotem produkcji lub obrotu2) 

X 
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Produkty pszczele nieprzetworzone, w tym miód, pyłek pszczeli, pierzga, mleczko pszczele 

Planowane miejsce zbywania żywności wytworzonej w ramach RHD4) 

- Pasieczno 222; 22 -222 Pszczelin - w miejscu, w kt·rym produkty zostaĠy wytworzone, 

-  sprzedaŮ z obiekt·w tymczasowych na targowiskach, kiermaszach, festynach itp. , 

-  sprzedaŮ poprzez internet . 

 

 

Załączniki do wniosku5) 

Oświadczenie podmiotu potwierdzającego utrzymywanie pszczół 

 

Kopia zezwolenia na pobyt rezydenta długoterminowego WE udzielonego przez inne państwo  

członkowskie UE 

 JAN PSZCZOğA 

 podpis wnioskodawcy  
 lub osoby reprezentującej  
 wnioskodawcę 

Wyjaśnienia: 

1) Wypełniają producenci rolni objęci ewidencją gospodarstw rolnych w rozumieniu przepisów o krajowym systemie ewidencji produce ntów, 
ewidencji gospodarstw rolnych oraz ewidencji wniosków o przyznanie płatności, którzy posiadają numer identyfikacyjny nadany przez Agencję 
Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa.  
2) Wpisać X tam, gdzie to właściwe. 
3) Dotyczy pieczywa cukierniczego, ciasta, ciastek, wyrobów cukierniczych oraz gotowych posiłków (potraw) niemięsnych, w  przypadku 
których do ich wytworzenia wykorzystano składniki pochodzenia zwierzęcego.  
4) Do dobrowolnego uzupełnienia. Należy wskazać, czy jest to miejsce, w którym produkty zostały wytworzone (gospodarstwo), targowiska, 
kiermasze, festyny itp. 
5) Wpisać X tam, gdzie to właściwe. Jako załączniki do wniosku, zgodnie z art. 22 ust. 3 ustawy z dnia 16 grudnia 2005r. o produktach 
pochodzenia zwierzęcego (t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 1753),należy dołączyć:  
- kopię zezwolenia na pobyt rezydenta długoterminowego WE udzielonego przez inne państwo członkowskie Unii Europejskiej w przypadku, 
gdy wnioskodawca będący cudzoziemcem, w rozumieniu ustawy z dnia 12 grudnia 2013 r.  o cudzoziemcach (t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 35 z 
późn. zm.), zamierza prowadzić działalność gospodarczą na podstawie obowiązujących w tym zakresie na terytorium Rzeczypospolitej 
Polskiej, albo 
- oświadczenie podmiotu potwierdzającego utrzymywanie pszczół, jeżeli wniosek jest składany przez podmiot niepodlegający obowią zkowi: 
wpisu do Krajowego Rejestru Sądowego, wpisu do Centralnej Ewidencji i Informacji o Działalności Gospodarczej,  uzyskania zezwolenia na 
pobyt rezydenta długoterminowego WE udzielonego przez inne państwo członkowskie UE. 

 

X 

X 
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[B3: Sprzedaż bezpośrednia – rejestracja w Inspekcji Weterynaryjnej] 

WNIOSEK 

o wpis do rejestru zakładów podlegających nadzorowi Inspekcji 

Weterynaryjnej 

 

Pasieczno, 14 lutego 2020 r. 

(miejscowość, data) 

 

Powiatowy Lekarz Weterynarii w 

 

……………………………………………………… 

Na podstawie art. 21 Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzęcego 
(t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 1753),  

Jan PszczoĠa; Pasieczno 222; 22 -222 Pszczelin  

 (imię, nazwisko, miejsce zamieszkania i adres/ nazwa, siedziba i adres wnioskodawcy)  

055555555  

(numer w rejestrze przedsiębiorców w Krajowym Rejestrze Sądowym albo numer identyfikacji podatkowej (NIP), albo numer identyfikacyjny w 
ewidencji gospodarstw rolnych w rozumieniu przepisów o krajowym systemie ewidencji producentów, ewidencji gospodarstw rolnych oraz 
ewidencji wniosków o przyznanie płatności - w przypadku pomieszczeń gospodarstwa, z wyłączeniem gospodarstw rybackich, o ile wnioskodawca 
takie numery posiada) 

wnosi o zatwierdzenie / wpis do rejestru zakładów 

J. PszczoĠa ð sprzedaŮ bezpoŢrednia; Pasieczno 222; 22 -222 Pszczelin  

Określenie rodzaju i zakresu działalności, która ma być prowadzona, w tym rodzaju produktów pochodzenia 

zwierzęcego lub żywności, o której mowa w art. 6 ust. 1 pkt 2 lit. b, które mają być produkowane w tym 

zakładzie: 

Rodzaj dziaĠalnoŢci: produkcja i sprzedaŮ miodu oraz innych nieprzetworzonych 

produkt·w pszczelich. 

Zakres dziaĠalnoŢci: ch·w i hodowla pszcz·Ġ, w tym w zakresie tej dziaĠalnoŢci jest 

posiadanie rodzin pszczelich oddalonych od gospodarstwa pszczelarza, zbi·r miodu, 

wirowanie miodu oraz jego pakowanie w gospodarstwie  pszczelarza. SprzedaŮ lokalna ð 

zgodnie z ograniczeniami sprzedaŮy bezpoŢredniej.  
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Rodzaj produkt·w: nieprzetworzone produkty pszczele : mi·d, mleczko pszczele, pyĠek 

pszczeli i pierzg a. 

Określenie lokalizacji zakładu, w którym ma być prowadzona działalność 

W gospodarstwie pszczelarza: Pasieczno 222; 22 -222 Pszczelin  

Rejestracja :  

Ä mlo X  sprzedaŮ bezpoŢrednia Ä rolniczy handel detaliczny  Ä poŢrednictwo 

Ä ŮywnoŢļ zġoŮona Ä skġadowanie BWT Ä konfekcjonowanie miodu i 

produkt·w pszczelarskich Ä skup dziczyzny Ä transport ŮywnoŢci Ä odbi·r 

jaj konsumpcyjnych Ä produkcja jaj konsumpcyjnych (ferma) Ä koġo 

ġowieckie  statek rybacki  przetw·rstwo jadalnych Ţlimak·w Ä inne (jakie)   

 

Wskazanie, czy zakład zamierza korzystać z krajowych środków dostosowujących, o których mowa w 

art. 10 ust. 3 rozporządzenia nr 853/2004  TAK/NIE 

 JAN PSZCZOğA 

 podpis wnioskodawcy  
 lub osoby reprezentującej  
 wnioskodawcę 

Lista załączników: 

1. Kopia zezwolenia na pobyt rezydenta długoterminowego WE udzielonego przez inne państwo członkowsk ie Unii 
Europejskiej TAK/NIE 

2. Oświadczenie podmiotu potwierdzające utrzymywanie pszczół, jeżeli wniosek jest składany przez podmiot niepodlegający 
obowiązkowi wpisu do KRS, EDG, zezwolenia z pkt 1 TAK/NIE* 

3. ZaŜwiadczenie albo oŜwiadczenie o nabyciu przez koğo ğowieckie bňdŃce dzierŨawcŃ obwodu ğowieckiego czğonkostwa w 

Polskim ZwiŃzku Ğowieckim oraz osobowoŜci prawnej, zgodnie z przepisami Prawa ğowieckiego TAK/NIE 
4. ZaŜwiadczenie albo oŜwiadczenie o prowadzeniu oŜrodka hodowli zwierzyny przez zarzŃdcň obwodu ğowieckiego na podstawie 

decyzji ministra wğaŜciwego do spraw Ŝrodowiska, wydanej na podstawie przepis·w Prawa ğowieckiego TAK/NIE 
 

Uwagi: 

1. W przypadku spółki z ograniczoną odpowiedzialnością wymagany jest podpis osoby wymienionej w wpisie do KRS.  

2. W przypadku spółki cywilnej wymagany jest podpis wszystkich wspólników.  

 

*Wzór oświadczenia podmiotu potwierdzające utrzymywanie pszczół – uniwersalny załącznik do wniosku o zarejestrowanie 

RHD lub sprzedaży bezpośredniej. 
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[B4: Oświadczenie o utrzymywaniu pszczół] 

 

Pasieczno, 14 lutego 2020 r  

Jan PszczoĠa 

Pasieczno 222  

22-222 Pszczelin
 

 

 
Powiatowy Lekarz Weterynarii w  

 

ééééééééééééééééééééé 

 

OŢwiadczenie podmiotu o utrzymywaniu pszcz·Ġ 

šwiadomy odpowiedzialnoŢci karnej za skĠadanie faĠszywych zeznaŘ, wynikajŉcej 

z art.  233 Ustawa z dnia 6 czerwca 1997 r. Kodeks karny (t.j. Dz.U. z 2020 r. , poz. 1444 

z p·Ŭn. zm.) oŢwiadczam, Ůe utrzymujŎ pszczoĠy w pasiecie znajdujŉcej siŎ pod adresem  

Pasieczno 222 ; 22-222 Pszczelin , wpisanej do rejestru gospodarstw pasiecznych  

prowadzonego przez Powiatowego Lekarza Weterynarii w éééééééé.. o numerze 

porzŉdkowym: 055555555  

 

Jan PszczoĠa 
 (czytelny podpis) 
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[B5: Handel detaliczny – rejestracja i zatwierdzenie w Państwowej Inspekcji Sanitarnej] 

 

WNIOSEK
81

 

O ZATWIERDZENIE ZAKĞADU I O WPIS DO REJESTRU ZAKĞADčW PODLEGAJłCYCH 
URZŇDOWEJ KONTROLI ORGANčW PAőSTWOWEJ INSPEKCJI SANITARNEJ 

 

Pasieczno, 14 lutego 2020 r.  

(miejscowoŜĺ, data) 

 
PaŒstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny 

w..................................................................... 

Na podstawie art. 64 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeŒstwie ŨywnoŜci i Ũywienia 

(t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 2021 z p·Ŧn. zm.), w zwiŃzku z art. 6 ust. 3 rozporzŃdzenia (WE) nr 

852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny Ŝrodk·w 

spoŨywczych (Dz.Urz. UE L 139 z 30.04.2004, s. 1; Dz.Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, 

t. 34, s. 319): 

Jan PszczoĠa  

(imiň, nazwisko/nazwa wnioskodawcy) 

Pasieczno 222; 22 -222 Pszczelin  
(adres/siedziba wnioskodawcy wg KRS lub EDG) 

PESEL: 81010200141  

(PESEL
1)
/numer identyfikacji podatkowej NIP) 

wnosi o zatwierdzenie oraz o wpis do rejestru zakğad·w 

Handel internetowy  poprzez serwis xls.pl (identyfikator: Pan_Pszczolka), serwis 

alemiod.pl (identyfikator: P an_Pszczolka), wĠasny sklep internetowy sklepjanapszczoly.pl 

oraz handel  obwoŬny produktami z wĠasnej pasieki,  

Pasieczno 222; 22 -222 Pszczelin  

 (naleŨy wymieniĺ odrňbnie nazwy i siedziby wszystkich zakğad·w objňtych wnioskiem)
2)
 

Rodzaj i zakres prowadzonej dziağalnoŜci, zgodnie z PolskŃ KlasyfikacjŃ DziağalnoŜci (PKD), 

okreŜlonej w Krajowym Rejestrze SŃdowym (KRS) lub Ewidencji DziağalnoŜci Gospodarczej (EDG)
3)

 

 

-47.89.Z SprzedaŮ detaliczna pozostaĠych wyrob·w prowadzona na straganach i targowiskach. 

-47.91.Z SprzedaŮ detaliczna prowadzona przez domy sprzedaŮy wysyĠkowej lub internet . 

                                                           
81

 RozporzŃdzenie Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007 r. w sprawie wzor·w dokument·w dotyczŃcych 

rejestracji i zatwierdzania zakğad·w produkujŃcych lub wprowadzajŃcych do obrotu ŨywnoŜĺ podlegajŃcych 

urzňdowej kontroli PaŒstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.U. Nr 106, poz. 730 z p·Ŧn. zm.), nastňpnie zmienione 

na mocy rozporzŃdzenia Ministra Zdrowia z dnia 11 paŦdziernika 2019 r. zmieniajŃcego rozporzŃdzenie 

w sprawie wzor·w dokument·w dotyczŃcych rejestracji i zatwierdzania zakğad·w produkujŃcych lub 

wprowadzajŃcych do obrotu ŨywnoŜĺ podlegajŃcych urzňdowej kontroli PaŒstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.U. 

poz. 2097). 
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-47.99.Z PozostaĠa sprzedaŮ detaliczna prowadzona poza sieciŉ sklepowŉ, straganami 

i targowiskami.  

 

Rodzaj ŨywnoŜci bňdŃcej przedmiotem produkcji lub obrotu
4)

: 

Produkty pszcze le nieprzetworzone wyprodukowane w ramach prowadzonej osobiŢcie 

produkcji podstawowej  w oparciu o zaĠŉcznik I do rozporzŉdzenia (WE) 852/2004.  

Jan PszczoĠa 

(imiň i nazwisko oraz podpis wnioskodawcy 

lub osoby reprezentujŃcej wnioskodawcň) 

 

ZağŃczniki do wniosku
5)

 

 

1. Aktualny odpis z Krajowego Rejestru SŃdowego Nie dotyczy  

2. Kopia zezwolenia na pobyt rezydenta dğugoterminowego WE Nie dotyczy  

3. ZaŜwiadczenie o wpisie do Ewidencji DziağalnoŜci Gospodarczej Nie dotyczy  

ObjaŜnienia: 

1)
 Wypeğnia siň w przypadku osoby fizycznej. W przypadku gdy osobie nie nadano tego numeru, naleŨy wpisaĺ seriň i numer 
paszportu albo numer identyfikacyjny innego dokumentu, na podstawie kt·rego moŨliwe jest ustalenie danych osobowych. 

2)
 NaleŨy wpisaĺ zakğady podmiotu dziağajŃcego na rynku spoŨywczym podlegajŃce wğaŜciwoŜci paŒstwowego powiatowego 
inspektora sanitarnego, do kt·rego skğadany jest wniosek. JeŨeli podmiot posiada zakğady produkujŃce lub wprowadzajŃce 
do obrotu ŨywnoŜĺ podlegajŃce wğaŜciwoŜci r·Ũnych paŒstwowych powiatowych inspektor·w sanitarnych, naleŨy zğoŨyĺ 
odrňbne wnioski do kaŨdego wğaŜciwego ze wzglňdu na siedzibň zakğadu paŒstwowego powiatowego inspektora 
sanitarnego. JeŨeli podmiot produkuje lub wprowadza do obrotu ŨywnoŜĺ z obiekt·w lub urzŃdzeŒ ruchomych lub 
tymczasowych, wğaŜciwoŜĺ paŒstwowego powiatowego inspektora sanitarnego jest okreŜlana wedğug miejsca prowadzenia 
dziağalnoŜci przez zakğad. 

3)
 NaleŨy wymieniĺ wszystkie rodzaje dziağalnoŜci w zakresie produkcji lub obrotu ŨywnoŜciŃ zgodnie z PolskŃ KlasyfikacjŃ 
DziağalnoŜci (PKD) okreŜlone w Krajowym Rejestrze SŃdowym (KRS) lub Ewidencji DziağalnoŜci Gospodarczej (EDG). 

4)
 NaleŨy wymieniĺ rodzaje ŨywnoŜci produkowanej przez zakğad, a jeŨeli wnioskiem objňtych jest kilka zakğad·w 
produkujŃcych r·Ũne rodzaje ŨywnoŜci, naleŨy wymieniĺ je dla kaŨdego zakğadu we wniosku lub dodatkowo w formie 
zağŃcznik·w do wniosku. 

5)
 Zaznaczyĺ wğaŜciwe. 

Jako zağŃczniki do wniosku, zgodnie z art. 64 ust. 3 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeŒstwie ŨywnoŜci i Ũywienia, naleŨy doğŃczyĺ: 

1) aktualny odpis z Krajowego Rejestru SŃdowego; [uchylony ustawowo] 
2) zaŜwiadczenie o wpisie do Ewidencji DziağalnoŜci Gospodarczej; [uchylony ustawowo] 

3) kopiň zezwolenia na pobyt rezydenta dğugoterminowego WE udzielonego przez inne paŒstwo czğonkowskie Unii Europejskiej w przypadku, gdy wnioskodawca bňdŃcy 
cudzoziemcem, w rozumieniu przepis·w o cudzoziemcach, zamierza prowadziĺ dziağalnoŜĺ gospodarczŃ zgodnie z obowiŃzujŃcymi przepisami krajowymi. [uchylony] 
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Załącznik C: zabezpieczenia przed owadami i gryzoniami – karta 
kontroli 
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Załącznik D: samodzielna kontrola wewnętrzna 

W celu uğatwienia pszczelarzowi przygotowaŒ do rozpoczňcia prac w pracowni 

do pozyskiwania miodu zaleca siň, aby co jakiŜ czas prowadzaĺ coŜ w rodzaju audytu 

wewnňtrznego, tj. odpowiedzieĺ sobie na najwaŨniejsze pytania dotyczŃce stopnia 

przygotowania technicznego pracowni oraz sposobu postňpowania podczas obr·bki miodu. 

NajwaŨniejsze kwestie higieniczno-organizacyjne dotyczŃce pracowni do pozyskiwania 

miodu przedstawione w poradniku zsumowano w poniŨszym zestawieniu. Nie ma obowiŃzku, 

aby w jakikolwiek formalny spos·b dokumentowaĺ prowadzenie takiej kontroli wewnňtrznej, 

jednakŨe przedstawiona tabela moŨe okazaĺ siň pomocna przy sprawdzeniu, czy wszystko 

w pracowni zostağo odpowiednio przygotowane przed rozpoczňciem kaŨdego sezonu 

pszczelarskiego. PoniŨsza ankieta moŨe posğuŨyĺ do wykazania siň samoksztağceniem 

w ramach prowadzonego handlu detalicznego oraz RHD. 

L.p. Wyszczeg·lnienie Jest 

prawidğowo 

zrealizowane 

Nie ma i 

trzeba 

zrealizowaĺ 

Jest, ale 

wymaga 

poprawy 

1. Prowadzň prawidğowo gospodarkň pasiecznŃ, 

majŃc na wzglňdzie r·wnieŨ wykaz zagroŨeŒ 

opisanych w rozdziale III . Wiem, jak naleŨy 

usytuowaĺ ule oraz jak zaopatrywaĺ siň w leki i 

preparaty oraz znam specyfikň ich stosowania. 

Pamiňtağem/(am), aby zgğosiĺ pasiekň do 

wğaŜciwego miejscowo powiatowego lekarza 

weterynarii do rejestru dziağalnoŜci 

nadzorowanych, wiňc mam zaŜwiadczenie na tň 

okolicznoŜĺ. 

   

2. Charakter i skala produkcji w mojej pasiece 

odpowiadajŃ zağoŨeniom grupy docelowej 

zdefiniowanej we wstňpie poradnika (tj. wğasna 

pasieka do 80 rodzin pszczelich, brak 

zatrudnionego personelu) i modelu 

standardowego, do kt·rych odnosi siň poradnik. 

   

3.  Ukğad sprzňtu w mojej pracowni do 

pozyskiwania miodu (ew. pomieszczeniach 

przeznaczonych do dystrybucji) lub stosowane 

przeze mnie procesy generalnie odpowiadajŃ 

zağŃczonym wizualizacjom pomieszczeŒ i 

opisom ich dotyczŃcym, a wiňc wytyczne z 

poradnika uwzglňdniajŃ dziağania prowadzone 

w zakğadzie. JeŨeli tak nie jest, mam 

opracowane swoje wğasne procedury 

(dokumentacjň indywidualnŃ) dotyczŃce 

dodatkowych czynnoŜci. 

   

4.  ściany pracowni do pozyskiwania miodu sŃ 

wykonane z odpowiednich materiağ·w, zgodnie 
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z zaleceniami rozdziağu VII.1. 

(JeŜli samoocena wykonywana jest w kolejnym 

roku, naleŨy sprawdziĺ ich stan techniczny). 

5.  Sufity ï gğadkie i proste, bez zağom·w i 

gzyms·w ï brak skroplin zgodnie z zaleceniami 

rozdziağu VII.1. 

(JeŜli samoocena wykonywana jest w kolejnym 

roku, naleŨy sprawdziĺ ich stan techniczny). 

   

6. Podğogi ï trwağe, odpowiednio zabezpieczone i 

ğatwe do czyszczenia, zgodnie z zaleceniami 

rozdziağu VII.1. 

(JeŜli samoocena wykonywana jest w kolejnym 

roku, naleŨy sprawdziĺ ich stan techniczny). 

   

7. Okna ï szczelne, lecz otwieralne, zabezpieczone 

siatkami/moskitierami przeciw owadom. 

Metoda montaŨu umoŨliwia usuniňcie pszcz·ğ z 

pomieszczenia oraz ğatwoŜĺ okresowego 

czyszczenia zgodnie z zaleceniami rozdziağu 

VII.1. 

(JeŜli samoocena wykonywana jest w kolejnym 

roku, naleŨy sprawdziĺ ich stan techniczny). 

   

8. Drzwi ï szczelne i ğatwe do czyszczenia, 

gğadkie, proste bez wzor·w, szybek, ŨğobieŒ 

(jeŜli nie dysponujemy przedsionkiem przejŜcie 

zabezpieczone r·wnieŨ moskitierŃ) zgodnie z 

zaleceniami rozdziağu VII. 1.  

(JeŜli samoocena wykonywana jest w kolejnym 

roku, naleŨy sprawdziĺ ich stan techniczny). 

   

9.  Kanağy wentylacyjne sŃ zabezpieczone siatkami 

przeciw owadom zgodnie z zaleceniami 

rozdziağu VII.1. 

(JeŜli samoocena wykonywana jest w kolejnym 

roku, naleŨy sprawdziĺ ich stan techniczny). 

   

10. Zabezpieczenie przed gryzoniami ï stacje 

deratyzacyjne/karmniki rozmieszczane na 

zewnŃtrz budynku zgodnie z rozdziağem XV. 

   

11.  Zapewniona jest wystarczajŃca do potrzeb iloŜĺ 

bieŨŃcej zimnej i ciepğej wody pitnej, zgodnie z 

zaleceniami rozdziağu XII.  

   

12.  Pracownia ï zapewniono energiň elektrycznŃ 

oraz odprowadzenie Ŝciek·w zgodnie z 

zaleceniami rozdziağ·w VII.1.3 oraz XII. 
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13.  Naturalne lub sztuczne oŜwietlenie zapewnia 

niezmienionŃ barwň produktu, a lampy sŃ 

zabezpieczone kloszami przed rozpryskiem 

szkğa.  

   

14.  Dostňpne sŃ odpowiednie urzŃdzenia do 

utrzymywania wğaŜciwej higieny, szczeg·lnie 

stanowiska do mycia i suszenia rŃk, zgodnie z 

zaleceniami rozdziağu VII.1.4. 

   

15.  Mam zapewniony w pobliŨu dostňp do toalety 

spğukiwanej wodŃ (jeŜli toaleta jest 

zlokalizowana w samej pracowni, to drzwi nie 

otwierajŃ siň bezpoŜrednio na pomieszczenie, w 

kt·rym nastňpuje wirowanie i pakowanie 

miodu), zgodnie z rozdziağami VI i VII.  

   

16.  W pracowni do pozyskiwania miodu mam 

wydzielone miejsce (szafkň lub wieszak) 

pozwalajŃce na zmianň codziennej odzieŨy i 

but·w na odzieŨ roboczŃ zgodnie z zaleceniami 

rozdziağ·w VII.1.4 i VII.3. 

   

17.  Teren wok·ğ pomieszczeŒ ŨywnoŜciowych jest 

utwardzony i utrzymany w porzŃdku zgodnie z 

zaleceniami rozdziağu VII.1.5. 

   

18.  Pomieszczenia ŨywnoŜciowe sŃ zabezpieczone 

przed wtargniňciem zwierzŃt domowych i 

gospodarskich zgodnie z zaleceniami rozdziağu 

XV. 

   

19. Stosujň rozsŃdny rozdziağ w czasie i/lub 

przestrzeni etap·w wirowania i pakowania 

miod·w oraz prac porzŃdkowych (zgodnie z 

zaleceniami rozdziağu X), kt·ry zabezpiecza 

produkt przed wt·rnym zanieczyszczeniem. 

Dystrybucja nie koliduje z procesami 

produkcyjnymi (rozdziağ VII.2). 

   

20. Przy obr·bce miodu uŨywam sprzňtu i urzŃdzeŒ 

wykonanych z materiağ·w ğatwo zmywalnych, 

dopuszczonych do kontaktu z ŨywnoŜciŃ, 

odpornych na korozjň i niereagujŃcych ze 

skğadnikami ŨywnoŜci zgodnie z zaleceniami 

rozdziağ·w VII i VIII.  

   

21.  Powierzchnie robocze w pracowni w Ũaden 

spos·b nie zagraŨajŃ bezpieczeŒstwu produktu, 

sŃ w dobrym stanie technicznym, zgodnie z 

zaleceniami rozdziağu VIII.  

(JeŜli samoocena wykonywana jest w kolejnym 

roku, naleŨy sprawdziĺ ich stan techniczny). 

   

22.  Szafki, p·ğki i inne elementy wyposaŨenia ï na 

powierzchniach, w kt·rych mogŃ mieĺ 
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stycznoŜĺ z produktem ï gğadkie, ğatwe do 

utrzymania w czystoŜci. Nie mam zbňdnych 

ozd·b oraz zbňdnych element·w wyposaŨenie 

w czasie produkcji, zgodnie z zaleceniami 

rozdziağu VII.  

23. UrzŃdzenia sŃ wğaŜciwie eksploatowane i 

serwisowane oraz odpowiednio zabezpieczone 

poza sezonem zgodnie z rozdziağem. VII.  

   

24. Pamiňtam z rozdziağu IX.1, jak i kiedy 

prawidğowo naleŨy myĺ rňce i umiem o tym 

opowiedzieĺ lub zademonstrowaĺ. 

   

25. Mam czysto w pracowni do pozyskiwania 

miodu (oraz w pomieszczeniu dystrybucyjnym, 

jeŜli je posiadam), gdyŨ postňpujň zgodnie z 

zaleceniami rozdziağu X.  

Jestem w stanie w szczeg·ğach opowiedzieĺ o 

dobrych praktykach zwiŃzanych z myciem i 

dezynfekcjŃ ï w tym o skutecznych sposobach 

ich realizowania. 

   

26.  NaleŨycie zabezpieczam korpusy podczas 

transportu zgodnie z rozdziağu IX.2. 

   

27.  Postňpujň ze sğoikami zgodnie z procedurŃ 

okreŜlonŃ w rozdziale IX.9 i nigdy nie stosujň 

uŨywanych zakrňtek.  

   

28. Sğoiki z miodem transportujň bezpiecznie i 

przechowujň w zamkniňtym, moŨliwie 

chğodnym miejscu, gdyŨ dystrybucjň prowadzň 

w spos·b zbliŨony do rozwiŃzaŒ modelowych 

opisanych w rozdziale VI.4. 

   

29.  Nadzorujň jakoŜĺ wody zgodnie z procedurŃ 

okreŜlonŃ w rozdziale XII. Zwğaszcza mam 

ŜwiadomoŜĺ, Ũe jeŜli instalacja doprowadzania 

wody w moim gospodarstwie byğa 

przebudowywana lub mam obawy co do jakoŜci 

wody, powinienem niezwğocznie zleciĺ 

odpowiedniŃ ocenň. 

   

30. Zapewniam odprowadzanie odpad·w po 

kaŨdym cyklu produkcyjnym (w tym wylewam 

Ŝcieki w przypadku stosowania 

prowizorycznego ich wyprowadzenia poza 

obszar pracowni) zgodnie z zaleceniami 

rozdziağu XII.  

   

31.  Dysponujň aktualnymi orzeczeniami lekarskimi (swoim i 

czğonk·w rodziny zaangaŨowanych przy produkcji), 

stwierdzajŃcymi brak przeciwwskazaŒ zdrowotnych do 

wykonywania prac przy produkcji ŨywnoŜci, zgodnie z 

rozdziağem XIII.1.  
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32. Osoby postronne nie majŃ dostňpu do produktu 

podczas proces·w obr·bki ï na co zwracam 

szczeg·lnŃ uwagň, korzystajŃc z pomieszczeŒ 

uŨywanych jako prywatny dom mieszkalny 

(jeŜli dotyczy), zgodnie z zaleceniami rozdziağu 

VII . 

   

33. śmieci i odpady przechowujň w zamkniňtych, 

szczelnych pojemnikach z pokrywami. śmieci 

sŃ usuwane zgodnie z rozdziağem XIV.  

   

34. Prowadzň dokumentacjň zgodnie z zaleceniami 

rozdziağu XVII.  

   

35. [Dostawy do klient·w instytucjonalnych] 

Gromadzň na bieŨŃco zapisy dotyczŃce 

identyfikowalnoŜci produktu, zgodnie z 

zaleceniami rozdziağu XVII.3 . 

   

36. Stosujň odpowiednie oznakowanie opakowaŒ 

jednostkowych, zgodne ze wskaz·wkami 

rozdziağu XVIII.  

   

37. Wypeğniam wğaŜnie ankietň, raz po raz siňgajŃc 

do wzmiankowanych w ankiecie rozdziağ·w, 

dziňki czemu utrwalam swojŃ wiedzň i 

podnoszň kompetencje zgodnie z zaleceniami 

m.in. rozdziağu XVI.  Za rok, przed 

rozpoczňciem sezonu, zn·w do niej siňgnň. 

   

 



143 

Załącznik E: wybrane akty prawne 

(E1) wƻȊǇƻǊȊŊŘȊŜƴƛŜ ό²9ύ ƴǊ урнκнллп tŀǊƭŀƳŜƴǘǳ 9ǳǊƻǇŜƧǎƪƛŜƎƻ ƛ wŀŘȅ Ȋ Řƴƛŀ нф 

kwietnia 2004 ǊΦ ǿ ǎǇǊŀǿƛŜ ƘƛƎƛŜƴȅ ǏǊƻŘƪƽǿ ǎǇƻȍȅǿŎȊȅŎƘ [fragmenty] 

 

ROZDZIAĞ I  

PRZEPISY OGčLNE 

Artykuğ 1  

Zakres 

1. Niniejsze rozporzŃdzenie ustanawia og·lne zasady dla podmiot·w prowadzŃcych 

przedsiňbiorstwa spoŨywcze w zakresie higieny Ŝrodk·w spoŨywczych, uwzglňdniajŃc 

w szczeg·lnoŜci nastňpujŃce zasady: 

a) gğ·wna odpowiedzialnoŜĺ za bezpieczeŒstwo ŨywnoŜci spoczywa na podmiocie 

prowadzŃcym przedsiňbiorstwo spoŨywcze; 

b) niezbňdne jest zapewnienie bezpieczeŒstwa ŨywnoŜci w ramach cağego ğaŒcucha produkcji 
ŨywnoŜci, poczŃwszy od produkcji podstawowej 

[é] 

e) wytyczne do dobrej praktyki sŃ waŨnym instrumentem majŃcym na celu pomoc 
podmiotom prowadzŃcym przedsiňbiorstwa spoŨywcze na wszystkich szczeblach ğaŒcucha 

produkcji ŨywnoŜci w zakresie zachowania zgodnoŜci z zasadami higieny ŨywnoŜci oraz ze 

stosowaniem zasad HACCP; 

f) niezbňdne jest ustanowienie kryteri·w mikrobiologicznych i wymog·w kontroli 

temperatury opartych na naukowej ocenie ryzyka; 

g) niezbňdne jest zapewnienie, Ũe przywoŨona ŨywnoŜĺ podlega przynajmniej takim samym 
normom higieny jak ŨywnoŜĺ produkowana we Wsp·lnocie, lub normom r·wnowaŨnym. 

Niniejsze rozporzŃdzenie ma zastosowanie w odniesieniu do wszystkich etap·w produkcji, 

przetwarzania i dystrybucji ŨywnoŜci oraz do wywozu, bez uszczerbku dla bardziej szczeg·ğowych 

wymog·w odnoszŃcych siň do higieny ŨywnoŜci. 

2. Niniejsze rozporzŃdzenie nie ma zastosowania do: 

a) produkcji podstawowej na wğasny domowy uŨytek; 

b) domowego przygotowywania, przetwarzania lub przechowywania ŨywnoŜci na wğasny 
domowy uŨytek; 

c) bezpoŜrednich dostaw, dokonywanych przez producenta, mağych iloŜci surowc·w do 
konsumenta koŒcowego lub lokalnego zakğadu detalicznego bezpoŜrednio zaopatrujŃcego 

konsumenta koŒcowego; 

[é] 

 

ROZDZIAĞ II  

OBOWIłZKI PODMIOTčW PROWADZłCYCH PRZEDSIŇBIORSTWA SPOŧYWCZE  
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Artykuł 3 

Obowiązki ogólne 

Podmioty prowadzŃce przedsiňbiorstwa spoŨywcze zapewniajŃ, Ũe na wszystkich etapach produkcji, 

przetwarzania i dystrybucji ŨywnoŜci odbywajŃcych siň pod ich kontrolŃ, speğniane sŃ wğaŜciwe 
wymogi higieny ustanowione w niniejszym rozporzŃdzeniu. 

Artykuł 4 

Ogólne i szczególne wymogi higieny 

1. Podmioty prowadzŃce przedsiňbiorstwa spoŨywcze prowadzŃce produkcjň podstawowŃ oraz 

te powiŃzane dziağania, kt·re sŃ wymienione w zağŃczniku I, postňpujŃ zgodnie z og·lnymi 

przepisami dotyczŃcymi higieny ustanowionymi w CzňŜci A zağŃcznika I [podkr. autor·w] 

oraz z wszelkimi szczeg·lnymi wymaganiami przewidzianymi w rozporzŃdzeniu (WE) nr 

853/2004. 

2. Podmioty prowadzŃce przedsiňbiorstwa spoŨywcze uczestniczŃce w kt·rymkolwiek etapie 
produkcji, przetwarzania i dystrybucji ŨywnoŜci po tych etapach, do kt·rych stosuje siň ustňp 

1, przestrzegajŃ og·lnych wymog·w higieny ustanowionych w zağŃczniku II oraz wszelkich 
szczeg·lnych wymog·w przewidzianych w rozporzŃdzeniu (WE) nr /2004. 

3. Podmioty prowadzŃce przedsiňbiorstwa spoŨywcze, gdzie wğaŜciwe, przyjmujŃ nastňpujŃce 
szczeg·lne Ŝrodki higieny: 

a) zgodnoŜĺ z kryteriami mikrobiologicznymi dla Ŝrodk·w spoŨywczych; 

b) procedury niezbňdne do osiŃgniňcia poziom·w okreŜlonych do osiŃgniňcia cel·w 
niniejszego rozporzŃdzenia; 

c) zgodnoŜĺ z wymogami kontroli temperatury dla Ŝrodk·w spoŨywczych; 

d) utrzymywanie ğaŒcucha chğodniczego; 

e) pobieranie pr·bek i analiza. 

4. Komisja ustanawia kryteria, wymagania i cele, o kt·rych mowa w ust. 3, a takŨe zwiŃzane z 
nimi sposoby pobierania pr·bek i dokonywania analizy. środki te, majŃce na celu zmianň 

element·w innych niŨ istotne niniejszego rozporzŃdzenia poprzez jego uzupeğnienie, 

przyjmuje siň zgodnie z procedurŃ regulacyjnŃ poğŃczonŃ z kontrolŃ, o kt·rej mowa w art. 14 
ust. 3. 

5. JeŨeli niniejsze rozporzŃdzenie, rozporzŃdzenie (WE) nr 853/2004 oraz ich Ŝrodki 
wykonawcze nie okreŜlajŃ metod pobierania pr·bek lub analizy, przedsiňbiorstwa sektora 

spoŨywczego mogŃ uŨywaĺ wğaŜciwych metod ustanowionych w innym ustawodawstwie 

wsp·lnotowym lub krajowym albo, w przypadku braku takich metod, metod kt·re zapewniajŃ 

r·wnowaŨne rezultaty do tych uzyskiwanych przy uŨyciu metody referencyjnej, jeŨeli sŃ one 
uzasadnione naukowo zgodnie z miňdzynarodowo uznanymi reguğami lub protok·ğami. 

6. Podmioty prowadzŃce przedsiňbiorstwa spoŨywcze mogŃ korzystaĺ z wytycznych 
przewidzianych w art. 7 [podkr. autor·w], 8 i 9 jako pomocy do wypeğniania ich obowiŃzk·w 
na podstawie niniejszego rozporzŃdzenia. 

Artykuł 5  

Analiza zagrożeń i krytyczne punkty kontroli 

1. Podmioty prowadzŃce przedsiňbiorstwa spoŨywcze opracowujŃ, wykonujŃ i utrzymujŃ stağŃ 
procedurň lub procedury na podstawie zasad HACCP. 

2. Zasady HACCP okreŜlone w ust. 1 obejmujŃ nastňpujŃce: 
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a) okreŜlanie wszelkich zagroŨeŒ, kt·rym naleŨy zapobiec, wyeliminowaĺ lub ograniczyĺ do 
akceptowalnych poziom·w; 

b) okreŜlanie krytycznych punkt·w kontroli w dziağaniu lub dziağaniach, w kt·rych kontrola 
jest konieczna do zapobieŨenia lub wyeliminowania zagroŨenia lub do ograniczenia go do 

akceptowalnych poziom·w; 

c) ustanowienie limit·w w krytycznych punktach kontroli, kt·re oddzielajŃ poziom 
akceptowalny od nieakceptowalnego w celu zapobieŨenia, wyeliminowania lub 
ograniczenia zidentyfikowanych zagroŨeŒ; 

d) ustanowienie i wprowadzenie w Ũycie skutecznych procedur monitorowania w krytycznych 
punktach kontroli; 

e) ustanowienie dziağaŒ naprawczych, gdy monitoring wykazuje, Ũe krytyczny punkt kontroli 
jest poza kontrolŃ; 

f) ustanowienie procedur, kt·re powinny byĺ regularnie wykonywane, w celu sprawdzenia, 

czy Ŝrodki wyszczeg·lnione w lit. a)-e) dziağajŃ skutecznie; oraz 

g) ustanowienie dokument·w i archiw·w proporcjonalnych do charakteru i rozmiaru 
przedsiňbiorstwa spoŨywczego w celu wykazania skutecznego stosowania Ŝrodk·w 
wyszczeg·lnionych w lit. a)-f). 

JeŨeli dokonuje siň jakiejkolwiek modyfikacji w produkcie, procesie lub jakimkolwiek dziağaniu, 

podmioty prowadzŃce przedsiňbiorstwa spoŨywcze dokonujŃ przeglŃdu procedury i wprowadzajŃ 
niezbňdne w niej zmiany. 

3. ust. 1 stosuje siň jedynie do podmiot·w prowadzŃcych przedsiňbiorstwa spoŨywcze 

uczestniczŃce w jakimkolwiek etapie produkcji, przetwarzania i dystrybucji ŨywnoŜci po 

produkcji podstawowej [podkr. autor·w] i tych powiŃzanych dziağaniach, kt·re sŃ 
wymienione w zağŃczniku I. 

4. Podmioty prowadzŃce przedsiňbiorstwa spoŨywcze: 

a) dostarczajŃ wğaŜciwemu organowi dowod·w dotyczŃcych zgodnoŜci dziağania z ust. 1 w 
spos·b, w jaki wymagajŃ tego wğaŜciwe organy, uwzglňdniajŃc charakter i rozmiar 
przedsiňbiorstwa spoŨywczego; 

b) zapewniajŃ, Ũe kaŨdy dokument opisujŃcy procedury opracowane zgodnie z niniejszym 
artykuğem jest zawsze aktualny; 

c) utrzymujŃ inne dokumenty i archiwa dotyczŃce wğaŜciwego okresu. 

5. Szczeg·ğowe ustalenia dotyczŃce stosowania niniejszego artykuğu mogŃ zostaĺ ustanowione 

zgodnie z procedurŃ okreŜlonŃ w art. 14 ust. 2. Takie ustalenia mogŃ uğatwiaĺ zastosowanie 

niniejszego artykuğu przez niekt·re podmioty prowadzŃce przedsiňbiorstwa spoŨywcze, w 

szczeg·lnoŜci poprzez zapewnienie wykorzystania procedur okreŜlonych w wytycznych w 

celu zastosowania zasad HACCP, aby zachowaĺ zgodnoŜĺ z ust. 1. Takie ustalenia mogŃ 

r·wnieŨ ustalaĺ okres, podczas kt·rego podmioty prowadzŃce przedsiňbiorstwa spoŨywcze 
powinny zachowywaĺ dokumenty i archiwa zgodnie z ust. 4 lit. c). 

[é] 

 

ROZDZIAŁ III  

WYTYCZNE DOBREJ PRAKTYKI 

Artykuł 7  

Opracowywanie, upowszechnianie i korzystanie z wytycznych 
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PaŒstwa Czğonkowskie zachňcajŃ do opracowywania krajowych wytycznych dobrej praktyki higieny 

oraz stosowania zasad HACCP zgodnie z art. 8. Wytyczne wsp·lnotowe opracowywane sŃ zgodnie z 
art. 9. 

Zachňca siň do upowszechniania i korzystania zar·wno z wytycznych krajowych, jak i 

wsp·lnotowych. Podmioty prowadzŃce przedsiňbiorstwa spoŨywcze mogŃ jednakŨe korzystaĺ z tych 
wytycznych nieobowiŃzkowo. 

Artykuł 8  

Wytyczne krajowe 

1. JeŨeli opracowywane sŃ krajowe wytyczne dobrej praktyki, sŃ one opracowywane i 
upowszechniane przez sektory spoŨywcze: 

a) po zasiňgniňciu opinii stron, kt·rych interesy mogŃ zostaĺ w znaczny spos·b dotkniňte, 

takich jak wğaŜciwe organy i grupy konsument·w; 

b) uwzglňdniajŃc odpowiednie kodeksy praktyki z Kodeksu ŧywnoŜciowego; oraz 

c) jeŨeli dotyczŃ produkcji podstawowej i tych powiŃzanych dziağaŒ, kt·re sŃ wymienione w 
zağŃczniku I, uwzglňdniajŃc zalecenia okreŜlone w CzňŜci B zağŃcznika I. 

2. Wytyczne krajowe mogŃ byĺ opracowywane pod egidŃ krajowego instytutu normalizacyjnego 
okreŜlonego w zağŃczniku II do dyrektywy 98/34/WE 36. 

3. PaŒstwa Czğonkowskie oceniajŃ wytyczne krajowe w celu zapewnienia, Ũe: 

a) Zostağy one opracowane zgodnie z ust. 1; 

b) Ich treŜĺ ma praktyczne zastosowanie dla sektor·w, do kt·rych siň odnoszŃ; oraz 

c) SŃ one wğaŜciwe jako wytyczne ze wzglňdu na zgodnoŜĺ z art. 3, 4 i 5 w sektorach i w 
odniesieniu do objňtych Ŝrodk·w spoŨywczych. 

4. PaŒstwa Czğonkowskie przesyğajŃ Komisji krajowe wytyczne zgodne z wymogami ust. 3. 

Komisja ustanawia i uruchamia system rejestracji takich wytycznych i udostňpnia go 

PaŒstwom Czğonkowskim. 

[é] 

***  

ZAŁĄCZNIK I 

PRODUKCJA PODSTAWOWA 

CZŇśĹ A: OGčLNE PRZEPISY HIGIENY DLA PRODUKCJI PODSTAWOWEJ 

I POWIłZANYCH DZIAĞAő 

I. ZAKRES 

1. Niniejszy zağŃcznik ma zastosowanie do produkcji podstawowej oraz nastňpujŃcych dziağaŒ 
powiŃzanych: 

a) transport, skğadowanie, przetwarzanie surowc·w w miejscu produkcji [podkr. autor·w], 

pod warunkiem Ũe nie zmienia to znacznie ich charakteru; 

b) transport Ũywych zwierzŃt, gdzie jest to niezbňdne do osiŃgniňcia cel·w niniejszego 
rozporzŃdzenia; oraz 

c)  [é] 
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II. PRZEPISY HIGIENY 

2. W jak najszerszym zakresie, przedsiňbiorstwa sektora spoŨywczego zapewniajŃ, Ũe surowce 
sŃ chronione przed zanieczyszczeniem, uwzglňdniajŃc kaŨde przetwarzanie, kt·re te surowce 

bňdŃ kolejno przechodziĺ. 

3. Nie naruszajŃc og·lnego obowiŃzku ustanowionego w ust. 2, przedsiňbiorstwa sektora 
spoŨywczego muszŃ przestrzegaĺ wğaŜciwych wsp·lnotowych i krajowych przepis·w 

prawnych odnoszŃcych siň do kontroli zagroŨeŒ w produkcji podstawowej i powiŃzanych 

dziağaŒ, w tym: 

a) Ŝrodk·w kontroli zanieczyszczeŒ z powietrza, ziemi, wody, paszy, nawoz·w, 
weterynaryjnych produkt·w leczniczych, Ŝrodk·w ochrony roŜlin oraz biocyd·w oraz 

skğadowania, przetwarzania i unieszkodliwiania odpad·w; oraz 

b) Ŝrodk·w odnoszŃcych siň do zdrowia zwierzŃt i ich dobrostanu oraz zdrowia roŜlin, kt·re 
majŃ wpğyw na zdrowie ludzkie, w tym programy nadzoru i kontroli czynnik·w 

odzwierzňcych. 

4. Przedsiňbiorstwa sektora spoŨywczego hodujŃcy, [é] albo produkujŃcy produkty 

pochodzenia zwierzňcego podejmujŃ odpowiednie dziağania, wedğug potrzeb: 

a) w celu utrzymania obiekt·w uŨywanych w powiŃzaniu z produkcjŃ podstawowŃ i 
dziağaniami powiŃzanymi, w tym obiekt·w uŨywanych do skğadowania i przetwarzania 

pasz, w czystoŜci oraz, w miarň potrzeby po wyczyszczeniu, dezynfekowania ich we 

wğaŜciwy spos·b; 

b) w celu utrzymania czystoŜci oraz, w miarň potrzeby po wyczyszczeniu, dezynfekowania 
we wğaŜciwy spos·b, wyposaŨenia, pojemnik·w, skrzyŒ, pojazd·w [é]; 

c) [é]; 

d) w celu uŨywania wody pitnej, lub czystej wody, w kaŨdym przypadku gdy jest to 
niezbňdne do zapobieŨenia zanieczyszczeniu; 

e) w celu zapewnienia, Ũe personel przetwarzajŃcy Ŝrodki spoŨywcze jest dobrego zdrowia i 
przechodzi szkolenie na temat ryzyka zdrowotnego; 

f) w zakresie w jakim to moŨliwe w celu zapobieŨenia, aby zwierzňta lub szkodniki 
spowodowağy zanieczyszczenie; 

g) [é]; 

h) w celu zapobieŨenia zapoczŃtkowaniu i rozszerzeniu chor·b zakaŦnych mogŃcych 
przenieŜĺ siň na ludzi za poŜrednictwem ŨywnoŜci, w tym poprzez podejmowanie 

Ŝrodk·w ostroŨnoŜci przy przyjmowaniu nowych zwierzŃt i zgğaszanie podejrzenia 

wybuchu takich epidemii wğaŜciwym organom; 

i) w celu uwzglňdnienia wynik·w wszelkich wğaŜciwych analiz przeprowadzonych na 

pr·bkach pobranych od zwierzŃt lub innych pr·bkach, kt·re sŃ istotne dla zdrowia 

ludzkiego; oraz 

j) w celu wğaŜciwego uŨywania dodatk·w paszowych i weterynaryjnych produkt·w 
leczniczych, zgodnie z wymogami odnoŜnego ustawodawstwa. 

III. Prowadzenie dokumentacji 

7. Przedsiňbiorstwa sektora spoŨywczego prowadzŃ i przechowujŃ dokumentacjň odnoszŃcŃ siň 
do dziağaŒ podejmowanych w celu kontroli zagroŨeŒ we wğaŜciwy spos·b oraz przez 

wğaŜciwy okres, proporcjonalny do charakteru i rozmiaru przedsiňbiorstwa sektora 

spoŨywczego. Przedsiňbiorstwa sektora spoŨywczego udostňpniajŃ istotne informacje zawarte 

w tej dokumentacji wğaŜciwemu organowi i, na wniosek, przedsiňbiorstwom sektora 

spoŨywczego. 

8. Przedsiňbiorstwa sektora spoŨywczego hodujŃcy zwierzňta lub produkujŃcy surowce 

pochodzenia zwierzňcego prowadzŃ dokumentacjň w szczeg·lnoŜci na temat: 
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a) charakteru i pochodzenia paszy otrzymywanej przez zwierzňta; 

b) weterynaryjnych produkt·w leczniczych lub innych medykament·w podawanych 
zwierzňtom, okresy ich podawania oraz zaprzestania podawania; 

c) wystňpowania chor·b, kt·re mogŃ zagroziĺ bezpieczeŒstwu produkt·w pochodzenia 
zwierzňcego; 

d) wynik·w wszelkich analiz przeprowadzonych na pr·bkach pobranych od zwierzŃt lub 
innych pr·bkach pobranych do cel·w diagnostycznych, istotnych ze wzglňdu na zdrowie 

ludzkie; oraz 

e) wszelkich odpowiednich sprawozdaŒ na temat przeprowadzonych kontroli zwierzŃt lub 
produkt·w pochodzenia zwierzňcego. 

9. [é] 
10. Podmioty prowadzŃce przedsiňbiorstwa spoŨywcze mogŃ byĺ wspomagane przez inne osoby, 

takie jak lekarze weterynarii, agronomowie i technicy rolniczy, przy prowadzeniu 

dokumentacji. 

CZŇśĹ B: ZALECENIA DO WYTYCZNYCH DOBREJ PRAKTYKI HIGIENY 

1. Krajowe i wsp·lnotowe wytyczne okreŜlone w art. 7-9 niniejszego rozporzŃdzenia powinny 

zawieraĺ wytyczne na temat dobrej praktyki higieny w celu kontroli zagroŨeŒ w produkcji 

podstawowej i powiŃzanych dziağaniach. 

2. Wytyczne dobrej praktyki higieny powinny zawieraĺ wğaŜciwe informacje na temat zagroŨeŒ, 
kt·re mogŃ powstawaĺ w produkcji podstawowej i dziağaniach powiŃzanych oraz dziağaniach 

majŃcych na celu kontrolň zagroŨeŒ, w tym wğaŜciwych Ŝrodk·w okreŜlonych w 

ustawodawstwie krajowym i wsp·lnotowym oraz w programach krajowych i wsp·lnotowych. 

Przykğady takich zagroŨeŒ i dziağaŒ mogŃ obejmowaĺ: 

a) kontrolň zanieczyszczeŒ takich jak mykotoksyny, metale ciňŨkie i materiağy 

radioaktywne; 

b) wykorzystanie wody, odpad·w organicznych i nawoz·w; 

c) wğaŜciwe i odpowiednie uŨywanie Ŝrodk·w ochrony roŜlin i biocyd·w oraz moŨliwoŜĺ 
ich Ŝledzenia; 

d) wğaŜciwe i odpowiednie uŨywanie weterynaryjnych produkt·w leczniczych i dodatk·w 

paszowych oraz moŨliwoŜĺ ich Ŝledzenia; 

e) przygotowanie, skğadowanie, uŨywanie i moŨliwoŜĺ Ŝledzenia pasz; 

f) wğaŜciwe usuwanie padğych zwierzŃt, odpad·w i Ŝmieci; 

g) Ŝrodki ochronne majŃce na celu zapobieŨenie powstania chor·b zakaŦnych 

przenoszonych na ludzi za poŜrednictwem ŨywnoŜci, oraz obowiŃzek powiadamiania 

wğaŜciwego organu; 

h) procedury, praktyki oraz metody majŃce na celu zapewnienie, Ũe ŨywnoŜĺ jest 
produkowana, przetwarzana, pakowana, skğadowana i transportowana we wğaŜciwych 

warunkach higienicznych, w tym efektywne czyszczenie i kontrola szkodnik·w; 

i) Ŝrodki odnoszŃce siň do czystoŜci zwierzŃt produkcyjnych i przeznaczonych na ub·j; 

j) Ŝrodki odnoszŃce siň do prowadzenia dokumentacji. 

***  

ZAŁĄCZNIK II 

OGčLNE WYMOGI HIGIENY DLA WSZYSTKICH PODMIOTčW PROWADZłCYCH 

PRZEDSIŇBIORSTWA SPOŧYWCZE (Z WYJłTKIEM PRZYPADKčW GDY MA 

ZASTOSOWANIE ZAĞłCZNIK I) 

WPROWADZENIE 
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[é] 

 

ROZDZIAĞ I  

OGčLNE WYMAGANIA DOTYCZłCE POMIESZCZEő ŧYWNOśCIOWYCH (INNYCH NIŧ 

WYMIENIONE W ROZDZIALE III)  

1. Pomieszczenia ŨywnoŜciowe muszŃ byĺ utrzymywane w czystoŜci i zachowane w dobrym 

stanie i kondycji technicznej. 

2. WyposaŨenie, wystr·j, konstrukcja, rozmieszczenie i wielkoŜĺ pomieszczeŒ ŨywnoŜciowych: 

a) pozwala na odpowiednie utrzymanie, czyszczenie i/lub dezynfekcjň, zapobieganie lub 

minimalizowanie dostawania siň zanieczyszczeŒ pochodzŃcych z powietrza, oraz 

zapewnia odpowiedniŃ przestrzeŒ roboczŃ pozwalajŃcŃ na higieniczne przeprowadzanie 

wszelkich dziağaŒ; 

b) ma chroniĺ przed gromadzeniem siň brudu, kontaktem z materiağami toksycznymi, 

przedostawaniem siň zanieczyszczeŒ do ŨywnoŜci i tworzeniem siň kondensacji lub 

niepoŨŃdanej pleŜni na powierzchni; 

c) umoŨliwia wykonywanie czynnoŜci zgodnie z dobrŃ praktykŃ higienicznŃ, wğŃcznie z 
ochronŃ przed zanieczyszczeniem oraz, w szczeg·lnoŜci, ze zwalczaniem szkodnik·w; 

oraz 

d) w miarň potrzeby, zapewnia warunki przetwarzania i przechowywania w odpowiedniej 
temperaturze wystarczajŃcej do odpowiedniego utrzymywania Ŝrodk·w spoŨywczych we 

wğaŜciwej temperaturze oraz zaprojektowane w ten spos·b, aby temperatura ta mogğa byĺ 

monitorowana i, w razie potrzeby, zapisywana. 

3. Musi byĺ dostňpna odpowiednia iloŜĺ ubikacji spğukiwanych wodŃ, podğŃczonych do 
sprawnego systemu kanalizacyjnego. Ubikacje nie mogŃ ğŃczyĺ siň bezpoŜrednio z 

pomieszczeniami, w kt·rych pracuje siň z ŨywnoŜciŃ. 

4. Musi byĺ dostňpna odpowiednia liczba umywalek, wğaŜciwie usytuowanych i przeznaczonych 
do mycia rŃk. Umywalki do mycia rŃk muszŃ mieĺ ciepğŃ i zimnŃ bieŨŃcŃ wodň, muszŃ byĺ 

zaopatrzone w Ŝrodki do mycia rŃk i do higienicznego ich suszenia. W miarň potrzeby naleŨy 

stworzyĺ takie warunki, aby stanowiska do mycia ŨywnoŜci byğy oddzielone od umywalek. 

5. MuszŃ istnieĺ odpowiednie i wystarczajŃce systemy naturalnej lub mechanicznej wentylacji. 
Trzeba unikaĺ mechanicznego przepğywu powietrza z obszar·w skaŨonych do obszar·w 

czystych. Systemy wentylacyjne muszŃ byĺ tak skonstruowane, aby umoŨliwiĺ ğatwy dostňp 

do filtr·w i innych czňŜci wymagajŃcych czyszczenia lub wymiany. 

6. Wszelkie wňzğy sanitarne powinny byĺ zaopatrzone w odpowiedniŃ naturalnŃ bŃdŦ 

mechanicznŃ wentylacjň. 

7. Pomieszczenia ŨywnoŜciowe muszŃ posiadaĺ odpowiednie naturalne i/lub sztuczne 
oŜwietlenie. 

8. UrzŃdzenia kanalizacyjne muszŃ odpowiadaĺ zamierzonym celom. MuszŃ byĺ 
zaprojektowane i skonstruowane tak, aby unikaĺ ryzyka zanieczyszczenia. W przypadku gdy 

kanağy kanalizacji sŃ czňŜciowo lub cağkowicie otwarte, muszŃ byĺ tak zaprojektowane, aby 

zapewniĺ, Ũe odpady nie przedostajŃ siň z obszar·w skaŨonych do obszar·w czystych, w 

szczeg·lnoŜci do obszar·w, gdzie pracuje siň z ŨywnoŜciŃ, kt·ra moŨe stanowiĺ wysokie 

ryzyko dla konsumenta koŒcowego. 

9. W miarň potrzeby, muszŃ byĺ zapewnione odpowiednie warunki do przebierania siň przez 
personel. 

10. środki czyszczŃce i dezynfekujŃce nie mogŃ byĺ nie mogŃ byĺ przechowywane w obszarach, 
gdzie pracuje siň z ŨywnoŜciŃ. 

[é] 
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ROZDZIAĞ III  

WYMAGANIA DOTYCZłCE RUCHOMYCH I/LUB TYMCZASOWYCH POMIESZCZEő (JAK 

DUŧE NAMIOTY, STRAGANY, RUCHOME PUNKTY SPRZEDAŧY), POMIESZCZEő 

UŧYWANYCH GĞčWNIE JAKO PRYWATNE DOMY MIESZKALNE, ALE GDZIE 

REGULARNIE PRZYGOTOWUJE SIŇ ŧYWNOśĹ W CELU WPROWADZANIA DO OBROTU, I 

AUTOMATčW ULICZNYCH 

1. Pomieszczenia i automaty uliczne, na tyle, na ile jest to rozsŃdnie praktykowane, bňdŃ tak 
usytuowane, zaprojektowane i skonstruowane oraz utrzymywane w czystoŜci i dobrym stanie i 

kondycji technicznej, aby uniknŃĺ ryzyka zanieczyszczenia, w szczeg·lnoŜci przez zwierzňta i 

szkodniki. 

2. W szczeg·lnoŜci i w miarň potrzeby: 

a) muszŃ byĺ dostňpne odpowiednie urzŃdzenia, aby utrzymaĺ wğaŜciwŃ higienň personelu 
(wğŃcznie ze sprzňtem do higienicznego mycia i suszenia rŃk, higienicznymi 

urzŃdzeniami sanitarnymi i przebieralniami); 

b) powierzchnie w kontakcie z ŨywnoŜciŃ muszŃ byĺ w dobrym stanie, ğatwe do czyszczenia 
i, w miarň potrzeby, dezynfekcji. Bňdzie to wymagaĺ stosowania gğadkich, zmywalnych, 

odpornych na korozjň i nietoksycznych materiağ·w, chyba Ũe podmioty prowadzŃce 

przedsiňbiorstwa spoŨywcze mogŃ zapewniĺ wğaŜciwe organy, Ũe inne uŨyte materiağy sŃ 

odpowiednie; 

c) naleŨy zapewniĺ warunki do czyszczenia i, w miarň potrzeby, dezynfekcji narzňdzi do 
pracy i sprzňtu; 

d) w przypadku, gdy czňŜciŃ dziağalnoŜci przedsiňbiorstwa spoŨywczego jest mycie Ŝrodk·w 
spoŨywczych, naleŨy ustanowiĺ odpowiednie procedury, aby dokonywaĺ tego w spos·b 

higieniczny; 

e) naleŨy zapewniĺ odpowiedniŃ iloŜĺ gorŃcej i/lub zimnej wody pitnej; 

f) naleŨy zapewniĺ odpowiednie warunki i/lub udogodnienia dla higienicznego skğadowania 
i usuwania niebezpiecznych i/lub niejadalnych substancji i odpad·w (zar·wno pğynnych, 

jak i stağych); 

g) naleŨy zapewniĺ odpowiednie udogodnienia i/lub warunki dla utrzymywania i 

monitorowania wğaŜciwych warunk·w termicznych ŨywnoŜci; 

h) Ŝrodki spoŨywcze muszŃ byĺ tak umieszczone, aby unikaĺ, na tyle, na ile jest to rozsŃdnie 
praktykowane, ryzyka zanieczyszczenia. 

 

ROZDZIAĞ IV 

TRANSPORT 

1. Transportery i/lub kontenery uŨywane do przewozu Ŝrodk·w spoŨywczych muszŃ byĺ 

utrzymywane w czystoŜci i w dobrym stanie i kondycji technicznej, aby chroniĺ Ŝrodki 

spoŨywcze przed zanieczyszczeniem i muszŃ, w miarň potrzeby, byĺ tak zaprojektowane i 

skonstruowane, by umoŨliwiĺ wğaŜciwe czyszczenie i/lub dezynfekcjň. 

2. Pojemniki w pojazdach i/lub kontenerach nie mogŃ byĺ uŨywane do transportowania niczego 
poza Ŝrodkami spoŨywczymi, jeŜli mogğoby to prowadziĺ do zanieczyszczenia. 

3. W przypadku gdy transportery i/lub kontenery sŃ wykorzystywane do przewoŨenia 

czegokolwiek poza Ŝrodkami spoŨywczymi lub do przewoŨenia r·Ũnych Ŝrodk·w 

spoŨywczych jednoczeŜnie, musi byĺ zapewnione skuteczne rozdzielenie produkt·w. 

4. DuŨe iloŜci Ŝrodk·w spoŨywczych w postaci pğynu, granulatu lub proszku muszŃ byĺ 
transportowane w pojemnikach i/lub kontenerach/zbiornikach przeznaczonych do transportu 

Ŝrodk·w spoŨywczych. Takie kontenery muszŃ byĺ oznaczone w wyraŦnie widoczny i 

nieŜcieralny spos·b, w jednym lub w kilku jňzykach Wsp·lnoty, aby wskazaĺ, Ũe sŃ one 
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uŨywane do transportu ŨywnoŜci, lub muszŃ byĺ oznaczone Ătylko dla Ŝrodk·w 

spoŨywczychò. 

5. W przypadku gdy transportery i/lub kontenery zostağy uŨyte do przewoŨenia czegokolwiek 
innego poza Ŝrodkami spoŨywczymi lub do przewoŨenia r·Ũnych Ŝrodk·w spoŨywczych, 

konieczne jest skuteczne czyszczenie miňdzy przewoŨeniem ğadunk·w, aby uniknŃĺ ryzyka 

zanieczyszczenia. 

6. środki spoŨywcze w transporterach i/lub kontenerach muszŃ byĺ tak rozmieszczone i 
zabezpieczone, aby zminimalizowaĺ ryzyko zanieczyszczenia. 

7. W miarň potrzeby, transportery i/lub kontenery wykorzystywane do przewoŨenia Ŝrodk·w 

spoŨywczych muszŃ byĺ przystosowane do utrzymania ich wğaŜciwej temperatury i, tam gdzie 

to konieczne, zaprojektowane tak, aby umoŨliwiĺ kontrolowanie tych temperatur. 

ROZDZIAĞ V 

WYMAGANIA DLA SPRZŇTU 

1. Wszelkie przedmioty, instalacje i sprzňt, pozostajŃce w kontakcie z ŨywnoŜciŃ muszŃ: 

a) byĺ skutecznie czyszczone, oraz, w miarň potrzeby, dezynfekowane. Czyszczenie i 
dezynfekowanie musi odbywaĺ siň z czňstotliwoŜciŃ zapewniajŃcŃ zapobieganie 

jakiemukolwiek ryzyku zanieczyszczenia; 

b) byĺ tak skonstruowane, z takich materiağ·w i utrzymywane w tak dobrym porzŃdku, 
stanie i kondycji technicznej, aby zminimalizowaĺ jakiekolwiek ryzyko zanieczyszczenia; 

c) z wyjŃtkiem jednorazowych kontener·w i opakowaŒ zbiorczych, byĺ tak skonstruowane, 

z takich materiağ·w i w tak dobrym porzŃdku, stanie i kondycji technicznej, aby mogğy 

byĺ starannie czyszczone i, w miarň potrzeby, dezynfekowane; oraz 

d) byĺ instalowane w taki spos·b, aby pozwoliĺ na odpowiednie czyszczenie sprzňtu i 

otaczajŃcego obszaru. 

2. W miarň potrzeby, sprzňt musi byĺ wyposaŨony w jakiekolwiek wğaŜciwe urzŃdzenia 
kontrolne w celu gwarancji wypeğniania cel·w niniejszego rozporzŃdzenia. 

3. W przypadku gdy niezbňdne jest uŨywanie chemicznych dodatk·w w celu zapobieŨenia 

korozji sprzňtu i kontener·w, muszŃ one byĺ uŨywane zgodnie z dobrŃ praktykŃ. 

ROZDZIAĞ VI  

ODPADY ŧYWNOśCIOWE 

1. Odpady ŨywnoŜciowe, niejadalne produkty uboczne i inne Ŝmieci muszŃ byĺ jak najszybciej 
usuwane z pomieszczeŒ, gdzie znajduje siň ŨywnoŜĺ, aby zapobiec ich gromadzeniu. 

2. Odpady ŨywnoŜciowe, niejadalne produkty uboczne i inne Ŝmieci muszŃ byĺ skğadowane w 
zamykanych pojemnikach, chyba Ũe podmioty prowadzŃce przedsiňbiorstwa spoŨywcze mogŃ 

wykazaĺ wğaŜciwemu organowi, Ũe inne typy uŨywanych pojemnik·w lub systemy usuwania 

sŃ wğaŜciwe. Takie pojemniki muszŃ byĺ odpowiednio skonstruowane, utrzymywane w 

dobrym stanie i ğatwe do czyszczenia i, w miarň potrzeby, dezynfekcji. 

3. NaleŨy przyjŃĺ odpowiednie przepisy, dotyczŃce gromadzenia i usuwania odpad·w 
ŨywnoŜciowych, niejadalnych produkt·w ubocznych i innych Ŝmieci. Magazyny odpad·w 

muszŃ byĺ zaprojektowane i uŨytkowane w taki spos·b, aby moŨna byğo utrzymywaĺ je w 

czystoŜci oraz, w miarň potrzeby, chroniĺ przed dostňpem zwierzŃt i szkodnik·w. 

4. Wszystkie odpady muszŃ zostaĺ usuniňte w spos·b higieniczny i przyjazny dla Ŝrodowiska 

zgodnie z majŃcym zastosowanie do tego celu prawodawstwem wsp·lnotowym, i nie mogŃ 

stanowiĺ bezpoŜredniego lub poŜredniego Ŧr·dğa zanieczyszczenia. 
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ROZDZIAĞ VII  

ZAOPATRZENIE W WODŇ 

1. a) NaleŨy zapewniĺ odpowiednie zaopatrzenie w wodň pitnŃ, kt·ra powinna byĺ uŨywana w 
kaŨdym przypadku gdy jest to niezbňdne w celu zapewnienia, Ũe Ŝrodki spoŨywcze nie sŃ 

zanieczyszczone. 

b)  [é] 

2. W przypadku gdy uŨywana jest woda niezdatna do picia, na przykğad do cel·w 

przeciwpoŨarowych, pozyskiwania pary, chğodzenia i innych podobnych cel·w, musi byĺ 

prowadzona w oddzielnych systemach, ğatwo rozpoznawalnych i nie majŃcych poğŃczeŒ ani 

jakichkolwiek moŨliwoŜci powrotu do system·w wody pitnej. 

3. Woda z odzysku uŨywana do przetwarzania lub jako skğadnik nie moŨe powodowaĺ ryzyka 

zanieczyszczenia. Musi byĺ o tym samym standardzie co woda pitna, chyba Ũe zostanie 

wykazane wğaŜciwemu organowi, Ũe jakoŜĺ wody nie moŨe mieĺ negatywnego wpğywu na 

wartoŜĺ zdrowotnŃ Ŝrodk·w spoŨywczych w ich koŒcowej postaci. 

 

[é] 

 

ROZDZIAĞ VIII  

HIGIENA OSOBISTA 

1. KaŨda osoba pracujŃca w stycznoŜci z ŨywnoŜciŃ powinna utrzymywaĺ wysoki stopieŒ 
czystoŜci osobistej i nosiĺ odpowiednie, czyste i, gdzie stosowne, ochronne okrycie 

wierzchnie. 

2. ŧadna osoba cierpiŃca na chorobň, lub bňdŃca jej nosicielem, kt·ra moŨe byĺ przenoszona 
poprzez ŨywnoŜĺ, bŃdŦ teŨ stwierdza siň u niej np. zainfekowane rany, zakaŨenia sk·ry, 

owrzodzenia lub biegunkň nie moŨe uzyskaĺ pozwolenia na pracň z ŨywnoŜciŃ ani na wejŜcie 

do obszaru, w kt·rym pracuje siň z ŨywnoŜciŃ w jakimkolwiek charakterze, jeŜli wystňpuje 

jakiekolwiek prawdopodobieŒstwo bezpoŜredniego lub poŜredniego zanieczyszczenia. KaŨda 

taka osoba zatrudniona w przedsiňbiorstwie spoŨywczym i kt·ra prawdopodobnie bňdzie 

miağa kontakt z ŨywnoŜciŃ musi niezwğocznie zgğosiĺ chorobň lub objawy, a jeŨeli to moŨliwe, 

r·wnieŨ ich powody, podmiotowi prowadzŃcemu przedsiňbiorstwo spoŨywcze. 

 

ROZDZIAĞ IX 

PRZEPISY ODNOSZłCE SIŇ DO śRODKčW SPOŧYWCZYCH 

1. ŧaden z surowc·w lub skğadnik·w, inny niŨ Ũywe zwierzňta, albo jakikolwiek inny materiağ 

uŨywany w przetwarzaniu produkt·w, nie bňdzie zaakceptowany przez przedsiňbiorstwa 

sektora spoŨywczego, jeŜli wiadomo, Ũe jest, lub moŨna by oczekiwaĺ, Ũe moŨe byĺ 

zanieczyszczony pasoŨytami, patogennymi mikroorganizmami lub toksyczny, zepsuty lub 

niewiadomego pochodzenia w takim zakresie, Ũe nawet po normalnym sortowaniu i/lub 

procedurach przygotowawczych lub przetw·rczych, zastosowanych zgodnie z zasadami 

higieny przez przedsiňbiorstwa sektora spoŨywczego, produkt koŒcowy nie bňdzie siň 

nadawaĺ do spoŨycia przez ludzi. 

2. Surowce i skğadniki magazynowane, bňdŃ przechowywane w odpowiednich warunkach, 
ustalonych tak, aby zapobiegaĺ ich zepsuciu i chroniĺ je przed zanieczyszczeniem. 

3. Na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania i dystrybucji, ŨywnoŜĺ musi byĺ chroniona 

przed zanieczyszczeniem, kt·re moŨe spowodowaĺ, iŨ stanie siň niezdatna do spoŨycia przez 
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ludzi, szkodliwa dla zdrowia lub zanieczyszczona w taki spos·b, Ũe byğoby nierozsŃdnie 

oczekiwaĺ, iŨ zostanie w tym stanie skonsumowana. 

4. MuszŃ istnieĺ odpowiednie procedury, aby zapewniĺ kontrole obecnoŜci szkodnik·w. MuszŃ 
r·wnieŨ istnieĺ odpowiednie procedury, aby zapobiec dostňpowi zwierzŃt domowych do 

miejsc, gdzie ŨywnoŜĺ jest przygotowywana, przetwarzana lub skğadowana (lub, w przypadku 

gdy w szczeg·lnych wypadkach wğaŜciwy organ dopuszcza takŃ moŨliwoŜĺ, aby zapobiec 

moŨliwoŜci spowodowania zanieczyszczenia w wyniku takiego dostňpu). 

5. Surowce, skğadniki, p·ğprodukty i wyroby gotowe, kt·re mogğyby sprzyjaĺ wzrostowi 

chorobotw·rczych mikroorganizm·w lub tworzeniu siň toksyn, muszŃ byĺ przechowywane w 

temperaturach, kt·re nie powodowağyby ryzyka dla zdrowia. Nie moŨna naruszaĺ ğaŒcucha 

chğodniczego. JednakŨe ograniczone okresy, kiedy temperatura nie jest kontrolowana, sŃ 

dopuszczalne, aby przystosowaĺ siň do zasad postňpowania przyjňtych w trakcie 

przygotowywania, transportu, magazynowania, wystawiania na sprzedaŨ i dostarczania 

ŨywnoŜci, pod warunkiem Ũe nie powoduje to ryzyka dla zdrowia. Przedsiňbiorstwa sektora 

spoŨywczego produkujŃce, dokonujŃce obr·bki lub pakujŃce przetworzone Ŝrodki spoŨywcze 

muszŃ posiadaĺ wğaŜciwe pomieszczenia, odpowiednio duŨe aby oddzielnie przechowywaĺ 

surowce, oddzielnie przetworzony materiağ oraz posiadaĺ odpowiedniŃ, oddzielnŃ chğodniň. 

6. JeŜli Ŝrodki spoŨywcze majŃ byĺ przechowywane bŃdŦ podawane w niskich temperaturach 
muszŃ byĺ schğodzone tak szybko, jak to moŨliwe, po ostatnim etapie obr·bki cieplnej, lub 

ostatniej fazie przygotowawczej, jeŜli nie stosuje siň procesu cieplnego, do temperatury, kt·ra 

nie bňdzie stwarzaĺ ryzyka dla zdrowia. 

7. RozmraŨanie Ŝrodk·w spoŨywczych odbywa siň w taki spos·b, aby zminimalizowaĺ ryzyko 
powstania patogennych drobnoustroj·w lub tworzenia siň toksyn w ŨywnoŜci. Podczas 

rozmraŨania, ŨywnoŜĺ musi znajdowaĺ siň w temperaturze, kt·ra nie bňdzie powodowaĺ 

ryzyka dla zdrowia. W przypadku gdy odciek powstağy w wyniku rozmraŨania moŨe stanowiĺ 

ryzyko dla zdrowia, musi on zostaĺ odpowiednio wysuszony. Po rozmroŨeniu, z ŨywnoŜciŃ 

naleŨy obchodziĺ siň w taki spos·b, aby zminimalizowaĺ ryzyko powstania patogennych 

drobnoustroj·w lub tworzenia siň toksyn. 

8. Niebezpieczne i/lub niejadalne substancje, w tym pasza dla zwierzŃt, sŃ odpowiednio 
oznaczone i magazynowane w oddzielnych i zabezpieczonych kontenerach. 

 

ROZDZIAĞ X  

PRZEPISY ODNOSZłCE SIŇ DO OPAKOWAő JEDNOSTKOWYCH I OPAKOWAő 

ZBIORCZYCH śRODKčW SPOŧYWCZYCH 

1. Materiağ uŨywany do produkcji opakowaŒ jednostkowych i opakowaŒ zbiorczych nie moŨe 
byĺ Ŧr·dğem zanieczyszczenia. 

2. Materiağ do produkcji opakowaŒ jednostkowych musi byĺ przechowywany w taki spos·b, aby 

nie byğ wystawiony na ryzyko zanieczyszczenia. 

3. Prace zwiŃzane z opakowaniami jednostkowymi i opakowaniami zbiorczymi muszŃ byĺ 
prowadzone w taki spos·b, aby zapobiec zanieczyszczeniu produkt·w. Gdzie wğaŜciwe, oraz 

w szczeg·lnoŜci w przypadku puszek i szklanych sğoj·w, musi byĺ zapewniona integralnoŜĺ 

konstrukcji pojemnik·w oraz ich czystoŜĺ. 

4. Materiağ ponownego uŨytku uŨywany do produkcji opakowaŒ jednostkowych i opakowaŒ 
zbiorczych dla Ŝrodk·w spoŨywczych musi byĺ ğatwy do czyszczenia oraz, w miarň potrzeby, 

do dezynfekcji. 

  

[é] 
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ROZDZIAĞ XII 

SZKOLENIE 

Przedsiňbiorstwa sektora spoŨywczego zapewniajŃ: 

1. Ũe personel pracujŃcy z ŨywnoŜciŃ jest nadzorowany i/lub szkolony w sprawach higieny 
ŨywnoŜci odpowiednio do jego charakteru pracy; 

2. Ũe osoby odpowiedzialne za opracowywanie i stosowanie procedury okreŜlonej w art. 5 ust. 1 
niniejszego rozporzŃdzenia lub za funkcjonowanie wğaŜciwych wytycznych, przeszğy 

odpowiednie szkolenie ze stosowania zasad HACCP; oraz 

3. zgodnoŜĺ ze wszelkimi wymogami prawa krajowego dotyczŃcymi program·w szkoleniowych 
dla os·b pracujŃcych w poszczeg·lnych sektorach spoŨywczych. 

 [é]  
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(E2) Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 30 września 2015 r. 

w sprawie wymagań weterynaryjnych przy produkcji produktów pochodzenia 

zwierzęcego przeznaczonych do sprzedaży bezpośredniej (Dz.U. poz. 1703) 

[fragmenty] 

 

Na podstawie art. 12 ust. 2 ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzňcego 

(Dz.U. z 2014 r. poz. 1577) zarzŃdza siň, co nastňpuje: 

 

Rozdział 1  

Przepisy ogólne 

§ 1. RozporzŃdzenie okreŜla: 

1) wymagania weterynaryjne, jakie powinny byĺ speğnione przy produkcji produkt·w 

pochodzenia zwierzňcego przeznaczonych do sprzedaŨy bezpoŜredniej i przez takie produkty; 

2) wielkoŜĺ, zakres i obszar produkcji produkt·w, o kt·rych mowa w pkt 1; 

3) wymagania weterynaryjne dla miejsc prowadzenia sprzedaŨy bezpoŜredniej. 

§ 2. Do sprzedaŨy bezpoŜredniej dopuszcza siň wyğŃcznie produkty wyprodukowane z wğasnych 

surowc·w przez podmiot prowadzŃcy dziağalnoŜĺ w zakresie produkcji produkt·w pochodzenia 

zwierzňcego przeznaczonych do sprzedaŨy bezpoŜredniej. 

 

Rozdział 2  

Wielkość, zakres i obszar produkcji produktów pochodzenia zwierzęcego przeznaczonych do 

sprzedaży bezpośredniej 

§ 3. Do sprzedaŨy bezpoŜredniej dopuszcza siň: 

[é] 

8) produkty pszczele nieprzetworzone, w tym mi·d, pyğek pszczeli, pierzgň, mleczko pszczele. 

§ 4. Prowadzi siň sprzedaŨ bezpoŜredniŃ produkt·w pochodzenia zwierzňcego, o kt·rych mowa w Ä 3: 

[é] 

6) pkt 8: 

a) konsumentowi koŒcowemu: 

ï w miejscach, w kt·rych odbywa siň produkcja tych produkt·w, w tym znajdujŃcych siň na 

terenie gospodarstwa rolnego lub pasieki, lub 

ï na targowiskach, lub 

ï z obiekt·w lub urzŃdzeŒ ruchomych lub tymczasowych, w tym ze specjalistycznych 

Ŝrodk·w transportu, znajdujŃcych siň na terenie miejsc, w kt·rych odbywa siň produkcja tych 

produkt·w, na terenie targowisk lub poza nimi, lub 

ï z urzŃdzeŒ dystrybucyjnych do sprzedaŨy ŨywnoŜci, znajdujŃcych siň na terenie miejsc, w 

kt·rych odbywa siň produkcja tych produkt·w, na terenie targowisk lub poza nimi, lub 

b) do zakğad·w prowadzŃcych handel detaliczny bezpoŜrednio zaopatrujŃcych konsumenta 

koŒcowego. 

§ 5. 1. SprzedaŨ bezpoŜrednia produkt·w pochodzenia zwierzňcego, o kt·rych mowa w Ä 3, moŨe byĺ 

prowadzona na obszarze: 
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1) wojew·dztwa, w kt·rym odbywa siň produkcja tych produkt·w, lub na obszarze sŃsiadujŃcych 

z nim wojew·dztw; 

2) wojew·dztw innych niŨ okreŜlone w pkt 1, jeŨeli jest prowadzona podczas wystaw, festyn·w, 

targ·w lub kiermasz·w, organizowanych w celu promocji tych produkt·w. 

2. SprzedaŨ bezpoŜrednia produkt·w pochodzenia zwierzňcego, o kt·rych mowa w Ä 3, moŨe byĺ 

prowadzona na obszarze, o kt·rym mowa w ust. 1 pkt 2, jeŨeli podmiot prowadzŃcy dziağalnoŜĺ w 

zakresie produkcji produkt·w pochodzenia zwierzňcego przeznaczonych do sprzedaŨy bezpoŜredniej 

przekaŨe powiatowemu lekarzowi weterynarii wğaŜciwemu ze wzglňdu na miejsce, w kt·rym zamierza 

prowadziĺ sprzedaŨ, co najmniej na 7 dni przed dniem jej rozpoczňcia, pisemnŃ informacjň 

zawierajŃcŃ: 

1) imiň i nazwisko albo nazwň podmiotu prowadzŃcego dziağalnoŜĺ w zakresie produkcji tych 

produkt·w oraz adres miejsca prowadzenia tej dziağalnoŜci; 

2) dane dotyczŃce miejsca i okresu, w kt·rych bňdzie prowadzona sprzedaŨ tych produkt·w. 

3. SprzedaŨ bezpoŜrednia produkt·w pochodzenia zwierzňcego, o kt·rych mowa w Ä 3, 

wyprodukowanych przez podmiot prowadzŃcy dziağalnoŜĺ w zakresie produkcji produkt·w 

pochodzenia zwierzňcego przeznaczonych do sprzedaŨy bezpoŜredniej moŨe byĺ dokonywana przez 

inny podmiot prowadzŃcy takŃ dziağalnoŜĺ, jeŨeli: 

1) zakğady prowadzone przez te podmioty zostağy wpisane do rejestru zakğad·w, o kt·rym mowa 

w ustawie z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzňcego, w tym samym 

powiecie; 

2) sprzedaŨ jest prowadzona podczas wystaw, festyn·w, targ·w lub kiermasz·w, organizowanych 

w celu promocji produkt·w pochodzenia zwierzňcego; 

3) podmiot posiada w miejscu sprzedaŨy: 

a) imienne upowaŨnienie do prowadzenia sprzedaŨy udzielone mu przez podmiot, kt·ry 

wyprodukowağ produkty pochodzenia zwierzňcego, 

b) kopiň decyzji o wpisie podmiotu, kt·ry wyprodukowağ produkty pochodzenia zwierzňcego, 

do rejestru zakğad·w prowadzŃcych sprzedaŨ bezpoŜredniŃ takich produkt·w; 

4) przy transporcie i sprzedaŨy bezpoŜredniej produkt·w pochodzenia zwierzňcego zostağy 

speğnione wymagania weterynaryjne okreŜlone w rozporzŃdzeniu. 

§ 6. 1. WielkoŜĺ produkcji produkt·w pochodzenia zwierzňcego przeznaczonych do sprzedaŨy 

bezpoŜredniej wynosi nie wiňcej niŨ: 

[brak ograniczeŒ zwiŃzanych z produktami pszczelimi w rozporzŃdzeniu ï przyp. autora] 
 

[é] 

Rozdział 3  

Wymagania weterynaryjne, jakie powinny być spełnione przy produkcji tusz lub podrobów 

pozyskanych z drobiu i zajęczaków przeznaczonych do sprzedaży bezpośredniej, oraz 

wymagania weterynaryjne dla miejsc prowadzenia sprzedaży bezpośredniej tych produktów 

§ 7. 1. Pomieszczenia, w kt·rych produkuje siň [é] 

2. W pomieszczeniach, o kt·rych mowa w ust. 1, zapewnia siň: 

[é] 

5) osobom wykonujŃcym czynnoŜci zwiŃzane z produkcjŃ i sprzedaŨŃ bezpoŜredniŃ moŨliwoŜĺ 

zmiany odzieŨy wğasnej na odzieŨ roboczŃ lub ochronnŃ, zmiany obuwia oraz oddzielnego 

przechowywania odzieŨy wğasnej. 

§ 8. 1. Obiekty i urzŃdzenia ruchome lub tymczasowe, w tym specjalistyczne Ŝrodki transportu, z 

kt·rych prowadzi siň sprzedaŨ bezpoŜredniŃ tusz lub podrob·w pozyskanych z drobiu i zajňczak·w 

lub w kt·rych transportuje siň te produkty: 
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1) konstruuje siň w spos·b zapobiegajŃcy zanieczyszczeniu produkt·w pochodzenia zwierzňcego; 

2) utrzymuje siň w dobrym stanie technicznym; 

3) majŃ wyodrňbnione, zamykane miejsce albo pojemnik do przechowywania materiağ·w 

opakowaniowych, jeŨeli produkty pochodzenia zwierzňcego sŃ pakowane podczas sprzedaŨy. 

2. W przypadku sprzedaŨy bezpoŜredniej z obiekt·w i urzŃdzeŒ ruchomych lub tymczasowych, o 

kt·rych mowa w ust. 1, lub w przypadku transportu w tych obiektach i urzŃdzeniach jednoczeŜnie z 

produktami pochodzenia zwierzňcego wymienionymi w ust. 1 innego rodzaju produkt·w pochodzenia 

zwierzňcego zapewnia siň rozdzielenie tych produkt·w w spos·b uniemoŨliwiajŃcy ich 

zanieczyszczenie. 

 

§ 9. Instalacje, urzŃdzenia i sprzňt, stosowane przy produkcji lub sprzedaŨy bezpoŜredniej tusz lub 

podrob·w pozyskanych z drobiu i zajňczak·w, majŃce kontakt z tymi produktami: 

1) wykonuje siň z materiağ·w wykluczajŃcych moŨliwoŜĺ zanieczyszczenia tych produkt·w; 

2) utrzymuje siň w czystoŜci i dobrym stanie technicznym. 

 

§ 10. 1. Czyszczenie i dezynfekcjň instalacji, urzŃdzeŒ oraz sprzňtu, w tym opakowaŒ wielokrotnego 

uŨytku, majŃcych kontakt z tuszami lub podrobami pozyskanymi z drobiu i zajňczak·w, przeprowadza 

siň z uŨyciem Ŝrodk·w, kt·re nie wpğywajŃ negatywnie na te produkty, gdy nastŃpi ich kontakt z 

wyczyszczonŃ lub zdezynfekowanŃ powierzchniŃ. 

2. Dezynfekcjň drobnego sprzňtu, w tym noŨy, przeprowadza siň w wodzie w temperaturze nie niŨszej 

niŨ 82ÁC lub z wykorzystaniem innej metody zapewniajŃcej r·wnowaŨny skutek. 

3. Czyszczenie i dezynfekcjň instalacji, urzŃdzeŒ oraz sprzňtu, w tym opakowaŒ wielokrotnego 

uŨytku, przeprowadza siň po zakoŒczeniu cyklu produkcyjnego lub po kaŨdym zakoŒczeniu pracy, lub 

czňŜciej ï jeŨeli jest to konieczne. 

 

§ 11. 1. Przy produkcji i sprzedaŨy bezpoŜredniej tusz lub podrob·w pozyskanych z drobiu i 

zajňczak·w uŨywa siň wody speğniajŃcej wymagania okreŜlone dla wody przeznaczonej do spoŨycia 

przez ludzi. 

[é] 

§ 12. Pomieszczenia, o kt·rych mowa w Ä 7, oraz obiekty i urzŃdzenia ruchome lub tymczasowe, o 

kt·rych mowa w Ä 8 ust. 1, utrzymuje siň w czystoŜci, stosujŃc czyszczenie i dezynfekcjň, oraz 

zapewnia siň w nich moŨliwoŜĺ utrzymywania wğaŜciwej temperatury przechowywania produkt·w. 

§ 13. Osoby majŃce kontakt z tuszami lub podrobami pozyskanymi z drobiu i zajňczak·w przy 

wykonywaniu czynnoŜci zwiŃzanych ze sprzedaŨŃ bezpoŜredniŃ: 

1) przestrzegajŃ zasad higieny w procesie produkcji i sprzedaŨy; 

2) posiadajŃ orzeczenie lekarskie o zdolnoŜci do wykonywania prac, przy wykonywaniu kt·rych 

istnieje moŨliwoŜĺ przeniesienia zakaŨenia lub choroby zakaŦnej na inne osoby, wydane na 

podstawie przepis·w o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakaŨeŒ i chor·b zakaŦnych u ludzi; 

3) uŨywajŃ czystej, w jasnym kolorze, odzieŨy roboczej, nakrycia gğowy zasğaniajŃcego wğosy 

oraz obuwia roboczego; 

4) myjŃ rňce przed kaŨdym przystŃpieniem do pracy oraz po kaŨdym zabrudzeniu. 

§ 14. Tusze lub podroby pozyskane z drobiu i zajňczak·w przeznaczone do sprzedaŨy bezpoŜredniej: 

1) powinny byĺ ŜwieŨe, o cechach organoleptycznych charakterystycznych dla takich produkt·w 

pochodzenia zwierzňcego; 
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2) przechowuje siň, transportuje i sprzedaje w warunkach uniemoŨliwiajŃcych ich 

zanieczyszczenie, w szczeg·lnoŜci namnaŨanie siň chorobotw·rczych mikroorganizm·w lub 

tworzenie siň toksyn oraz psucie siň. 

[é] 

 

§ 17.  

1. Z produktami ubocznymi pochodzenia zwierzňcego, o kt·rych mowa w rozporzŃdzeniu Parlamentu 

Europejskiego i Rady (WE) nr 1069/2009 z dnia 21 paŦdziernika 2009 r. okreŜlajŃcym przepisy 

sanitarne dotyczŃce produkt·w ubocznych pochodzenia zwierzňcego, nieprzeznaczonych do spoŨycia 

przez ludzi, i uchylajŃcym rozporzŃdzenie (WE) nr 1774/2002 (rozporzŃdzenie o produktach 

ubocznych pochodzenia zwierzňcego) (Dz.Urz. UE L 300 z 14.11.2009, s. 1, z p·Ŧn. zm.), 

powstajŃcymi przy produkcji tusz lub podrob·w pozyskanych z drobiu i zajňczak·w przeznaczonych 

do sprzedaŨy bezpoŜredniej postňpuje siň w spos·b wykluczajŃcy moŨliwoŜĺ zanieczyszczenia tych 

tusz lub podrob·w. 

2. Podmiot prowadzŃcy dziağalnoŜĺ w zakresie produkcji tusz lub podrob·w pozyskanych z drobiu i 

zajňczak·w przeznaczonych do sprzedaŨy bezpoŜredniej zapewnia odpowiednie warunki do 

przechowywania i usuwania powstağych odpad·w stağych i pğynnych, zgodnie z zasadami higieny oraz 

przepisami o odpadach. 

 

§ 18. Podmiot prowadzŃcy dziağalnoŜĺ w zakresie produkcji tusz lub podrob·w pozyskanych z drobiu 

i zajňczak·w przeznaczonych do sprzedaŨy bezpoŜredniej sprawdza: 

1) co najmniej raz w roku, czy woda speğnia wymagania okreŜlone dla wody przeznaczonej do 

spoŨycia przez ludzi, jeŨeli pobiera wodň z wğasnego ujňcia w procesie produkcji lub sprzedaŨy 

bezpoŜredniej; 

2) czy osoby majŃce kontakt z tuszami lub podrobami pozyskanymi z drobiu i zajňczak·w 

posiadajŃ orzeczenie lekarskie, o kt·rym mowa w Ä 13 pkt 2. 
 

[é] 

Rozdział 9  

Wymagania weterynaryjne, jakie powinny być spełnione przy produkcji produktów pszczelich 

nieprzetworzonych przeznaczonych do sprzedaży bezpośredniej, oraz wymagania 

weterynaryjne dla miejsc prowadzenia sprzedaży bezpośredniej tych produktów 

 

§ 40. 1. Do produkcji i sprzedaŨy bezpoŜredniej produkt·w pszczelich nieprzetworzonych, z 

wyjŃtkiem sprzedaŨy bezpoŜredniej z urzŃdzeŒ dystrybucyjnych do sprzedaŨy ŨywnoŜci, stosuje siň 

odpowiednio wymagania weterynaryjne, o kt·rych mowa w Ä 7 ust. 2 pkt 5, Ä 8-10, Ä 11 ust. 1, Ä 12-

14, Ä 17 i Ä 18. 

2. Do sprzedaŨy bezpoŜredniej produkt·w pszczelich nieprzetworzonych z urzŃdzeŒ dystrybucyjnych 

do sprzedaŨy ŨywnoŜci stosuje siň odpowiednio wymagania weterynaryjne, o kt·rych mowa w Ä 8-10, 

Ä 11 ust. 1, Ä 12-14, Ä 17 i Ä 18. 

 

§ 41. 1. Podmiot prowadzŃcy dziağalnoŜĺ w zakresie produkcji produkt·w pszczelich 

nieprzetworzonych przeznaczonych do sprzedaŨy bezpoŜredniej prowadzi i przechowuje 

dokumentacjň, zawierajŃcŃ informacje o: 

1) iloŜci sprzedanych w danym miesiŃcu produkt·w; 

2) wynikach czynnoŜci sprawdzajŃcych, o kt·rych mowa w Ä 18. 
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2. Dokumentacjň, o kt·rej mowa w ust. 1, przechowuje siň przez rok nastňpujŃcy po roku, w kt·rym 

zostağa sporzŃdzona, i udostňpnia siň na ŨŃdanie wğaŜciwego powiatowego lekarza weterynarii. 

[é] 

§ 43. RozporzŃdzenie wchodzi w Ũycie z dniem 1 stycznia 2016 r. 
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Ilustracje – przykładowe pracownie miodowe 
Ilustracja do przykładu 1: pracownia mobilna 
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Ilustracja do przykładu 2: pracownia w zaadaptowanym pomieszczeniu gospodarskim 
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Ilustracja do przykładu 3: pracownia w wersji rustykalnej (domek pszczelarza) 
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Ilustracja do przykładu 4: pracownia profesjonalna 
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Ilustracja do przykładu 5: dystrybucja w zaadaptowanym pomieszczeniu gospodarskim 
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Ilustracja do przykładu 6: stoisko tymczasowe/ruchome na bazarze 
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Opinia Głównego Lekarza Weterynarii 
 

 


