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Oswiadczenie pszczelarza

Ten egzemplarz poradnika nalezy do:

(imie i nazwisko oraz adres zaktadu)

Niniejszym oswiadczam, ze:

1)

Model produkgcji i dystrybucji w mojej pasiece odpowiada w
petni/odpowiada czesciowo* standardowemu modelowi operacyjnemu,
ktory zdefiniowano w rozdziale | oraz bardziej szczegdétowo w rozdziale
Vi.4.

*niepotrzebne skreslic. Jezeli dziatalnos¢ odpowiada czesciowo, nalezy wskazaé, w jakim zakresie
dziatalnos¢ wtasciciela poradnika nie odpowiada standardowemu modelowi operacyjnemu lub go
przekracza:

Znane s3 mi zapisy niniejszego poradnika i stosuje je w
catosci/w czesci ** oraz posiadam/nie posiadam** w zaktadzie
indywidualng(ej) dodatkowg(ej) dokumentacje(i) — wzgledem tej

wymienionej w rozdziale XVII.

**niepotrzebne skreslic. Jezeli dotyczy, nalezy wskazac, w jakiej czesci dokumentacja indywidualna
uzupetnia lub zastepuje niniejszy poradnik.

(wtasnoreczny podpis)

Pouczenie - jesli pszczelarz postuguje sie elektroniczng wersja poradnika, niniejsze
oSwiadczenie nalezy wydrukowac i przechowywac wraz z reszta dokumentacji zaktadowe;.
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tego uwsfmly jchmjkaok onSicar.a Zgodni e =z opbzomi Nzuj !
HMF w miodzie nie moUe przekroczyl 40 mg/ kg.

Kr ot ki } ancucihmodydt rypruzxzgdaly, kt -ry koncen
powi Nza® mifndzy producentymml i mkpowameaeme mo $r
orazredukowaniem fizycznego dystansuwi Nz an e g o .ANa potrzeby sirpejszegoe m
poradnika o k r e S1 eni e gtNocztebefy myj edzi agal noSci , k t
pszczel ar zadlwidyprnrodblicj m wg rknlgkalnym mi od - w

Mi 6dj est naturalnie sgodkN s ub sApia melifekh pr od

znektaru roSlin lub wydzielin Uywych cznASci
OUywe cznSci roSlin, zbieranygNcopeniee 9Pppecyf]
substancji zowapyshz adaro\anych grengadzdnych i pozostawionych

w plastrach miodu do dojrzewaniZgodnie z przepisandyrektywy Rady 2001/110/WEa
t a kstamdardmCXS 121981 (mod. 2019) Ko ddedkpsuws ztcyzwan onSec

jakiekolwiek dodatkis k gadni k- w spoUywczych innych ni0U
organi cznych l ub ni eorganicznychwylkadyswalnc |
jakichkol wiek obcych s mafkerument omaa@dc hz wi, e ni ¢
kwao wo Sc i lub byl ogrzewany tak, Ue natur al
dezaktywowane Z miodu niewolno us uwa | pygk:-w ani skgadni k-
mi odu, chyba Oe j est t o nNieuni kni one w oz
nieorganicznych Ilub omni cznych. Kodeks tywnoSci owy
ni edopuszczal noSi zabieg-w chemicznych l ub

krystalizacji miodu.

2 Dyrektywa Rady 2001/110/WE z dnia 20 grudnia200lrodnoszNca sifn do miodu (Dz. |
47, Pol skie wydanie specjalne: Rozdziag 13, Tom 27, s
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Podmi ot dzi at aj acy i osaafizygznakub pravm odpygwiedziaha ra
spegnieni e wyynworgo Swc iporvaewgao W przedsi fibiorst wi
podjegik ont.r ol N

Podreczna pracaoawminda egasizenzmea pomocni cze, w
prace zwi Nzane z o0 b pgechphjes prdziitn psS$SzESHZell dnrdsek

pozyskuje B 1 imagaynges i 1 w ni m mi o dooprzepismz wi §mpodl e g:
bezpiecze®twem UywnoSci

Pracownia do pozyskiwania miodu i odpowi edni o panyigsamzermelo n e
technol ogiczne, w kt-rym prowadzpods tiaworwahc e
obr - pkNddukt - w (pmzdarzdgdsti whifidpodem ot owamz Nc
przedsi Abiorstwo spoUywczeod). PompeazowrnNe
mi odd wN

Produkcja podstawowa 1T zgodni e z art. 3 ust. 17 rozpo
ParlamentlEuropejskiego i Rady z dnia 28 stycznia2002st anawi aj Ncego og - |
wymagania prawa UywnoSciowego, powogduj Ncego
tywnoSci oraz ustanawi aj Ncego pr oxavdnegoy w z
dal ejpoAzNdzeni emzada8z20@P2ddukcj i, uprawn |
podst awowych, w tym zbiory,giowdcaejcd rwioe iz wiyebroz
oraz zbieranie runa | eSnego. Przepisy maj Nc
okreSl omeNcwnizku | cznSci A 1 o0z pPartameNtd z e ni a
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004vr. s pr awi e hi gi eny®, Srodk
zwangodalejAr ozpor zNdzeni 2gno®@Bi2é 2D 02agNczni ki em |
rozpor z Be@200hziaagj Nczni k | tego rozporzNdzeni a
dziagania =zwiNzane =z produkcj N podstawowN:
surowc-w (produkt-w podstawowych) w eniaej scu

to znacznie ich larakteruWar t o zauwaUy I , Ue wirowanie | |
kl asyfi kowane jako produkcja podstawowa wydg!
j ednej pasi eki (rozl ewanie np. w formule sp
kilku pszczehrzy 7 i dalej odsprzedawanié ni e moUe zostal uznane

podst aRoWN) cuje to zakr espr maijpiNmiejszh pomdnigkt os o w
koncentruje sifn na produktachjapankenetwekSbj e
produkcji podstameej, b njddd e N dz i fadjrapisany®crozddaleV.3.

Program | ub progr amy Jiwmaktykin ik vamnki weapbbgegawgze h

wy magane przed wdr oUeni eystemiHAGECP, ni @ k bdod nevd r
zapewnieniab ez pi ecz e (Est wa Jyavkn ceScpr ogT amy war unk
potr zeb nmin odetapudedldc uc ha U yonar spécyfikim rwaergtogramy
warunk-w wstiApnych mogN : dobiepgraktgkivaldiczZNGGAR),z c z e g -
dobm praktyki weterynaryjiN (GVP), dobN prakyki wytwarzania (GMP), doi praktyki

hi gi e (GHR),zobNpraktyki produkcyjN(GPP), dobipraktykii dystrybucyjiN(GDP)

’Dz. Urz. UE. L.
‘“Dz. Urz. UE. L. z

N

NN
o o
BN
—
2z
-

o o



i dob praktyki handlolN( GTP) . Ni ekiedy wuznaje sin, Ue
wsthipnych stanowi N promeduirwoSiktSredzzapaw!
wycofywania produkt-w od konsument - -w w razi e
Kodeksu tywnoSciowego progr amy kodeksydolrychw wst
praktyk. Spegni ani e warunk-w wst wprkymh pddéeit e wa U
podstawowefjakoj e d n e | z f oopang w ioaigjeVI1n o S c i

Przedsi ebi or sitowonascz@z ypwezzeedsi nbi orstwo publ i
profit |lub nie, prowadz Nc edojyomkneten produkdii, dz i a ¢
przetwarzania i.dystrybucji UywnoSci

Rolniczy handel detaliczny (dalej ARHDO) i handel detaliczny wozumieniu art. 3 ust. 7
rozpor zal7@/2002piol egaj Ncy na produkcji UywnoSci
Z wgasnej uipr 4wy, chodvawlpodmi otu dziagaj Nce
zbywaniu takiej UywnoSci:

-konsument owi finalnemu, o kt-rym mowa w art
-do zakgad-w prowadzNcych handel detaliczny

Prowadzenie RHDw i &<Ji zfpewrymi ograniczeniei, coz o s tbag a z i e | szczed
wyj aSmi mrdgale V.4. Wi ficiefgrmacji o RHD znaj duj estrogi¢ i na
PCPL.wrotapodlasia.pl

Sprzedaz b eizlpeozspreeSimeédani e dost awy: (projagychv il
nieprzetworzonychpochodzenia wi er znwegygm ml eka suroweggo, S
miodu, ni ekt -rych r o dokoaywaneprzaniprodueenta konsumentom
koEowym |l ub do | okal bgepofSakdadowzdmenqaaltr ay N
k o Eco.8BergmedalU bjeepbSji ednNa g, afisarycverozdialeV.3.

Woda i w niniejszym poradniku oznaczaodi wykorzystywatNwp r od u k ¢ j i Uy wn
s p e § Nvymagahia dla wody przezoa o n e | do s poldfgrmagant. wady ez | u
wykorzystywanej przy c¢zynnavSozdzialeXil). produkcyj n

Wprowadzanie zZywhog¢oacza pbsioadani e UywnoSc
zuwzgl fidnieniem oferowania do sprzedalby | ub
neeoraz sprzedaU, dystryb ulcedinoic zigndnmeio & [ozrgnf/U oddye
spoUy wwayYkk adalistancj)l ub produkt przetworzony, ¢

l ub nieprzetworzony, przeznaczony $poUywciraoz
przez ludzi, w tym napojfVpr owad z aniiev Dywmnep8oidukt -w pszcze
Tmusi odbw walmascihi j ednej =z form dwrozaddagaeVd.noSci ,

I11. Specyfika produktow pszczelich i zagrozenia przy ich produkcji
Poradnik dotyczy przede wszystkim miodli e n Srodek s p oallinanie z y ZC
wyposalJomyel e mechani zm-w zab ez pdreochznag uNsctyrcoh;
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w tym bakterii, gr z y b> datego jest stabénynikrobiologjzanie r wo t n i
a w efekcie przez odpugwgaSzawoGaic.ho dajvd Disiw
wysokiemu ci Sni emyini k@g mdpergnaaweodywz nektareo w

efekcietworzypr zesycony r ozt w-ark Ueukgrn-svkrsug Nod@id no Sc i

kwasoemwganicznych. Poza tym w naturalnych mi
(gg-wnie oksydaza glukozy [ l' i zozym), Kt -r
ditlenku diwodoru(nadtlenki wodorui H,0,). Lizozympowoduj e | i zn, czyl

sp-j nSccSinokmom- r kowych bakt er-ujgmnychs avcefekce: | ni e
prowadzi dach inaktywaciji

Do gg§-wnych czynnik-w chroni Ncych mi-d pr zc¢
oddzi adgfigyeraen(nise wamptHo Diraz wysokie ciyBoiseNce o
ok. 500 Pa), chemiczn® (b e ¢ flawénbid w, sk jaldeji kk--w et erwcznyc|
organicziych, garbnik woraz iny c h s k Jaa o h dgeh avMektaru i spadzi) oraz
enzymatyczalkee ¢ akgy8dwglukozy i lizozymu).

Specyfika prodiitu pozwala nazaproponowamw poradnikue | ast ycznych zasad
z przestrzeganiem przepis-w prawa UywnoSciow

LLLOmM %I IMBIORSE 683061 NJT F YAl YA2Rdz LINJ ¢
Pomi mo Ue p o rgad mmédukdi qprzgde avszystkim mioduddmo s i sifn on
takUe w pewngmowda opnhoddwl i pszcz-§.eniegNyni ka
p r a wiejdhigiery produkcjij e st ni ewy =tSd ri ¢ zsay nhoowsit eitpyi ¢ u U
skaUony. Ddebmoeqo egejluzladhal et api ekiiavtrgkai® i z a c j
planowania usytuowania uliNal e Uy wi Auewagwr -nca | mg 8k Nwo 8hi a
pozostzavwiolNszakksysznychwy ni kaj Maydteczyszcze@. Srodo
polichlorowarych bifenyl: w (PCB), metdl c i ficl) Krip. o § ow i whemikali w
pohodyctNzc t eren-w rolniczych | ub przemysgowych
p - dolfowych). Istotna jest eothrorap s z cpzed&Fkutkamn i eki edy bgndnych
agrotechniczngh. Pr owad z Nc  p as i ®doipozyskinaria mioduapovarnnenii i
zapobieghs yt uacj om, w kt-rych o cthaokde | nddon i ri a buuthy
odpowi ednich materi ag-onazstosoedl ejgmemietz-zalecenignp o s a Ue
producenta. W tym ostatnim przypadiuwu s zKb ytie pod] Byt e zakesier ani a
utrzymania sprzitu w czyst oSctia,lT rgsddgiile thermika w g
mikrobiologicznego produkty S z c z przetrwlalnikarei | as ec z ki j adu ki e
Clostridium botulinun{ z a gnia miki@biologiczre opisanav rozdzale 11.2).

Wartor - wnwsgomni el o wgaSciwej wutylizacji odp
azkt - rymi ni e onetwy o zinwadkiej sythacji odpadyrzebaodpowiednio

zabezpBeczglh:1 nN uwagn nal ely t,glyle udwmwaaiile
sprzfitu niewi adomego p wmdvadgrieen h atli mix @ &a &k Et k-
pasieki KaUda pasi eka powi nmwapowatpwym inspdktorariar ej e s

tr-dgo: BHod#wuidalispE.gczesne pogl Ndy na mechanizm prz
dziagani a nmsitoydtuut WJ- ki en Naturalnych i RoSlin Zielar
4/2017 www.postepyfitoterapiplh t t ps: / / t i ny22pl2026 )56 9 (dost Ap:
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weterynariwg a Sci wym dl a mi e s.dRejestsmadjidef jiconel@wa miyd i p a
zrejestracj N zwi NzanN 2z wprwwiackjand efagnywn o
XVII.1).

Ni ezal eUnie od powyUszych zagHHkwesti® l@&zenima sz cC:
orazw§ a Sc i we g oprosiukio Weozniezych veeterynaryjnych

Wprzypadku wystNpienia chor-b pszcz-§ kaUdor
sin z | ekar z eTpkko wre t o0 ypreegprowadzeniu badania lekarsko

weterynaryjnego oraz postawieniu diagnoiy mo Ue zal eci Iproduktt ws owan
leczniczychweteynaryinychDawk owani e or az s pos:-jbstopisadyawani &
w charakterystyce produktu leczniczego weterynaryjniega § Nc zonej do opakow

Stosowanigg r epadlaa -wszcz-§g bez konsultacj.i z | eka
zd eceni ami | wubo Uskutle & ezinejszerero lubkbiakemichs k ut eczno Sc
oraz narastaem na nieopor noSci . Ni e pr gpmwdukt gndeszaiczysht 0 s 0o w a

weterynaryjnych( n i e w§ aléb@nycty ipedawaych w nieodpowiednim czasie czy

wni ea8& i wej malabmcie) r - wni eU0 przyczynN utrzymyyv
pszczelichni ebezpi ecznych pozostagdgoSci Ssubstancji
zagroUenie dla zdrowia i Uycia ludzi spoUyw
pszcz-g.

Wprzypadku wyst Npi eni a c¢hor -weterypsynenza-lge Ow p 1

zaopatrywal sin w zakgadzie |l eczniczym dl a
|l eczeni e (wydawane na nNeo e tam e dcerkiair z @ o smert
orazdost npne ben katepgbDy i dost inpnopodiki wWOTC) .

leczniczych weterynaryjnycldl o st hpnych bez recepty (kategor
r-wnietlacw onarnych whkdepadmrScizydpszwm| ew: dz
weterynarii  iuprawniorych d o sprzedaUy prodlltwa leczmiczyhe j
weterynaryjngh, wydawangh bez przepisu lekarza weterynarii (npv sklepach
zoologiczrych).

W Uadnym przypadku prodekt wilexaniezich wekerymacyjmyahl

w nieoficjalnej, niesprawdzaij sieci dystrybucjinp. w skl epach z artyku
na bazarach, targowiskacty, s k | epach i nternetowych, na for
prywatnych itp.Leczeniep s z pwdukpmiz ni el egal ne g opreparatathi a z a k
kt - re oyedapssaczone do obrotu w Polsce, sta
zwi efalNti ludzi spoUywaj Ncych produkty pocho

Tylko produkly lecznicz weterynaryje dopuszczoa do obrotu, zarejestrowanprzez
Prezesa ©Ustmnaecj ReProdukt -w Leczniczych, Wy r
Biob-jcgMoh| emb sin w |l egalnym obrocie.

KaUOdy pr od u kweteryhag/joyzpna vwiznyi e n posi adal numer
dopuszczenie do obrotu, numewamssieeiw, | @aykhkuwa

14



Potwierdzenie, czy danyrodukt leczniczy weterynaryjnyest dopuszczony do obrotu

wPolsce moUna zmal esfironach internetowych Urzn
Leczniczych, Wyrob- - w MedycznycWyszukiwarkaP r o d u k
dopuszczonych do obrotu pr epar adto-sw npna | easlresem pod

http://pub.rejestrymedyczne.csioz.gov..pl/

Rejestr wszystkich dopuszczonych do obqmtodukt weczniczych weterynaryjnycfw tym
| ekwevt erynaryjnych) dostfnpny-Zigrevapodddderde na p
https://cez.gov.pl/interoperacyjnosc/daneejestrowmedycznych/

Obecnie w Polsce dolecizerma pszcz-9§g miodnych dopuszczone
weterynaryjne o dziaganiu warrozob-jczym. W
wi fc moUl i woSci stosowania w J|leczeniu psz
weterynaryjnych przeznaczonychdee c zeni a chor - b bakteryjnych

Zaznaczyl ndallae Uyp,r odluekt -w |l eczniczych wet e
przeciwbakteryjnym nie zo SRt agy makimmnmnrasaiz one |
limits)) czyl i maksymal nvemiobde mi twr Ao gtasaltneFychS c |

produit -pzcz- g mi odnyicihc hj etk rzabronw omeodzi
Zzws zcznciem postnpowania administracyjnego.

Powy Ue|j opi sano zvagmabOekt- reg-pmwst aj N na et
pasiecznejPszz el ar z zai nt er es opowainen jegnakpodzerkhcsijwoN Nmi o d L
wiedzi ustawiczie podnos kwalifikacjez wi dzam howem ps hoapregm| N
siamgdo specjali st yc zuczestriczemep spatkaniacka idSzkoleniach
branUowych.

Podsumowuj Nc opisane powyUej @aycend Diedui a  n a

ipozostmgyadmkt - w powizien zsetl oi scohw a | sin do dobr
produkcyjnychi w t ym d o s djeo kompetencjeb 5 wn URsaceelarz powinien
WsSpos-b pr zperjorwaydszti |  pdeoski uemgpaminieNhzco biio wi Nz uj Ncyn
przepisami prawaKonieczne jestdokumentoward o kr e SI onychkz wicNyamyp Sle i
zhodowl N pszcz- g, i ch l eczeniem oirw@wzym pr owa
zwgas z c z aprofluatk lecaitze vzeterynaryjne preparaty uUywane
pasiecznej. Dodat kowe i nformacj e or az wsparci e n
zezwi Nz k ami branUowy mi oraz wgdgaSciwN imiejsc

npwprzypadku wojew-dzt wiam p®S3irl cacskkii eeng oD ar aPdozdt | wa:
http://odr.pl/produkcjezwierzeca/pszczelarstwo/

LLL®H %I IANBOISYAlI YA{INROA2f23A01YyS

Pomi mo UOe ami porodub§yg ipgsazkc zweyl kew zsaNejs Stabine

mi krobi ol ogiczniighproide kof nha oége rodzauwadeySeaemMNi a.
Przede wszyst ki m ansad cezlkynt wjsakdd{Goathidiuendpditudiraiiy a n e g o
n a | B dbNrodzajuClostridium Jest tobeztlenowa Gramlodd ni a bakteri a w
|l aseczki, wyt war zaj Nca przetrwalnkbkbm; rkaml i
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bakteryinympr zet r wani e ni ekor zyst nyGQ botuthunaypunA c h wa
iB wykryto w 5 z 240 zbadand%)cah wirficberka pmd 5 ik
ni Uszym |l ub por - wnywaZnaegziomordovni mily cshz ckreajy - v
fenotypowo podobne d€. botulinum ale niewykaa j Necdeo | noSci  do wyt war z
botulinowycH.

PrzetrwalnikiC. botulinump o ws z e ¢ h n i w glebig, ®sadagdannyshi przewodzie
pokar mowy mDrabmoustrajeei®o g N wywogywal botulizm nie
spoUycie miodu nie |perszte dwsukkaqr@@Eezesvisizreangeaz rdozki ue

Odbotulizmu pokarmowegoUykiur gorvawbpdnieupot a
niemowlncy r-0Uni sifn tym, Ue niedojr@aga d:
botulinumr ozwi j al sifd w Swietle jelita i wytwar ze

tr-dgem zakaUenia | est gl e b &z wiaw. W tg] mostace | cCz
przetrwalniki C. botulinumt r af i aj N na rjoNSi i ny e z p opSrzeeddna sot
Specjali Scit akmedde vwr,azUez olgkOwmmafi al do mi
gromadzonego w kiomulré&gah mpé&mso Uedojrzewania. t r ak «
Podobny proces tnroakec izeacphoowlsztidwawmi a pierzgi,
wprowadzon&l 0 kom- r wrezzphbastem pszczel i m.

Przetrwalnik C. botulinumr oz wi j mj Wnwsddir t wy c h pmezwarkach ac h i
pszczelich co wodpowiednich warunkach beztlenowygirowadzi d o namnaUani a
|l aseczek jadut ykme8§badwyaiweogrozeini a kol ej nych
Jeszcze innym Fr-dgem rmdinyipszczelgprzerrwainikamijest Sr o d
cukiemyuldywgpodkar.mi ania pszcz-{§

Nal eUy podkreSlii, Ue drobnoustroje te:

-nie maj N warunk-w do rozwoju w pizesycoayi e z e
roztoew-krr - &, waipd)o Si

-ni e stanowi N zagroUenia dla osjNcedowopijygetwo
pokarmowym(m. i n. ze wzglfAdu na konkKurencjn ze str

Maj Nc powyUszes nazevizgd 2idgdowi ni en dogoUyi wsz
okolicznoSci sprzyj asjkMdenz ai snti midiiin el gabsaesciaaknNe g
(ograniczaj Nc dostawanie sifn zanieczyszcze@E
dezynfekuj Nc narzndzia oraz dobierajNc odpow

LLL®o %I INEROI(fycine) YSOKF yA Ol yS

NiezaleUnie adropdew@EUpgychelzarz zaj muj Ncy sif
produkt - -w musi mi el cagy czas na wzglndzie

©J Vet Sci. 2018; 19 (5): 68642; doi: 10.4142/jvs.2018.19.5.635; Clostridium botulinum spores in Polish

honey samples Tomasz Grenda, Magdalena Grabczak, Zbigniew Sieradzki, et al., za:
https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pmc/articles/PMC6167343d o s22.11.4021 r.)

'B. Kndzi a, Mi -d jako iBrotdida zbmoti ulmizmy mrizemdwl!l, NtPasi ek
https:/ftiny, p1 / r v 5 2811.2081la.xt A p:
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got owego zanieczyszczeGE, takich jak np. dro
pszczel arzeje bibc® wmdrsowi e konsument - w, r- wn
wykazal sin daleko idNcN przenikliwoSci N, os
opisanychw poradniku.

IV. Przepisy prawa majace zastosowanie do zakresu poradnika

W celuustabnig kt - re konkretnie pr zepytsagzaniomigdN z a st
it nnych nieprzetworzonyctmalpegbyulptrzwamalziczew
mianowicie kto, na jakim etapie i na jakich zasadach zajmidjeri p r. b id uokaz ipnKl
nieprzetworzongrodukty pszczelé j e S1 i Ngo wj@d n & s Npduldamigziv. i

produkcji podstawowejOz nac z a t oproceshaechwologiczriegoe zmieniq Nne

istotnie swojego charakteruizycznego, chemicznego i mikrobiologicznegal momentu
pozyskaniaz e st anu naturalnego do «@muaads wbrow)pr zeda
Zgodnie 2wytycznymi Komisji Europejskiej:

AMi - d i i nne produkty pszczelarski e: (A
pszczelarstwa jestz nawana za produkcjn podstawow
ch-wodowln pszcz-g (nawet | eSli w zakr

posiadanie rodzin pszczelich oddalonych od gospodarstwa
pszczel ar z a) wirowankeimiodu oraz jegb yakowanie

[ podkr . vautgorspwldar st wi e pszczel ar za.
prowadzone paz gospodarstwem pszczelarza (np. wirowanie lub
pakowani e mi odu) , w tym dziagani a pr

pszczel ar

zy przez zakgady 0 charakte
sp-gdzielni

e), nie sN objtite zakresem p

Ni epr zy p a dzkkeesvporaoka zic s dgraricony do wyrobuApr ost o iz pasi
bez doidaokmwhzlkiba t e Udowepgosadegipeodukui e zal eUnoSci
t ego, czy wytwarzany | est np. bezpoSrednio
pszczelarskief mo g N mstosolvane - Une przepi sy.

Powy Wezand e ni ewptzwaczani dm mi odu mogN zaj mowe
Temay zwi Mzzanpodat kami oraz dizommiE |l maSDowiad pe iea
produkcjis pr zeda @y s mia § svwu odpail ssazpeegadnikaz i1 S c i

W niniejszym rozdzial e, publ i katory ak
2021 r.
Rodzaje produkto w pszczelich

Wy tyczne do~tycche wykonania niekt-rych przepis-w ro

Srodk-w spoUywczych, Komi sja Europejska, Dyrekcja Gen
Bruksela 2018https://ec.europa.eu/food/system/files/2d18biosafety fh_legis_guidance 204

852 enpdf dostnp 15.11.2021 r.), wersja wW j. polskim
https://www.wetgiw.gov.pl/download/biosafety fh legis_guidance-2@852 pl.2.pd{ d o st i p

15.11.202x . ) . Adr es s k rhitps:iinyyl/9ckdb wer s j i PL
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https://ec.europa.eu/food/system/files/2018-10/biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-852_en.pdf
https://ec.europa.eu/food/system/files/2018-10/biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-852_en.pdf
https://www.wetgiw.gov.pl/download/biosafety_fh_legis_guidance_reg-2004-852_pl,2.pdf
https://tiny.pl/9c2db

Najbardziej rozpowszechnionym i znanym produktem pszczelim, pozyskiwanym przez
czgowi eka ,§d sttyWditdj odyd nlasktUe zaznaczyl, Ue nie
pszczeli, kt-ry oimipjéaRresenpredukitji pedstkwavicevg o izie d a Uy
bezpoSi ealniomij avi1l). Niniejszypor adni k dot weretlwi i c
pszczelgo,propolisy,  pkwiatowegoi w p o st a @iy § & o iwigrizdgh

Mi 6d Kk r e-+produktrpgdstawowy czy przetworzony?

Z uwagi na naturalny proces krystalizacji, K
doSi wzzaniteknd a konsystendepowi pdoynhej wnadladhgi
odst rkansumenti wr icz przdcewmni ej jcezdinsatko nmiydbkite-rrazj
w f or mi el tzwgpsitokin e Pr oc e s em, kt -ry przywraca mi
plastycanmne@Sizmi eni aj Nzn 9y jdycharakieriest krempowanie. b

Polega ono na powolnym, mechanicznynro z bi ci u krysztag-w miodu
zapachuco przekgdada s iMidskremowape U zphi emakkonsyst e
homogenizowaneg® o n i @ievmatu mowy o zmiae charakterprodukty nal eUy wuzn
Ue mi-d krempowarsy ayvei Ml odem nieprzetworzony
podstawowej

Mi 6d z dodatkiem(inpnyehoprzeghlmoéow pier zga

Mi -d przeznaczony do spoUycioadapgrkz avz jlakd zih k ¢
skgadni k-w spoUywczych innych ni O mi-d, zwi
Dl atego zmi es z anzi ewJra sthnayiecnapusraizaeglowst agego w
spos-b pr ogodukit podstpwakegoN procesietymi j € 8 produkt ma
traktowany jako nieprzetworzoriyniemo Ue | e d n a kip. usavsaré g \p & kv .|

JeSli nat postdnia gnmieszeng ed sk gadni kUDemi i dnympn or z
pi ey zgNw efekcie powstaje produkt jwilUel os|
surowcem/ produktem produkcj i podst awowej . Wa
j est produkcja takich produkt-w pszczelich

przypadku zastosowaniaa jnilico inne przepisy Co do z awialggoptegj ét o
niniejszy poradni k rpioduktamaj MuUpeoshactragborobe

r oz kigfinkcigp o mi esoczaz mide tE: r e pz odefdiumiycj i nie nada
wpraktyce moUliwe jest wykor ppredkariae pd @ dtudk g c
pszczelich wieloskgadni kowych czy tijeddakpr zet v
nieco innego podej Sci a, zakresu stoswmamani a
osobnej analizy ryzykaD| at ego teU t a uvegnaf drkiao nnai ew zmisn
publikacji, gdyU spowodowadoby to nadmierne
Propolis

PropolisT ki t pszczeld] W postaci W yj persotd uk pwa ch ek t

podstawowymo. Na propoiisifalkieg oifnegdoa nsi kedc axion packistie
go proceswi technologiczemu czyni go  produktem wi el oskgduadni ko
alboprzetworzonyn i jako takini e mo Ue z o s wyprbdukawany avnrgmach a
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produkcji podstawowej. Osoby zainteresowane wytwarzarpemo d uwy k wa c z aj Nc y ¢
poza pr odtukwgmwtNwpodyg zatem wuruchomii RHD ni
dystrybucj i, | eKwe gt iwan i ted 2o widaldeke\/linEpniemni an a
jednak poradnild o t y ¢ z y pragdkejitt g w B 0i€przétworzonej

V1t NI S3f N R repundjeSutapefskie &

Bi or Nc pod uwagn powyUsze z a o Ue fetdngm na
znajwaUniejszych akt - w p rraovzap o rUzyNvchzoeSicii e w e &y°
Naj waUni jegosmryazres gani em pozostaje t o, Oe g g
bezpieczedBSdiwos Jgawdymwacia prowadzNcym przeds
(czyli w tym przypadku n@szczelarzu).

Wz a§ NeElrdmies z ¢ z o n efragmerny tva. Gikiu prawnegog d y Chinigjszym
poradnikus N d o ni ego .IW czwieN zokdue s 3 a ridstagruntoven& a z a n e
zapoznarés i hym rozpo.os zNdzeni em

W odniesieniu doomawianegor o zpor zNdzeni a war tporadmk jesni e U v
wytycznymi dobrej praktyki higienicznej w rozumieraut. 7i8r oz por zNdzeni a 8F¢
Oznacza to wzapatwé&tyweporlhedni ku treSci Z0os
z odpowiednimi organami administracji publicznej szczebla centrajnegp e dnak Ue pr o ¢
nie ma obowi Nzku posi gkowania sifin zamertymi

pr zes todpawéednghivymog i mo Ue po prostu sprostal imr

ZrozporzNdzenia 852/2004 wynika, Ue w niekt -
krytycznych punkt -w kontrol i, a jedynie wust
procedury opartej nha zasadach EBP. Temat ten budzi wiele kontrowersji i wielokrotnie

j est ni eadekwat ni e iwropasiu p wyytzoewamisji Eurogeiskiej, e g ot
problem ten opisano wozdzide VI. We wspomnianym rozdziale wskazano formy

dzi ag,an nmrSxy p a d koapo kz N d &rI2004ema zastosowanier§ k az uj Nc
zakres), ewentualnie zaznaow, ki edy w og-le sin go nie stos

Przy omawianiutego aktu prawan a | e Uy, dbbddsayl do inmegoeuropejskiego
przepisu:roz por zNdzeni a ( WE) nr peBlkdego/ i RAY 4 dnR@ r | a mer
kwietnia 2004 rust anagoisajcde® - |l ne przepisy dotyczNce
OywnoSci pochod%enzwanzwioerdatego Arozpor z N
WkontekScie form dziagal no Sowininigisgymoparadhilkaur s ki e
wpewnym uproszczenpszoazelcarmoUmaspadle b bezpoc
kor zygtoadp or z3d20@Waa t o nat omi ast wiedziel,
wSwi ed tegulacinal d 9N UywnoSci p o ¢ h djddnaik prodaktonz wi e r z
pszczelim, w odr - Owirezmir z N o 858/860gnie namzueokoa ,
okreSwehkwpd&lhi pawametr - w)

Nal eOy teU przywogal. Wyywzmogewre dtanelardy ev tyn7 8/ 2 0 0
zwi Nzane 2z b&ywine &lzpeod@sitewdezm a | n oiSaraz dNd rpa soid u s ie

°Dz. Ur z. UE. L. z 2004 r ., Nr 139, s. 55 z p-Fn. zm.
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doroli wiedzy naukowepr zy podej mowani u decyzjlywwo$Spiaw

Nal eUy uwagiihna nastfipuj Nce zagadnienia, wyni
-Mozl i wos$¢ S| ed@ze.rnracaabiiyy wngs.ciang. identyfi koc
towy m-ogk r eyS4 artn 18 rozpo r z N d £78/20D02aWynika z nigo k oni eczno §i
zapewni eni a  bUeyzwnioéSccziwiEat wgaodno Sci i nfor mac|]
konsumentom l dent yfi kowalrrzavidzpi osntaagrag wNice wycof ani
OywnoSci, kt-ra nie |jest bdozoprotepcazwian n at ybwnio

odpowiednio etykietowana lub oznakowana w aelmo Ul i jwé je n$ laidettyfikanjii a

M- wi Nc gEog,ossloNd,A gdzie e/ praky pytjow\pwared who zs
kogo pWspop@onoi Komi sj i Europej skie]j mi -d na
naraUonych n® Pszzacfzaefl sazrozw apni dae n t gphai rkweiwia ipr o d u k c
mi odu [ i | o S% niejppadukts,leannergoy p adk u prowadzeni
dozakgad: - w dettadiieczdimyidiht - rego zakgafiu tdrafai Pa
RozporzNdzenie wykonawcze Komi sj i (UE) nr

wsprawie wymog-w dotyczNscy@amowiodny awh Scioz 5o r
(WE) nr 178/ 2002 Parl amentu Europejskiego i

zwierZiawage dal ej Ar ozpow zardtz.e njakie danforthé&fel/ 2 01 1
powi nny byl udost Apni ancez apnoad nji egsbto aidy, mnaat AN d enc
wjgaSci wym organom. |l nformacje te obej muj N:

OywnoSci, dane i adres dostawcy, dane i a
odpowi edni o serin, npyasy(@matziosh agr ovenszgugldomy da
XVII.3).

W zwi Nzku z wpryadklspmwyadrenia dostaw miodu do lokalnych
zakgad-w detalicznych zaopatruj Ncych konsumi
itp.), pszczelarzp owi ni en zlkao pdoNs it ywaill w dokument Zawi
informacje, aich k opi e przechowywaég u nsieebwallne jest
identyfikowal noSgdyr sWon¢egpodmr ojddy pdaygkivaniaz y s t
miodu jednNpracownii.

- Odpowi edzi al nacé$zéengtawob,ewypwreyn ciwycof ywani e

spoUywczych niezgodnych =z wymogami dot yczNc
wjaSci wy patrza.§7aid9r oz por zNdzehiedlyl p®/ 300dni e p
Przepisy dotyczNceodwktofwarsipoUywobyohunpezgo:

(np. w przypadku stwierdzeni a w miodzi e r
|l eczniczych, substancji zanieczpsdtlzajoNgyxaly
pszczelarzy prowadzNcyzdak Jhas twa wg e § cad i stka kegot-
restauraciji, stog-wek. W przypadku szczeg- |
decyzj a o] poinformowaniu k masevego grzdkazwy (pory
okoniecznoSci wycofania i adbiorze od nich z

10 hitps://ec.europa.eulfood/safety/atpdd-fraud/eucoordinateeactions/coordinatedontrokplans/honey
201517 pl( d o s163L.p02Ar.), | i n k hegs:HtinypldOo294:
"Dz.Urz. UE. L.z2011r., Nr242,s. 2

20


https://ec.europa.eu/food/safety/agri-food-fraud/eu-coordinated-actions/coordinated-control-plans/honey-2015-17_pl
https://ec.europa.eu/food/safety/agri-food-fraud/eu-coordinated-actions/coordinated-control-plans/honey-2015-17_pl
https://tiny.pl/9c254

-Ocena ryzyka jako podstawa -oncepgygrecdRBREeic Zen
podkrke®limcznoSi kierowania sifAn ocenN ryzyka
nal eUy opieral decyzje w zakresie zamzNdzan
samympotr zebn u \aktuglhenwdedzy anaukoave] wpodejmowaniu decyzji
dotyczNcych zarzNdzania ryzykiem oraz w{gNc
w proces podejmowania decyzji.

Inne akty prawre UE istotre w odniesieniu do oceny bezpieEs t wa : mi o d u

- dyrektywa Rady 2001/110/WE z dnia 20 grudnia 20@ld.nos z Nca ,si i do mi o

-rozporzNdzenie Komisji (WE) nmnust&dhjNEC@®6 naj a
dopuszczalne poziomy niekt -rycH zanieczyszcz
-rozporzNdzenie Komisj.i (UE) nw sprawie spldtan@ji z dn
farmakol ogiczni e czynnych [ i ch kl asyfi kac,

pozostagoSci w Srodkach spd9Uywczych pochodze

-rozpor z Nd z e396/2605 PaNdmentunEuropejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r.

W sprawie naj wyUszych dopuszczal nych pozi ol
ipaszy pochodzenia roSlinnego i zwierzficego
Rady91/414/EWE",

Przywo{§anmzepgspewgpejskigd ot yczN bezpoSrednimajANdr ow,]
duUe znaczenie w kontekScie be pspezetmzynzEst wa
wyni ka z ni ch obowi Nzek dokonywania opgac
laborats y j ny c h . N azl aezChya ¢ gUpell n priusi d W lpto wi adlanym okr e §
wymagani om HerpcebigwisdaSai . Spednienie tych
weryfikowane przezw g a Sci we or, ganywnr adlz oprqu rekdoleoz  bpaodbar @& n
laboratoryjnych Jednak to poducentj e s t odpowiedzialny za bezpi
przez sieb8ec ZygvnlorSicaw.iimecd % miewe] eptowadzeni e

pasiecznej, w tym stosowanie odpowdblkesdzmadrc-hw | e
podwyUs rypykae§@!| e pyodkr eS1 i, Ue kbraystahie tylko wa Un e
z zatwierdzonych do obrotpr odu kt - w | ec z ni ¢ zggdnié zzaleegtiasmir y nar y

producentd w t ym z piavaniac k me s - w (ckoa rzemsct§ a (e @opispmew o
w rozdzalelll.1).

Podsumowuwj Ngrunci e przepis-w europejskich
UOywnoScijeevseagor ozpor zNdzeni e 8 Do/ zafio8ofvania ¢ h o c |

YDz . Urz. UE. L. z 2n0zZn6 r Nr 364 s 5 z p- ¥
¥Dz. Urz. UE. L. z 2010 r Nr 15, s 1 z p-¥n zm
“Dz.Urz. UE. L. z 2005 r Nr 70, s 1 z p-¥Fn zm



dowszystkich formd z i a § drliendoty®zyspr zed a Uy b e ezyli m&bardzien i e j
rozpowszechnioneformywpr owadzani a produkj)® w pszczelich

-Zdrowi e zwierzgt oraz ziwad2lkweeaens?2 @2 L hor 096t @ | k|
rozporzNdzenie Parl amentu Eur op erjaskd0¥Bg.o i R
wsprawi e yphzecnhooSn b zwi er z Nt oraz zmieniajl
wdziedzinie zdrowia zwier 2 RijegoprZepls awnkan. zdr ow
in. obowi Nzek preojwadtzrNcojcih paoidauk cj i na w{as:s
rejestracji gospalr st w pasiecznych umi eszczaj Ncych n
pszczele wynika z art. 1 pkt 1 lit. n ustawydnia 11 marca 2004 o ochronie zdrowia

zwi erzNt oraz zwaycl anfviueMediNtugb stz akaFwaj Ni pi
pr ace maagluNpezggotowanie krajowych regulacji prawnyeld r a Uaj Ncych pr
rozporzNdzendaegpponséddi2cl odabksualsiife ychd owi Nz
przepis ww tym zakresie.

V.2t NI S 3t N R repadjeddjotveg pradukeja i higiena
Nagrunce pr awa pol ski epgepisamdj waPmioejuseynm:- w mi odu

- ustawaz dnia 25 sierpnia 20060. bezpi ecze Est wi & Jefttoyedea Sci i O
znaj i stotniejszych polskich akt -w prawnych w

Pszczelarzpowinien wi e d zZlieeilyst awa ta zawieraokzeSég i
procedury zawbhd&dzpineczrepEst wepm s BypwndooSci ej estrou
alboz at wi erdzeniem zakgdgadu i j ewprowadzgnia sndo d o r
doobrotujest to istotne w przygdkuhandlu detalicznegohajejgr unci e (or az pow
rozpor zNdze E) elgreogidldRéIxane s N

-ro z p or z Niistra Rolnéctwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016wnrsprawie
maksymal nej il oSci UOywnoSci z uy detalitaggo w r a
orazzakresu i sposobu jej dokumentowdnia

Z tego przepisu wynikaj N zasady odojdlimiment owan

(wi ncej informaxji: rozdziag XVII .3

- ustawaz dnia 16 grudnia20050. pr odukt ach pocHfodzenia zwier

Wustawie okreSlono m.dat y masdbueds yp rkoodmgukectjeh c y
oraz co0o powiwnibseskn oz awpgiess atdd o r (@j e ¥ kvgnai dogsakk gva d -

®"RozporzNdzenie 852/2004 nie ma zastosowania do bezpo
magych il oSci surowweguo dloulkoinslianlemeé qo kodaBc®adu det al ic
zaopatruj Ncego konsumenta koG owego.

®Dz.Urz. UE L. 22016 1., Nr 84,s. 1

7tj. Dz.U. 2 2020 r. poz. 1421

¥+ . j. Dz.U. z 2020 r., poz. 2021 z p-Fn. zm.

¥Dz.U. poz. 2159

Dtj. Dz.U. 22020 r., poZL753
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znajdd j Nws z & g Ndoporadnkqy Na podetwaswti @wy ewydaneo r - wn
ni Uej wynoizepmirazoNekszpea reieedaUy. bezpoSredni e]

-rozporzMinésitea Rolnictwa i Ro z wo wprawis i z d
wy maga @& weterynaryjnych przy produkecji P
przeznaczonych B8pedpirewamdlyddleejpoArozpor zNd

bezpoSredniejo

Na podstawie tego rozpoirz§dies maygheasighltiz wWSci ej
PodkreSlii naleUOy, Ue ta forma dziagalnoSci
dystrymlmudjon. awy kaUdy pszczelarz znad to r
i stotne dla pszczelarza zo6taffMcaomi esE2yone

- ustawaz dnia 11 marca 2004 r o ochroni e zdr owi a zwi er z Nt
zaka¥fnych zwierzNt

Wedgug stanu prawntegjo wmsat dwy iveyxni2kla& Im.ri.n.z ob

przez powiatowego | ekarza weterynari:. podmi
w zakresie utrzymywani a 2z wceloaneszczanmasrpnkud ar s K i
tych zwierzNt | ub pochodzNcych z nich lub od
przy prowadzeniu pasieklak wspomianow r ozdzi al e | V. 1, od kwi et
europejskie rozporzNdzeni ed@®g aakpiaco202x dr owi u
prowadzone s N prace | egi sl acyjne, kt-rych
wprzedmi otowym zakresi e, czego efektem bnd:

Oznacza tawetUgfnabwll obowialpmjpddkwl it iamo aia
skont ak t mowadwynsléksrzem weterynarii.

-rozporzNdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoj u
szczeg-gowych warunk-w weterynaryjnych, jaki
gdy zwi erzvatdhi | spoUywecze pochodzeni a zwi er

gospodarstw sN wprowadzane na rynek
Przepisz o sprzgiogzonyw rozdziale V.1 przy okazji omawiania produkcji podstawowej.
L+ do t NJ S 3rdedulBcjdddidives dpiadatisodanie

W kont pk8dukcj i oraz sprzedaUy miodu pod w
zainteresujN zwdjaszcza nastfnpuj Nce zagadni en

-podatk dochodowy odwysi baijf Naey cz rzyloustawaadpia P1 T 0
26 lipca 1991 r. o podath®n dochodowym od os-

-podatek VAT wyni kaj Nopli wtawAzudnia alwyarcao2004 A T 0
opodat ku od towar - w i usgug

% pz.U. poz. 1703

#2pz.U. Nr 168, poz. 1643

By .j. Dz.U. z 20
#t.j. Dz. U. z 2

28 z p-Fn. zm.
5 z p-Fn. zm.
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- ewentualny br ak obowi Nzku uUyci a kas re
obowi Nzuj Ncego Mirnoizsptorraz \WwHspravien avaiw e & z obowi N
prowadzenia ewidencj. przy (Itacs owmaevamioz p &2
wydawane | est imarokdubdws lati W osatBithamagh grudnia).

Podat ek wyni kaj (@roduktymieprzstwvoazeny) P11 T

Osoby fizyg ne wuzyskujNce przychody ze sprzedalUy
(naturalnym) pochodzNcym z wgasnej upgysikerjciddy (do 8
zdzi agalnoSci rolniczej, kt-re nie podlegajN
fizycznych Wynikato wprost z art. 2 ustL ustawy PITAPr zepi s-w ustawy ni
doprzychod:-w z dzi avya INm k$@im mpolzyiwhzsepjew | 2 | rdyz
produkcj i rolnejo.

Nal eUOy przy tym zwr -cil uwagh na nastihnpuj Nce

- prowadzenie pasieki nawbez posiadania ziemi (gospodarstwa)p. na zasadzie pasieki

wihdrownej |l ub nawbalyiBodnipe zwpinise ciPé T stanowi
-utrzymywanie powyUej 80 rodzin pszczelich s
posi adapdzri B1lpszczelich | ub wincej, musimy |
PIT).

Z punktu widzenia przepi s - w wpamchtakie fosmg h  ( P I
dziagal noSci produkdpa i prspwaecdaia produktu rolne
produk y z wgasnej] pasi eki (do 80 rodzin) nie
wramach sprzedaUy bezpoSredRHDej Pragwolaneert
dzi agabns&g¢ig e ppispmamwrozdziale V.

Podat ek wyni kaj (@rodpuktyprzaivorzomeyy P11 T

Ni eco i naczej sytuacj a przedst aprzeaworzes n , gd
wspos-b inny ni UypoSeliby wji @afagt.p usd cwstangIT).

Tego typu produkcja ni e z napprddaikaeniemmniefjedvak c e nt r
postanowiliSmy przybliOyi r-wnieOUO ten aspek
uznal np. b aotzechowe,mik$ miado wsuszonych malin. W tej sytuacji,

zgodnie z art. 2lust. 1 pkt 71a ustawy PIT pr oduc emzy smoale zkeo z wo |
zpodatku PIT, lecz tylko do kwoty D00 z§ mBbeBwi emi eN na uwadze
zart. 20 ust. 1le ustawy PIT, podatnicy kt - rzy zechcN skorzystal z

z podatku PIT na produkty przetworzoeN o bowr Bwadiz i | odrnbni e z
podat kowy ewi denc|j przesvpraonyehd aWliye pajoNaltcec o naj m
kol ejnego wpi su, datn wuwuzyskania przychodu,
pocz Nt ku irlodi%ddza praetworzonych prodk t - w. Dzienne pr z

ewi dencj onowane Gmawdaner o z erielpadatkbve |8st przeznaczone

tylko dla podmiot w(np. p o s i a d eRHIN tuly bamdel detalicznya nawet zakyg
zatwierdzony, pr o wachzpNo du k cj i i sprzedalbds pbzeéetnwyr z
przemysgowy produkt -w roSlinnychj Wopracesieer z fi c\
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produkcj i Z wgasnego surowca (wymagany | est

wprodukcie, z wygNczenj@mawowy) wggAzzenkeemal
sprzedaUy podczas wystaw festyn-w, targ-w i
Nal eUOy podkreSlii prdegctpmd:pw 8pRw yriifjemealedz ni e
koniecznoSi opodat koWawdb&cinadwyb&iu (dognodn
pr odu crgndugvtwymiarze2%).

Podatek VAT

Ustawa o VAT zawiera generalne zasady doty
podat kiem od towar - -w i usgug wszel kich czyni
podatni k-w prowadzNcych dznivasiaay A Zasaglpte podar
odnoszN sin r-wnieU do dziagalnoSci rolnicze

Maj Nc na zvadolUregbrdedd oley czy sprzedalUOy produkt -
z wgasne|] pasi eki, Wy magani apewwm upyoszczena K r e s i ¢
Pszczelare w tej sytuacjimo gkNo r z y szwvodnie n z @ zart. #3yustulgplt 3 ustawy
oVAT. W mySI| twead i pgr s6d givASoutbstapypd eotdkutkk t 6w r ol n°
pochodzNcyadhziat al a$dkonywamjlprzézcakpni ka ryczatt
orazs§ wi adczeni e upsrtzuegz rroollnniickzay crhnyczagt owego

Pami ntaPeyuUyte terminy na potrzeby omawian:
ustawy o VAT (a nie w Swietle innych ustaw
kluczowe poj fnciivai,e kdalreekiwn md @lp ni azwiuNpzraonSecgi om:
Z naszm poradnikem.

Czym jredktrolnyy 2s N (tag wszystkie z(@ObwiadNcepoetheldtz
dziagalnoSci rolniczdh[ umpr ad Xaz arjyistapede roove wylot
wspos b i nny ni Uz pwesmyysdgo wyur,aawe- w i cmiNrc. wH a9
zasady bez zatrudniania personelu, 2. prowadz

~

Czym |jeisat afddnlorsiédozpar’c?dukcj azwio&] wmpm - wni eU
prodk cja [é] warzywni cza, (¢rprowddzemvegpasieck§ Z2K1.ar ni ov

Kim jebhikrry @jesatb podanijdokonuN cdostawypr odukt 6w r ol n
pochodzNcydhi at whasidajb rSwliuvedouzgNjc ykomystd iNcz e

ze zwol nienia od podat ku na podstawie pr zy
(zwyj Nt ki em rolni ka obowi Nzanego na podstawi e
rachunkowych). W uproszczeniu mo Un a powi ed.
prowad o n e j dziagal noSci rolniczej jest zwolnio
ustawa VAT. Oznacza to brak obowi Nzku wyst aw
i nabyl towar - -w i usgug, s k §ad&ATi-omskiey ur z i
orazdokonani a Z g g os z eBnak gosiadania ezemir (gosppdamstea) mie

wyklucza podatni ka z bycia klasyfi kowanym | a
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Czym sgugu "rasINnitcozzews Bmgne z rolnictwem or az
zwi erzNt (z emamynyknii- rvey gnNcez maj N i stotnego ziI
pszczelarzy i zakresu tematyczngmwadnika.

Zwol ni enie z VAT, o kt-:-rym mowhotw cazryt .p odd3a turs

prowadzNcych pasieki [ p 0 soiwaydcahj ,Nciy & tho nsitaasttu s
dokonywana przez prowadzNcych pasi eki poda
og-l nych podlega opodat kowaniu wedgug 5% st a

Rol ni k ryczagtowy e molilenia zart.e43 ysi. nl opit &Bfezygnacja

wymaga dok onani a zggoszenWa odejesteacyjndegor ol r
zrezygnowal i Z systemu ryczagtowego, znaj du
zustawy o VAT, dotyczNce podatnik:-w wykonuj N
na terytoriumkraju. Rol ni k rezygnuj Ncy z rzecyzsa seandu orgy-clznayd
rozliczaw t en csapgols - bz i a g drl-nwonSiie O+t ozl ankircezsNi & . p rieved d z
winc pszczelarz zrezygnuje ze zwoelmioroni a w
zastoswaniar - wnwi eoldni esi eniu do sprzedaUy miodu.

Ustawa o VAT przewidujzatemdwa systemy —rozlicze® dla po
dziagalnoSi rolniczN, a mianowicie:
-zasady og- 1l ne,

-tzw. system ryczagtowy

W przypadku rolnika rzooznleijc zdag iNec@gaglon osSicri  zr op n
og-Ilnych do sprzedaUy mioduwegdbhpdgtNargona .
bndzie miaga zastosowanie 5% stawka podat ku
2a w zwi Nzku z pdoustawoVARGNczni ka nr 10

Rolnik r,dokagupWNgy dostawy produkt-w rolnyc|
dla czynnego podatnika VATot r zymuj e od nalRRwWoOKuimakt wij Nc M.

czynnoSci (art. 116 i art. l¥Y cuatgd wwam egAT )
podatkul st ot N zatem procedury odnoszNcej sin do
podat ku czynnoSci (dost aw produkt - w rol nyc
dokonywanych przez rolni k- w r yania tyg tolmikognc h pr .
przez nabywc-w rozliczajNcych VAT zryczagtov
zasady rekompensowal c,ipPaconpagdatkmuzezal i @lz
nabywaniu Srodk-w produkciji, kt-r edpmicyt o po
zwolnieni.

Kwota zryczagtowanego zwr ot u podat ku | est

nabywcn produkt-w rolnycWeddwgas ha kstawk¥ AT 2 @ 2
zryczagtowanego zwrotu podatku wyposedukKkit¥ wk w
rolnych pomniejszonej o kwotn zryczagtowanedg
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Do obowi Nzk-w rolnika ryczadgtowego nal eUy
oryginag-w RRakpuzezVAdGk/rleisczMichcod Ka@Eca r okt
wy st awi on o 116 ask 10wstaivy o VAT).t .

Kasy rejestrujace

Wedgug stanu prawneige mma dDbdwi Nzku Stosow
w przypadku rolniké6 w r y ¢ z acht dokopuNc y cdho st aw produkt - w
pochodzNcych z wgasnej dNdyacddlumeo Saiol molcmzieg z &
ze zwolnienia od podatku na podstawie art. 43 ust. 1 pkt 3 ustawy VAT (0 moma

w poprzednim akapicie)Wynika to z A 2 ust . 1 w zwi Nzku z [
doro z p or zaNv znd rsit r a Finans-w z drsipa awBe grwdhn
zobowi Nzku prowadzeni a ewi dencj i Prizy Z a

obowi Keganji ¢ d § u thia Blgrodni&202i ¢°

Pszczel ar ze nrao zlaiscazajcphe wi gsonl im ygeghn tegoeiizepisui i g n N
(Wjegoaktualy m br zmi eni u) prgey@anawi esma Udn wi aj Nc e
sprzedladly begestruj Ncych

W odniesieniu do rolnik-wna psasacd amalgadyr my

zauwaUyi, Ue bhdzie miago doenwymi pasthasowat
pkt 1 i 2 ww. rozporzNdzeni a.

W mySI A 3 wust. 1 pkt 1 ww. rozporzNdzeni
zobowi Nzku prowadzenia ewidencij.i sprzedalUy p

przekroczygrwkpoponadad kiomym kwoty 20 000 zg,
rozpoczynaj Ncych w poprzednim roku podat kowy
na rzecz os- b fizycznych ni eprowadzNcych (

ryczagtowych, jeQelityspgmedale zprzekroczyga
wykonywania tych czynnoSci w poprzednim roku
ust . 1 pkt 2 ww. rozporzNdzenia dotyczy po
podat kowym dokonywanliueb dSowsitaadwcyz etnoiwea rus gug n a
ni eprowadzNcych dziagal noSci gospoddudoze| of
tych podatni mawzasbbsowahnee, jeUel | przewid

zt ego tytugu nioeopcgekdocaokrewupwykonywani a
roku podatkowm k woty 20 000 zg. W przypadku przekr
wyUerpajdN zastosowanie regulacje zawarte w A

Dokument owani e sprzedazy i inne przydatne 1in

Osoby Zai nteresowane poggnbieniem tematu i
pr z e pii m.in.wpodatkowychi zapraszamy do skorzystania z serwisu Podlaskiego
Centrum Produktu Lokal nego, dostnpnego pod ¢

®pz.U. poz. 2519 z p-Fn. zm. i ) ]
26Przepi§ ten wydawany jest na czas dler e3loow W,z ud INctyeng o
rozporzNdzeniem ws. zwolnie® z obowi Nzku prowadzeni a
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polecany pogdifibi one opracowani e nt . ddoogkNucnzeonntyo w ael
m.in. edytowalny i gotowy do wykorzystania w

V. Rodzaje/formy dzialalnosci zwigzanej z wprowadzaniem do obrotu

produktow pszczelich

Na gruncie podukciji lokalnef’w Swi et l e przywogdanych w poprze
ieuropejskich prpefibsmwdwi a § dybhiz efBosvadfianiemi Nz an
do obrotu produkt - -w pszczelich

1) produkcjapodstawowa (zasadniczo hurtofeama dzidga | n :ad&stawy do
poSredni k-w, przetw-rstwa, sprzedaUy det a

2) RHD,
3ysprzedalU bezpoSredni a,
4) handel detaliczny,

5) zZak gad konf ek c,zavefestromaamsM a0 prairccdw o0 wymagani a
rozpo r z N d852#2004 énajbardzjgojemna formal z i a § aoldo zashdyi
towarzyszNca zarejestroWagejtdpugdleakdadcim
nie musi, yyidypao wiy Kz i rgp.Nv foingetsiddpikuc z n N
przyz ak §Tatbonadezgi oa § wymaga Ssokinego agrowania, dlategnie
Z 0s b6 ag a e gpigamawramach niniejszego poradnika)

Szczegi-njfoomemacj e o0 posdzxizeaH mp&ds tfwor ma ckho | e j
podrozdziagachWKont &/k Scideo Wwt.r52ymani a wgdaSci w
oraz powi Nzanych z njpomnieszzenacpeeznaczonb lkmyaktea ni ¢ z n
zO0ywnoiScii Nz al eUni e o dlzwylyEampmgsycdbairdily wy gl Nd a
podobni epo(jraawinN cse atk rwe siinenypoo dst aw pr aiammych or
spraw administracyjnych Nieco odmiennie jest jedynie uregulowana kwestia prowadzenia

handlu detalicznego luBHD, kt -re to f or my fizdcznga MzalzieteriaS c i Wy
funkcji produkcyj nej od dystrybucyj nejwielkiego post a
pomieszczenia)

Dodatkowe informace na t en t emat , w tym odnoSni ki d c
admi ni st r ac paistiorie intdrnetbwejPodiagkiegn Centrum Produktu Lokalnego
PCPL.wrotapodlasia.pl

V.1Produkcja podstawowagodna z wypiogamiNE T LJ2 Nad8522004 y" A

For ma dzilatt glsato $Sccii,S | fektern komdétayjaegoaprowadzenia pasieki.
KaOdy pszczelarz prowadzi dzuadgaymoble mpadrz
hobbystyczniei np. w celu satysfakcji abserwowaniapacy tych poUyteczny

czyli mi odu produkcji z wgasnej pasieki, gdy nie maj
rolnej (czyli gdy producerdysponuje maks. 80 rodzinami pszczelimi).
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zaangaUowania ich do zapyl e@ | ub wenagawisipco Uy c i
onazggoszenia w dpowi @t pweaganle¢ k a rnzoal ew ewt yedr ayin a
(na wniosek pszczelarza) a Swi a b owpisien pasiki do prowadzonego przez siebie
rejestu W z a § Nc z inkayPdEEs t wo f o r meuwymogach ustaveowythy
wraz z przykgadem jego wypedgnienia (niekt-r
niemniej jednak waUne | aganyclprzagisgminfoonadi)ar czy | k

JeSI | dziagal noSi prowadzona przez pszcze
dorozporzNdzenia 852/ 2004 é dzpNfood urk cd zai apjoad snto&
pszczelarz chce prowadzi lici uw-ovcrzeajse sptrroavajdiz i u
|l ekarza weterynari. ( f Altermatywnierjze Siviz y p g Ne z rpirkz
pszczelarza sposollyy st r ybucjpr ave wignrijedldnailsn nych pr zedsi
sektora spodlywedrgozenfnikal pNowa®d z(kodsanéntad o k | i
ko @ oweoglbe)l ecydowal si i wybrangfarmyadjzd satgrapisaeejSice

w niniejszymrozdzalei np.s pr zeda Uy IpatrzrpzdilS&/@)d ni e |

Jakpr z e koinfaj Na Est wo ppraddikal snziyec hi sktanrite j Natugya s ad n i
praktycznejmi i dozbyi ekt em s p e § nprodukcN pogstawovejyam®o gz § d a U
bezpo&gmeadreit jeSli w danej chwili pszczel ar z
rodzaju dzi agalzraom§dkidelU asiode gypoa \§ iu n id Prewadzgnteu ¢ j i
produkcj podstawovejn a k Jpabdoaw i ZNg e ktoi Rspektowaniavymog w &G z ni k a

| do rozm r z Nd 88/2004aW nigk t - rsyycthuacj ach moUl i we | est
wy § Nc z prodekcji gharistawowej, alenodJtoz r e d u ko Wayl k |Zazeyezaj- w.

wi fpowinnat owar zjgj snmayformad zi agal noSci , wprpwadzama | aj Nc
Uy wnoSci itlop.handeldetaliazny kt -r N nal eUy osobno zar ¢

Odbiorca pr od ukmié-wd moUe byl ozddli@araamyprozdezpspgr ze
spoUywrtpm.e sp-gdziellt er@sgazpil aegakkewani u/ ko
przetworzeni a sprzedaj N go i nnym przedsinb
podmi oty pr owadz Nicjak np. akepydurestduzacjeBr a & z mp Ul i wo S
samodzielnegoprowadzenia dystrybucji do klienta indywidualnego/konsumenta np. na
bazarach, przeinternetitp, chyba Ue producent r-wnol egle z
dzi agalmodd3ciwi aj Nc N spr zedalk Nde tcalyil dz njNé d nkNo |
wrozda a g\azeVviy).

Zasisepg zelmaalk ogranicze®& (obszar UE) .

Ograniczenilar ak odgrn @awiecze® (utrzymywanie wi
stanowi jednak d zi a g specjalny produkcjidziragalenoSc
gospodarczej, podatkowy etc.).

Organnadzoru j ywgaSci wy miejscowo powiatowy | ekar z

*®Zakres niezbihdnych informacji wynika z art. 5 ust. 3
zwi erzNt oraz zwalczaniu chor-b zaka¥Tnych zwierzNt.
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Wymogihi gi eniczne iwyprizlhbajeNdengipummire Ndzeni a
wt ym z a§ Mc Rrodukkja podstawowao r a z  r penigplo7r8/N2d0 02, gdy U
szereg przepis-w zawartych w tym rozporzNdz
zastosowanie do produkcji.

€

Inne uwarunkowania:

(a) Przy produkcji podstawoweji w zal eUnoSci od konkretn
lokalowych i wolno wykorzysy w a | m. i n. pomi eszczenia ul
prywatne domy mieszkal ne, CoO Oznacza, Ue

odbywal si n w Kk uoniowego odpoveedniodpezygstawanaj pod
wz gl fidem h.Niei pplecantyjednak nakigo r o z aanaN na potrzeby
pracowni do pozyskiwania miodtekomendujemy wygospodarowaneeldzielnego
pomieszczeniaW wyj Nt kowych/ jednost kowych sytuac
domowej wszel kie prace zwi Nzane z ods Kkl
mi odu moygvNa | o ds i fvtedy, gdy yponiieszczeni¢o j e s t cagkowi
wygNczone z uUytkowania przez innych domo

(b) Jest to standardowforma d zi agal no Sc i wprowadzehk dowobmty N c a
UywnoSci ni eprzetkwan 2kSeji e w k UEt kybWwjih § a Ec
powinnagj ej towar zyszyl,opsahavitzlza glazevhd gal no Si

(coProdukcja podstawowa, w @z eadineingn@Egat wi e C
dodat kowych czynno3ait.admdDniustr adyjww.chus
pszczelarz powadz Ncy produkcjin podstawowN nie
zakgad-w, o kt-rym moWaejw wastawy20 jueslel |
zarejestrowania u powiatowego lekarza weterynatiz i agal no Sc i nadz
Prowadzeni e pasi ekimupowpieg@awiobdwi N2k ewe r

®Maj N tu zastosowanie r -Nnei ei(deinntnyef i pkrozweaplinsoyS c in, p .o kdroetSyl
-rozporzNdzeniu 178/ 2002,

-rozporzNdzeniu 931/2011.

Do kwestii pozostagoSci |l ek-w weterynaryjnych, m.in.
Europejskiego i Rady (WE) nr 470/2009 z dnia 6 maja 2009 a,mst wi aj Nce wsp-l notowe pro
maksymalnych | imit-w pozostagoSci substancji far makol
pochodzenia zwierzfinicego oraz uchylajNce rozporzNdzeni
2001/82/WEPdrament u Europej skiego i Rady i rozporzNdzeni e

Rady (Dz.Urz. UE. L. z 2008 . Nr 152, S . 11) oraz rozporzNdzenie Kon
2009 r. w sprawie substancji farmakologicznie czynnych kiasyfikacji w odniesieniu do maksymalnych

l imit-w pozostagoSci w Srodkach spoUywczych pochodzen
p-¥*fn. zm).

PArtykug zostag przywogany w skr-cie i utprreo®iz cazretnyi kuu gw
odsygamy do Ustawy:

AArt. 20. [Rejestr i wykazy zakJad-w produkcji produk
1. Powiatowy | ekarz weterynarii, na obszarze swojej W
1) prowadzi:

a) rejestr zakgdyd-w obej mujNcy zakga

ifejg,

iprowadzNce sprzedaU bezpoSredni N produkt -w pochodzen
il]é] prowadzNcych rolniczy handel detaliczny [é], ora
rozporzNdzenia nr 852/2004] 0.
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prowadzNcych dziagalnoSi nadzorowanN, wi-
na okolicznoSi spegniania wymog-w przepi
852/ 2004 okreSlajNcego warunki aczgkelwiewa d z e n i
pszczelarz jak naj bar dpriedrrzeganimmwpopt 2gpi & - w

(dPonadto nal eUminpoadmdowzyiproiweadzNcy dzi ag:
utrzymywania p sz c z - § ( u z n ajweerzias gosipodaysk 0 W a@elu A

umieszczaniachna rynku | wdnichgroodhukdzNcych zobowi
spegni al wymagania weterynaryjne okreSlor
iRozwoj u Wsi z dni aw 18prwarwieeSns ac z2e0g0-3§ orw.y
weterynaryjnych, gjoaskpioed amwsd v svp epdrnziyapia d k u
lubSr odKki spoUywcze pochodzenia zwierznce
s Wprowadzane na rynék Przepis jestna tylek r - t ki , Ue zamiast

zacytowampynizmdesinead Ue w cagoSdyiniekupzowai j aj N
lub nieistotne z punktu widzenia pszczelarza):

A 1. W gospodarstwie, z kt-rego zwierz
pochodzeni a ZwWi erzncego s N wprowadzane
znajdowal sin:

wydziel one mi ej sce do skgadowani a Sro
zabezpieczone przed dostnpem os-b niepo

[ €]

mi ej sce zapewni aj Nce wgaSci we war unki
produkt - w l eczniczych weterynaryjnych,
dostfiAipem os-hb niepowoganych

odzieUO i obuwie przeznaczoaw tyl ko do
gospodarstwie;
maty dezynfekcyjne w liczbie zapewni ajl

wjazd-w do gospodar st wa w przypadku W
epizootycznegp

Srodk i dezynfekcyjne w il oSci ni ezbnd
dora¥tnej dezynfekcji

V.2{ LIN] SRLB T NBRY A I

Forma d z i at aadresowéna ido producent wnastawionghna sprzedalU det
narynku lokalnym orazd o st awy do | okal nychPsgkkzepawz, r &4
prowadzi pr zeda U b,ewople8ridewmo ewgdziepr o d u k csjtha wm avdN

3 Dz.U. Nr 168, poz. 1643
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moUl itwp&jlawi a sif audesowariude aigal poSeidai nadzo
co zostago szwwmwzrlgaleYdgwo opi sane

Odbiorcapr od ulkto®w umeny. ko E&cow

SprzedaU moUe byl prowadzona

iw miejscach, w kt-riyah wdbywa zsiiaj dpjr Ndy &l
gospodarstwa rolnego lub pasieki, lub

T na targowiskach, lub

iz obiekt-w | ub ulubztyhdzasev@ch,r wi tyrh perspecialistycznych
Srodk-w transportu, znajdujNcych prodohkcjarete
produkt-w, na terenie targowisk | ub poza nim
iz urzNdze@® dystrybucyjnych do sprzedaUOy Oy
wkt-rych odbywa si n p rtevedieitrgoyisk lub gozamimipr odu k t - w
W pewnych sytuagj ¢ h i po spegnieniu dodat kowych wy
zudzi agem poSredni k- w, co dotyczy wwstaw,
organi zowanych w celu promocj i (papzrAcbcustk3t - w pcC
rozpor 2Nadteind rac N\w pmoogNi kttayKyipa do o & iandélodetaliczny
bezpoSr eadtnriug Nzcaco pk ons Umepnt a eksad Gauavaecg e, skl ep

Zasi®mrzedazydo zasady ars pkamsangeatdd k o Ec owy m, j
idozakgad-w prowadzNg,ybcehz po&Smaelini detzaloip@azmuj N
k o Ec o waerpdlley | prowadzowa| enva- dtzedrweani ew Kkt - rym
produkcja lub na obszarzes Nsi aduj Ncych z nim wojew-dztw
sprzedalUy nieprzetworzonycrht opmr okdau@®d o wy np Srza z
pozostwodjyecvh, § 20w | | j est prowadzona podczas
lub kiermasz w organi zowanych w  Cc @dzeeeliclpir wymaga j | pr
todopegdnienia okreSlonychpaeatzrymndSdor midlitfzeerdnaac
osprzedaUy bezpoSredniej)

Ograniczeniw riozopSocrizoNddez eni u o sprzedalUy bezp
ni emni ej jjngnalke puatnriziytnay wani e wi ncej ni 0O 80
specjalny produkciji rolnej, co zmienkontekst formalngodatkowy.

Organnadzoru j ywgaSci wy miejscowo powiatowy | ekar z

Wy mo g i higienicznepriodbkcepspe mbdd@iditawabezpoSr e
wygNczona ze stosowania uni jfooveagieomarjgNg-pwrizeNd z

¥Bezwzgidu na formihn dziagalnoSci umoUl i wiajNca wprowadz
zapomniel o koniecznoSci rejestracji dziagmoénoSci nad
ochronie zdrowia zwierzNthorwizerzvwhtcgBni U zhd0620 raka
obowi Nzek zggoszenia PLW prowadzenia dziagalnoSci pol
wprowadzania na rynek produkt-w od tych pszcz-§g (art

rzaiide zggosil PLW prowadzenie dziagalnoSci nadzor owan
ochronie zdrowia zwierzNt oraz zwalczaniu chor-b zaka
wyni kaj Nce z ustawy o produktach pochodzenia zwierzifc
#¥0Obszerne | istotne dla pszczelarzy fragmenty rozpor z
poradnika.
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przepisyr oz poraoddz ereid a Uy  bPedukcp iSiodeddonti yecpzzNy 4,i2a §

i9. Rozdziagdg 9 odsyga ©przede ywg hgrsz Nkdzre E( p
dystrybucyjnych) déA 7 u st . -120 IplkA u s5t;1 4A18, A ARoZo zANld&.e ni e | ¢
na tyl e jiegtootimea,gméemty maj Nce zasttagfdNwamine d:c
poradnika( za g Nczn Wk s ER )ug imay j rtzeewazr t € W t YnZepisyo z p o r z
odnoszNwsszeil kdach spraw zar -jakn dystnybacji ewesti@ i e pr
o d zyi eoboczj, WYy mo g i dotyczNce pomi eszczeCE, [
orazzaopatrzenj)a w wodn itp.

Do tego rodzzmjst oddiwadmalen on&clvs®@2r ozpor zNdzeni
Inne uwarunkowania:

(@Przy sprzedaU§r eéawegzal eUOnoSci od konkretn
lokalowych i wolno wy k or zy st yponsidszczama u Chy.wa§ - wni e | ak.
prywatned o my mi eszkal ne, co oznacza, mdHd do wi
k or z yis. £ domowejkuchni p a mi 1t a( eNkcie pracypawinre b y dna
wygNazonuUOyt ku dl a i n iNig cpblecamhyojedmaky nakigo- w .

r o z wiaN znano iwszystko na potrzebgdsklepiania, wirowania i rozlewania

miodu rekomendujemy wygospodarowartddzielneggoomieszczeniaNarto jednak

zapon a | siinif oz, paczjyjot owan N 3f przezpMiristerstkoo wa n N
Rolnictwa i Rozwoju Wsi w Kkt -rej meymapBSemeonwws Kaz a E,
r-wnieUO przy sprzedaUy bezpoSredniej do

kuchenne

AProdukcj a pirooddzeeknti -aw zpmicer zficego | i ch s
odbywal sin w specjalnie do tego <celu
odrinbnym od pomi eszcze@®& mieszkalnych
lub w dostosowanym pomieszczeniu (gospodarczym

luomi eszkalnym, np. w tzwwydBenmnie¢ kuchr
dotegocelul ub w pomieszczeniu uUywanym gg- wr
dom mieszkalny, al e gdzi e regul arni e |

w celu wprowadzenia na rynek (np. w kucHmiodkr.au t o Jo.- w

(b)SprzedaU bezpoSredni az nuorlzetEdoddybsytwaylb usciyf nry-c
dosprzedaUy UywnoSci

(c)Pszczel arz prowadzi i przechowuj el d&&iume
sprzedanych w danymwymiiesaichc uc zpyrnondouSkcti - ws p
zwi Nzanych ibadamioaminymody >2oraw@zceniamio uj A
lekarskimi oz d ol no Sc i do wykonywania prac, pr z\
moUl i woSIi przeniesienia zakaUenia |lub ch

3 https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzeddmezposrednigroduktowpochodzenigwierzecegenvymagania
z-zakresdbezpieczenstwaywnosci( d o s22.¥1.8021r.) a d r e s htipk/finy.gl/6dmy :
®Rozporizeldaemosi sifn do wody pobieranej z wjgasnego uj
dokument owania bada® wody w przypadku, gdy pochodzi z
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https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzedaz-bezposrednia-produktow-pochodzenia-zwierzecego-wymagania-z-zakresu-bezpieczenstwa-zywnosci
https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzedaz-bezposrednia-produktow-pochodzenia-zwierzecego-wymagania-z-zakresu-bezpieczenstwa-zywnosci
https://tiny.pl/9drnz

podst awi e zparpzoebpiiesgamniou oraz zwal czaniu za
ludzi.

V.3Handel detaliczny

Forma d z i at addmesonémaido producent Ww kyts N zai ntspresedvalN
produkt -w pszczelich bez ogdanag@p Godepiai kaj N
cagejTaUH)o.r ma dzi agal dapSsczi c zberl dapronesdzip JoatdSucki wwj ar

podst aapotrmeNujedodatkowoo t wo npzkyil o s k stragan, ruchomy
| ub handl oiveankti kpioeprr unjikeco fsew t © m. in. do konsume

Odbiorca pr od u:kbra& vig r aniiczaky &d aj Nc , Ue pszczel ar z
produkcjn moUlsigsteagyo wmdawment om ko E awkGwaddo i
p r o wachhaNdel detaliczny a doa lk & obwotu hurtowegoz a k § &g wweni a

zbiorowego.

Zasisepgr zebrakongran cze & terytorialnych (mimo to o
wokreSlonym mieSahewi Widilpe fpiocdurz wj a Sgni we
miejscowop a EsSt wowe go powi at oweqgo iSips peskbtaydh az s an
(tymczasowych) prazwlh s y§W k s prz end &Ey byl real i zo\
terytorialnych.

Ograni czeni:aie dotygic nao poezeby poradnikgpr zyj etdaak, Oe
przedmiotemha nd | u detalicznego bhfdzie wygNcznie
ograniczeniem jest skala produkagalizowana np. w ramacprodukcji podstawowe]

t owar z kasdioNi detglicznemii czyli konkretnieprowadzona w oparciumi € wi A C e j
n i 80 rodzin pszczelidh

Organ nadzoruj gaovgaSci wy mi €Ep $ Powapwy inspektor sanitarny
(uwaga hancel detaliczny podlega rejestracji i zatwierdzéniu

Wymogi higieniczne i bezpi encaenpotwazeby p qr albmdelk a zZa
detaliczny jest dodat ko wdsbngnpamesyeénin,cobok hpN, pr
produkcji podstawowejPrzyjit maj t g A8 sytUeacgpirzedaU odbywa

wf ormie omwd B ajcj i bazar owej ( np .orazprostea g a Un i
dokl i enta (wysygkobesbanldilu zded@awozem)ego zastos
Wy mo g i Zz rozpor z2wNtgnz 2a § NMa 1£8G6g2k/1 2n0e0 4wy mogi hi gi

Zastosowanie ma r-wnieO rozporzNdzenie 178/ 2

Je $sziczelarzzdecyduj e si A na powinierfjoN mal odkzd laigzad maol
mi ej scem produkcij i (tj . poz aprgktyeado cealizowadia do p o
handl u detalicznego miamdu z w@gasnej pasi eki [
(a) miejsca do magazynowania dystrybucji: wystarczy wydzelone pomieszczenie
w domostwiei n p . mo Una wane gameszezenagbspodarcz, wolny
lamus itp.7 zapewni aj Ndcnei No dopcohwri oen i produktu pr
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zeSr od o vekisikekng. gryzonie, owady,. pBidvyiUs z

tozaplecze npdos pr zyavdy s @k awdost awN do klient a)
(b)Sr odk a tdoamoveagzenidtaun:d | u o merWy k g o zbsgsatUanii k

auta osobowegdV- wczas mi -d w zamknintych opakows

powi ni errewdd ¢ fwyoddzielnych, specjalnie do tego celu przeznaczonych

skrzynkach (np. z tworzywa sztucznego). V
z elemeh a mi konstrukcyj nymi auta |l ub i nnymi
zanieczyszczeni e. Szczeg-I nN uwagn nal eUOy
chemicznych (np. Srodki czystoSci, kosmet
(np. oleje) i wydzieh j N odory (Spp.zebeapzywdl)d.zi I np.

zbagalnmiaka przy wykorzystaniu ruchomych pu
(cgruchomy obi ekt S pr z eowanViryw poradnikogestegroste z apr o

stoisko zgoUone ze skdadanego stolika ora
(dhandel detaliczny moUe byl r-wnieOUO reali

wWyspie handl owe | (nal eOy odpowi edni o W

i zatwierdzenie).
Prowadzenieha n d | u detalicznego zwi Nzane | est z k
okroenylm we wszystxagMczmizkazilaljadbd riavzymor z Nd z
tych, odnoszNcycti sin do pomieszczeE
Rozdziag | : Og-lne wymagania dotycaNde po
wymienione w rozdziale llRoz dzi agd | | :a gSazncizae gd-1lan ep ownyine s z ¢ z
sin przygotowuj e, poddaje obr-bce | ub przet

spoUywania posi gk-w oraz obiekt-w wymieniony
lub

RozdziWymalglainii a dotyczNce r uchoemyzcchz ei® | (ujba kt
nami oty, stragany, fFé@ékhome punkty sprzedaUy)

Zakres stosowania roapr z N d852/2004z0 st aargd z i ej epsangwaagdidgeo w o
VI.

Inne uwarunkowania:

(@handel det al i czny w zakresi e wy § Nc zbgwae wg a
reestrowany doSi rzadko (aby nie rzec, (
zarejestrowania wPa Est wowe | | nspek ajjial Saddéit apmoe je
sprzedalw pochodzNcego pr(ovmyukNecjzini o d szt awngoay
spot kal si i emintemdierzp ozmmUendoj SI ,do pomyl e

(b)handeld et al i czny zazwyczaj reali zowany | est
chocwadolp odkr e Plsizic,zelarz, kt-ry ma w ofer
zwjasnej (mpgsjf ) | eds ywatkig zasagypodatkkwow my S|
art. 6 4 ust . 3 ust awy z dni a 25 sierp

n
iOywi®®miwni oskiem o wpis do rejestru zaky§

¥t .j. Dz.U. z 2020 r., poz. 2021 z p-Fn. zm.
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iowpis do rejestru zakgdgad-w momNynkwyst Np

spoUywczymd. W niekt-rych sytuacjach pszc
osoba fizyczna (jeSli okreSlone przepisy
gospodarczg)

(c) w przypadkuprowadzenieghandlu detalicznego wniosek r e j e zatwierdzenien i
z a k gsakdgua d a s i fgo ndiejscowap @ SESit we® we go powi at oweg
sanitarnegoPr zyk gadowo wypegni ony doainiepszdga r z Z (
poradnikal zagNczni k B5)

(d) zgodnie z art. 3 Pranva pr z ed s i>f Wiza radgj-aw n odSacri Xz N g ojsepso

zorgani zowana dziagalnoSi zarobkowa, wyko
ci Nggy, przy ¢ zywopagiuzogepart.s-nw eu sstteovweyw j e Si n
dziagal noSci wytwm: rTrazejw wakoksi et wihewu i
Bi or Nc winc pod uwaghn, Ue przedmiotem ha
pasieki, to owa dziagalnoSi jest wygNczo
Uwaga: jelUel | przy okazj.i nastnpuje spr
dziagal no8ej wy trwo-lrnci ct wi ena k vr avestasl ni et

wy gNc,zeni a

e@pamifntajley nie ma for mal nyimdy dpgagai oa8d
prowadzonych przez producentaW kr -t ki m §a &c uhandlowi dystr
detalicznemw z akr esi e mi o dnusijednaktdmve anre prpdpkaigsii e k i
podstawowdpatrz rozdz a/d).

V.4Rolniczy handel detaliczny (RHD)

Forma dzi at addresovgacai do r ol ni k- w ( r - wn inastawiongls z c z e | |
naprodukcjn, prspernwadaG ddetnaolSiaizz MdNw fikamycls u me n t
lubdostawydd okal nych skl ep:-w, restauracij. It p.

Odbiorcapr odulstpGvwe edalU wygNcznie na rzecz konsum
prowadzNcych handel detaliczny z WyrjzNetzkn aecnz e
dopuszczanymw RHD wkar esi e sprzedaUy przez poSrednik
mi odu nastnpuj e podczas vkigremasa wp r zfyess p@g wi e
okreSlonychwiwaceaejnki wformacji o zasadach RHD
wgdaSci wy c,lznajdujes indstroniePCPL.wrotapodlasia.pl.

Zasi®emr zeadaky a ddyo kt-rych zbywaneowiNnnpyr ol yikk
zl okali zowane na o0bsz ajesgppwadzng iehprodiikce, lwbana w Kk t
obszarachmipaoswi ast anowi Ncypdly $iuedzsiebimi Woj ewo ]

iznmsNsi aduj Ncych (oznacza to, Ue np. PSZCzZEe
dost aswije pbduktyw cagym regionie [ dodat kowo \
dowoj ew- dzt wa p: ogdol gadsakpi sekgiom, tgl.e&d km, m, o s ¢ cokjinmn,
ostrowskim, sokodgowskim,i sdieddtelckwaon, dd oAs tc&li
3"Ustawa z dnia 6 marcd28r.-Pr awo przedsi Abiorc-w (t.]j. Dz. U. z 202
¥patrz art. 44a ust. l1la ustawy z dnia 25 sierpnia 200
2020 r., poz. 2021 z p-Fn. zm.).
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wo | e w-ideyi Warszawy, Olsztyna i Lublina). Natomiast zbywanie konsumentom
finalnym moUe odbywal iswtym zakesiditakjesio gqiry ann iobsez @
terytorialnych. W ramach RHD moUna prowadzi

Uwaga: wg stanu na listopad 2021m.a et api e prac parl ame
proj ekt ustawy o zmianie niekt: -ryeh na
rolniczego handl u detalicznego (druk
zwi Nzanego z brakiem moUl i woSci pr owa
podmi oty prowadzNce rolniczy handel
detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego, takich jak np. sklepy, restg

stog: wki, na obszarze cagego kraju. Wp
UywnoSci [ Uywi enia spowoduje, Ue nas
prowadzone dost awy UywnoSci wyproduk
prowadzNcych handel detaliczny z przez
Ograniczenia il osciowe

|1l pSiodukt  -w pszczel Pohre$lepmaewwaraz eynotSci
pszczelich posi adanyc hRHPpiIrwymnmsi ong rooznej vodrzyppdkio wa d z
pasiek:

do 5 rodzin pszczelich 150 kg
do 10 rodzin pszczelich300 kg
do 20 rodzin pszczelich600 kg
do 30 rodzin pszczelich900 kg
do 40 rodzin pszczelich1200 kg
do 50 rodzin pszczelich1500 kg
do 60 rodzin pszczelich1800 kg
do 70 rodzin pszczelich2100 kg
do 80 rodzin pszczelich2400 kg

= =4 =4 4 -5 48 5 9 12

Organnadzoru j ywgaSci wy miejscowo powiatowy | ekar z
Wymogi higieniczne i bezpieczenst wa

RHD moUna uznal za swoistN koniermazica dajldwo $di
produkcji podstawowej orabandlu detalicznegoW niniejszym poradnikuzagproporowano

zastosowanie sztywnego rozdziagu funkagji pr c
od funkcj. dystrybucyj nej (obiekty do real i z
etapy regulowane sN r - Unoyrnz Nd 83€/8084(eymogist 0s 0 W

W tym mi -d, pygek ppszceeelgiodnpieerzzga,zpmlredadlkeni em Mi r
Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r. w sprawie maksy
handlu detalicznego oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania (Dz.U. poz. 2159).
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wzakresie dystrybucji sN bardziej uzgawzlone c
rozd4ag VI). W konsekwencji, w ramach tego poradnika zaproponowaby RHDb y §

realizowany w specjalnie w tym celu wydzi el ony
transportu/obiektach tymczasowych do dystryBici Do obi ekt -w pr ze:
dodystrybucjiwramaclRHD st osuj e sifi wymogi wyQ@g-klajeNce
WYy mo g i higieny dl a wszystkich podmi ot -w pr
zwyj Nt ki em przypadk- wa@ghNgzdmiakr papopozsbdanesnea
Przykgradddliovalyy zagNczni ka okrderSdmi ony-nw/gsit roadgre
sprzedaUowych czy teU pomieszcze@® ulUywanych

Nal eUOy miei jednak na uwaodmevi NBevnkaU epapo e
rozdziaagyam z H @dNwzmri Z&kN d 858/20D4a dotyczy nie tylko samej
infrastruktury, l ecz r-wnieU wszel kDotedp pr oc e

rodzaju dadtagjsad marSicée ma r - wnieU rozporzNdzen

Na potrzebyporadnikaprzyjii t, o U e o BHDetdwarzyszypomieszczeie przeznaczos

do produkcj!, przechowywania, przetwarzania w miejscu produkejaz mo Ue byl
prowadzony transport | ak o @ zpioawdi aNziane  z pro&ugdzie N poc
zast osowwymbggwymaijkNaj Nce g gk-awnli ed oz rzoazgpNocrzznNd z e |
( z a § N @rodukicj& podstawowa w ramach formyd z i a § afdisangsSxdzeg - owo
rozdzaleV.1.

Podobnie jak w przypadkiandlu detalicznegarzyjii twi @ o Ueni e, Ue sprz
realizowana:

(@w formi e ewysdy Ik odvo s t a(w Kamatto wydkzielonego miejsca
innego ni U pracownia do pozyskiwania miod

(b)ze Srodka transportu (auta osobowego),
(ruchomego obiektu sprzedaUy (skdgadanego s
Inne uwarunkowania:

(@Szczeg- Jowe tyin,j fakkr mad jedJyo pr owad t i@ikiele o k u me |
przydatnych zagadnieniachh np. fakturowaniui mo Un a z na astromaeh
Podlaskiego Centrum Produktu Lokalnego, gdrigieszczond eptzekierowania na
wgdaSci wei nsin rMinistgrstwa Rolnictwa i Rowoj u  Wsi |, Gg-w
|l nspektoratu Weterynari.i or az I nspekcji
SpoUywczych: PCRL. wrotapodl asi a. pl

“ZagNdzmiok rozporzNdzenia 852/2004 nie ma zastosowani a

“Uwagaidot yczy wygNcznie sytuacji, na kt-rej oparto nin
produkt bez dodatk:-w, jak np. or zec 852004 stahdwio t aKk.i mi -
produkcjfi podstawowN, obejmujNcN ch-w i hodowln pszcz
posiadanie rodzin pszczelich oddal onywrdwamedrazgospodar st
pakowaniew gospodarstie pszczelarza.

“Transport, podobnie jak przechowywanie, przetwarzani
| do rozp. 852/2004 stanowi Adziaganie powi Nzaneo.
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()W RHD,w zal eUnoSci od konkr et riypodobnieijakar un k o
iwinnych formah d zi a g d Imod$ @i wy k opomigsacreipw &y wa n
gd-wnie |jadomyprmwasnkal newolnoovoy koz ampst alj C
kuchnii do wirowania i rozlewania miogdyowinrab y | a jednak wtedywy § N& z o n
z uUytku dla i Nmyelydomadwmikk owenieljest Ue t &
optymalnei mimo wszystko na potrzeby pracowni do pozyskiwania mipalecane
jest wygospodarowanie specjalnego pomieszczenia.Mo Un a j ednak roz
wykorzystanie pomieszcze®& mieszkalnych d:
gdy zamkni ptgdwksgoi &uma | u (hp.ldopakowakia u z o
wysygek w kartony).

(c) RHD jest rodzajemhandlu detaliczegow r oz umi eni u art. 3 ust
178/2002,k t -polgganapr odukcji UywnoSci pochodzNce
wgasnej haodowivy, l ub chowu podmiotu dziaga

izbywaniu t akipejzyppwuhkaS dig wo e B Joi takigj jako w e |
obj Aty zakr esenmmit-iedpop rporwaedwddniskpar zedalU w

produkt w 100% musiejpasiekc hodzi Il z wgasn

(dW r amach RHD mo Un a ni e tyl ko sprzedawa
podstawowej, ale t ak Uer owadzi | produkcjn produ
wieloskgadmp kowyethukowal mi-d zeat ieolwaii
przetw:-rstwo pr oHfuekkt-ewn ptsazkcizeejl i dhi agal no.
produkt, kt -ry ni e j est jul0 surowdeém/ pr

proceduy i kontekst organizacyjnformainyd ot ycz Ncy tego rodzaj
zost ag womnieszym yoradniku. Zmiana klasyéigji produktuwp gy wa
r-wnizd&dlkmeas stosowani a pw-zwpzdas wnailga @Bay m
ma zastosowani eoralNesx200ik |1 do rozp

V5% 1OFR 12y¥F81022y26Fyil YasRoORT WS89S
852/2004

Formad z a & h mdrasowanadopodmi ot -w odkupuj Ncych mi - d
zzami arem wprowadzenia go na rynek (wdriant
sygnalizujemy jednak r-wniwdzytsakN e opmmjli,i wea
dzi agawmbe&eprowadzaniem miodu do obiotu

Odbiorca produkp @ddvmi ot y prowadzNce handdébk det al
mo Ul i woSci prowadzenia sprzedaUy do konsum
towarzyszy r - wniiafwformnie dkepikuprayt & giadp we go ) .

Zasisepg zelraalk ogranicze®& terytorialnych
Ograni czeniniadotytzp Sci owe
Organnadzoru j ywgaSci wy miejscowo powiatowy | ekar z
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Wymaogi higieniczne i bezpi ewyrinlsd jvMazmrioez por zNdzeini a 85

zaNjc z fli &g - | ne wymogi. Zasgoeoawan[iée] ma r-wnieO
178/2002.
Uwaga:prowadzenie a kukentkkcjonowania mioddajemo Ul i wo Si j ego skupc¢

VI. Miod jako produkt podstawowy, dystrybucja a system HACCP

Poradnik odpowiada przedeszystkim nap ot rzuedmz Ndkowani a zagadni
zasadvprowadzanid o obr ot u miodu i innych produkt - w
w kontekSci enorms tpracedumw higienicziychma r o z st r z Wigdp i fci e,
wystarczy stosowanie dobrycpraktyk produkcyjnych i higienicznych, a kiedy istnieje

o b o vek DstEnowienia systemu HACCPa jeSIli tak, to co to w
pszczelarza)Ni ni ej szy rozdziag | est poSwinfncony ar
najpierw opisano kto faktyczai powi ni en wdr oUy i system HACCP

adopiero w dal szej kprl 2y mo$Bwji Ncwyw Wjtugmamzrzee n e u
w g a S gebtsysteen HACCRnp.wma § e j ).pMaoparces o & informacje zdefiniowano
t akrbedel owe ropiwe MNagabainyekiodwi achczeni a

Jak wielokradma e §prmadkh &fcbowadhndalszych analizjest
definicja produktu podstawoweg@godnie zwytycznymi Komisji Europejskief®:

AMi 6d i inne prwosuné&kla B8 zina ghaeknroes i e
pszczel ar st wa mu s i byl uznawana zZ a p
Obej muj e t o utrzymywani e pszcz-J§ (nawe
dziagal noSci j est posi adani e ul i odd:
pszczelarza), zbi -r mi odu, wi rowanie m
wgospodar st wi e pszczelar za. l nne dzi a
gospodarstwem pszczelarza (np. wirowanie lub pakowanie miodu),

wtym dziagania prowadzone wW imieniu ps
ocharakterze(nhpp: - Gdpzijalzi Z2ymie), nie sN o

produkcji podstawowej

Zatemj e Plriodukt y pszczel e pochodz No rawetwgdya s n e j
produkcja obejmuje np. wirowanie miodu i rozlewanie w odpowiednie opakowania
(np.sgoinki pUy iNjakbowaliodukcj mo p e Hisdtne snacaeNie c o
w kontekScie zaloraeNudssawowddsaowani a rozp

“Wytyczne dotyczNce wykonania niekt - rAdywsgrawie higeaypi s- w r o

Srodk-w spoUywczych, Komi sja Europejska, Dyrekcja Gen
Bruksela 2018https://ec.ewpa.eu/food/system/files/20118)/biosafety fh_legis_guidance_ 204

852 enpdf dostnp 15.11.2021 r.), wersja wW j. polskim
https://www.wetgiw.gov.pl/downiad/biosafety fh_legis_guidance_ 2004852 pl.2.pd{ d o st i p

15.11.202x . ) . Adr es s k rhitps:iinyyl/9cldb wer s j i PL
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W.1Kiedyma zastosowanioz?2 NI N RB522¢04z& o6 2 gidniBiodowania
systenu HACCP

Kluczowym aktem prawnym z kt - riejdookya$Slkane Wy mo g i st
sanitarm-higieniczne jest rozpo r z Nd 8%2/2004 Ni ekt - r e f or my dzi a
wygNczone ze st oshadaenlya rt-evgroi eplherragyyprapisy y |
rozpor zNdZ/enG®4 maj N zastosowani e, ni e ozna
wdr o Usystema HACCPW t ym Kk o majisotki§szes N n as tair g wjkNiajey
rozporzNdzenia 852/2004

Ar t ylKZalkyes)

[ €]

2 . Ni ni ej sz e [852/@004i0 przypN cduroeajnie ema
zastosowania do:

[ €]

z p o Sr & dokongwanych przez aredute a, ma gy ch
surowc-w do konsumenta koEcowegg:

) be
|l 0Sc ~ g
etalicznego bezpoSrednio zaopatruj Nceg

o~ 0

Artyku®Analiza zagroUe@E i krytyczne punk

edsinbi or

1. Podmi oty prowadzNce prz
agN procedur

wykonuj N i utrzymuj N st
zasad HACCP.

[ e]

3. ust . 1 stosuj e sin jedyni e do pod.]
przedsi Abiorstwa spoUywcze uczestniczNc
produkcij i, przetwar zanpoaprodikcji dystrybucj |
podstawowej i tych powi Nzanych dziagani
z a § N c padkrlautor W

st w
no |

ZagNczdai kzgdor z88220o k ae S| a  wpratukgi i podstaivaweji
wodr - UnizmgiNe 20gdkakt -ry | udbegnoa tpyGiguidoums e wysmo g i
higieny dla wszystkich podmiot-w prowadzNcy

przypadk- - w, gdyagmbc zznairst os)jopwjaeni® zakresi e, kt
“W zwi Nzku z pojawiajNcymi sifi wNtpliwoécdamtawpbeUy
wrozumieniu rozporzNdzeni a 852/ 2004 w polskim por zNd
mowawr ozporzNdzeniu Ministra Zdrowia z dnia 6 czer wca
SrodkpoUywczych (Dz.Uz.z7200D7 jak Nrazéplo2rpz Ndbz e ryicth Nrionw
Rol nictwa i Rozwoju Wsi z dnia 30 wrzeSnia 2015 r. w
produkt-w pochodzenia zwierzficego przeznaczonych do s
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Wyni ka z tego wni os e ka g Ndoznigirekzbsisowanieza i NEz m$ & w
Il i odwrotnie(p at r z zadNc zmriokz pbl z§haRGe dvrazek canawianymi
zagNc2dni kami

Anal i zuj Nc przegpeywy &lse©y st ww eprzypadkuio,b o WieNzywani :
rozporasbRaoéimivent ual nej klbersyswnu MACERNo UWwd we s N
nastfipuj Nce warianty

Wariant : cagezpor zNdzenie 852/2004, a ,méma i ot
zastosowaniprzy produkcjiwy § Nc zeni e z t yt uojruz Ned8822004a u st .
dotyczybezpoSredwj ciokosywanych przez producent
[ €] czyliformy dzi agpt ne&al apopigapepVénozziate V.2 niniejszego
poradnik.

Komentarz: ie mao bowi Nzku opracowani a, wykonywani a i
lub procedr na podstawie zasaystemuHACCP,gdyc age rozpor zNdmani e 8
zastosowania doprowadzonejd z i a §.a $pmr xSdlia Pp o0& jest dreii ajal noSc
pol egajMNeczap orSa e d mdh ¢ hd odkcosntyawma nych przez produ
surowc kwnsgsomenta koG owego | ub |l okalnego z:
zaopatruj Ncego k oonWw uamaadnspa z k d &6 g w ebgpazelkeeSr e d n i
wymogi strukturalne i sanitarnbigienicznewy ni kaj N wprost z kraj owe
jest ronepospNdedaUy. bezpoSredni e]

Uwaga: pszczel arspezetdaUrbgzpaSanedini &ej
fordmNi agal modNiprzej Si od razu do rozdz

Wariant 22 r ozpor zNdzeni e 852 /d@ pr@dkcji pnzy jednazesngns o wa n i
zwol ni eni u ad rocblbsysiemaz KIACCP [zwolnienie z art. 5 ust. 3
rozporadd220@in dotyczy p odukcij i podst awowe | or az C
produkcji podstawowgj.

Komentarz: h e ma o lbgrasgdwdhmkwykonywania i utrzymwa ni a st a g e | pr
lub procedur na podstawie zasad HACGRly pod mi ot prowadzNcy pr z
spoUywc ze niwejakimkolvieks etapié pradykcji, przetwarzania i dystrybucji
OUywnoSci po produkcj ipopvd dNsztagmiedomejwza § Nz 2 miglaun i
ldor oz por Z852(2@04.n i a

Maj Nc naruwadlgg wane julU wytytg:zne Komisji Eur
[élch-w i hodowla pszcz-g, w tym nawet
dziagal noSci j est posi adani e rodzin [
gospodarstwapz cz el ar z a, zbi -r mi odu, wi rowan

pakowanie w gospodarstwie pszczelarza stanowir odukcj i
podst gpoadknmeNtor W[ €.]
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Dlategot ewJzakresiezbioru miodu,wirowania miodu i jegopakowania w gospodarstwie
pszczelarzaie ma zastosowamiza § Nclzdo i & z p o r z8BR#RQ0d (zastasowaniva
natomiasfegoza § Nclg ni k

Wariant 3: r ozpor zNdzeni e 852/w20@eltd nnyan, isreepktr @sda vea n |
obowi Nde & Usystema HACCP[ br ak zwol ni & @tydzy lamgiu Nc z e &E
detaic nego oraz cznSciowo RHD (ietdpi @®da npiraocdu |
powi N2 apraedelwszystkima k Jadu konfreEdldg.j onowani a

Komentarz: $tniejeo b owi Nzek opracowani a, wykonywani a |
lub procedur na podstawiagadsystemuHACCP, gdy pszczelaraiczestniczy w dystrybucji

Uy wn pdgradukcji podstawowdj] t ych paoawi Sfamyalh, kt-re s
wza § Nc zdoi & mp or z882(2@04.ni a

Nal eUy podiler eSliilile askeos wdaymwinowani€ icpakowanie miodu
w gospodarstwie pszczelarza nawet transporff ako dzi agariwec hpdwiNNz a
w zakres produkcjpodstawowej, to bez wNtpienia w przypadket

rzecz konsument anak akiroaegtod | niapreewidziaEio mairt.e

5 ust. 3 opisanego w warianci2. Tak wi fic k adhteresowasgzpcrzzed daar N
narzecz konsumentfz wyj Nt ki em os-b prowadzNcych wyg!
napodst awi e r oz p o rozshgoevwariancit) maatapmevdgsigybucinusi
opracowal, wykonywal i utrzymywal stagN pro
HACCP.Proceduy t e nal eUy wdroOyl :

- w przypadkuRHD w zakr esi e, w kt-rym przedsinbio
wdystrybucj i dlukacnjoiScgd o dpsot apjjoowej i tych powi N
wy mi eni one w rzoazgpNocrzzBBRHR@04, nli ad o

- w przypadkuhandlu detalicznegpw p e § n y mo & ra & Gorystéykricji(przy czym
z ak § ad ahandlowi ddtalicznemuowarzyszyprodukcja podstawowa Kkt - r e j dot
wariant 2)

-w przypadkuza k § ad u k o n fneiddaeijwo rpcevdanryima zakresi e (w ty
wirowania i pakowania miodu)

W kolejnym podamokdrs ealvee ncm-évonwezaoné&cizN wd

systent HACCPwdy st rybucji iwdiammeglh pi odwkdtakie podst
wy | afmil aczego w ni ekuawatwy watanseydtf uoar cnjaa cnha , osob
dokonywanaa nal i za zagr oUe Wskaana - jways tdJlgk oong -elcrzyn ap r z ¢

HACCP monleekt  -rych zpszWpadkammdywi dual nN dok:
procedur opartych nigm systemie
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W.2Z wytycznych Komisji Europejskig] I G ¢ A SRYNAI |6 drégBklurg
opartych o zasady HACCP

Uwaga: podrozdziagd ni e cldwytiyNcomgmapespz ¢ zella
bezpoSradejeptrowane]j na op csds tzaevwiael yr dze

Jakopisanow popr zednim podrozdziale, dystrybucj a
ramach produkcj i podszawaweje, &ltatr egnoelptl el up
detaliczny [ubRHD, mus zN mi el Swi adomoSi, Ue na et a
obowi Nzek opracowani a, wykonywani a i utrzynm
podstawie zasad systemu HACCPinidjszy poradnkma ws pi er al pszczel
obowi Nzku. Z wytycznyt€ R nafet nsansegoi motipw r16 me j s k i
rozporzNdzenjasB®&2wyno 4« a, Ue niekstosowalize:

el astyczne podej Scie w tym zakresie.

Motyw 15 z ro2@Wér zNdzenia 852/

ANy mo g i HACCP powinny uwzgladnial Zas |
Powi nny zapewnial odpowiedni N elastycz
w tym w magych przedsinbiorstwach. W g
nekt -rych przedsinbiorstwach spoUywczyc
punkt - -w kontroli oraz Ue, w niekt- -ryec
zast Npil monitorowani e krytycznych pu
Akrcyztnyych | imit-w" nie oznacza, Ue ni e:
przypadku. Ponadto wym-g zachowywani a
powodowad nadmi ernego obci Nlbeni a bar dz

Maj Nc na uwadze, Ue:

-nekaUdy ma gatwy dostip do wytycznych Komi s|

-nawet maj Nc do nich gatwy dostip, nie kaUdy
-dotyonrMMzerokiego spektrum OywnoSci [ psz
zwy Jowi eni em konkr gtéeconych dkyrat dlssntdldfdrnmagiic h i p o U

-opr - cz poda n ikenkrangty graktgckyahr zoozmv@E W3 & ekzv-awWne | es't
poszerzanie wiedzy, tak aby osoby korzystajl
r-wnieU Adlaczegobo,

poni OUej p roz epdrszteagwiNodn wyt ycznych Komi sji E
dor ozporzNdzenia 852/2004 odnosvzkrgsieh sifr
wdroUenia sysZawiuadbbA@CPni e Komisji w sprawi
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wdr
war

aUania system-w sztaweznNd 2Jg wina Schiez pibe¢ ma(EN
unk - - w wstnpnych i procedury oparte na

ugat wienial/elastycznoSi w zakresie wdraUani a
(2016/C 278/01

Whioski:

1)

2)

3)

Poradnik jako wytyczne krajowe: niniejszy poradnik stanowi wytyczrekrajowe

d ot yecdpbych praktyk opracowaew t r ybi e art . 85820040z por 2
W europejskich wytycznych do roapr z Nd&%n/i22004 jednoznaczni e
Ue korzystanie z kr aj owyrcyhc hwyptryackzt nyykc hmodUoe
podmi otom prowadzNcym przedsifibiorstwa s
iwykazywaniu zgodnoSci Z wymogami . Oznacz
j ako dokument uzupedgni aj Ncy wygdanych wyt yc
dorozpo r zeXid&52/ 200 4, a zawarte tu zapisy me
dokonkretnych zakgad-w (magych, rodzinnych

Kto moze skorzystacé¢ zPrekbepsbsycinevyd ygaae,]
tego wprost. Pod uwagf nal eh8rgktevproduktfi. d wa
Poradnik jest kierowanyd o magych producent - wWwkt -rzy
wytycznych zwraca swaiglutwtaygimini ke pmraleardwi

moUl i woSci N zastosowania elastycznego po.
produktu w toku dystrybucj i, brak zagroUe
dotyczNcych temperatury przechowywani a.

ryzyka, pr zeprw waodzzdozniNal e VI . 5, w Swietle ww
Ue odtegoporaly ka mogNrk dmeyose B bdzyawganoSci . N
pszczelarze powinni z d a wapewnszoabg reo ( eendinaa, k ns
zwi Nzane z ukgadem sprzntu w i ch pracov
pomieszczeniaclprzeznaczonych ddys r ybucj i) l ub stosowanyn

nie moUna wszewikizéi mlagoddafE w og-I| nych
HACCP. W przypadku stosowania og-Ilnych v
pszczel ar z powi niwenm yfp nkzaestjrisiwieaddenia U e
wwytycznych uwzglndniono wszystkie dziaga
pszczelarzmusiopr acowa swoje wgasne proc,edury
dotyczNce dodatkowych czynnoSci

Stosowanie poradnika j ako metoda wdrozeni aamlzar unkov
warunk-w wstnpnych, obej muj Nca swym zak
zprodukcj N i dystrybucj N wuwzgliAadnia m..
(np.r od z a|j i wyko@&zeni e podg:- g, sufit- -w
orazpr ocedur nNi ezhkmaprwanh enida bezpieczeEs
(np.czfistotliwoSI oraz metody czyszczeni a
zagospodarowani e odpad: w) . Program war un
kaUdego rodzaju produkcji i sustanawbamie, et ap
wprowadzani e i utrzymywanie stagej proce
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4)

5)

gdzie ma zastosowariigtj. gdy dotyczye t a produkciji,przetwarzania i dystrybucji
OUywnoSci nastifpuj Ncych po etapie phodukc,]

o kgthmowa w zagNczniku Il do rozporzNdzeni
(uzupegnione |l ub nie za ponpooczNvagsagMiywodni |
cel kontroli zagroUe@® w UywnoSci, w mySI
sifn, pPperoi uo o zasadin proporcjonalnoSci

higieny UywnoSci mo g N zostal spegdgni one
wprowadzani a i utrzymywania stagej proced

W przypadku np. madyc potepcilsez @ fr mod&miaa zag g K
kontrolowane poprzez wprowadzeniwar un kwsw npnych. Z eur o
wytycznych wynika, Ue w tego rodzaju przypadkach
jest konieczna. Zgodnie z zaleceniéego dokumentl, przewodnik dobrej prtyki,

takie jakni ni ej szy poradni k, mogN sguUyi j ako
zagroUe® i wykazywaniu zgodnoSci prowadzo
Produkcja i dystrybucja to nie to samo: ni ezal eUni e od <char ak
pszczelich (. ib st abil noSci) na etapie dystrybuc
z produktem zapakowanymzgodnie z wytycznymimo Ul i woSi jeszcze
stosowania zasad el astycznoSci zwi Nzana
r-wnieU pr odu kitw przfpadkuanioduei gsoz,c zej ni e zakr ic
Wwytycznych Komisji Europej skie]j wprowad
okolicznoSi handlu detalicznego, co daj e
zasad el apdlyegrpopboc i na moUl i wo&cl nesjt oaoala
zagroUe® (zamiast analizy robiowekamnuj Npo:
Ww. wytyczre, w niekt-rych przypadkach, W szcz
wkt-rych UywnoSi nie jest przygotowywana,
sin, Ue wszystkie zagroUenia mogN byl ko
wsthipnych. W tych przypadkach uwaUa sin,
(analiza =zagroUe@ ) zostag wykonany [ ni

iwdr aUani a dalCCRy.chTegamsaddi aj u przedsi nbi
m.in.:

-sprzedaU =zadaszonN, w kioskach oraz w
-transport i przechowywanie UywnoSci opak
Zzazwyczaj nie dochodafScido przygotowania U

W przywaydryxemych europejski olwpigaj &dlzéo s
do art. 5r ozpor zNHZ/ehG®4, z kt- -rego wynika, (
produkcjn podstawowN nie musz N (Asszysteo wal p
podmioty prowd z Nc e przedsi nbior swywaNt lsip®rdy wcozden
prowadzNcych produkadkir . poauwtuam-oWwNNz k owo
stosowal procedud.y oparte na HACCP

Et ap produkcj i podst awownajym éetapid zast@gséwanie p o wi
maj N og-ogie wymakresie higieny ustanow
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6)

rozporzNdzeai wpB6RQUCOOY powinien wdroUOyl
wstApnych w ramach systemu zarzNdzania b
dobr ymi praktykami programmujwardobre ws
hi gieniczne (GHP) oraz dobre praktyki pro
gamach niniejszego poradni ka, CoO Oznacza,
praktyk mo Ue pom- c pszczel ademansirowaniu kont r
spedgniania wymaga® w tym zakresie

Dzi at ani a p podetpierprodikeji podstawowej i dzi at ani ach
powi gz.antyahdal szych etapach majN zastoso:
hi gieny ustanowione w zagdNczni k une bd do r
wdroUenia programu®psmcaealkawzenspmipwydchNcy

detalicznN muszN obowi Nzkowo stZgx=imeval ©pr
Z wytycznymi, w niekt-rych przypadkach anal i zz¢
wszystkie zagr mOgiNi abyUywihotciol owane po
wstihipnych wymaga@ higieny pryeprovadiimoi w
odpowiednN analizZioceny ryzyka, dl atego w wuproszc

pszczel ar z hamel detalcayzIwh R¥HED w zgodzie z postanoemniami
poradnikaniejako automatycznie z y s k uj e procedurt opgych daoHACCP
i co do zasadynie ma potrzeby dublowaniaich na poziomie opracowywania
indywidualnejdokumentaciji

Pami ftjedrjakmy (beadnibni e z ach ¢ wiultaeiadzenia wskie]
dokumentacj i ( komp | e,tpnoporcjomainycih zdo chardkierme nt - \
irozmiarupod mi ot - w wpr owad z a koNecyngch danchiwizécjid o o b r
w cel u wykazanihagiem dicelukci agpdmiev m aro B ost. 2 lit. g

orazust. 4 lt.cr o z p o r Z8BRP@4ewskazmnow rozdzialexVll.2).

7) Pozyskiwanie miodu ma charakter standardowy: czynnoSci zwi N
zwirowaniem i pakowanm®m mi od u, w tym czynnoSci zZwWi
wrodzinnych pracowni ach p a,smafplc zwiyeclhe wc em
wsp-Ilnych, a sam proces produkcyjny |jest
zgodne z ww. europejskimi wytycznymj e st argumentem pr zems:
moUl i woSci N korzystania z wytycznych sekt
w (g a srprpoedur. W przypadku dystrybucji (po etapie produkcji podstawowej) jest
to el ement elastycznoSci opisywanej w ww.

8) Etykieta jako opis produktu: w poradniku z§ o Uonde na et apie dys
prowadzi si N p ejpredukgjiampzpezepakawyvaania). W tej sytuacji
opis produktui r - wnwtedyJgdypszczel ar z prowadzi dy st
OWYymo g i zag Nc zrnd zkpao r & 86&/268@dri inmo Una ograniczy

45Podobrlie jak w przypadku etapu produkcji podstawowe|j

-wni eU etap dystrybucji. Dl atego teU z powod-w wskaz

dobrych praktyk moUe piomzagpeldeEEedmaz odne wmok®dmt o wani u
tym zakresie.
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i nf ormacj i d o s tQizpnnaecjz an at aje bnakpis emdukt dop
cel -w opracowania systemu HACCP w zakgadz

9) Korzystanie z upr oszc z angedpiez wivi eurgpejskimu  pr z «

wytycznymi jest to kolejny z przykgadowo
zkt -rej mogN eKorpsysctzaell ar zeni prowadzNcy
oOwy mo g i zagNcoaiphka z382A206tNAV rzypadku omawianego

model u dystrybucj i uproszczeni e mo Ue pol

potrzeby posiadania di agr gomcjiwr d mchzyicahd un i X
niniejszego poradnika pr zy kigmd e r p @mi arsl 2anz zejedinymi 2
drzwiami, jediNszaN jedrym biurkiemetc) w pogNczeniu z opisem

10)Br ak st at ego z epogobriieyak o ®pisandl & gofrEednpunkcie,

przy dystrybucj.i mi odu wystarczy, Oe
odpowiedzialny za HACCR i to o ile prowadzi dzi agan
podstawowej dzi agani ag@jhealgwedy Sl awhspps-b inny |
ramachpr zgd&8©zpog.Sredni e]

11)El astycznos$¢ przy braku zidentyfi kawanego

W przypadKku, gdy ze wzglndu na charakter
z kt-rN sifn w nim pracuje, jestzamalziNTych a
zgrolUe E i dl atego nie ma potrzeby wustan
Wt akim przypadku wszystkie zagroUenia zwi
poprzez wdroUeni e program-w warunk-w Wwsi
poradnika).

W.3Dystrybucjd INR R dz] G 5 écwhidwadaénit f A OK

Zgodnie zwytycznymi europejskini opisanymiw poprzednim podrozdzial@naliza ryzyka

na etapie po produkcji podstawowej a dtwrizedien a  § aniniejszégoporadnika

bazy odpowi edole hzwal mizimEpzs ztcwerd meni a okr eS|
izapis-w we wgasnym zakresi e.

Sprawfimog-w pr zy dystrybugjiakdbmpikajéenieco f ak t Ue moUn:
real i zrameahr - Wnyctzif@g,am hkoSce adresowagrw s N dc
odbiorc- w(pazrozdua.u Warto teU po raz i&ol ej ny
wprzypadkupr zeda Uy belz@owiSNemme repN dszperrzieda Uy, bezpo
to w pozostadxichadall aiBas b wa ondpeviedmeazjaNj Nc z ni ki
rozporzNdzenia 852/ 2004.

Wdal sz e jozdzidy ipamarealny j a k s i imajprostatyesjpeo slysthybucii

Tyl ko na etapi e Apo produkcij.i p, o fermachv o w e |
dzi agahhnoé&kci detaliczny ofiayko v nichSmo Owo mive IRH
zasbsowanie system HACCP.
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MAw2T 6ANDT FYyAS Y2RSt246S ReatGNRodzO2A o1t
Dystrybucja w kr-tkim gaG®uchu moUe przybier
wgospodarstwie pszczelarza, sprzedabomi Sbi ek
|l ub wysygkowo, wgasne kjaoskawetk|l epgdsebbyscskmi
dystrybucyjneW dal sz e| c zaifSics a nped rzdmitikéao s al ne rozw
modelowe Oczywi Scie jest to tyl ko prszygtkidhad i

moUl i wych .sWemai Nugkpnpozpoyynzost ag maciskn i e U

napr zekazanie pszczelarzom wi edz,ydybygpisanae kon
propozycja okazaga sifi niewystarczaj Nca

Przede wszystkim vzaproponowanymmodeluprzyjii t kol uc z o we mia-§dntke ni e :
produkty pszczelewyt wor zony zostag w model u pasieki 0
gotowy przechowywany jest w szczelnie zamykanych pojemnikach T najlepiej
zapieczinpwa royamhd e rseklatys GaddicknNackND Bt kK Ni  t emu  pr
(rozumi any jako zawartoSli sgoi ka/opakowani a)
zotoczeniem, a banderola umoUliwia monitorow

ChocialU natural ni e ceeghg fizykachgemidzdemi -nd e s wujsd by
utrzymywalyw war unkach ,jamfm@dnivegydtu nazprajwnj noSc
m ej sce przechowywania gotowego miodu powi ni
Mi - d | est ,wicghrgoasnk aapacly mg a z pochga rowietrzaivi | go i

szczeg-lnie przy niskiej temperaturze |l ub | e
nal eOycie wietrzone. Do miodu, kt-ry ,jest p
mogN przedostawal sin drobne roezwpcha, akt ak

wystfApuj N w ul u.

BezpoSrednie dzi aganpoewoprugrei,enle smipa&cizme & i
biologiczneR- wni e U dJugo imawetenczhlecanychyaanupkachmi -treci

aromat na skutek ubytku substancji lotnyemjenias i i1 sjkeggad chemi czny or a
jego SciMemni @emiwé.ni en bklonpuampznacporyeddaupgy
od jego pozyskaniaStosowaniep o wy Us z e | daty miensitmajl encerj a kt r nvaa

pod warunkiem  zapewnienia  odpowiednich rwan k - w przecihowywa:
ttwzaci emni onym, suchym i chgdgodnym miej scu
Analizuj Nc typowN dziagal noSi pszczel arzy
w proponowanym modelup r ztoy j fUe s pa g ewetorowo i k1 i enci b nd
zaopatrywal si@mrwtwmi edpwzgpsespadza | ub odwi ec
na giegdzie towdndwmajdl i Doddt bbwe SHhrd weajui a
bezpoSrednio do klienta oraz wysygkowo.

Z powyUszego opisu wynikaj N wgioskit,aaNes tpotzmw
r-wnie®l eFl wsp-Ilny mianowaizikagdhllaDe®eiky s ttkdr
dogNczone do por modogiNk amiasit nsaolwiana ejhermlar - wn o
detalicznego, jakRHD,anawespr zeda Uy bezpoSredni ej

Z at o zdeontiyacdysybueji produktu
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1) Wmodel u przywoganym we wstnpie poradni k
zatrudnionego personelu, osobna pracownia do pozyskiwania miodupsddgkty
przeznaczone do dystrybucj.i pochodzN wy
wytworzne yodni e z wymaganizaN@izwldadkr Sy owmzyNd z ewn
852/2004 ewentualniew ramachpr zedalUy bezpoSredni ej

2) KIient nie ma potrzeby i mmpodyskiwemigodu wc h o d
(nawet jeSli odwiedzi npaoi ekicchypsi@leiyReii av,
kt -rymi jesti zho st &@resjosvachgy rnki w postac
pszczelarza z magazynu produktu gotowego). Rzecz ,jasna Un a mi el
w gospodarstwie sklepik lub obiekt tymczasowy do dystrybucjimniej jednak
musi agby spegni al okreSlone uwwzngolgiidnisomn o
w wizualizacji. Wskaz a n e zjedsak aodppwiednie przepisy, gdybgsoby
zainteresowanehcia jgyo sobi e zorgani zowal .

3YPszczelarz, Kkt rgzijae@adN nawaS drandeacethicomyga n y
lubRHD, powi ni en dodat kowo dysponowal 0s
AdystrybuscgyuChNjenydodm do magazynowania produ
dohandlu oraz przygotowywani a Zkaaphd onJew/ s
r-wni eilegdoo ni e ma Pwsni epzckeneatto nie |e
d z i a §jestagrarfcibnado produkcji podstawowej lusp r zeda Uy bezpoSr
(w tych wariantach wystarczy pracownia do pozyskiwania miodu). Rozgraniczenie
miejsca rozlewania, wirowsa i halewania miodu od miejsca dystrybuciji jest istotne,
abynebygo koniecznkarudwzigditdnjadorych wymog
dor o z p o r z88R2@0émodnéEesieniu detap produkcji podstawovej, gdzie ma
zastosowanie wy{gNeczgabnap szzacgzNecl zanrizk mo.UeR p o
decyzjfn, liczNc sin z tym, Ue musi we wg:
przepisy.

4) Pszczelarz dysponuje autmo Ue t o by | , wykorzystywansro- bwormi ee U
doc el - w pr) grazdymeegsowym stoiskiemp.wp ost ac i skgadanec
oraz parasola lub namigtulest to jedyne miejsce, gdzie klient dokonuje fizycznego

zakupui bierzeproduktAdd o r i ki 0. Uwaga: taka for ma spg
mo Ul i wa wodukejimedstdwowejf ramach tef or my dzmagma no Sc
realizowal wygNcznie dostawy Ainstytucjon

Na k @diadnika przedstawin e  z itustracpg @naz z propozycjami zagospodarowania
miejsca dystrybucji w oparciu o powyUsze zaf§
W.5 Dystrybucja miodwanaliza ryzyka2z R | &y&t¢saHACCP

Podsumowuj Nc wczebSnhej przavnivo’ wa ¥ awpgiygayeiNc e z
Komisji Europejskiejn a | p&dg kiriedjest em HACCP ma zagrzyos owan
dystrybucji pr odukt - w np srzzaz zfiedinego hkonsumenta ramach handlu
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detalicznego orag ¢ z 1 S RHD» Wlo & t e pgroygotowalla  z ausatizangyka'® pod

kNtem dystrybucji*m produkt-w pszczelich

Zasady systemu HACCP (zgodnie z art. 5 | Komentarz do interpretacji zasady
ust. 2rozpo r z g d &2/2004)a

1. OkreSl ani e ws zletl -knPr zeprowadzona anal

nal ezlaypobi ec, w pe ellbi| U e z uwag.i na str
ograniczyl do a k ¢ e| fizykochemiczne mioduoraz maj Nc
(przeprowadzeni.e aniwzglndzi e, Ue pr oqd
szczelnie w opakowaaidetaliczne wszelkie
dziagani a zwi Nzane
eliminacj N potenc

s pr owa ddoadali¥acjiszasad Dobrej
Praktyki  Higienicznej ~w  procesie

dystrybucji.
2.0kreSlanie krytycz(Z uwagi na fakt, Uee
w dziaganiu | ub dzistwierdzoeaG, zoeigaeadSU

onakonieczna dozamgam(krytycznych pEamt -kn
lub wyeliminowaniago alboograniczeniad¢nal eUagoby monitoro
akceptowalnych pozi|lbezpieczeE&twa miod

3. Ustanowi eni e | i mi| Nie ma zastosowania w przypadku g
punktach kontr ol i |dystrybuowanego zgodnie
oddzielajN pozi 0om |zaproponowanym modelem P o n nie
nieakceptowalnego w ecl u zap(wyznacza sin krytyog
zidentyfikowanyn zagr o[ (CCP), neust anawi a edhinfth
wyeliminowanu ich lub ograniczeni. l i mit-w krytycznych
4 . Ustanowi eni e [ Z uwagi na br ak K
skutecznych procedur monitorowania |k ont r ol i ni e ust a
krytycznych punktach kontroli. monitorowaniav CCP,

5. Ustanowienie dzgpa E n a p r a W Nie ma zastosowania w przggku miodu
monitoring lrytykzayz punkg dystrybuowanego zgodnie
kontroli |jest poza |zaproponowanym modelenp o ni enve:

ma wyznaczonych kr
kontroli orazi w efekciei procedury ich
monitorowania.

6. Ust anowi enie proc/W zwi Nzku 2z powy Urakz
byl regul arni e Wy

“Przypomi namyi,z gled ng cer &d mirkz yj it yirkio nrcaematmiu jie nseitio dnoa opgri

pszczel arski ej na etapie wirowania inpakowasupemApoydny
rozumieniuart. Qust-22 rozporzNdzenia 178/ 2002. Zagadnienia hod
literaturze, dlatego teU sN one tylko wspomniane w ty
““Analizn ryzyka Nscp osriziNdwpornoos to ddnoo szzapi s-w art. 5 ust.
oparciu o przykgad analizy zagroUenia zawarty w Zawi a
dotyczNcych wdraUania system-w zarz&dzpnogr amypwacuek
wstnpnych i procedury oparte na zasadach HACCP, wuwzgl
wdraUania w niekt-rych przedsifiabiorstwach spoUywczych
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sprawdzeni a, czy wykoni ecznoSci ichmdcedur.a
Srodki dz ag'] ] N sku
7.Ustanowienie doku|[NaleUy uznal, Ue w

proporcjonalnych do charakteru i rozmig-c har akt er em pdysrybutia
przedsinbiorstwa s(wgas nneiagglo w ramach RHD/handl
celu wykazania skutecznego stosowg detalicznego),

wyszczeg-Ilnionych p/- rozmiarem pr zedg
produkciapochodz Nca od
pszczelich),

neustanawia sin dod
w zakresie systemu HACCP w odniesie
do dystrybucji miodu(wystarc z aj g c

stosowanie z al ecen Dobr
Higienicznych, zawartych w niniejszym
poradniku).

Ocenaryzykaor az obszary potencjalnego zagrozeni a

Z uwagi naznikomeryzyko z wi Nzane z dywt zylkudjclnyabds Jo
potrzeby niniejszejanalzy j ako Aryzykoo rozumie sifn og- |

Metodologia oceny ryzyka

~

Do analizy poziomu ryzyk& wi Nzanego =z dystrybwkoryBlan akr iic
schemat stosowany wytycznych Komisji Europejskichd ot ycz Ncych wdr aUani

zaraNda bezpiecze@®&twem UywnoSci obej muj Nc
iprocedury oparte na zasadach HACCP, uwz gl nc
wdraUani a w ni ekt - -rych p ¥,z apidasmyichishz mz20@a Wi ¢ h
wrozdziale VI.5. Wykor zystano zwgaszcza tabeln APo

prawdopodobi eedEg awalf skutweli ej opi sy miar pra
Osoby zainteresowane odsygamy bezpoSrednio d

POZIOM RYZYKA (R = P x S): SKALA OD 1 DO 7

Wysokie 4 4
o
E Rzeczywiste 3 3 4
w
é Mate 2 2 3 4
)
A Bardzo mate 1 1 2 3 4
2
o 1 2 3 4
a
?: Ograniczony Umiarkowany Powazny Bardzo powazny
o2
oy

SKUTEK

“8Dz.U. UE. C.z 2016 1., Nr 278, s. 1.
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[ P] Prawdopodobi @@t wo: bardzo mage
opisowo:szansa teoretycznaz agr @ Ueineé wyst Npi go nigdy wczeSr

[S] Skutek: ograniczongl pki)
opisowoni e ma Uadnego proble@ut wevin Ndyawreg$ciz dlea
konsumenta

[R] Poziom ryzyka: Jpkt
opisowotbr ak szczeg:-Il nych cdigri aggradEn- Wwowanmrwhlk- w wa

Whioski z analizy ryzyka

JSwidystrybucjireogpekhtegjoemyi odal eceni a opi sal
poradnika, tod o cel -w s@Bterkd - HAGO potrzeba mo Ue
w handlu detalicznym i na etapie styybucji w RHD, wystarca j N ¢ e stojowaset

opisanych wporadniku dobrych praktyk wa r u n kpnyeh) sk uiment acj n o cha

monitorowania zasad higienya | ptgpwadzi | wtedy § NcezSliie | i teral ni
tow poradniku (nie dotyczy dokumet a c j i wyni kaj Ncej iz I nn
np.podatkowych, hodowlanygh wyni kaj Ncych z obowi Nzku id
dostarczanej dgo innych zakgad-w

M.6 Dystrybucjavramach rozg NJ DFROAEINI ISRl & o6ST LR T NBRY

W tym miejscuopisanow s,zczéecg'-IVN\nyomogi A/v7ynus<ta.j Nz eplkt 5 i 8
orazMBust. r ozpor oNpzereidalUy bezpoSredniej.

Pszczelarprowad Nc wjNswzi agal nopSiz evd allg mabelz p® Sredni e
j est pr zveysma ggaeyfnailk aj Ncych gg- - wni e edalldgzpor
bezpoS ReamnmizdjddsH2004 @ie ma tu zastosowarjednak klientinawet | eS| i
dokonuje zakupu bezpoiSriednpowiw i gns pwodhao dszt iwi
mi odowej . Dlatego teU, twor z Ngtakemiejsceme linea spr
zorgani zowal w f orokezjenalnieg mzeasawepnNngo wyek
produktu al t anamiot, pr zyckepn wydzi el aj Npomieszczedi® mo s t W
doprzyjmowaniak | i e)iMy-mm gom t y mw@saperbbos t a | np.vepuostacii aUb y
ustawi eni a na posesji (lamdsamwykonanegdzi oselb
lub zakupionego w markecie budowlanym.

W praktyce winc dystrybezrpaSiwwidnrdiacddbsprad e
w formie obiekwu/u r z KEdughenych lub tymczasowch (ew.ze specjalistyczngo Sr @d k
transport). Zwr - jumya g wymogir ozpor zNdzeni a o savareedaUUy
wA u8t. 1,0 d n o s z N poew ysithimbietttow

1)instal acj e, urkoMdzamugseposs ir zziaapobi egaj Ncy
produkt - w

2) ut r zjgwndolpryan stariieriechnicznym
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yinstal acje, urmaNjddeewyadrinbsmgromfett zamykane 1
doprzechowywania materiag-w opakowani owych, j
sN pakowane @0ycfas ejsefpdrrigddizkyt y pszczele nie
podczas sprzedaUOy] .

Ponadto osopwy k o rewcjzNenno Sci egwi Neda &N zmas pdlSrme ced i
moUIl i woSi zmiany odzieUy wgasnej na odzieUO
oddzielnegopzechowywania odzieUy wgasnej

Za specijali grangpormumy Unba maiek kaUde auto osobowe
(awni ekt - rych przypadkach dwa avarenki: (1)r kongteukcla s p e g
zapobiega zaniecz(28tczygmujpdolpyostdniekeehnieznym.

Uwaga: sz z el ar ze pr o wapdrzzNecdya Ow ybgeNzcpponSzr eej d&nii N

rozda a\gllu

W.7 Dystrybucjana etapieprodulcji podstawowe

W tym miejscu opisano w szczegymogmoB8eporzNdzeinia 852/2004

zagNek | czIiSIi A rozdz
Dystrybucja w ramacpr odu k c j i podstawowe|j moUe fimieel bar
uwz gl &g nt aetaidinejna rzecz konsument®Wpr akt yce moUl i we | e:
zmagazynuo k r e S1 onej partii npodwoa r 21 a kogfekdjanewtardar ¢ z a n i

miody, handlu detalicznego (np. sklepu, restauradjile $s$zdézelarz dysponujgrg a s ny m,
osobnym obiektem (pomieszczeniempa potrzebyhandlu detalicznegdub dystrybucji w

ramach RHD to w{§ a Stamh pr owa d z i cmyginNo&cizwinN2ku 2z wi
i pakowaniem mioduPami ftpey tyny Ue zast osynoagawy ei kmeajj N\c e
g -wnziagNcznirlozpor zB82420Bihinawet | eSSl dostarc
zwi Nzane | estkt ztrryarkat noswpaonryt ejme s(ip o yv ezK pparrdozdiuakdcg n\
podst awowN

TreBybranych foapmends@/end®4d wraz znajadglczr
Pa@Est wo poradnil@ozEz Nc.zni k E1)

W.8 Dystrybucjana etapie po produkcji podstawowej

Wtym miejscio pi sano w wwynogre@z p mroASNd z eimprizesle 852/ 200 4
wszystkim zagNcznika 'l oraz art. 5. Podrozd
rozumianynj ako dzi aganie powi Nzane z produkcj N podst

Dystrybucja detaliczna produkt-w pszczelich
dzagal nwBNzanN =z prodDaedoW [kejdspgozawmpmwiNe d a UN
bezpo Sirfedead zNi a J ad tymoeapiez ast osowani eo mao rgazN dvne re
852/2004 W c agjoeStrigak z moUl i woSci N st),ow tymani a
naj wade pedllissy z a giftrieen i wai ¢ 0. obowi Nzek opraco
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i utrzymywania stagych pr o e duyrinjakUsekagand st a wi
w analizie ryzyka w rozdzial&1.5 i mo gddgraniczhsi i one do przestr ze
dobrychpraktyk higienicznych opisanych w niniejszym poradniku.

Osoby zainteresowartendlem detalicznymub RHDp owi nny bezwzgl ndni e
zzagNczni kioegmol z8\6d2n/e2n0iOa4d. Poszczeg-lne rozdz
takichspraw, jak:

-wymogistrukturainez wi Nz ane z piowtymeobigkend rachamgnm i
i/lub tymczasowyni,

- transport,

-wymagania dla sprzntu,

-odpady UywnoSciowe,

-zaopatrzenie w wod
- higiena osobista,

-przepisy odnoszNce sifn do Snapddd- w spoUywczy
zanieczyszczeniem, magazynowanie, zabezpieczenie przed szkodnikami),

- szkolenia.

¢

TreBybranych foagme NI X/eh0 G4 wr az zznagadNczn
Pa@Est wo n a k 0 Ez @ § Nocozr nairden z Kndz)alizacjami  wykonania

pr zy kdpaabiektu/instalac{i r ozdzi ag XI X, przykgad 4 i 5)

VII. Wskazowki do zorganizowania pomieszczen ,zywnosciowych”

Wtym miejscwo pi sano w szczeg-lnoSci wymogi

- A8 ust. 1, A9 smpozepdradNdzeai ppSzedal e | (przy
bezpoSredniej)

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporad8a2@EntagNczni k | cznSi A przpzdz. I 1 rozod
produkcji podstawowej/RHD),

-na etapie dystryd522004i z a Fhoczzproirkz Nlbldle ni ozdz. 11 |
(przy handlu detalicznym/RHD)

Po om- wis@riflorwal nych czas zastanowi.l Si N ne
zwi Nmiany przygotowaniw nktpornyicehs zlcizcezZE emy pr ow
czynnoSci maj Nce zwi Nzerkodulptr-odukszg Nz é luibc dy s

Pracownia do pozyskiwania miodu jest mmj waUni ej szym s&purldNcsyzm z ¢
doApracy z .My svin o&c awssyskedymagania funkcjonalne i higieniczne
okreSlone w oboWy Wz oa$ dkiajpwyyn idJniiaEwrbpejkiej. Oznacza
to,pdzeczel ar ze z prowadzena pwadukcjiv sprciudoozasady Dobre;

Praktyki Higienicznej.Pracowniado pozyskiwania miodp o wi n n aykotzystywana
wygNczni e j a k otechrplogmanes doz prze@awadeania miodobraniaraz
pozyskiwania i konfekcjonowania miodd.al eca si n, aby bygdga zIl oke
przeznaczonym do tego celu budywlowdr fvlorh ywnmm s t
pomieszczeniuvo br nbi e gospod®osi wazdbmowegoacowni
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tyle du Ua mo @ lbswabodhe rozmieszenies p ruza gozyskiwania miodulstotna
i est mot (bl Wygodnego przemieszczanias i i pszczel ar zamaz podc z
koni e egchowadin al eUytej higieny

Wykorzystanie pomi eszczen :hjestets wk avli mymahil, ijedrak nie

zalecaneJ e S| i pgzezelazs k i nzdecyduje @owinien p a mil,ii t W ¢éakich
sytuacjachpomieszczania tanus z N byl wy gNc z on ei odpowiaddig t k u d
przystosowane co j est szczeg- | napeydgruagmolta meatyoczhn e r
jak np. klarowanie miodu. W imejszym por adni ku koncentruje
ni eskompli kowanych [ ni edrogi ch sposobach
zagospodarowania pracowni do pozyskiwania miodu.

W takich przypadkactwarunk na etapie produkcji ni eprzet
sprzedalU na jestppowadonaw iteenjtChe nkivec hni ) okreSl aj N

-rozporzNdzenie o sprzedsUy edeazdpyo DreedpmiSeaje d(nw

- wirowanie/pakowaniemiodu: z a g Nc z ni k | do rozporzNdzeni a
produkcji podstawowej oraz RHD

-dystrybucja miodu: rozdz. |11 zagNchandli ka | I
detalicznego oraz RHD.

JeSlI i nat omi ast wyt warNcaynyp rwo ckkwkcthenm ppor dosdtuekvi o
z pierzgN, to taka produkcjdameU¢ ubdmywaliw
sprzedaUy b epmoduked paistawowejjNai e Uy w- wczagmogiwz gl fi
zagNcznirkom pbr z882a2004ihw &ymw zake si e rozwi NzaE str
nal ely zapwgasd crsaizidz Wggamanild dotyczNce ru
tymczasowych pomieszcze®& () ak duUe nami oty
pomi eszcze@® uUywanych ggd- wni ele gdaik mgulaniey wat n e
przygotowuje sifin UOywnoSi w celu wprowadzani a

W poradnilu nie przedstawionomodel owych w ozwikNzasEe prod
przetworzonych alenajegok o G®cu znaj dN Pa@Estwo wskazane
interpretaciji.

Uwaga: tym samym nal eUy zdement owal
pomi eszczeni a domowe do wi rowani a [
wykorzystywane wygNcznie w ramach RHD.

Dystrybucja miodu: pszczelarzei zwgJasz kz azyxi zechcN hander ej est
detaliczny lUbRHD 7 p owi nni r - wn i osobnyntpgnsieszozeriem ad potrzeby
dystrybucji @ r z y p o mi nzapropgnowadymo d e | obej muj e sprzede
orazdostawy do klienta k t -reabzowandlw osobnym miejsg). Zapewnienie tego
pomieszczerijests zczeg - | ni e ihadludetalieznegér uwagimat coh, mudl e
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z 0 s ratwvierdzoneprzezw a Sci wego pa@Est wowego pow)i at owe
aj e d n o cnie &8 kohiexzne w przypadkiszczelarzp r owa d z Nc e gsor avg dggaNid z n
bezpoSOsdmin®go pomieszczenia AdAbygtzrebbwayjne
wwarunkach pomieszcze® przeznaczonych do kor
przeznaczony dbandlu detalicznego oraz RHB, t prkytbet owy wal pudga/ skr
dalszej logistykiFu nk cj i pomi eszciewjasdozdywimamdMchi R

pegni | r-wnieU tymczasowe p obudkie spzyczegyn i a (
orazpomi eszczenia uUywane g@§- wniak gdziategularpie y wa t r
przygotowuj e sin OywnoSi w . WellkaUdpg mo wraazi

wpomi eszczenipowiymrdsgwnioeSlini e zapakowana (np.

Podreczna pr ac o tenporieszqzenie ipentoznezp sz czel ae z a s g
doprowadzenia prac zwi Nzanych czyphechowMdiaN obs §

podstawovegos p ruzviy p o sailjeanki np . zapasowe ramki, ko
wykorzystywana w pasiecekiapel usze ochronne, w-zek pasi e
funkcje mogN teU byitb Nriaz pjreocsstz otnee pnoamikeislzkcaz e n |
Wi Nczmostsada e gopiganewp or adni ku. Przy organi zac)]

pasiecznejn i e maezNoSredni ego zastosowani a przepi
Oywn®Schni emni ej zapl ecze We0Ohesti abgnmieeg Ncegtd ni
aktywnoSci zwi Nzapegczzprgaumir z wmwd Mizesanpyonsir e d n i «
zp r o d Wk avjn No&sklépianiem, wirowaniem i rozlewaniem miodu).

Pami it aj myaeehihioad o w pasie die powinnymi e |  mi pezessrzerd w
AUy wn o S zarezeweyvady na potrzeby produkcji mioguczyli wykluczone jest
gNczenie w jednym po midemzskiwaniamadot azk joidr ficad

pracowni pasiecznédj chyba theanaa r a ri thahodziw r oz dzi el n(ozici cz a
np. przechowywanie sprzintu poza sezonem)
Apteczka

Ze wzglnd-w bezpiecze@Est wa pszczelarza zal
pasi eczna byga wyposaUona w awtaé c zkinn w. i |

ampugkostrzykawka z adrenalinN, woda utl enic
wapno musuj Nce, gaza, banda(, aprszaynh eps2¢ z eolps
odpowi edni instruktaU w zaksekbdowdrym| amivg :
w zwi Nzku z reaksjiamél alzrgowzmiyenn . mi el mo Ul
oswoje zdrowie i Uycie, ale r-wnieU os-b, |
uUNdl enia na teTa&nie wpe pies @dl wpnasviizie wymagane

przepisami, warto jednak je miel ze wzglfndu
“Zakgadamy, lTJgpwap:cndtvmﬁczpraesiecznej nie odbywa sin Uad e
sin w niej teU gotowego do sprzedaUy miodu. JeSli pr a
gotowego, w-wczas takUe do tegoprpzoerpiiessyzczzaraikar,ebsmdNbemi|
OywnoSci (przechowywanie UywnoSci musi od parava l sin w

pomieszczenie do dystrybuciji).
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VII.2Wymogikonstrukcyjne arganizacyjndechniczngracownido pozyskiwania
miodu

Pomieszczenigracownido pozyskiwania miodn a | zafitgjektowh i skonstruowal w taki

sposaby w maksymal nym stopniu zapewni od
iskutecznie mini mal i z o wmaduzerstyonyytozeniazo@npodezag y S z C |
prowadzenigpr oces - w technol ogicznych. Oznameza t o,
powi nny byl wyk oprzedewszystkinmawe gy alj - w gat wych doa
czystTozbat e0 zapewnil odpowiedni N, adekwat nN
roboczN, pozwalajNcN na higieniczne przeprow

Poni Uskaz makjiN pom-c pswylked ae zwipiokSiczosdi

mo Ul i wych do roawti dNg @wEa n kvean setr ri uakdaytg yjebhak
zaznaczyl, Ue ocena zgazdegSciozwi PDraephsamst |
podmi ot z apieavnz @aENt wwe zppr oduk owanej , przet wa
UOywnm&dieUy do organu nadzor uprdducememwboparciu s i i |
o stwierdzony na miejscu stan faktyczmyn i e w k a Ud y mzytqrzomyyzgpesd k u  p
zporadnikab i d z i e masipspwanié. e | z

VII.1.1 Elementy konstrukcyjne

S c i aBementykonstrukcyjnepracownjt ak i e j,ak s SN @dtyyo zmywal n
wykonanez mat eri ag-w ni et ok sodporaychynankciei czyszczeniea s i Nk |
Jednym z r omawaNe ieh@myjvangnti, nietoksycznymi farbamiMo Un a
r-wniyegfU j e w ¢ aggdSacziurlNubl ucbz fiSeniym ni enasi Nkl
mater (agemt ape,t Nplwa sntyil koawNy rraminae@d.yW kraimd k t1-u by ¢ h
zastanych juU syj est jywhkadksteedrewss jedoaknamiejseach,

gdzie moUe doj Si ¢owisn ydénaodpphiedhjowwabezfieciofe,

np.lakierowane lub impregnowaneWa Un e j est, aby powier zchn
zO0ywno 8o NaykoE® zonecipur zmnatwly ag-w for mal ni
dot aki ego kontaktu, co poSwiadczaj N atesty (r
T np. W postaci Awi del ca i kieliszkao. St os

witrynn WWW Pa@E&st woweSzoer 2@k gfaadrub , Hilga keineyr. - w
powgokowych =z przeznaczeniem Ana zewnNtrzo
kt - re mogN byl szkodliwe dla czgowi eka. DI
zprzeznaczeniem (np. MAdNdemiyt rokd)e si kwawzqlcijdn

Sufity n a | ezépyojektowd i wy k oyEoz spos-b  uni emoUl i wi aj N
sizmni eczyszcze®& oraz zabezpieczaj Ncy przed

toprowadzi do namn@mdtangan -sw ii(pn pe.$ ofwakofpkeur w)i
wiic powinny byi ggadkie i proste, bez jaki
przypadk-w, przy zagoUeniu odpowiedniej wen

pobielony czysty sufit.
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Podt gwi er zchni e potdvd gigg amuvsez Ndobydzyszczeni a.
rozwi Nzaniem bygaby np. zai mpregnowana podg§
lubinne podobne rozbiz ani e stosowampe UwwiWwopymmy Sine r - wn
dobrzemo U wykorzystd terakofi, aleu § oNlwotaki sps -, Bbyogr ani czy i mo Ul
powstawania szpar i szczeliBi or Nc pod uwaagn specyfi kn p
jestr - wni eU wykorzystanie drewna, jednakUe pow
(np. polakierowane) Zastosowanie tegana t e rnie ge§tugtymalne jednak istnieje

mo Ul i jego@korzystania

Okna i wentylacja. Oknap owi nny byl sz c z edbergeczone szczelnymit wi e r
siatkami/moskitierami  przeciw owadomi o dp owi edni o podhoszowimat w o
lub rozchylarymi, aby w razie potrzeby apewni al szybkie wypfidzeni

kt -re dostagy sinEHpanyef dyi agmasspNdst damion't
ich okresowego czyszczenia.

W pracowni do pozyskiwania miodu nalelyy bezw
nie dopuScil do nadmierqadyd dgij ema d hdBrk @ skiop
moUl i woSci otwierania okien moUe niekorzyst
awokresie letnim sprzyjal j ego na tNalepger n e mu

r oz wi Nvzteg sytuajistanowiwentylacjian a wi e wo wa , w kt-rej Czys
wt aczane ,daedpsbhabwnine war unki Zapewni t a

grawitacyjnaW kaUdym przypadku nal eUy zabezpweczyl
i okresowo je oczyszczal.

Drzwii zar - wno wej Sci owe, j iarku siz Nwebwnin t ¥ zmze | snker
doczyszczenia. Dlatego teU w miarid moUliwoSc
szklanych szyb, UgobielEidkiter emspz @amwy Npo Dwi 1
uwag.i przy sprzNtaniu. WaUne jest, aby pod
wej Sci owe Zzawsze pozost awa § \yzabezpieczé&niedtwdru e . Po
wej Sepp mwws ki ti er N =z apicoaapbbiegacho sthaagvraens yu, Si 0 C
orazwni kani u z anizeownyNst zr zz e E

VIL.1.2 ,,0zdoby” w pomieszczeniu pracowni miodowej

Niedopuszczalne jest posiadanie w pomieszczéniur an e k , obraz- - w, bi b
kwiat k- w i i nnych el ement -w Ndkkorzacy¢onyshi, \
produkt-w pszczehpimtiJe agrmamaktii f ktshirfe krnorgzN

rezerwuar em JdSmpeédhmivuesnireoj t go warunku | est t
wykorzystywanej tylkoc z a s o wo do cel ; wdpabdg&anig jjestyrcdiz wi
niezalecaneWy nos zeni e kwi at k- w, sdarnaawé wWigsdmbdnh ny ¢ h

wmi eszkani ach, za k a Omhyestprodukcgemn,Ueg bk amtad wad
kgopotliwe i spotkal sin z protksw.em i opore
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VII.1.3 Podlaczenie do mediow

W miarn moUl i wo goeyskivgnia amodwvwormiianna byl podgNczo
energetycznegjwodoci Ngowej [ kanali zacyj nej. JeUel
dokanali zacj i, dopus zc z ateckologiczngct gorzamylkexegoa n i e

wiadra lub innego pojemnika u mi ej scowi onych p o z @ocpzra eNn iparnai ce
godoszambp o zako Eckzakiiea moawi Nzanie jest ostate
zasad higieny produkal esthwl Wiaa dzreovnINab z be gdly ¥
znaj dujbNczyoSiredni o pod umywal kN sprzyjagby
wpomi eszczeniu. Warto zwr-cil wuwagn, Ue pra
r-wnieU na okgadce poradnikannink epbeyplaik ow
nazewnNtrz Nbedwnhjeddakioel zastosowanych rozwi Nz
w pracowni musb y 4apewnioazimnmai c i avwodapitnaw i | o Sci adekwatnej
Kwestiaj ak o0 Sc i wo dy, awraztdgpuszcia®rpz wh aNdzaamii a @ r owi z ¢
zost agwrazgrialsXln e

W pracowni potrzeba jestt e U @& elektryezim J e Diak jeststdj e paod g Mczeni
doinstalacji elektryczngjnal e Uy r oz wa Uy lodpowigdkio wykopasidga n i e

i zabezpieczaegop r z y JyMaasewedo (tzwpr z e d Gy dlva Sytmacjachgdy to jest

ni emo Ul i wezastosawh Cagregay pr Ndo fuw -baterie @k umul at or - w
zprzet wdowecoUIl i woSci =zapewnienia enjeMgii
np.fotowoltaika lub energia wiatwa.

VII.1.4 Wyposazenie zapewniajgce higiene pszczelarza

W pracowni do pozyskiwani a mi odu mus z N by
dout r zy my wa n goapozierjushS cgii veen y , szczeg-higieny e Nks.t ano
Oznaczatp ot r ze b z amywmakiti/lal b wahewozmywaka z bieUN
wo d Qptymalnymr ozwi Nzaomsemng esimywal ka do mycia r
dopozostagych czynechmdogicznym( chtoar aklt enrizee j est t
przy omawianej skali i charakterze prédji). W opisywanych sytuacjiaahs o bng umy wal k
do mycia rak nalezy wi echezwarunkowiokoa i p deztyodat n g,
jednak zalecane o z wieNz an i

Otwieranie i zamykani@ o p §wody w bateriumywalkowejpowinnow mi ar i mo Ul i w
odbywaliiez dotykani a* zaNwoer uozdnjaoc&nai t o od r 3
montowania kranu przeznaczonegp.d o gastronomi i, tj. 1z zawo

fotokom-rkn, czy t e W zuurpuecghnaons déinsepgyo§ ¢ paeedsazdpe nb. a
t ypu §agoizeieszacagrad r NUK i ezanstabwan jesibsobra umywalka do

myci a malke Uyt or oz w abbkgrii z zanerknu qzasowgmkzt - r ych woda
pewnym czasie przestaje samoc znyanlneniejsopwgiyin NI ) .
dozownik mygga w pgynie oraz podaj piokvi naor 8¢chniskio

**Ni e ma przepis-w, kt-re wymuszagdyby stosnejesni e rozwi
rekomendowane w niniejszym poradniku.
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rficzni k- w wieeklsotkyrlontyntcehg oa nw Wypdekoplme®r - djo zagr ol
mikrobiologicznychNa | e Uy  mikawenli eek0t ruycznych dmuchaw do
strume (E ci e p § e ghensywoienozdentichupgao ¢ a § e jkurzy dra@bicoostvajei

zarodni ki gr.zyb-w, pleSni itp
DI at e glok umywdlki mbz | ewozmywaka powinien byl ust
rifczni ki i odpadki zamykangUpedko ypvéld @d wi er an

Opr-cz zastosowania wdgaSciwych rozwi Nza® kor
myci ak tr-Néys t a § wmzdziadedXnly

Pszczel ar z powinien mi el t € {J§ uzkai pneaynoei pienw o ddNb
oznacza konjiejcznmSd¢ al owania w budynku, w K
dopozyskiwania miodu Wma gy c h pr aloogpwrsizaczh si e, aby
zlokalizowana w czed$cingwepojaiSsi wg edd mowerg c
Mo Ue byl tS@ § u loiaw & mamalnie vdyRorzystywana w gospodarstwie
domowym pszcj ediimakpszazelarzdeeXlyiduj e si i na zainst
przy pracowni do pozyskiwania miodudrzwi z g a znieepovkinny otwierd s i fi
bezpoSma dbsiao roboczypracowni i nalddy zadbal o jaki$s
lubumi ej s c owi dGoMICekomtarja,Przedsionka itp.

Przy wej Sci wo gboyskipania miodmnrail ey zi el i | kmiue | sce
wi eszak) pazwathdaignitjcoed zi ezy | but 6w na odzi ez

VII.1.5 Otoczenie pracowni do pozyskiwania miodu

Bez wzglfidu na lokalizacjn i wielkoSi praco:
utrzymanie porzNdku w jej otoczeni u. W mi ar
terenu (chodnik/dojazd), ahyn i lkgnr kb madzeni a si 1 b gapdbiegator az z
cznSciowo wnoszeniu z®mizegc avey Scd a@E ddbo pp ras oom
ugoUona wyci erQadyk at edroe no bmak e gpt acowei w za
od potrzels p r iz &lttamikikos | Ogranicza to w znaczNcy spo
sz kodnistetnewd | a Zapewni eni a w{g a Sc iestyskutecznava r un k
zabezpieognie pracownipr z e z deoskapeimk zwi er z Nt |, W SZCZE€
owad-w, ptakdaw eigogrtyezlo wiagadyi & oxztad mad)S wivi c

VI1.2Wymogi konstrukcyjne i organizacyjeohniczndJ2 YA S&1 O1 §2Z R2

dystrybucjmiodu

Jak juUanowsrpzdzialeV)pakowani e produkt-w w pudga
czynnoSci d y sotwiynbnuyc yq chkey wnaile spi i w pratowni 1
chyba odanaj eyt e duUa, d zibeyk yshknuot Secciz nd yes tordy bucj i
irozl ewania miodu (lub teU istnieje moUl i
zuwzgl ndRbeneemnmiSci pomi eszcze® i Nsaprediyt u eplc
zwr - cil uwagi na kwest ipakowaiami 2bibrazyme (pordczast Uy wa n
s k g aHdastaniva mo Ue un o sekthrzemlistgimdg rho,waw si fn al ub sk
owady, bl i e el ekt pyzepbBrazs Nhkudzobiny mogNce zan
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Nie nmod@dkpeowadzi prac zwiUBOyangs8bi zw pwads:

technicznym, j akim jest podr nczna nepjesacowni
dodatkowe miejse, kt - r e nsopiehiienicane pvaewidzianel o pomi eszcze
przeznaczonycd o pracy ¢tn8@wehofelSNi jest szczelnie

najwaUniejsze ustal eni aod b Npemedpnoisczhc z e g z b
dzi agal noSci
1) SprzedaU btabbmadzieadiiesapronddzona w oparciu o przepisy
rozporzNdzenia o shpelleidapyabewmpiodrddnipej
j est dostateczni e duUamogdzymydScreadys
np.w okolicach miejsca przechowywania produktu gotgwe | ub w r oz dzi
czasowamat.e OMopdJosi gkowal sifi pomieszczeniar
pomieszczenia mieszkal ne, =z odpomiedbi@varumi,l e Uy v
zwjaszcza te, A@wkt - myzip omawa zve ni a
2) Produkcja podstawowav tej formi e d z i aignad Cheo Stcyib smpwmpae da Uy
rzecz konsumenta koEGowego (detalicznego)
3) Handel detaliczny oraz RHMo pomieszczenia dystrybucyjnegastosowaniena j N
zapisy zagNczmidegsa2004bz riogym Ue mo Bdwankee | e s't
zasad el aswiyacsazrakessieprzedstanonymw rozdziale V1.3 Warto
zauwaUOyl , Ue moUl i we e jp@snti e stzechbmy@vy k or z
i/lubt ymczasowych (] ak duUe nami ot vy, stradg
orazu Uywanych ¢ rywand @omyj naidszkalne, ale gdzie regularnie
przygotowujle wiiellywwp$ owa Wztgm praypadduo o b r
zastosowanie mad®wiaasgNae anrirdoddszad2004e0 r oz p

VIBws 6y 246 0y21 6 ¢ REAGNRBOdzO2A

RozporzNdAOD®Omi eus8mh/avi a 09 W adeiesienpy MdakpiUdkggi er
rodzaju UywnoSci . Oznacza to, Ue musi byl
przezpszczelarzajak i np.s pr z ed awlc tw n a proguaentgbigosy, kaszanki

lubsal cesonu. DI ayt neoggoo wti s n wi eblae d z o og-Il ni e,
doi nterpretacij i zastosdwanip rmae(w issva3aday m mo Ul i wym pr
Wprzywoganp oir zpNrdzzeewiiduzi ano el astycznoSi popr
w rodzaju:

-Ahyba Ue pwmaz esceskitiolriaorsspto Uywczego mogN zapewr
uUyte mater i ady JsNekaksyqre dvadedd aziseczeni& c i/ drawi/
powierzchng),

-AwvstosownycH podkr . pasyprdwhch naleUy przyj Ni odp
wszelkich czynnoSci zwi(Nzayryichrz ymyiccii eem olypvom
przepis-w rnisesowhywstzypasaed&NIi kaUdy przypadek

-AurzNdzenie przeznaczomsidbymyaouita zgymameS wi cfz
mi ar i gpodkrazuet boydezymfekowane(czylic zy st o musi byl zawsz
dezynfekcja tylikno wv Angi ajri e pmoatwszesb y
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Tego typu =zapisy zieymfaganni pj o i ®e nmiagz g oS ci z
stosowania chropawych, toksycznych oraz trudnycudor zy mani a w czyst oSc
Po prostu w niekt-rych sytuacjach te same cCe
produkt r-Uni sifi specyfi kN, war unkami prze
produkt bezpieczny dla konsumenta.

Zasadniczcepyt ani e brzmi: jak pszczelarz ma przekor
ni ego powi er zakdlwiekmg r ani artoa ,Uregatysvnievp g y @& 0,Si  mi o
bonp.tylko ustawias inéniejz a k r rs@on & i ?

J ak wppanthanowe wsthfipa@llrawerda zgodnoSci ¥“a przep
przede wszystkimsprawdzeniec zy rozwi Nzania zastosowane p
bezpiecze®&two produkowanej, przenaheidgn djo
organu nadzoruo d by wa si n pproducenta w oplrauwotstwiertizony na miejscu
stan faktyczny i nie w kaUmgdmkapihidyipadkkugdr m
zastosowanieW poradniku zaproponowano jednak- Un e g o praktgcdneraojzuwi Nz ani a
kt -re mogN byWn cegan @kntemmzdhl doMtesowania przez pszczelarzy
prowaddBRc g §iana etapi® po produkcji podstawoviej d zi agani ath powi
w oparciuo zagNczniok zINdga#2w04Ponp Usze wskaz-wki nm
pszczelarzomw zastosowanivod p o wi ed ni ¢ h  metod padezas (dgsyrybutii

kt -zjednej stronyzapewni aj N bezpi g azamEse}iwoo zpwad day KNt ¢
racjonal ni epigeomwipiagrzer owyakio Eci z ennyipomsea Ue n i

1) R- wnowadwioBfana =z kon smiespckeniach do Slgsiryhusji w  p
mi odu: =zgodnie z rozdzicoageNugehi 2a@GNc Soi k
muszN byl utrzymane w dobrym sStammize i byl
jest to koniecznei dezynfekcji. Wymaga to stosowania nieprzepuakorch,
ni epochgani aj Nciy ah et ozkmsyywcazl myycchh mat eri ag -
powi erzchni aU do wysokoSci odpowiedni ej
podmi oty prowadzNce przedsifbiorstwa spol
Ue inne uByYlye siNatoedrpowi ednie. Z przeprow
zuwagi na specyfikn mioduodzs zcnelyonbé pamkdno
(np. w S § O i pkoduktth n a etapi e dystrybucj.i j ako
wykorzystywal Ai mategou Wyetle z ma @ enkoiulal $ydea rj ye s
np. zachowanie struktury surowego fugowanego muru ceglanegg dy U ni e r
toUadnego znaczenia dla bezpiecze@Etwa pr.
aby bez wzgl ndu na Zzast osowaneszczeraut er i ag
gromadzi §gpej &@wibabgeyvorsei mp . stnchlizny, ol ej
wWUadnym razie nie dopuszcza sifn r-wnieU
orazzagrzybienia w pomieszczeniu.

2) Na okolicznoSi posiadani a pwiaSci,wegowiveyk
roboczych nie wymaga sin przechowywania d
o ile nioepobwpydymyWNani a si i zafpsadaz w po
pomi mo tego powijnalkine mtar wsklaauli lamki er y
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3)

4)

5)

6)

7

Sytuacja nie wymaga ¢takUe, aby podgogi

Sciekowe itp. MogN byl zatem wykonane z d
Dopuszcza sifn rstwrrsowalnwsSicaads angowrradan e s i e

(wraz z powierzchniami kwy pprazdddoemd valj ew soibis
z miodem i i nne niezbndne el ementy wyposa
mat er i ag -rodzajiw nryiolk r tteSM oma § Nc donrozpou z Nz eni a
852/ 2004 (np. moUna z as,t opafvdhbiaswezsliiel e p g\
mat eri agy wyZeamdEroredlsegnuent konsumenckiego

Srodki czystoSci: Zieaploza pa@mieszdzenienp do Agsicyhugjiv y w a |
mioduipr zynosil je w stosownych iloSciach w
Przy brakua ki ej moUl i woSci nal eUy $wypdkielkizlysha
muszN byl zawsze przechowywane w @rygina
niedopuszczalng e s t i ch przel e pwraezraonydtoddy wjsi®e ®ni k -
Zasada el astyczraze$hdie wwdlaningmpszczel ar z
zachowania czystoSci w pomieszczeniu. Wyn

przez ich zamiatanie, zmywanie itp.

Dezynfekcja:iza kaUdym razem, gdyorw Nd&pRodsani k u
poj awi a S imyiciu FllbbpM S miocar n potr z ebpyzypadke z y nf e |
pomi eszcze@® do dystrybucji mmisadubyhalredwl

myte, a dodatkowd o i | e wyst Npii detyafdkavanpDezymfekagab a
dotyczyilsybudej e § iak apekgo rlineycozkruoedidcihod - w
powt argni nfciu szkodnika | ub wystNpienie ¢

dora¥na dezynfekcja wykonana w oparciu
domowych (zgodnie z zaleceniami producenta), wykonane samadzieloparciu

ozal ecenia poradni ka ( pdaot rzza |reoczed® ilaegk aX)z al
Warto przy tym pamiintal o wgaSciwoSciacl
dlategon awet |jeStczelesiteonamkninty wwanigoi kact
Srodk-w dezywmtfrekyxmy jnN cidignspsnij fivonid \Y prgypadku

koniecznoSci ich stosowania naleUy odpowi

Toal ety i umywal ki wW pomieszczeniu do dy
dystrybucyjne zlokdizowane jest w domostwie pszczelarzawventualniew jego

bl i skim sWasiNed zntawiwez.gl ndzi e, Ue z zagoUeni
sguUyi bndzie kr -t kdotdww adiznndzienrper(mpecklgmyva ni u
pobrania towaru do auta lub spakewau kar t onun aloe Owy swajrka I),
wpomi eszczeniu dystrybucyjnym ni e ma k o
ubi kacj i [ umywal ki . Do cel -w higieniczn
spguki wane wodN oraz umywal ki e pszczelarmap g N w
czy w pobliskiej pracowni do pozyskiwania miodM.i e zal eUni e od opi s
pszczelarz powinien zawszp r a ¢ ocwzayls t y mi, zgatifjeo ZEpraktykami

opisanymi w rozdziale 1X.1

Przebieranie sin przez pecjsionebzwajp® ms$ieB 7
zasady nie ma potrzeby zapewniania okreSlI
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8)

9)

personel , co wynika z faktu, Ue w pasi eccé
sin per sonel uzapakowgnegprgdgkiutdo dyatnylzjienie wymaga
stosowani a odMd@nlay prchhgjothinegel - w odwi esze
okrycia wyst axwizeas] zNackyPdhadiaesdcayarz powinien przed
wej Sciem do pomieszczeni a us wykomyskwaney ci er a

np. w czasieo p a d(abw odstawi obuwie do wysuszeniaj e S| i j est mo k
zabrudzone)
Transport zwi Nzany z dystrybupywditego mo Ul i

samochodu osobowego pszczedarz a nawet w-.zAta i jl ar®l ir ogve r
uOywadamyUOna uwzgliadnil r-wnieU jako el emen
prosto z bagaUnika). SJgoi kwm pruaddskayidash t r an s
lub innego rodzaju kontenerach aby ni e miagy stycznoSci
znajduj Ncytmini &unn WakBghor min Zawpsispocz aj Mc
w kontekScie rozdzi aguz N¥esz200dKapevnienie a | |

skrzynek | ub karton-w wypedgnia zaleceni a,
do zanieczyszczenia produktu. Skigyn / k art ony nal eUy wgaSci
abyzachowal ich stabilnoSi w czasie przeja
Taki spos-b pumdesat m&yi auznal za rozsNdn
r-wnieU w rozumieniu rompzi aNdaseadla do z
Stosowanie zasad r-wnowaUnoSci nie zwal ni
pojemni k-w wielorazowych, w kt-rych pr ze

(patr z rNizeddzoipaugs zX)z.al ne jest przewoUeni e
przestrzeni bagaUowéppsubsesapcyd- whemecbhbr

ol ej-w mineralnych itp.

Transport produkt-w pszczelich indlamgomoUe
teU przy silnym nasgoneczniehioveal wWgeswhhyg
kr-tkich dystansach, W porze porannej/ w

klimatyzacji (przetrzymywanie miodu nawet w teetaturze35A @no Ue dopr owad z
do powstania ni edozwdtegorpowochpszpzelarz powmiew HMF)
przestz e gzasad przechowywaniaiodur - wni eU na e(jamipe wni &ns
transportw zaci emni onym, suchymBii orchhc ol @ ¢ m u \mnd
Achg-do jest obiek@Bygiwelhdpagpumawotrazby0illy
transportego wdzged mist¢ z owanzi at ezranpoinse-tw - w (
o zasadach przechowywania w roede V1.4).

10)Dystrybucja z samochodu: za skuteczny Sr
autai w normalnych warunkach n al e Uyodkurzamiedod warunki em U
wystiipuj N tam inne obce (np..Wcnhrmamychz ne)

warunkach niemapotr zeby myci a i dezynfekowani a.
moUl i woSi zabrudzenia tapicerki, kt-ra |je
zmiodem, zaleca B st osowanie wySci: - gki w bagaUni

karton-w/skrzynek z mi o d e(mp. Dgumowe] matyp wa d z e
brezentu, ceraty itp.)
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11) Pomieszczenia ruchomélub tymczasowe stoislo powinno b y | rozedad awi on
terenie do tego przysts owany m. Oznacza t o mo Ul i
przezsprzedaj Ncego z toalety, umycbbektir Nk w
(np. bazaru | ub).Pgzegey as p ddngelndntaliezp@BHO y
nie potrzebujed 0 st M@ ar Miaezimngwaly pit nej bezpoSredn
(odpowi edni a | ej wramackpobbliskeinirastuktunazbiarczgj)e s t
Mi mo to w przypadkach podwyUszonego ryzyk
pgynu odkaUajiNczesgzegania dnnyechNaktua(i € obowi Nz uj |
wymog-w). W kaUdywaUnzagiestn atacrioavatni e ¢ z )
miejsca sprzedaUOy.

12)Zachowani e QgaCEG splkraythgadmiroadadkd:: w pszcz
zapewnieniaim war unk-w chgodniczych. i nMiemo diNbUy p
doprzechowywaniaich bez eksponowania nakstremalnetemperatury, w tym

z w{ a s rec powinien dopws z ¢ ada inadmiernegon a s § o n a dPpdezase n i
sprzedaUy rabowartym deverigoray sinmnnas goneoahie&mgi u
zorgani zowal asgemii e (fcotrontiieaUbgpmiwt u/ par a
posiadamy kil ka sgoi,hkiw dhane@qczepdpai u z mi
wszystkichnaraidodat kowy towar moUe czekal na s
pudle lub ocienionej skrzyncbla | e Uwr t eWh g na utrzymanie
dla miodu temperatury w bagaUniku lub cz
nabezpoSrednie i i ntensywne oZdstbzowamig mava ni e
tu zasada opisana w pkt (Brodukty pszczele nigowinny byl eksponowane
temperatury, w kt-rych n,i ewiddffec imed bkyo np rezcezk
monitorowania temperatusy tym zakresig

VIII. Wyposazenie pomieszczen oraz sprzet pszczelarski

Wtymmiejscwo pi sano w szczeg-lnoSci WY mo g i

- A7 orarzozPor zOoldspemrieadaly bezppBredailUy]j (przy
bezpoSribdni ej ),

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzNdzehiadNBS2ni2k0¥ cziSi A przgzdz. Il pkt
produkcji podstawowdRHD),

-na etapie dystrybucjiza§gNczmwirkz Nldizeni az 5.2/ RDO 4
(przy handlu detalicznym/RHD)

Dalsze akapity vd u U e j mi &letaplewirohariayi pakowania miodu w gospodarstwie
pszczelar za, | e c z odnoshh i & ikd® migjsg rdlizowasip dyKkrybac h
detalicznejPodczas | ogi styki zwi Nz ane| praktyatroesnear c z a
potrzebujemy sptt2fgtou,powiafa i dosidsemmebinavar bypk - w
lokalowychw pasieceoraz przy n t y c thotaifcia dddrenta
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VI {OFR dzNJ DRT SZ A L2 6ASNI OKyA NRo 2Ol &

Uk gad urzNdzeE i pobwiaetr-zwc hmo wirnoibeonc zyehwal al
prawi dgowego, jednokierunkowego c¢ci Ngu technc
nal efdgwrzial rozdz)elnoSi czasowN

W pracowni do pozyskiwania mioquo wi nny byl zapewni one

-mi ej sce do ustawienia transport- -wek z pec¢
-miejsce do odsklepiania,

-miejsced odJjoUeni apbdskt ewi onych

-mi odar ka/ wir - wka,

-miejsce do cedzésa miody
-odstojnik,

-mi ej sce do s
-blatr oboczy do
-zlewozmywak
-miejsce/blat do rozlewania miodu i konfekcjonowania

-oddzielneszalk na sprznt ,

-zabezpieczenis § o okakowdE

-szafkalubodibne pomi esaeyamwanmna& PP i k- w z mi o

kgadowani a odskl epin
o d bajodwdr@mvariiya pl astr - w

W obszazed y s t r y b jestfotizelny)jp@ liinny si i znal e¥i
-p-gki/szafy na produkty przeznaczone do
-mi ej sce do skgadowania kartorpw,sadlemianel
-powi erzchnia robocza do czynnoSci zwi Nzal
produktudo dystrybucji.

W obszarze dystrybucji gmieszczenjjuwz gl ndasapMNcel astycznoSci,
potrzeby istalowania dodatkowych umywalek

Vill.2a | i S Na\ppwidzchnie robocze

Powierzchnie robocze w pracowniach do pozyskiwania miodu

Wbrew pojawi aj Ncym selikivasbekpedwya opiiejegsb ms poC
jedynym sgusznym materiagem do wykonania b
ma j N c wntakhzpr&doktem w pracowni do pozyskiwania miodu. Powierzchnie robocze w

pracowni muszN byl po prostu obojfAatne dl a mi
czyszczenia. Wystarczy, Ue posiadaj N ggadkN,
itp,powi nny byl r. - woOceyYwnBenasi NelSi wezmelzwa |l a

moUe zakupil blaty z nierdzewnej stalii kwaso
z pewnoSci N posguUN ©boaeksjejez Nwij e lbpukike tr .- w8 W
i tanie blaty laminowane lub okleinowailez pgyty wi -rowe|j pokrytej
pol ecamy natomiast blat-w pokrytych pgyt kami
destrukcij i w kontakcie 2z mi ode mzniszé&enavaavd z i t
konsekwencjii t r udno Sc i w odpowiednim utrzymani u | €
rysy i uszkodzeni a mechani czne fugi mo g N

Pami nt ajUmy w pdoacpoownyiski wani a miodu yieal eUOy
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(znaczenie)powierzchnom ma jyW&k ont akt AN ,od0tycvnio &majaNcywc N
kontaktu Dlategoz apewni eni e moUl i woSci wntirtzryzmaznbiiao rwgi:
pojemnik-w i innych arzlHé&de Ebl at¢ h wijistanbyctz y c |
ni U w pnpznpgadtkaiglur 4 eibe g .

Powierzchnie robocze w obszarach dystrybucji

Powi erzchnie zwiNzane z dystrybucj N produkt
zbraku faktycznego kont aktUumo ¢l insiermzg pakréso wa n N
stosowania zasad el astycznoSci opisanych w r

VIL3S N3 2 NI t RyS St SySyiGe seLrRalrdSyAal
Wy p o0 s aw gracowaiach do pozyskiwania miodu oraz w obszarach dystrybucji

OdriibnN kwesti N sN szafki, ypopkiUennagi kst o
bezpoSredniego k @oroduktdmi pszczelimi)@iaa d evn o w obsza
produkcji, jak i dystrybucjin e mu s z Nwybkyoin amree z przeznaceonyclidog - w
kontaktu z Uywn oS cidbwang, podlekanken ynki aeEcnzoagnNe bnyalt e r
kt -wedzielaj N jakiekol wiek sub$Nt atnchsycezmemi
ni eobojjnaknoe®ddiizdrowiac z Jowliedkam typu wyposalUeni e,
Ame & Ip@vinm mi ed § a dpowieezchnie g d ycdchata u gwaat utrzymanie ich
wczystoSci. BiorNc pod uwagn elastycznoSi pr
przedsi pbhioowradzwWcych produkep uis zrcenlomasgnd sk al
np.drewnianego lub metalowego szkieletustojaka p o dt r z y mu {. \Pszezglarze b | a
zdrygiem do majsterkowania bez pwypboemys mojN
choci aUby pgkMtieij rkednsk tabdrugano Ue st war zal po pew
uUOytkowania zagroUenia w post adlaegodegsgymy s k - w
rozwi Nzaniem s)N #deskildydt ewmpioake eS1 i, Ue za
zdrowotne spowodowane przez mi-d u konsument
odpowi edzial noSi Digteygm s im Upes z ¢ Ze It dkie zelemgnty ws z y s
wy pos aUen ibay §pgomynstanieitechnicznym, systematycanige, czyszczone

i w razie potrzeby dezynfekowarlBopuszcza si i zasAmnadwamige w
szaf ,- Wwrzagdhma ther komsirukeyjnych pod warunkiemUe ni e sN o
toksyczne i nie wydziel Warthj edlardanke g ona alebac (ygio,
wykorzystanet a Ema e e rbina@y prowakiie ku sezonasxzhczedyl ko
w pracowniach nieogrzewanychxzy nielepiejz ai nwe wt omw &le isedeen dr o
trwalszer o z wi NRamii fat. aj myabyrz-awniosd wan e materi agy
probl mapgp wacach porzNdkowych.

Reasumuj Nc: pomi mo Ue wuUyte w pracowni ach

dystrybucji ma t e rco alg yasady powinnyec h o wsil i ggadkN i ni epc
powierzchni N, to w przypadku drnamgwzwaildinly csho te
na odstnpstwa, gdyU skal g,Ni Uecmdekitn@r t @r o
bezpiecze@®two .fPiowylUsegd jecjgburkadead ady el asty
moUe byl stosowana w szczeg-lnoSci w odnies
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produkcyj nej zgodni e z mot yMajmNcl5nar owwad zeld
rozdziagu VIl .3, zasadag-bhastgeenoBackpienabeé o8
dystrybuciji.

~

Viidal G SNA | & dz0 eLANUARRIZNG HREVSE YA &

Ma t e rw paatowniach do pozyskiwania miodu

Sprznt [ urzNdzenia wykorzystywasmne zemgzy np ez
kt -rych hpbwi esrtzyckaj N si i biemps8Nedmyiio wykmn
zmateri ag-w gatwo zmywal nych, dopuszczonych
korozjn i niereaguj Ncych ze skgadni kami Uy w
mi odu. W warwarkiaa hmaitUgrtikeogy te nie mogN powo
mi odu j akichkol wi ek skgadni k-w chemicznych
zagroUenie dla zdrowia czgowieka. Naczynia i

mi odu powi nfjitawdy o zat emy mardobeym sianie eohriczngns c i

i wykonane z blach nierdzewnych lub specjalnych mas plastycznych przeznaczonych dla
gastronomi . i i 0 z nlkaeksokav i wigelcah . Parlazas kzakapmowykh

element wvy p o s ai @ wii rki do miodu lubs t al@adsklepiania nal e Uy popr o:
sprzedawcn o dostarczeni e Kk clppowierzdhoi&kroboeert u p «
sN wykonane z materiagu dopuszaie manmgtgkiej do ko
mo Ul i wopS podczas zalpu s p ruz & Uy wgo)h musimy bardzo starannie
przeanalizowal, czy spegnia on opi sane kry
niejednokrotnie stwierdza sifi podwyUszony po
szkodliwe dla zdrowia konsumernitanp. cynku, kt - rego nadmiar jest n

bardzo stare urzNdzenia i narzndzia do obr .
powinno sifi systematycznie wycofywal z ulyc
nierdzewnej lub masy plastycznepdp o wi edni N dekliar aajUNnagpewn$
powinno sifAmajcKc kmpOlwiawoSI nabycia bezpieczn
icht e Uaden spos-b rekomendowal pszczelarzom.

PodsumoAdig¢ NcagadpaSci 0 dl a uryeh\kdnrakt @miodens pr z fit
jest zalecana, aczkolwiedopuszczas i mo Ul i woSi zakupu wulegywaneg:
dokumentacji pszczel arz musi W- wWczas ciyepPpwepedhi avi 1
opisangd o w ykiyteiia. Wi ncej o Adek|l amgwsg jowmiodnloSci 06 p

Ma t e r iobstagach aystrybucji

Na etapie dystrybucini e st osuj e sin sprzntu i urzNdze
Wmi arn mpoblrized jest stosowanie zasad el astyc
do wyKk on a,opisarychwrozdziale Ull.3

VILE! 63X R2 NRBRITlF2dz A YSG2R S1aLx 2l GF O¢
Wszel kie prace zwiNzane z pozyskiwaniiem | 0
szczeg- -l nie w imaad ypcchmopcals i perkoddatiojedrtakz ma it z i avii |
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sifltak moUna bygoby je usprawobskzczigmacyile]j szwnl
st osuj Nc ebaldzignowoezdsas pryz itur zNdzeni a.

Zastosowanie nowoczesnych, a c 74 kakich gk neakzyna t o s un
do odsklepiania, nodarlka promienisaz napnde m @& pomkxdomipduzpaozwala
czisto na zwinkszenie produkcji, a cwyNlgaut ek

kr -t ki eugekiedy zaaet podczgserwszego sezonu.

UrzNdzeniem szczew-okmriedSlu @ rwzgyadSacti nwen jakoSci
refraktometr SJuUy on do sprawmhzadzaezaWBywaSsi inwg
wt edy, gdy ojestnii eerzaarsyk | mipi @ ny i podejrzewa si
19% wody. Najprostszym aj t a@E&s zy mpest opt ¥ weawmaga zksilania y

imoUnavygor z ywspasiesemWarunkach terenowych

Ni ekt -rzy pszczel ar ze chwal N sobi e mo Ul i wo
Wni ekt -rych pomieszczeniach tego znadmpiaremur z Nd z
wil goci (chociaU oczywi Scie nie ma obowi N

zdecydowa§bzakup,itoli s nat § e gimevgkaorzysy Wekiantbdle ur z Ndze
dostfipne w sieciabhl gednakppmi,iit dén ASHfraceen o o0 s
powietrzaj a k i klimatyzatory powinny byl wgaSciw
z zaleceniami producenfan p. trzebBygspaemaftyalznej. wymi ani e |

WyposaUenie pawierRo, bni wiyzttiopsazoan ep rnay niegel ven(kh e

pomi eszczeni a. Zaleca sin takUe, aby ©pszcz
wgaScicielom iiomydchi pmrsi eke wszystkim o Kk
izmi ni mali zowani e ryzyka przenoszenia <chor - |

natomiast poza sezonem nie wykorzystyyen i e k't - r ych el e miennpt.- ws twygpuo
do odsklepianid t o ni e ma pr zece $jws krea azB, mia bryp .wymd s
jest, abys pradipowi edni o (nzpa.b exwii JeiawaNedSecoanhyi pized

r 0z p o c kolgjeegoesezort.

IX. Procedury postepowania w procesach produkcyjnych
Ten r oesthoiSamhydoan: wi eni u kol ejnych etap-w zwil
produkt - -w: pszczelich

IX.aw2 T L2 O t¢OMS yLUINIRGRYa GA 8 NI |

W tymmiejscuo pi sano w szcz:eg-ln~oéci wymogi
-A7 ust. 2 pkt 5 osprzddad8Uyokeoprefldeadbyaj (przy
bezpoSredniej)

lub
- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozpor zNdzeinziaeg Mez2/i 2 O DA S| A rozdprzy |1 pkt 4 I it

produkcji podstawowej/RHD),

W trakcie cyklu produkcyjnego. Zachowiunp.Betemunyzad zi el no
go po zako®zonym dniu pracy.

Wi Aicej informacji moUna znale¥i w rozdziale X
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-na etapie dystrybucijiizzagmMazmarkz Ndz e mioaz d&5 2 /V20 0 4
II'lub 1lI (przy handlu detalicznym/RHD)

Przed przyst Npieni emwi dNa ajry ki yckonieobhawdasimianap r a c

wierzchniej odzieUy dabbwspein inanymdauprzay®S mnio d jo
wej Sci u ddo pogyskiwaniavniodp o Wi nn o zwydzibland rhiejssei (Szafa

lub wieszak) Nie jestwymagane posiadami odr nbnego pomieszczeni a

szatni . Po zdjfciu wier zcruakncieg Jooiyz a ey wgla
czepek)z as §J a miadjkMave cfarkich wahromya, t ak Ue ob. Oz eelUobo
roboczamusi b y fawsze czystanajepiejwj asnym kol or z e, na Kkt - -ry
ewentualne zanieczyszczeni@mianaobuwia zapobiegawprowadzniud o pr ac own i b
iinnych zanieczyszcze@i any ewaWlt @abyantyzymmo\si |
weg S ad pracownioraz przy jej opusezzaniu W odzieUy roboczej ni e
nazewnNtrz, do Wwyuat kowyehypopgpppadkachi i kr -
wyj Scie poza pracownifin bez pegne,j zimgrzg ny od:
powrocie do pracowni) celem pymi esi eni a np. drobnego sprz
zapomnieli Smy, przekazani a domowni kom waUn\
drobnych Xe§mhinopcacujemy w kombinezonie psz
sobie na incydentalhnmMerwyijp®ai &€ a\y k 0 viNm tep groozgew z

to jednak stanowi ¢ reguty i powi nno .byc¢ tr
Doprobl emu zmiany odzieUy na roboczN naleUOy
Swi adomoSi potencjal nymnh esagemo @de @owypmialca@jwhay
Absolutnie nie moUna stosowal praktyk wych
wsytuacji, gdy i 9trriyejze n i zagetaddetewmioedzo 8§68y | ub

obuwia roboczego ( d&eewada adwiedangmd teg ,s cb potbo/ t U u kz
gospodarskichWs z el ki ego rodzaju wej Scial/wyj Scia po

procesu obnralbekziy mmiondiumal i zowac

JeUeli pszczelarbedpoPpoeadpemjakseanl Ntnmi e pr a
mi odu, wr-2wecdz awge jpS c i re-mw ndiavesiéz @ & lo evti W zzadn yN i j eosdtz i e
roboczN (w tym kombi spedamie o tégo qelpreeznacganym | N n
wieszakui umieszczonymni e wewn at alewjel pab leit w S| | Kontyn:i
proces produkcyjny, to po ponownhym przebran
jessponowne, dokt &@&dne umycie rak

Jak czesto myé¢ rece?

-przed rozpocznciem pracy,

-po kaUdej czypnoBoi wprwidrcivenpsapdebmmuelefany,
opuszczenist anowi ska pracy i powrocie do realizow
technicznycipor zNdkowych oraz okresowo podczas pr a

-nawykowo, po yzwygcyajewoaistgioregaasuy o

BWi Acej i nfoahbmae jwj @Ssipwego zorgani zowania stanowi ska
podrozdziale VII.1.4.
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Podstawowezasadyi i nstrukc a mycia rak
Nie zaleca sin stosowani a horywdmy nw kroisktakmd ¢ hs
siedliskiem zanieczyszcze@E& &pzyskewanaf modwe ny c h

nie ma koniecznoSci dezynfekdwysitarckik p@yhk
wpgynie). Do osuszania rNk naleUy stosowal |
Prawi dt owepaonwicn e ok 3kekand pr zebi egal w: nastfipu

-rozpocznij od zmoczenia r Nk wodN,

-nabierz tylpokydgdp,ca®PN powierzchnifi dgoni,
-dokgadnie rozprowad¥ mydgo po powierzchni p
-pami Aitaj o dokgadnym umyciu przestrzeni mi n
kci uk: - w,

-na koniec dokgadiniwey torpzgyujc zr firciiec ed owosdu\Nc ha | edn
-przed wrzuceniem jednorazowego rncznika do |
(ew.z r - baddamstiemlubd o k. i

Ostatni punk:t traci na znaczeniu, iogangj] ni e 1
doczynnoSci piwo dwckzaysj fyeomak nal eUy jemzcze c
dezynfekhwda Nbaeiidwust opni owN metodN opisanN w

Ni eco wifinkszN swobodN dysponuj emyposipdadyc z as
osobngpomi eszczenie do dystrybucji). Na tym et ¢
z UywnoSci N, ktzarnak nji @isttawb(}s §j @imk @ammmi eodzi eUy |
jest w-wczashwlgmradaachzi oby to do wantesgsaeni

IX2t NJ Sés51 (§keywaktznspartowyctd pracownmiodowe;
pszczelarza

Witym miejscwo pi sano w szczeg-lnoSci wymogi
- Al14 ust. 2 1o oszpprozr ezdNedzye n iba z poBr 2ada @y (przy
bezpoSredniej)
lub
- na etapie wirowania miodoraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzNdzeiizagR&62nh2004 czinSi A fFtozdz. | pkt
wkontekScie zakresu dziaga® powi Nzanych z prod
wzagNczni ku |, 1. (rzyprBdukcjfgdstguéwej/RHD) p k t

Przew- z kK plagransn iwe zwy maga specjalistycznego

s t a n one nalepsze zabezpieczenie dal a st rktw- r ei bzi dNo | eias k| epi
woskiemi w s pos - & hir dzesawidnryt y wPa mt At aioengp.usy t wor z
u l zaprojektowane sN do funkcj omewapnotar zw b u
dodat kowego zabezpieczeni a.jewak a,gh@sngsony wi i c,
przej mowal si nJdamaWieirmeggip,orakuymkbnyi iyt eo noed zga:
i o d:zabexgjecza to przedbunkami sz czeg- |l ni e w ,dgdyppdae | pog

Wi Aicej informacji na hmycnpecinstrukcamyciagak . @ @2d&2eMp)gi s/ j ak
Adr es s ltps:/tenpph/9dr2r
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https://tiny.pl/9dr2r

deszczi pr zed ¢ hwodynw tyre ¢ @ Imu  meulthyal p)okioargpeuks y mo Un ¢
pr zewpwh & g ausanoéhodu osobowegoi e dokomuyalcnywec miprzer
jedyniew trosce o stan tapi brezenteinl uvba rftool i ZNa b eWapl r

jednakichuni eruchomi eni e (np. 't nkami , k1 amr ami
Wprzypadku mniejszych odleggeSbiyl i zmpgwoldzeg
wykonany zu Uy ci em np. w- zka pl atfor mowego. Oc z

potrzebowady winkszego samoc ho dadnaklUwald n e g we t
znaczeniadld ezpi eczeE&stwa produkt u.

Poni ewalU wszystkie juil ek onmap uNs okweN s( kithipizeviaizon
nal ey wykorzystalit rsapnescpoarltniivekido tego cel u

Mi -vd korpusachp owi ni en byl dost ar c z annajszybciepjaks i e c z Y
toj est mogdyOwe¢ego | epkoSi wzr aotuaudnampmes z up
odwirowania.l nac z e j rzmeicezd uwy npuljaNsct rach wyj ity z ro
s i tiudniejgoo d wi r.owa |

Przy transporciek or pus -w w bagaUni ku samochodu powi
zasady co w przypadku zapakowanego mjod a nwiefdcopuszczal ne jest p
z kor pusami w tej s ame|j przestrzeni bagaUow
spowodowal zani exrzays zperzeechud ket -mi ovdyud zi el aj Ncyc

IX.3Wnoszeni¢ Jt | &do Macdwni

Wtymmejscuopi sano w szczeg-lnoSci WY mo g i

-A10, Al2 i Al® spopzepdaliNd beripprSaedal y j (przy
bezpoSribdni ej)

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzNdzehiagB&2di2l0 @Mz It pki & iit. aAh grzy

produkcji podstawowej/RHD)

W dniu dostarczania ramek z miodgma c owni a p o wi nste@nnisypir zwct znd Sint i
i przewietrzonaNal e Uy dokgasny et bice ynég NK ¢ xnaknvdemn a k t

orazblaty roboczenp.umyi z u Uy ci e ms ¢ § icézmayfsetnNt ub,i @ SNg,&Ky Wwo d N
zwgaszcza po dguUszym, okhebki enejd HnidgraneichUy t k o

dezynfekowaie pomi ndzy cykl ami produkcyj nymi (wy ¢
z ak o E&czen danymgmudWiyn owe | I nnfyouri deaynfgkcjijesh zawarten

rozdzialeX.

WnoszNc kor pusigdowkjos t parr eaangyvensiz & n i erytey dkazjiil | e j

wszczegnplneo&ri e Sz zbegvohtdsd Irnimprredsmnk, butypowin ny by i
postawioneno Ul i wi e b lazabrkdm niNe figoaglae Oy upr zNt nNi pr

pracami. Po wniesi ¢zehaue Wspaymit ki @ah @l msbri wi e
obuwia i odzieUOy n& roboczN oraz umyciu r Nk
Wi Aicej informacji o myciu rNk zawiera rozdziag | X.1
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IX.40dsklepianiplad G N¥ &

Cz y n ntoeS cwy k ozapomedisgecjdinie do tego celu przeznaczongdsklepiaczy
widelcowych lub noUy, najlepiej podgillyevaanyc
S ispecjaltychmaszyn

IX.5WstawienieLJt | adp Mipdarkio A N» & Wirbwanie noBu

Miodarkaw i r - wkmo djsetsswowy m ur zNdzeniem w pracowni
maj Ncego kiswztrau§tNcheegoozlwni reism ck @asdskepgiongjeszaze m o

c i e pla$tey miodui odwirowuje.J e Ue | i plastryzubewgduochbhgod
liczbyl ub zbyt dgugi ej przerwy (co jesmbUkangekw
podgrzd (al e do temperatury nie wyUsz®dsklepiiy0 34

po odsNczwehdadani ®idit do kekazsjezdo wiekaniaw miaarce. | pr
Uzyskany w ten spakt bwai,codbzhaczal €légingd e powi nn
mieszal z gg-wnN parti N produktu

Na kaUdym etapie prac zwitNebamaykcshy nra | pnd zey sokgirwaz
ryzyko zaniecgszczenia miodu i np. smarem z miodarki, kurzem innymi
Zzanieczyszczeniiawmiprzewnwhymnymizypadkudoni e br
spoUyci a.

Poszczeg-I ne partie odwirowanych plastr - -w od
pracownii przestauamy do miejsca magazynowar(i@p. dopodr ncz nej prneja c own i
lub do innego przeznaczoego do tego celu pomieszczeniub szaf). Musimy przy tym

z a d boa Warunk, kt -re zabezpieczygyby j e przed

i ewentualnym ryzykienrabunku W i deal nej sytuacj i moUna do
specij al nBzy kilmajypodané giomieszczenieo zapobiegnie rozwojowi barciak

wi 1 égg gopularnie nazywanegmotylicN(c h o cpioasU a d a n i e jesowhUjaoddenni ni
spos:-b wWwymagane

IX.6Cedzenie miodu

Odwirowany mi -ndsitaciesedwaj Nsci it ym samym okruct
zanieczyszczeniaZ al ecabygi i - d bygd cedzony zpmstaliez mi 1
nierdzewnejnajpierw rzadzea n asg mptne .e

IX.7Przetrzymywanie miodu edstojniku

Odcedzony micod ntalj anfndiog j ondasotborj ni k - w, czyl i WY ¢
gdzie przebiega proces klarowaniausuwwaniae went ual nych zanieczysz
Wodstojniku zanieczyszczenia | ekkniaestvwyNng yewa j

delikatniezbierare. d 1 Udsddy zanieczyszczenia p a d a j Ndswojaikatle awa si A j
wraz z dennN war s rawddiuumiészczbmgot puptnad dnerd gdstojnika

Mi -zde Srodkowej , naj wi nkwslzyejwsaelkichzs d@ wiy e ovz yosdzsd zoe
z|l ewzaawgemgipust owym osadzoBSymmnapaowysekofaoia. 3
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Nal eUy zwr - cemperatuivpeogmi esaczeni a, w kt-rym od!
miodui po ni2BAjC mi - d j, e <to awhyytd ulUea\Wwa Uerinee (hj revsctleggot n o
powietrzai nadmiernasprawia 2Jewnfitr zna powi erzchnia miodu

zbyt wilgotng cotworzys pr zyj aj Nce warunki do rozwoju obe
zapoczNtkowuj N fermentacjn i oRlbinafiategmi @z as
trzebaz adbalddpowi edni N wentylacjin lub, jeSli t
powietrza. Pr z y nadmi er nej w i (p.g poticras Sleszczowejo pogddyt r z a
po pierwszej dobigp o wi n meliamigz e br al wi er z oduwiodstojnika.r st wii  n
Uwaga: mi -d w odstojnikach powinien zagwsze [

np. przykrywkN.

IX.8Konfekcjonowanid NRBT f Sé YA2Rdz R2 a02A1564

Odwi rowany, przecedzony [ odstagy mi - d pod
przeco wy wany w zs ghaikk aid rk a moffdo (spprpdycznidw maczgniach
kamionkowych lub porcelanowygh  k tna Ir eWg z e Smri zey)j g o Razleveahie
zzachowaniem zasad hiw pracowi donmoiyskiwanid mipdmie | sin
r - wnw apJodpowiednio przygotowanejkuchni domowej. Nie wolno jednak w niej
wykonywal w danym momenonée Uwdnwkdhu ciznyd y ccho sg
domowni k-w niebiorNcych udzi agu W procesi e

orzeczeni em | ek aarsokpidemioldgicznycheoraz avmw i sear nzi Nit domow)
Prace mogN byl rozpogzrat en apetyifgkovadedutzowych u my c i
obs z pomieszczenid c zynnoSci nalkeallyd ypno moawiile , pogdy p

kuchni jej normalne (domowe) przeznaonie.Procedury mycia i dezynfekgiost agy opi s
w rozdziale X.

A

X0t NJ @ 32 G 2 ¢ Icp2AaSi taL@2elshiS 1 S

Wtym miejscwo pi sano w szczeg-lnoSci wymogi

- Al10 ust . 1 o oszpprozrezdNedGye nibe2 zppfrednailg | (przy
bezpoSredniej)

lub

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzNdzeiriagg N&€Z2/i X004 cznSi A rpzydz. 11 pkt 2,
produkcji podstawowej/RHD)

Zal ecamy, aby w nawet ni ewi el &i ppwe asljedcika v
po odpowiednim uzdatni enuly ¢nmoelkl idwet yjcezsyt tioc hi
Zewz g | fzda-rw praktgcznyche st et ycznych, jak teU wizerur
zakgadamy, Ue do nal ewani a zme(upramewygyNGgzny &t y
szkgo. W niekt-rych sytuacjach (np. do sprz
mo Un a wnvykofdystd jednorazowe, plastikone pojemnik i mi tesjzK¢ aniy s §oi
aeuUycie innych nidagsoztkyl ameai Nuapsakyovhkal€hym

akapicie.
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St oi ki a dekl aracja zgodnosSci

Szkgo jest najbezpieczniejszym opakowaniem U

zdrowotnoSi [ wal ory estetyczne nanzdiowie pr oc
konsumentaBe z dgaanr yznakagomowi , Ue ypaUOdy,wslgto-i foyf f
nabndziemy w sieci dystrybucnny nd esdeykkt oow aonne j p ry
spoUywqdzesdgo)z definicji pDargogpscezeldmnhgs wjoNdytwae
rodzaju opakoanie niemusipozyski wal i przechowfowladcidelkl
zawsze moUna d byigNbyopooszirie)lszt N niemoUl i we
zponownego oObi eg ujestofapotrzetban i rea toekJo Iniicezno Si wyk

nowychz akr ns @l i dikeyrzy ich opisignp. na stronie internetowej sprzedayvcy
wi dni aga |j edn oz rsanepraeanadzandokontalkduct] yaw n M0Sec i

Taki e]j pewnoSci nie ma w przypadku opadakowaE&E
wtedymusimydy s ponowal dek, au ayos§ Bpazedivoydub dySto/butora
(wincej o deklaracji zgodmo®rdh privsykeoreyt yws tsajl o
ponownie.

Post eponmaymisgd ozi k a mi

Zasadniczym pytaniem jest z y nowy sgoiempnaeeUwlOypr zedr
W praktyce nawem owy s goi k, po wyjhciu zenobbi drydze
Zzanieczyszczony (np. pygem z folii), Kur z
dgugotr wage go czygrmawetnetvielkiegowszkodzania opakaova.

Przed wykorzystawi®mzwggl kdninal spyawdzi C Z
zanieczyszczenie, wyszczerbienie lub ukruszenie. W tyma@ejul Nd a my egtoni &Uni
sprawdzamy dotykienegok r awnd z i e . S gwyklukzamy o dalszegoud & yo,tn ke u

nat omi ast t e, pkrtz-ersee § y 6.z graeohgwijénmy vhigienicznych
warunkachZ amk ndrizyekr yte | ub osgdonintededbdi mwmdai
sin brumaneUjepopd bk &i0ltbczNi Owo d ® m  d evtedy rirzplban t u

z a d b a hie pozo$tayiijegoresztekn p. wy kor zy st d p Moamywa rekgio c
do naezy@ykgym programem myj Ncym

Postepowanie zedglyseskkami

W niekt-rych sytuacjach moUl i-we jjudls th Uyaraamwn
jednak wy §Nwn o@eyskidagych n p . z e s toddawamck iprzed u b

konsumenW w)ym miej seer pgj awisar sedei@Ep.pgwot yczN
aromatycznych produktagho g - r kach ki szonych | ulCo@dwadzi ach

zapach, kt -ry moUe ,mr ze dbofisdtzaile sniifie bdd@ pmeodn)
nNi emni e j ® zhpaak S | reid-zd a | ub sagat ki jmgonegr et
oczeki wa . Ponadto musimy pamiifntal, Ue zgod
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pos adal zapachu i smaku ni et ympoaaewioe rdalia i channy

organicznych |l ub nieorganic?®nych substanciji
Uwaga: w Ua d ngino poncavieiwgkoraysyevan a kr it ek (zawsze
zakupil nowe niedgtigy s h gapaehs nier dgarab us B czel noSci

zamkn)i.icP@n a & panowsegooobiggp r zed umyci ewpadwuni®adny m
mogNyi pr zechowywalo @ozyskiwapia miodaMing dy thel eby e
zakgadlhd sgoi k wc z e Sznalniegzysty U ynvaadrdgib & zcphoodir evd n i e
uUOyci a.

JeSl | wifnc zdecydujemy sifn na sgoiki wWCe z e
rozwi Nzani em |j gastronomicgriepmywarkosvyparzaikieDo procesu mycia
nal elUy zast os omzhaczondbo wi egai €el u, Mmalrdek i ¢ z

stosowanewyospodar stwie domowym do danegdnéypu ut
jest wymagane stosowanie chemiimo zemysgu )s.po®Mywec zmeogddna myl
samym cyklu zmywania innyatiomowychnac z y E, szt ul c-w oraz garnk

JeSli wykorzystujemy sgJgoi k ponownie, wW zmywa
(co naj mni eNaj82epGzym testem stwierdzaj Ncym ¢
zamkni fici w trybienwypaezmias § o i kNizaknitdwk po j aki mS czas
godzi n) powNchanie zawartego wW nimwmwietr z

Tyms posobem wyeliminujemy sgoi ki, z kt-rych
Nie trzeba wyparmais goi k- w nowych, budsiigai cnhaseey swlot
izdecydowal i Smy sifi je umyi. W takiej sytuac]
Uwaga: nie ma obowi Nzku -wymasadrkaicdsguowaaia takewd

w pracownido pozyskiwania miodii zpowodzeni emk modnsat ywa
kt - re znajduje si,pordp.wawuadd&mewe jUek nd ten
czasieu Uy w dm @nywania np. po obiedziddusimy jednak p a mi 1 tutazymaniu
zmywarkiv  nal eUyt ym s ti ekresosymimgcuhni cznym

Nie pdecamy myciavyparzaniar ic z,negoni ewalU nj etgwsca
s § o ni&k pozostd yYS1| adowe il oSabihhdetle rpgredrabmoiseoie
zanieczyszczenia fizyczne substancje organiczne Tr udno teU wy
pszczelarzBbd zi e wy@sdtoldbdoygwaz e w pigkarnikew t emper ati
poni ¢watl t o uccziasUilrcihnggennei drkjeswar d Bl W
domycian al e Uy WwydNoaws o i ki

Przechowywanie pustych stoi kow

Nowegoi @egNmbyli skgadowane na paletach w firm
(tl. w blistrze)i zgodni e z dostnpnymii wwagrodmrmkiacminel o lpale
pszczelarza lub ew. innym pobliskim pomieszczeniu gospodarczym.

®RozporzNdzeni e Ministra Rolnictwa I Rozwoju Wsi z dn
wymaga®& w zakresie jakoSci handl ozamg.] mi odu (Dz. U. Nr
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Odpowiednia partia czystychj i kpewimra z n a | e i pracevinito pozyskiwania
miodub e zpo Spredend ouruchomi eniem wgaSci wego proc
rozlewmusBoi kijat windostwhnpoerinczne,j szafce, |
itp., ale absolutnie niena@a o d z e .

JeSlgioi kaczydzomiggrzygotowywanep o z a  p r ianp.omdomolej kuchni
nal eOy pr zet r aomsiquovejt pracawni wj ezamkni At ych k al
lub przykrytych skrzynkach.

X. Utrzymanie w czystosci pomieszczen, urzadzen i sprzetu

Wtymmiejsco pi sano w szczeg-lnoSci wymogi

-A9 pkt 2), A10,0 Adpr zeozplby pixdgen&hdatdni ej
bezpoSredniej)

lub

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzNdzeihiad 8sRd iP®IOMA rozdz. przy pkt 4 1it.

produkcji podstawowej/RHD),
-na etapie dystrybucijiizagMaeazmaorkz Ndzenmioz d&52 /12004
rozdz. V, rozdz. Il lub 11l (przy handlu detalicznym/RHD).

X.1d t a G Dingciki de2yinfekcii

Jesttojeden z kl uczowych .8sapehkt pa myaizanié miodk gako
produktu podsmaewbwmige) sme Ue r amac hopisanydmy c h f
w rozdzale V), podobniejak i st ni ej N r - Un e [w fnawiasagh dakgun®ot r y b u c
upr os,z ckzte-GE e praysyvajenieprzapjstilv. = k o n t éniej§&egbperadnikai w

pegnym brzmieniuzmagBicaEijEacdhnal eT1l w
Mycie i dezynfekcja w
obiektach wu
powi gzani Mycie i dezynfekcja w
Mycie i dezynfekcja wirowaniem i Mycie i dezynfekcja w pomieszczeniach dot. Srodku tran
przyspr z e d a 4 pakowaniem miodu w dystrybucji miodu (w ramach RHD oraz handlu obiekcie tymczasowym
bezposred gospodarstwie detalicznego) (w ramach RHD oraz
pszczelarza (w ramach handlu detalicznego)
produkcji podstawowej
oraz RHD)
zgodnie ZA 1 0 zgodnie z zgodniezr ozporemd&2¢ 2004 z a( zgodniez
rozpor oNdzelrozporenNdze| (ust. 1, 10)irozd. Il (ust. 1, 2) rozporemNdze
sirzecdhezfpy5r ed 852/ 2004 za 852/ 2004 za
rozdz.ll ust. 4 lit ab (ust. 2) irozdz. IV
(ust.1, 5)
Czyszczenie i [ Pszczel arz|Pomieszczenia UywnoSciowW szczeg-In
dezynfekcjiodpowi edniefczysto®ygpopalenie, wystrimiari potrz
urzNdze® orlwedgdug potr|rozmieszczenie i wi el koS
tym opakowal [ é]
wi el okr ot ne a)wcelu utrzymania a) pozwalanaodpovyiegnie utrzymanie,qzyszczenie_i
maj Ncych ko [pracownido dezynfekcjh, zapobiegani|pyoyierzchniew
[produktami pozyskiwania miodu] i gg;::‘{"?;;a z'rgzzggbgsvﬁiyzkontakcie z
pszczelimi], | Lsrodk. w tr roboe N pozwal aj NcN na higimusz.N bylv w
przeprove dza sijczystoSci o e\ \ich dziagaG stanie, gat
uUyci em Sr o potrzeby po g ' czyszczeni a
nie wpgywaj wyczyszczeniu, . potrzeby, @zynfekcji [z
negatywnie na te dezynfekowania ich we S) mam?efih;gglm: fgﬁgsc%;m zasadWNnowgU
produkty, g zanieczyszcze@® do Uywno$§
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ich kontakt z wjaSciswy ;sp/kondensacji |ub niephwiONdc) naleOy z

wyczyszczon warunki do czyszczenia i

zdezynf ek ow b)wecelu utrzymania W pomieszczeniach [é] prfw miarfn pot

powierzchnilczystoSci ofumoUliwial dobrN praktyklidezynfekcj.i
potrzeby po oc_hrgnh przed zanieczyszipracy i spr

Dezynf ekc| il wyczyszczeniu, dziaga® W szczeg-lnoSci

sprzntu, w | dezynfekowaniawe Transportery i/lub

przeprowadzlwgaSci wy s
wodzie w temperaturze | wy posaUeni
nie niUszej|lpojemnik- -w
zwykorzystanieminnej| poj azd.. w |
metody zape
r-wnowaUny

p| @) powierzchnie podd-d NMkontenery u
alstanie yil njuasaMe ko Czyschrzewozu &y
potrzeby, do dezynfekgji s pkoWC zych
é ) ) . utrzymywane
b) powierzchnie Scian mu i w dobrym ganie i
stanie i muszN byl §agtziee . : .
jest to konieczne, do dezynfekfjiz z as ad N kondycji technicznej,
r-wnowgUnoSci

Czyszczenie i [ é]

dezynfekcjn e) dr zwi amUNsazI‘ilIob)cizstzgze
urzNdze@ or potrzeby, do dezynfekdji z zmasaddlwg;0Ono
tym opakowal

wi el okrotne f) powierzchni émuszN byi w dob i
przeprowa_dz byl gatwe do czyszczenia
zakoEzeniu dezynfekcjif z zmswddwgUnoSci

produkcyjnego lub po

kaUdym zak o 2. W miarn po ttosavenb gdpomiadsie
pracy, liub urzNdzenia do czyszczeni
jeUeli jest roboczych or[a&] wyposaUen

Czestotliwo$¢ myci a

Poni Uej prezentuj enyyc zulnyilwear,s amhanjNN crNe gzuajsit odsootw
formyd z i a §,amlan wSziyst ki ch etapach posthipowania z

Mycie w praktyce

Sprafatr,zindzi a imayWgpes kbenntiacktl e Uyymyio Sp
uUOyciu i po zako@&&tkeobuwpmaar darkeago ed
Ni edopuszczal ne | est pozostawiani e ni ¢
nastnpneRy ac awon @waykiwania mioduorazijej spr z nt nal e
wyczyScil przed ooapo poickialmege zdognul s z
produkcyjnymi.

Czestotliwos¢ dezynfekcji

Proces mycia nie jest toUsamy z daetaniehjakekcj N,
czhisto (omustcmymyeizsgprizetktowaiwyposaUeni e?

Na podstawiewy j a &1 iDermpiar t ament u Bezpiecze@Estwa £
w Ministerstwie Rolnictwa i RozwojuWsi marca 2020 e pdit ayjwszyst

57

Wyj aSnienie MRi RW zSpmwazitta/ 202Ndzeni &D/HiZznsthal acj e/ i nne
pasiece, w tym np. blaty robocze, [ powi nny byi] nie t
[ €] dezynfekcji n a IlpeoU yz ackookdEcrzyewa (u rsieez otnyul, k r zed r ozpoc
produkcyjnego, za kt-ry moUna wuznal otwarcie sezonu p
cznSciej, np. w sytuacj.i przypadkowego zabrudzenia cz
odchodami ptak-w, gryzoni, martwymi owadami itp. W pr
Arozdziale llust. 4lit.tédb wskazano, Ue obiekty uUywane w powi Nzani
powi Nzanymi, jak projwenninei (k iwyip osskar(zeynniiee,, powi nny byl w
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dziagal wo%dai-rych moUe funkcjonowal pracowni
r-wnielU sprzedaUy beapo & paogkNicej ), wgdaSci we

Dezynfekcja w pracowni do pozyskiwania miodu

1) Spr zuit z Nd instalacj@orazi nne el ementy pomie
pozyskiwania miodu, w tym np. blaty robo¢cereu s z N b y | ni e ty
W _mi ar n degyntekowaedd y

2) Potrzeba dezynfekgji o kKt -rej mewsat nw uzpwsie [frz&g
r oz p o c eyluproduktyjnegd czyli sezonuzawszepo (b) jegoz a k o g
or az r - wwniredzi(ec Jkoni e(opz w s\Buadji praygadk@ied
zabrudzeni a cznSci pomi eszczeni al s
gryzoni, martwymi owadanti)

3) Zawszepr zed przyst Npieni em do iem rrazewazien
mioduw przypadku korzystania z kuchni domowych

4) Zawszew przypadku podejrzenia | ub pot
choroby zakatne]j przenoszonej przez
pozyskiwania miodu w okresie oppr awdopodobnej dat

podejzenia lub stwierdzenia choroby.

5) Zawszew przypadku korzystania z jednej pracowni do pozyskiwania miodu f

r-Unych pszczelarzy, po kaUdym kor z
* Pszczelarz moUe rozwaUOyl czhst.sz®z naiclz amitna,m
zapis-mplie dtosowal dezpmfla@deaj rpahtiiibi0wnped.u
Brak stosowania dezynfekcji przed uruchomienmy nn o Sc i produkcyjnych p
na ewentual noSi wycofania nie tylko partii W §
pomi ndzy ni mi dezynfekciji). CznAnstsza ni U miien
ograniczyl iloSci wycofywanego produkt u.

W przypadku szeregu chor-b zaka¥nych

zni ewi el kim nasileniem, moUe doj Siw tgo
korpus - w, ramek, T @drogrskamig rwz yzb - mvi, o d eamn wa n
zawieraj Ncym czynni ki zaka¥ne (przy
UUOyt kowanie tych samych miejsc i spr z
zachowania odpowi ednich Srodk:w dmbi gziaenn
pozyskiwanych produkt-w pszczelich, e
pracowni przez r-Unych uUytkowni k- - w,

pasiekiwolnej od choroby

W przepisach A 7 ust 1 pkt 1 i pkt 2 oraz A 10
sprzedaUy bezpoSredniej] [€] r-wnieU wslkcazzyasn oo Sncai
pomi eszczeniach oraz okreSlono wym-g przeprowadzan
sprzfitu/urzNdze@® instalacji (po zakoE® mnbnicundgleij
jestto konieczne 6 [ podkr . DHZ] .
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S z ¢ z e, pardeigjetastyczneasady demfekcji przewidziano w przypadkpomieszczenia

do dystrybucji mi o d ezylima eapieg8yprodiikjestztarmkms mpid ryt uw
sgoikiue ima j uU kont Rodatkowe aformade cocsmsowaniezasad

r - wn o wawlnakeié aystrybug detalicznejzawato w rozdzialeVIl.3.

Dezynfekcja w obszarach dystrybucyjnych oraz aucie do transportu

1) Co do zasadyz godni e z anal i wNozdrialez\§.kniniejsaend
poradnikamaj Nc na wzgl fndzileast ywnzin eNGwjras ¢
magych pstweaie sna pdiriel; e zynf ek owani a me
wyposaUenia pomi es mioduerazt ap id o e rdk isutap \g
kt-rym reali zowana jest dystrybucj a

2) WyjNt ki em od tej zasady o galrudzeniatuln @stotpe
zagroUeni a mi(spawodbwanel npmd c iz md a mi o bpet cank
gryzoni, martwgh owad wtp.).

X.2Sposoby mycia i dezynfekgciji

Powi erzchnie robocizwe,t yzm emwiyq ddauadskiSpiazisnmg Gy
s p t izdtazopakowaiawi e | o k r ot nbéaly bpowietzghhekaboczn a |l ey i

Srodkami, kt-re nie mogN wpPyywwa ik aldedegt yovkmizg i
podkreSlal, Ue prace porzNdkowe w Uaden s
produkgjinym. Zpowodzeni em moUna wykorzystywal c hen
dowykorzystaniaw gospodarstwie domowynf past y czyszczNg@Eyn mlec
domycia naczy @) . Zaleca sifi Srodki moUl i wi
wchgdani any w procese prodokcjibamy ci a iardaj Nwni eU spec]j
Srodk i czystoSci przeznaczone do przemysgu s

dostihpo@adt o z e banzig bhgiledywncrhaar akt er ni ekt - -rycl
nal eydorystcznie st os owal z asliefic e o .pZuowlaugcie n h a ma g N
orazcharakter produkcji wykorzystywaner of esj on al nnegels t p rodbpami atz-kvo
(zwjaszcza Ue niekt wyd Npkewar astky u vy matgmé ¢gNo
zwi Nzanego wa cijwNhn idekzta-krt yycdbskosayespravediNg a8 hr - wni e (
z wy ks@ida oczyszczondub preparaty z octen p o n i Urejkonkpetredi askutecze

metody ich wykorzystania)

Okresowo(pr zed rozpoczhciienpok ajlUedgea)onrazkaws@Edie ni u
zajdzie t akmalkeolhywetpaknlaed zai zit emperaturze nie
82AC.

W poradni ku proponuj emy déayniekd: opni owN met odnf

1) st opimydieilnaj prostszym i najta@EGszym, a tak
sposobemnpozbycie sin zanieczyszcze@®& (w tym
umycie danej powi er zchni (deteogdntem)z emy 81§ e dk i
lubsodN przy uUyciu szczotki, a nastnpni e
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sprznt, t aki pdaklepiania i. inneaiéwik|kid ncaer z dhindazl i eal y
kaUdym uUyciu doNwpadd\niie mpawydstcaiveipg do

po
oS

potrzeby ich wyparzania po kaUdym zako GEcz

2) st opidezgnfekclaiaby dezynfekcpal:eYga skuteczna

a) w przypadkuS r o ddmarcyjnego do dezynfekcji st os owa i

zzal eceni ami producent a zawar tymi

Zg

na

instrukcji), dbaj Nc, aby tegmprepacawi er z c hn

b) w przypadku stosowania proponowanycl dal szejoz cziidgEu

preparat - -w degqgnd =ji&awkikinmiruhna powierzchni,

aby wzmoa i | efekt oddziagywani a. Dopiero
spgukawytrzel do sucha dez$hbebwwanh

wymi eni onych bzeoattualkeholu nree stwarza ryzyka

pozostawienia resztek ewentualie u | angnnaNt ur al ne munier oz k § a

zanieczyszca j praduktu.

Niekomercyjne preparaty do stosowania w stopniu | (mycie)

Soda oczyszczona

Wodor own g | reany jalkoosdda poczygzem a , to bezwonny
sgonym smaku. Dobrze rozpuszcza sin W
czyszczNcych rozCiwar aWwt eér yd iejse aniek . bar
odkaUaj Ncymi i antyseptycznymi

Aby u mtensyWiezabrudzeiaiosad,2-3 gy Ueczki s miesgamgd-2
gyUeczkami wody. UzyskanN papkN przec
dokadnym doszorowaniusgguylsuijcemge jg N ma

wycieramy do sucha papreowy m rnczni kiem | ub czys
czyszczenia waUne jest uUywanie jedngd
oczyszczeniaUnikajmyg Nb ek | ub wi myw&k ownego uUyc

stanowi N Fr-dgoiczwtk aUe & mi krobi ol og
Ocet

Ocet tozwykle 10%w o d ny  rkwasu ostewegbo specyficznyn zapachi i k w a 8
smalkuy, w wy s oki mJrsNwigdspodarstwie domowym Uy wa njya lj e s
czyszczNcy, ,odkenzepialyigpk uj Ncy

Ocet mawgaSci woSdéiw pawgymNstopniu dezynfekcyjneco pozwala gq
wykor zdosutarizymani a czysZaolSeccia isi po rszpNodr
z najbardziej uniwersajichroztwor w z wy konpysBaoizé@®@ci W (
Przyj muj e préparatsprahelzi 8 mkipr z y d u U yachhrobopzyoh.
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Wszndzie, gdawaredIltao wnogld d yw e agppbmolNspryakivacza
Wrazie potrzeby sm@&dinar ep 2 & NJg kawavsa Noztwocem.
PonagoUeniu prepaopai ermahhagesikiclzkoan Nmi n u
wytrzel rdiczaikha@am jednorazowym.

Prepar at octowy ma s@gabsze dziagani e

r - wngoadlana el iminacjin r-Unego rodzajug
niszczyst ruktury kom-rkowe bakteri. or a Przyi
tyms zy b ko siiriggak gvinéa st anowi Nc z ag rpoduktn nie
pozost areyitymjc K@ar akt erystycznego zapachu,
mi (bl eUy podkreSlii, Ue ippamths bpct ¢dnal
intensywniewi et rzyl do czasu pozbycia sif wo
*W obrocie nie zawsze wystinpuje ocet 10%. Sto

proporciece em osi Ngnifcia tego samego dziagania pr
mieszamy w niemal Ue r-wnych czinSciach, z minim

Naj bardzi e]j skuteczne preparaty antybaktery]
alkchol u etyl owego, izopropyl owego, Sspirytusu

ni Usze ni U ok. 65%).

Preparaty do stosowania w stopniu Il (dezynfekcja)

MoUemy w prosty spos-b we prepdjad amyyakierynyad
dezynfekcji powierzchi roboczgh. W tym celu d czystego, d g
izakrficanego p oijnajlepiej zkatomizerermpewdmgp oni Us z e
nast dpkQentkszangi z arkyrallyzapobiec parowaniu:

-ni eskalllomlyol etyl owgs0ml, st iUeniu 96 %
- woda utleniona 40 ml,
- woda (destylowana lub przegotowaina)10 ml.

Al ternatywa 1: s prmieszgny mso doN  swt fplk eonpi our c9 6 9
ml alkoholu na 62,5 ml wody).

Alternatywa 2( pr epar at s gabszy awzzaswsowadiemalkeholagby
uzys&krald wgaSci woSciach myjmodyeertywdr dgky
oparciu o nastfinpuj Nce proporcje:
- 500 mloctu,

- 400 ml przegotowanej wody,
- 50 ml wody utlenione;j.

| stnieje generralenceh omeysveacha ,a Ba oddk -pv czy
nal elywal czystych buwMmogiNebyliubopdjue mm ik
czystoSci, ale muszN byl dokgadni eelmy
wyr a¥tni eZeo pwzsga nmee.c zve Eezwa ni e stosuje s
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spoUywczyouhl zwjaszcza z etykietami nap

Preparat moUna przechowydwahmi @sizNze )d ju
zachowania szczelnoSci poj emni ka.

X.3Wykorzystanie chemii do myaiay zawse jest konieczna?

U zNdzeni a w rsotdddpdgskiepianiadsobrgs i z myjemyd pk adni e
po zako@® zeni.Dok aBid ejn engomaymmyl ol agtctwdo konserwacii

szczoek, myjki ¢ i S n iejelubi parowej bez zastosowania jakigjkviek chemii. Tego
rodzaju operacj e, zwdas zczaykomjemy g cizeerwn My j k
pracowni do pozyskiwania miodu.

Specyfika miodu (opisana w rozdziale IlJ)czyli produku wz gl ndnegei t mav@g
ul e gegogniamom biochemicznynpozwalatakied z i ad@ am avdey staar czaj Nc e .

X.4{ LINJ nrywais&s i Of Sz

Procesy mycia zawszerzeprowadzayw r oz dzi el n o Sc | produkci.®racw e j od
por z NdKkiewykanhjemyz wgaszcza W momenci e, gdy tr we
JeSlI i j end/n atko mmrsd takcie procesuklarowania miodu, p o wi nni Smy
goz a b e z pprzedc zanjekzyszczeniemo k r y wN | (uebw . o szgamwsdbnione |
miejsce na potrzeby klarowania)® a mi 1 tt &@jUmiyeie u r z KEthygjktNc i SniNeni ow
zawsze powinmo byl omywanepozapr acowni N do poZnp.snai wani
podw-. rSktundja ta( wynoszenie urzNdze®& pozmyj bNacov
ci Sni esntiaonoNWi i wiyg Nime b g waw trakcie procesi produkcyjrega

Pou Uy c i uzmywdlkbrka |/ e Baydzod o k § amctcreiyeéSci | i zdezynfeko
zanurzeni e , wea wszdzdktuki osuszyl, gdy U wi | ¢
drobnou(spadkredlagmepi 6¢ wNobekl ¢ umykwak - w wi e
uOytsktuosowaWwi Nzani a jednorazowe)

X528 0OAS LR2ROs 3

Podgi powi nngyo cdzyil e nmmyitee pracz wk lEang o hmiadu obr - b
i zawsze gdys izabrudN Ni ekt - r zy pzsazbcezzepl i aer czze® néjtmardzipjo d § o g i
newralgicznych miejscacls t o s pagier malarskiTo s § praktyka g pami ntajn
j ednak hypotcgamwymidre zabrudzongjy S ciini & k p rzankeczysec#Eha

podgwWykior zystanie papieru do ochrony przed s

pszczelarza z obowi Nzku usttrozSyecmani a podgJogi w
JeSl | dysponuj emy o0so0bnymmigdo, mj. @ mmaciz RHDilub m d o
handlu detalicznege z ist ot | i woSi mycia podg-g uzal eUni :

X6t 2NJI DR1{A 3ISYySNIfyS$S
Sciany i d rwzpvacowrm do pazyslawamiagiodu zalecanymy | o kr es owo ,
zachodzi taka potrzeba, a szczwgym caasiez pr zed
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pewnoSci Ni dbcemoilUmywi e prostN, pozbawionN zd
ozd-b kanstrukcjn

XI. Transport

W tym miejscwopisam w szczeg-1noSci wymogi

-A8 rozpoaspNdzezamily bezpoSecdady ehpeipoB3yedni ej)
lub

-na etapie dziaga® powi Nzanych z produkcj N pods
izagNcznik | czin8Si A rozdz. | todukpjik t 2, pkt 4
podstawowej/RHD),

-na etapie dystrybuciji (po produkicj i podstawow
zagNczni k 17l z Zzadazlaeawanlivéem zasad elastycznoSci

detalicznym/RHD)

Poni emwaw kr -t kim §a Ecjastnhlawany g 3 p 0 § b esdcpeinie w
Zzamknopalkowani a det al i czmaei na macgeciz foBna ijexyg sgo
transportuMusimyj edyni e zadbal , a by gdyipazostawingy gagjnapr zeg
djugi czas wW rozgrzanym nai §gw&Ejachutiub) skMk
uwaUaj 8lby sgoi ki nie stukagy i obijagy sin
st §guczpowstamiaoldiplr ysk-w szkga. Przy wgaSci wym,
gadunku nie ma wifnc Uadnego wz naaucczieeni rag tcylyn
wbagaUni ku, czR wtne @ rma bw z zk@nspottavanp gutobusem

PKS roweremw koszyku lub torbie.

Do wa r urankporivna etapie dystrybucji (po etapie produkcji podstawowejamach

RHD oraz handlu dealicznegoo d n o szia gsNicfdmrozip r &z IN d8522004Ma j N t u
zastosowanie zaspde | astycznoSezwd@dszewa ddi an magych o
ok t - rmpwatv rozdzialeVil.3.

XII. Woda i scieki

Witym miejscuwo pi sano w szcz:eg-lrloéci wymogi
-A11 ust. 1, A18 opktrzkdalyzperzpMszrdmdilye]j (przy
bezpoSredniej)

lub
- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzNdzenrzia@g Ne2Z2f X004 cznSIl A rozda.2ld z . Il pkt 2,

pkt 7 (rzy produkcji podstawowej/RHD), ) )
-na etapie dystrybucjizadgNczzpnoirkz Nidlz,eni ez 85.2/ 21000 4
handlu detalicznym/RHD)

Wodawy kor zystywana w produkcji Oy vknto- Scei  wnyunsi ik
zokreSl| areypdéls - pr Podstawy prawne oraz szczeg
opisane w publikacji Spr zeda U bezpoSredni a produkt - w
wymagania z zakr es u° bmaquasgprzezMidistersmaRolbigtwan o S ¢ i

%8 https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzeddmezposrednigroduktowpochodzenigwierzecegenvymagania
z-zakresdbezpieczestwazywnosci( d o s2R.I1L.A021r.)Ad r e s s lkttps:/tiny p¥/9drnz
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https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzedaz-bezposrednia-produktow-pochodzenia-zwierzecego-wymagania-z-zakresu-bezpieczenstwa-zywnosci
https://www.gov.pl/web/rolnictwo/sprzedaz-bezposrednia-produktow-pochodzenia-zwierzecego-wymagania-z-zakresu-bezpieczenstwa-zywnosci
https://tiny.pl/9drnz

i Rozwoju Wsi Rozdz a§ poSwi ficony usgodhieniuez Dppartamentany w
Bezpiecze@®&stwa Zdr owonspelaacie S&oitdryym @ad gisnuwan
koniec2020rz adani a realizuje Depar)tzaameinags zHd zgd reyn yz .
wcago@aig NwkpoladnikaPo wszel ki e detale odsmadamy
gamach poradnika natomiast zajmiemy sifn naj
zagadnienia. W celu uproszczegian zyka uUywanegwyjwaSreijanmyublUe
kaUdym r azpemadpdkuwpoj awia sifi sgowwodAwodao
wykorzystywana w, sppegidiuakasapania dlaywedy prdezniaczonej do
spoUyciaoprzez ludzi

Pobierani e pr 6bki wody do badan

Na samym wyjcaSlpkmici e Addst aumaywadvaldsz e | czi
rozdziagu. Zgodni e °2A dporszteapw céad ricbndéyadt o penjs g lair mi
wodnin przeznaczonN dDo sstpaowkyac i o bporwieNz alnwd zjie st
bezpiecznN dla zdrowi a.

Bez wzglndu nat atwae,N kjteea yjperssty ddadsn o Sci mo Ue my
zl ecaj Nc jej badanie z punktu czerpalnego (z
produkcii Na j ak o S wody w mobkggaelw tcazrer wadon § mr z n
systemu wo dna pasedjpsacaetaga z a nik odpowibida dostawca wddy

Dlatego pszczelarztakj ak kaUdy pr oidnusiceon tj adkyiwdh ocSzcds doda
wgasny kosztwadeycii pbadaoni €zerpalnego. cel en
Ponadtop r ki wody do bad&E p o wp mb mraebzkologp r - b k @ & sama badanie

z 0 s praeprowadzone w odpowiednim laboratoriufgodnie z art. 12 ust. 4 ustawy

ozbi orowym zaopatrzeniu w wodnf ®ibadanieiwody o wy m

przeznaczonej dizi n & Ipe iy ccw ladorgiorum B 2 E$ uwo we j | nsp
Sanitarnej ludaboratoriumz at wi er dzonym przez Pa@stwowN | ns
Badaniai o cenawodgyakos$Sci

Dla o r g a mspekcji Weterynaryjnep ot wi er dzeni em | sarkewikii wody
b a d &léBratoryjnych ale ocenal/opinia/orzeczenigvydane przez organyP a ESt wo we |
Inspekcji Sanitarngigodnie z odpowiednimi przepisami

59Dyrektywa Parl amentu Europejskiego i Rady (UE) 2020/
wody przeznaczonejjdzdo(&w;em@ytalzpr[zrekesztlagcona) (Dz. U. L
®DostawcN wody moUe teU byl producent miodu. Odpowied
a nie na kranie, za wewnfAtrzny systewmawotlacj Bgo®) wdp
kranie majN wifnc wpgyw zar-wno dostawca wody, jak i w
2001 r o zbiorowym zaopatrzeniu w wodnin i zbiorowym o
2028): Aledle@dpatumopevmi ® w wodin | ub odprowadzanie Sciek
odpowi ada za zapewnienie niezawodnego dziagania posi a
i nstal acji i przygdNczy kanalizacyjnych z urzNdzeniem
®1tj. Dz. U. 2 2020 r. poz. 2028.
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Woda z wtasnego ujecia pszczelarza

JeUel i Fr.-dgem wody (np.weFds nug )ipstceethnd madigdndi d u a |l n
owgaSci we wykonanie i eksploatacjn ujncia w
koszt badaniamj a k 0 Sc i wody przy uruchomieniu dzi ag:
kolejnym roku funkcjonowania pasielNs k azana czfAst ot | i wonSdiz ibea d an
wgaSciwa w przypadku sprzedaUy bezpoSredni
znajduNs iwit z a § NdcWynniakgua ni a dotyczNce wody i | odu

Czestotliwos¢ badan zlecanych przez pszczel a

SprawN budejNcNanmafjei dsowania jest finansowan
jej jakoSci w punkcie, z kt-rego woda WwWypgyw
przeznaczonej doia pw Uyad ay prrrezy daidkd z kr an
na jakgSiw wadnie wpgywal moUe wewnfAtrzny
odpowi ada wgaSciciel budynku (dostawca odp:
wodomi erza gg-wnego), badanie wgasne jakoSci
zdrowa i czyst¥. NaleDy u sninimdlniNd zfist bzllé waorSi a bada@E pr ze z
jeUle regularniepozyskuje c enti np. bezpoSrednio od =zar zNd
(odpowi edni dokument moUna teU otrzymal od
inspektora sanitarnegjo Ust al eni e czistotliwoSci final ni
zwjaSci wym terenowo pa@Estwowym pWworathkawy m i
pokusiliSmy sifn jednak o an alaiustalenipdlazniegoa d k u
czfistotliwoSci wwy & @ 51 1y eva@ ol ypawegth wsrezelarza opisujemy
wjiednym z kol ejangycclhe nd kaapwstt-ipne (okWast&Sl eni e
podkreSlili, Ue proponowane dal ej rozwi Nzani
w sytuacji, gdy pszczelard o § o Uy vestzaerlak® cvh zakresie dbago$S
wewnifitrzneggwdegsNgmwego =zgodnie z zal eceni a
zminimalizujeryzykowystNpo i eni a .zagr oUe GE

Istnn ej e przekonani e able zj e®ldizi pdlz enodlleajekzor zy s |
posesji, obmr namiag®@ &d Aumycia npNawebywkiedna
uwzgl AdnirdozwyomozgNdzeni a Ministra Zwspawe a z ¢
jakoSci wody przeznac?o0zeéjst dobbl ascdpkodEycima pr z e :

uregulowame nu mer at y wrpizepisabia kliny mz e m | eysykad Badania | i z a
wody muszN byliokesgvonywadei eA z przyjatymi n
ryzyka zakresem | czistot!l i woSci Ra Esutzwgoondeni
Inspekcji Sanitarnejor a z w kaUdym przypadku awari.i
moderni zacyjnych Dsliaetceigo wetvenit nan eamach ni n
postanowiliSmy opublikbaowaltsej blsowhNNzan&kiodbv

oraz naukowcan{uznanymi autorytetami w swych dziedzinach).

62 7godnie z art. 4.1 dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2020/2184 z dnia 16 grudnia 2020 r. w

Ssprawi e jakvoéci wody przeznaczonej do spoUycia przez
435 s. 1): AepaGstwa czgonkowskie stosujN Srodki niez
spoUycia przez ludzi byga zdrowa i czystao.

% Dz.U. poz. 2294
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Analiza ryzyka w kont evkesvmied r znego Ssystenawposesipdoci g
pszczelarzaor az wyni kajagca z niej czeswodytl|l i wosc¢ do

Konsultantami p wy Ych zagadnibyli:

1) prof. dr hab. Maria Borawska Uni wer sytet Medyczny w B
Bromatol ogi i (pod kNtem zagadni e® bezpiec

2) dr.i nO. Lech Magrel, Politechni ka Biagost
S$rodowi ska (pod kcReamezejwodyk oSci fi zyczno

3) prof. dr hab. n. farm.Bogdan a Knldnzsit yt ut Wg - ki en Nat u
Zielarskich w Poznaniu (pod,kNtem milkr obi

4)wgaSciwe organy paGtwowych inrfspekcji w r
Zalt ozeni a wst erppydocelowejx r e S1 eni e ¢

Na poczNtek podkreSlI my, Ue interesuje nas wy
(nie zajmujemy sifi tu wodN pochodzNcN z wgas
ryzyka dotyczy pszczel ar zyki(@o8)wdzihpdtcsiichyy maJ e
dyspoywhpjrdcowni N do pozyskiwania miodu na te
sim-wndemost wo wykorzystywane na stage | ub
zr odzZ ak\g a d a mmda,wykbizyspmanad o ¢ ea - wtechnologicznychjak

i bytowych pochodzi odjednegodostawcy wody, ave wn iyt r gynst em wmadoci Ng

posesji jest sprawny pod wzglndem techniczn)
bezbar wna, bez zapachu i bejzNsmakiue k ®zwiae k az
co do wygl Ndu (np. bar wa, miitnoSi, osady) ,
przez wodn) i smakulédpockawd®bing, cgdouakowi é t |

l ub inne osoby korzysdgjaij Ntiee zz gpalsyz anfpy t er el
kt -rych Fr-dgem mogJjalwgwhiido wadat erac zwo ¢pod if K
Pszczelarz dysponuje - wna ketOual nN ¢openiNd atony pbx yskabWNc iox
zarzNdcy .wodoci Ngu

Zakres wykorzystaniawgd: zasadniczo woda nie ma bezpoSr
ini edopuszczalne jest mieszanie miodu z wodN
j N:

-do mycia sgoik-w i wyposaUeni a,
-do mycia sprzntu i pomi eszcze@® po zakoE& zon:
-myci @aazodk | nych cel -w sanitarnych.

W opracowaniu MRIRWS pr zedaU bezpoSredni a pr oidvuiaganiaz zgesuc hodz en
bezpieczeE&twa- bgwwoBemaci e wody zostago skonsultowan
wykorzystywana do produkecj i OywnoSci mus i zgbdpiéz badana
przyjntymi na podsetsaewn ei occzefinsyt ortyl ziywkoaS cziaNk,r uzgodni ony mi
Pa®Est wowej Insp®kajiegbanietlanaeamach naszego poradnik
ryzyka, aby okreSlil tnin cziistotliwoSi w stopniu adeknw
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Metodologia oceny ryzyka

Do analizy poziomu rywekwantwynnkgpNeggoemae w
na posesji pszczelarrgykorzystano schemat stosowanymytycznychKomisji Europejskich
dotyczNayYahi asdsystem-w zar zNdz a,noibaej maj Nice © h
programy warunk-w wstnpnych i procedury opée
ugat wienial/elastycznoSi w zakresie wdr aUa
spoUywWedoyckht - ryghsodnwsismc z e ¢/L5gRarczhy dwa trnoaz dozki aa:
siziwgas zcazAdlPozaloenl ryzykao w uj fici orazpawatewdopod
przyni e |j opi sy miar prawdepyvpdowakESmwa si i skiue
wyjaSnie® nadmi angwyhch kwzgleideywkor zystano
wytycznych. Osoby zainteresowane odsygamy be

Cel przeprowadzenia

Zgodnie z A4 wust. 1 pkt 4 rozpor z Nwsprawie a Mi n
jakoSci wody 9ppaeaeyniaa zppmitenp z dbktdzrym woda mus

odpowi edni e wymagania, o kt-rych mowa w A 3
jest w przypadku wody wykorzystywanej w zaky¢
czerpalny wody wykorzygtwanej w produkcj i l ub obrocie Uy

autorytet-w w swycahc ewialedzo svambdélowej syadciesthn § o
wewnntrznego sy st emauposesjp pszazdlaktano Wevg ¢ y wna |

bezpi ecze Est waeligh copdzwdliustiwizipb z e s | mi ni mal nN
bada® zI| ecanychw typoveym przypadketz. pelidrezani e bndzi e
inaczejpr zez wdaSciwego terenowo paEstwowego pow

Obszary potencjalnego zagro z e ni a

| stnieje prawdopodobi e@®two,weleniwr wprighbu s gE

wodoci Ngawegeesj i pszczelarza woda nie speg.!
wody (tznnast Npi o | e] pogorszenie wzglndem par
wody) . MoUe sin zdarzyli, Ue poziom niezgodnoS
organol empitegg czmaN, wi doice Bych negatywnych obj e
ukorzystaj Ncych z wody (tj. pszczel ar za or
niedostate z nej j a k owecw n fynasgisyen @ w o d o ¢ naNpgvderzghnie

kontaktuj Nce imnée@ vydymajoseatohinmogN zostal nani
zanieczyszczenig@) mikrobiologiczne (b) chemicznefizyczne.

Analiza zagrozenia (opisowo)

Zwody pochwezwNagpzsgstemu wodoci Ngowego na
korzystajN stale osoby o0 zrjeddmeczysaczenia. &jodap o d a t
jest systematycznie wykorzystywana do cel - w
mycia warzyw i owoc-w spoUywanych na surowo

% Dz.Urz. UE. C. z 2016 r. Nr 278, &.
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Zakgada sin, Ue pszczelarz w dobrze pojfAtyn
dogoUy wszelkich stara®@ w zw&kwresgorsysena joSc

wod o ci Ngoweagkoi ek ol wi ek pogorszenie jakoSci we
zostanie zidentyfi kowane pirzeto naosskubek wycenfk or z y s
organol eptycznej, czy Maelle pjogbnak ehojaSistdmnuz

wodybakt er i ami (np. wchodzdlépprPseudomosgs e r bk or @ j i i
powoduj N objaw-w biegunkowych u czgonk-w roc
mogN Atol erowal o bez skutk-w zdrowotnych pe

anepowi nny znajdowal sin w wodzie wykorzyst
pozostawal na powierzchniach naczy @ i W SsSpr:
t e newWyczuwalneorganoleptycznieMikroorganizmy mo g N pr zedost al sin
wwyniku nieauwaUal nych nieszczelnoSci przygNcz:

wodoci Ngowych bnAndNcych w zakresie odpowiedzi
wodfi do budynkuMogds ptoadkaliec zrgmnaUal sifn w bi
wewnifitrznyahje3wWhaskcw niej obszarny tsalkge ama
perl atorach, jeSli nie sN syKbemaekytzhenms ozy
zostag wzinty pod wuwagn w analizie ryzyka d
wybitnych nauk.owc - w

Woda w pracowni miodowefie jest wykorzystywana do przygotowywania produliti

znim mieszanaleczcu Uy wana do czynmuudS8 iy mawi Rmarcygsto S
produkcji,A zatem pojawienie sif zmiaaddkj akjoSvaini ac
instalacji/ materiag-w kontaktuj Ncych si N z
wodoci Ngyowegni e zespogu nmanegopagrngoUenica sz@amow
w kontekScie produkecij i wyrob-w pszcaxenyi ch,
ek spewyniwk ayzykolneo gydlcs i pioj awi I na etapie wewnhn
wo d o ci N ganieceyszoza@&mikrobiologiczrych i niewyczuwalych organoleptycznie

anini e z mi yehrbanayjwbddyi w opisywanym przypadkn a | e Uy hi@mdad o zma § e

WUOadnym razie nie moUna kwestionowal zapi s-
Zdrowia z dnia 7 grudnia 2017 r. W sSprawie
ludzi 7 zgodnie znim ni ekwesti onowanym punktem, w Kkt -
odpowiedh i e wymagani a, zwanym Apunktem zgodno!
wykorzystywane|] w zakgadzie produkcji |l ub
wykorzystywanej w produkcji |l ub obrocie Uyw

typowe mu pszcrzyel awdzr aWia, wktprakt yc @odstanvg/l ec e n i
dodokonywaniab ad § @k o Sciz cwadidsy dtNvy wio I a j zZimids$zczas

wkol ejnym usyApiiet ptbced8F dokunddpnoteduraatan i a | a
Zzostsagoa mugowana W cie ppartec nauryzyliiz gpooddreij Sz dyr el
2020/2183.

W kontekScie rozwaUa® nad pamrir d,Uafdéewme mmbkr
wy st fApuj N bicakijvset lakiesigstatyczne dzi agani u . Bonddtpbi oty
jego wg aSci wo Shemiczrfei zty&loi e | ak: kwasowmi§a (ni s
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aktywnoSivy ssokdiye st i Gemice Ncakrogw,ani czaj N mol
zakaUenia mikrobiologicznego miodu (patrz ro

POZIOM RYZYKA (R = P x S): SKALA OD 1 DO 7

Wysokie 4 4
c
E Rzeczywiste 3 3 4
W
é Mate 2 2 3 4
3
A Bardzo mate 1 1 2 3 4
2
o] 1 2 3 4
a2
% Ograniczony Umiarkowany Powazny Bardzo powazny
e
oy

SKUTEK

[ P] Prawdopodobi @@t wo: bardzo mage
opisowo:szansa teotgcznai z agr oUeni e ni e wystNpigo nigdy v

[S] Skutek: ograniczongl pki)
opisowoni e ma Uadnego proble@ut wevin Ndyawmreg®ciz dlea
konsumenta

[R] Poziomryzykani s ki e bdpkfzo mage (
opisowobr ak szczeg: | nlgwramadhz i pargoagk, a fk-owm twaor unk - w

Whnioski z oceny ryzyka

Z bardzo wysokim prawdopodobi e@®twem moUna
zwodoci Ngu jest przydatna do s pporlzyycjiNal, ntw. w e
badania j akoSci wwstdps owaiz nwACzpirsdSde ddiowkbu ment owa
jakoSci wo dp oyndthiernigpszczaiarzgkosztami

Warto zaztaecmyle sN znane przypadki, aby mi
i ncy dspowtodowanycm i e w gNj & & iowlidy naposesiji.

Pami it aj myUg edanrakt ot | i woSI powizngbkyriheysvidualnie ny | a
uzgodnionez wg a Yo it wr e n o wo ynp podEatdvwwo inspektoem sanitaryym.

DI at ego w kontekScie powyUs ze|j anal gozy ry:
poradnikau s t aljidk Sproyni Ue |

1) Zakres: oznaczenial w- pbobdst awowych parametirggw wmiekr ot
parametry mikrobiologiczne dyrektywy 2020/218Escherichia coli i enterokoki
jelitowe.

2) Czest otzlgiowlm§ & z poni UszN procedur N
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Procedura, Cz e st odbkumemtovéndéaj akosci wody”

Dotyczy wody =z sieci wodoci Ngowej w kon
pszczelarza bada@® jakoSci wody w punkci
woda wykorzystywana do produlcjjiakdywn o$
Potwierdzeniem sN wyniKki bada® wykonywal
procedury

Przed uruchomi e(wrakum): dzi at al nos$ci
CziistotliwoSi = 1 badanie w danym roku

Wcelu okreSleni a cz inapotozeblt iewmS cAjtoy hpmsizaeavd
latach kolejnych, poponuj e my prost N praoczae wdpéwjedz
pszczelarzaa pytania:

W kazdym kol ej nym nidkiukolejaes, i pezéd askzonens
produkcyjnym!| ub po wy st gp psezelarn odgodiadaazpgtania:a

1) Czy w toku dokonanej przez pszczelarza oceny organoleptycznej stwier
pogorszenie jakoSci wody wzglndem r

2) Czy na posesji przeprowadzormpae remontowe lubmodernizacyje instalaci
we wn ftlruzon & je Ujej aveasa? (NAKI/NIER

3) Czy ostatre badanig akoSci wody w p wreilirowae davaie,
niU 10 |l at temu? (TAK/ NI E)

JeSl i odpowi ed¥ na przyndAKmni ej jedno
CziistotliwoSli = 1 badanie w danym roku

(Pszczelaryg febowinNzeaznwbgdaries mikeo S zil e montdid
czerpainmwody wykorzystywanej w produkcij.i

JeSli odpsaystkiepd Wy laze pyNlEafni a brzmi A
Czistot |biavwaB8@hymzok) | ecz ni ejednonalflat) ej , ni

|l ndywi dual na czfist opdwiwonSd Itbyaid a n & & Sia
terenowo paEstwowego powi at owe gkompetersjp @

dokonania ww. ustale® w oparciu o wbdyr
dost arczanej przez podmi oty zbi or owe giog
identyfikacjnin zagroUe@® na miejscu u ps
*Uwaga: niezal eUnie od odpowi edzi na powyUsze
aktualnejoceny wody dostr c z an e j ze zbiorowego zaopatrzeni
Inspekcji Sanitarnejl d baj Nc , aby ocena nie byga starsza
bezpoSrednio od czyar ghd oy . wOdpowNgua nit rdoknarme rotd
terenowo paGstwowego inspektora sanitarnego.
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Opieka nad wewnetrznym systemem wodoci ggowym

Poradni k nie bygby komplaktirey psexzekme 21 @miwd
wzakresie wewnfitrznego sy svtcelumminimalzatjorgziklg owe g
wytnhnpieniagdagmd@e mi &r OWbit oylmo gni ®F segio.warto z

na zjawisko powstawania biofil mu, czyl i bg
Wni ewgaSci wie uUytkowanym WSWo rbzakkt wir @leokom-t
strukturn otoczonN warstwN substancji organi
te drobnoustroje. Przybiera ona formn przypc
biofilmu jest trudna ¢o@guksmniaiciZg awssKo HeU
wody sprzyja namnaUaniu bakteri.i grupy col i

Dl ategsz¢zdl apg z powi ni en odpowi edni o zar z N
bezpieczeE&twa poprzez:

1) utrzymywanie WSW w dobrym stanie sanitaiiechnicznym, dokonywaa
okresowych przegl Nd-w i pgukaE, zwgaszcz
wodnej( szcz eg zledi ¢ ozpocznciem sezonu)

2Yutrzymywanie temperatury ciepgej wody w i
Ni ezal eUnie od tych =zasad rmank avUodpowiegniclo r y st
rozdzi ag a praktykiow ia N nrdadeyiand, pojemnilami, safio i knaanda ndzi
wykorzystywanyni do rozlewania mioduPrzestrzegai®@ dobrych praktyk higienicznych
stanowi dpo dzsitnavelj szania czistotliwoSci badani

Procedura przygotowania WSW przed sezonem

Przed sezonenh ub po dgu Ow predikcjip o z 8 N h & sjemp W3V,
odkr nc ajw\eacokni dogdzyskiwania miodwa kilkai ki I kanasSci e

czasu, alU pr-bka wody pabrsarkd adegoczl
bezwonna i bez smak€Cz y nno S| nal eUy prowadzi | d
efektu

Tymczasowe rozwiagzania dotyczgce doprowadzen

W przypadkt r udnoSci podgNczeni a pmoaltpoandng lvodio si ec
z budynku mieszkalnego za 0 moa o ¢ i saceinggo przewodu elastycznego (tzw.

whn(Ja)opuszczonego do kont aKdgodnie zA w2ust.N-4 d o sp
rozpor aNWizneémsit ra Zdrowi a z dni a 7 grudni a 2
przeznaczorje do spoUycimat errizeegy lduodzkont aktu 2z wo
spoUycia przez | ud zNarodpvege instytuy Zdmwis Rubliczaed at e st
Pa Es eged avk @Higieny.Opcj i zakupu odpowi ednmemeceo whiUa
wpi sujWNxz mk ivwairrkpl.wNUAad ap iwtordeyj 6 | ub AwNUO spo0U
rodzaj a s o rnegomie.widaprowatdzgniwavody do tzw. fotdck - w czy t eO
nal ewania piwa. W naszym przypadku wNU bndz

wody, kt r N podgr zej eandr finban ednoiweiglsemme j( i naszyme p § e j
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zdaniem )S.N keolalnie zastosujemy wNO, kt-ry w
wody P iwt- 'wejza s ni e komitdeklbaurj eearjyi i wystaczyn o Sc i
przechowywadr inpl.ubf azkdj ici e opakowani a, gdzi
(dopi sek Ado wody pitnejo nie m-ggby byi sto
odpowiedniego atestu

Cena tego rodzajiuw wadlae Uhow Sawiodyd Srednicy,
orzodpornoSci na cdzyrapiokizynawsnthr ode ki | ku zgo

Nal eUy jednak pamifdtal o utrzymywaniu sSzczeg
ko@&c: - wek. Tymczasopwe zdabpFowpomivé misealbFaddni e
opr - Unione z wody, odpowi ednio zgoUone (zwi
ko@&c: - wek przez Zzanieczyszczeni em. MoUna w
praktykn.

Procedura przygotowania w € zpezed sezonem

Przed sezonenp or z Nodrrzieapjeunky pwa 8puszczaj Nc czy

kil kanaScie minut | ub do czasu, aU pr
bndzie bezbar wna, b.ekevdedmico Sp r der Jluets @

ni ewy st arrodimyaqgddtkoverz a st od omwawek i Srnmoyd Nc eg d ru

wodN (tj. w granicach okreSlonych parcCam

nal ey prowadzil do czasu uzyskania za

Jes |l i nicosmag my do bbivezac ekt -woydcyh sytuacj a
dopozy ski wania miodu sN zlokal iz oiwmame Uhp wobBai t
doprowadzenia bieUNce,j wody. PodobnN sytua
wprzypadku pracowni mobil nych, umiejscowiony

RozwiiNezman est korzystanie z ,pferavanyah Broefirmph dy st |
z aj musji Ngukarrymi dostavami do firm i biur wody wpojemnikach/butlactinp. 18-
galonowych z wykorzystanienspecjalnyctd y st r ybut or z avp € ecgchapgyiN z a j

podg zewania wody). TakieitezwsRzareiargegnomalt
d o k u me odt dostawcy wody( pot wi erdzaj Ncych, Ue , woda |
jednoczeSnie jest W stanie zapewni.l odpowi

zapisami niniejszego poradnika.

MoUIl i we jest takUe stosowanie innych duUych
pitpnoNbi er anN z epun&tpazeapaldegomay énp. & gospodarstwie domowym
pszczelarza Taki zbiorni k ustzawieovmyy mMaospadwydsee

prowadzenia zabieg-w zwi NzRanyictht atfkeppomils z c z e n |
mus byl prdezkantahktidovwdyPitnegno Sci N

Pracownia mobilna nie zast Npi n a warumki, &vj s ca
kt - rym moUna bnfndzie swobodnie przeprowadzil
Wi ncej i nformacij.i XX, swy g lkatm-yrryzh®e d srtoazwdi zaimayg up r z

rozwi Nzani.a praktyczne
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Kanalizacja i o d p:rwesaysikib A& m ipéwis ,§ a jpddi&zd@swpracy
w pracowni dagpozyskiwania miodu n ad aj N oslgroivadedimb e zpoSredni o

kanalizacjii ni e wolno ich gromaddieiUewi o jestddnemnpaaa
pod@dSzi ekiwyprlnwmadzi i rur N poacanipoimi eamcgier
(np.wbeczceNi e ma koniecznoSci stosowania odpgdyw-

Woda na etapie dystrybucji: j e Spbkztzelarz dysponuje osobnym pomieszczeniem
dodystrybucji swmpusihnpt adnomumywalekz giodni e ni pr zyj
zasadami o1 ayssttyacrzenzoyS,c i Ue ppracybd drz be p onc afjc iwam u
hi gienicznego umycia rmWN&kmiwitmg@mlyinsikeiznal ¢dmao et
el astycznoScijestzpbowi B¥ma§n id®n izdoparzeima gw Evo d i

w spos-b okr eS| oocedurewd opkouwnelhst zoewja n p apoprzezk o Sc i
badani a wJ{ aipozgskinvamdiaavody dostarczanej ze zbiorowego zaopatrzenia

wwo d.n

W miejscach sprzedaUy po wala mtesbpaogay §Nawem ep s
domycia WNKym celu moUempyrakobrusomay ziapewni
(np. targowiska

XIII. Zdrowie i higiena pszczelarza

W tym miejscuwo pi sano w szc“z:eg-lmnoéci wy mogi
-A7 ust. 2 pkt 50 s pArlz3e dracbizye abredzNmjaz 2(eydrazly s
bezpoSyredniej)

lub

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:

rozpor zNdzeiriadd N\&Fh/i k004 cznSi A rozdz. |1 pkt
Il pkt 7 (przy produkcji podstawowej/RHD),

-naetapie dystrybucji:izraggNgami Xd z(grayi ar 08&52z/. 2 0Vl 4l |

handlu detalicznym/RHD).

Xlll.1Zdrowiepszczelarzaorzeczenia lekarskie

Pszczelarzej ak wszyscy pracuj Ncy musmrNzemyBaralsry
s p eaemiodpowiednch k r y t edrdwetmch, potwierdzonymaktualnymorzeczeniem

lekarskimd o cel - wepgiadémiaohogi cznych (wci NU pokut u
Aksi NUOecz&aw zikdtr-oyim stwakerdzai wwsitkaza® zdr
dowykonywania pracprzypbu k cj i OgwbygSai eposi adaj Nce t ak:
mo giNr z e b w pomieszczeniwdo pozyskiwaie i konfekcjonowara miodu. Wydane
orzeczeni e | ekar ski e ni e jest bezwarunkowe
jelitowego traci waUnoSI.

X2z £ § OS y Anigiengp3zszélafAv pracownido pozyskiwania miodu

Podczas prac w pracowmio pozyskiwania miodyp s zczel ar z ni e mo Ue N
zegar k- w, szpil ek, spi nek, agr afketk-ntoeg g ynmy c h
przypadkowo dasal si A do miodu i stanowil zagroUeni
wzglhndu najtewhniep ®Hmie byNaapihalNma reepylub zamki
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bgyskawawnemuogwiki Ponadto zal ecane KaNdki eeszermried
podczas mc przyobr - bce mi odu masadphigsenyegaiwjasz

obcinte, ni el akierowane paznokcie). Zaczni j
wszystkim pszczelarz przystfipuj Ncy do proce:c
dok gasdnii eZmy iwzgl Andu na wgaSciwoSci miodu pol

odradzamysiullyiwanpa@&chnNcych Srgdk-w (dezodor a

W czasie pracy przy obr-bce miodu nie wolnc

gumy i wykonywaino®mem.nychy Sckids giwds ie pmpggyb
przyczynil sifi do zanieczyszPamni,arfhéewnduwe U ub
telefonk o m- rykest siedliskiem bakterii  J e S| i wifnc z jakiegoS w:

skorzystalpnapowpnine Smmyl r piewypdrgdocdendiuer Ne. opi s

Ni ezal eUni e owvk pdymnp am o waazedossiem&karskienjw przypadku
podejrzenia (np. obj awy zei lkaszel tuln katargalbo ey c h d
strony uk gadui bpioekgaurnnkoawe g b u b pot wierdzeni a

korzystaj Ncej z pracowni do pozyskiwania mi
Oywnp®&wi npiomy rzymal sin od jakichkol wiek dz
do skaUenia miodm: wPohaosoh @awinens y mpleadtani | czy

zdrowia pszczelarza | ub jealgy dhamewnipk owuke
Uywno ®ir.zywWadku sk alpeoovdi edx@iathaeyz rp ie keavudzctelnym
opatrunkiemn ago Uyl na rifatee lguaNNr A kudbwi c z k i .

Xlll.3Higiena pszczelarpmdczas dystrybuciji

W poradni ku zakgadamy, Ue pszczelarz prowac
pszczelich) wyprodukowanego osobi Sci e. Ozn
orzeczeniem lekarskimv zwi Nz ku z pr owa d Nea etape mystybudi chia k ¢ | i
stwierdza sifn zasadnoSci si¢tmakowdmikd uoadz izealina
sgoi k- w, co oznacza r-wnieU b r géatrzebujermyi e ¢ z n «
np.przygotowals ypjukd g ok | dioce niyo wi l ub wybieramy si
wszystko zadbal o czystoSi dgoni, poza tym

sprzedaU oraz si{ &n wjpkensuthanbowioy ruo tpiolz wsathiema z d an
warunkach higienicaych p a n u j Mcryiggsbu produkcji.Musimyt e 0 bezwzgl fid
stosowal sifAn do aktualnych egalece® rzNdowych
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XIV. Postepowanie z odpadami i ubocznymi produktami pochodzenia
Zwierzecego

W tym miejscuo pi sano w szczAg7bno3divsprmadaly
bezpoSitwewdpreypadku sprzeniadzyalbeldmpiosSredneeppu, t

produkcj i podstawowe ] l ub dystrybucji UywnhoSci .
r-UnychdtzommabBo8sbwanie maj N nastipuj Nce przep
- produkcja v ramachprodukcji podstawowej oraz RHDg a g Nczni k |, czhASi A
rozdz. Il pkt 2, pkt 3lit.tay ozpor zNdzeni a 852/ 2004

- dystrybucja v ramachhandl u detali cznego oraz RHD): zagNc
rozporzNdzenia 852/ 2004

- Ustawa z dnia 11 mjaa 2001 r . o obowi Nzkach przedsifbi
gospodarowania niekt - rymi odpbkzdlezr2020 or az o opgac
r., poz. 1903),

- Ustawa z dnia 14 grudnia 2012 o odpadach@izjU. z 202 r . poz. 797 z p-Fn.
zm.),

-Ro z p o r z Natlamentu EuropRjskiego i Rady (WE) nr 1069/2009 z dnia 21
pa¥dziernika 2009 r. okreSlajNce przepisy sanit
pochodzenia zwierzincego i produkt-w pochodnych,
przez ludzi, i me'chayl(()aWElﬁ)cenrron7pb4/zZ§I(bI0:k (rozpor z
produktach ubocznych® ortvadeedabhegwihenzpoegdl)lze
1069/.20090

Odpady i produkty ubocznep o c hod z e ni a przywriodekcjzngiade g o

Zgodni e z14 gredhiam2@12 o odpadacHniemaona zastosowania do
ubocznych pochodzeni a Zwi erzncego, w tym
rozporzNdzeniem 4 WMEY | Mtrkildm 9t/ OW9,kt -re sN c
do skgadowania na skgadowi sk uermeczhgga thb do al b o
wykorzystywania w zakgadzie produkuj Ncym bi
rozpor zoldvz ezmviieNk ku z poayNezywmf akvimz z e pr od
uboczne pochodzenia zwierzncego powstiajgNc e
kategorii trzecief post ipowani e Wwatwmszakeg@sleoSci i de
przechowywanie, transport, dystrybucja mus by | zgodne z regul acj
wrozporzNdzeni v ok®@®9/~zZNe@a e n o u anfa\®E lutegd 2021 201 1
wsprawi e wykonania rozpor z NRale(WE)ar 1868/200% me nt u
okreSlajNcego przepisy sanitarne dotyczNce g
nieprzeznaczonych do spoUycia przez atlyudzi ,
97/ 78/ WE w odniesieniu do ni ekt -rych pr - be
weterynaryjnych na gr arfi ECharakterystycznymprSdukterh e j dy
ubocznym pochodzeni a jestwioskr gsiczefe gokt at ¢ Uyn racj ona

zagospodarowJt r akt uj Nc j edn ak owytda piibaryi eet @@ , ni e
produllywMoBrcoces ten powinien przebiegal w
(npowpr acowni pasiecznej) l ub wrncz na wolnym

powt - r ndbienyipmm.er na wi zNatomgmst prezyz sahelN produkcji miodu

®Dz. Urz. UE. L 300 z 14.11 2009 r., s 1, z p-¥n zm
t.j. Dz. U. z 2021 r poz 779 z p-¥Fn zm.
®Dz.Urz. UE. L. 54 z 26.2.2011, s 1 z p-Fn zm



it nnych produkt -w pszczelich przeznaczonych
powstaj N odpady pochodzeni a zwi erzncego (c
ocharakterze komuwralnryymgdjjodk , ng.ulyttd rncznik,

Ha n d e | iinmygnipgoduktami ubocznymipochodzeni a zwierzecego

Pomi mo, iU wykracza to oadek o ppoiz@ejzagpiUsay
postnpoukemyngprodukempochodzeni a zwvaikernz njceesgto wn z a
celu poszerzenie wiedzgszczelarzynt . obowi Nz uj, Becoyzmhtym [ideiz e pi s - v
z wi ferdiespzr awdopo@obUe ES tcwn postnpowanie w tym
zobowi Nzuj Ncymi przepi sami prawa krajowego i

W Swietl e, pprzzyemoigsa-nw c h we W C zZwgtSanzanie] mzezy m  a k

pszczelarza np. w N z wymagh uprzedniejnrgjestracji/patvierdzereal ar z y
taki ej dz i a gowihtowegd clékarzgp weteeymariTp z 'y maj Nc sin pr
prawnyc h , obowi Nzuj Ncyzw. wwymmarakweske na wizi
sin pomindzy podmi ot ami nadzorowanymi przez

wysygce ubocznych produktmusit pwahoysgz2yni a da kv
handl owy,0 kmosnit ag wkrzea§INcrywi ku nr 3 do rozp
Rolnictwa i Rozwoju Wsk dnia 19 sierpnia 2014w, sprawie wzoru dokumentu handlowego

stosowanego przy przewozi e, wygNcznie na ter
ubocznyh pochodzenia zwierztcé&gNenial pegduzkt g wr y
zakgadal, Ue t ego mioedszgacjauNwp rroadmakcchj af gdpmaodburk:ctj i

i stotne znac z epodatkowania keovn t epkoStcrizee by ur uchomi e
gospdarczej Wi n © dym w rozdiale IV.3 Pr zegl Nd przepi s iw: reg
opodatkowanip

Postnpowani e w zakresie ubocznych produkt -
zf ormami opodat kowania dzi agalnpa®wobendwi &Nz ane
czy teU mydga na bazie wosku,wawewpraedteygloi| Pig
nad wprowadzonN 30 kwietnia 2018 r. w tzw.
nierejestkowamejmbUe byl uUyteczwwpkrzapaajkNae
poza produkcjnin rolnN. W skr-cie rzecz Uuj muj
ni eprzekraczaj Ncych mizestidijczawiegpddmogwips alkya
mi ni malnego miesifcznedomfwy mag| dedFateosiioma. zWian «
PCPL.wrotapodlasia.pl.

Odpady o charakterze komunalnym

Produkcja i ®oNatylesgeeyficzmi ode praktycznie nie po
pochodzeni g zawizew(gzarsczeczoa t aki e, z kt-rymi na
s p 0 sMinho. to proces generujp e wne ASjak rocziuddyt e rnhczni ki p

opakowania zbiorcze, kartony i foli¢ czyli odpady o charakterze komunalnym
Przypomnijmy Oredukaje pszczelaw r amac h zagoUone,j grupy
prowadzona przez prdes i n b iworozemieniu stawy z dnia 6 marca 2018 i. Prawo

89tj. Dz. U. 2 2021 r., poz. 686
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przedsiftoiomacza: Wi elo zasady nie ma zastosowarstawa z dnia 11 maja

2001ro0 obowi Nzkach przedsifnbiorc-w w zakresie
oraz o optwet.iDé apegodakleki e, nieliczne odpady
nal eUy tr akt owaVizapjopokowankrommdehsacketarze co do zasady nie

ma jtNeZddobowi Nz a @,  wstawi X dnip N3 gzentca 2013 b gospodarce
opakowaniami i odadami opakowaniowyrfi,j e S1 i nie sN przedsifnbio
gospodarstwa hankszego ni 0O 75

W kaUdy mSmi apadives t avj pracosvniach do pozyskiwania miodo al e Uy

umi eszczal w szazenyckpojenmmikaghc th pokrywamitak aby warunkiich
przechowywania i usuwania nie powodowagdgy z
Kosze powi nn @awszepio ozpark:oklEclhdefmig pracy izawsze gdy jest

taka potrzebaPr oc e s sipruzNu wan iademo edrakk-ow i dzpmcadem
produkcyinym s zczeg- | ,yidey wnipsogwnivwomdiega procesokiarowania

w odstojniku J e S1 i  takimimomenciezajdziek oni eczno Si przepr ow:
porzNdkowych W pracowni , musithg zabegpiet K przedr a z z
zaneczyszczenietinp. za pomedgonpokryw,

XV. Zabezpieczenie przed szkodnikami i zwierzetami domowymi

Wtym miejscwo pi sano w szczeg-lnoSci wymogi

- A8 ust. 1, A9 smpozepdradNdzeai pprSzedal e | (przy
bezpoSredniej)

lub

- na etapiewirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:
rozporzNdzeirziagg NeZ2afi kX004 cznSli A rozdz. 11 pkt 2

pkt 3 lit. a) (przy produkcji podstawowej/RHD), ) )
-na etapie dystrybucijizaaNcanp&r itNdzeozdz852/ n6804
oraz rozdz. IX ust. 4 (przy handlu detalicznym/RHD)

Nal elw -zickeg- | nlNa umwagmo Ueni a wyni kaj Nce z
s z k o d nii gtyzowi, ptak w owad wl atyahj iNtci e gyehj Wielu pszczelarzy,
szczegmagdgyehwpracowni ach, moUe uwaUal, Ue sk
Ue ioenlm.niNe estety riisddnewsgtidrmeapellwdiProwadzi l
nadz tymzakvesielchdbecnoSi stanowi powaUake Szagmo e
(produktu), |l ecz takUe funkcjonowania samej
wystnpowani a zagroUe®& mikrobi ol g giszzmydezh,l
izanieczyszczal sprznt, mebl e i wentylatdree ni a,

DIl atego dziagania pszczelarza powinny konce
izapobieganiu pojawianwudal sim&iziveladmi,jgdyaeS c |
pojawi N sifirwepaateWiipamialdsdzny stasavary w waice m
ze szkodnikami stanowi powaUne zagroUenie d

tj. Dz.U. 22021 r., poz. 162
tj. Dz.U. 22020 r., poz. 1903
2tj. Dz.U.z2020r., poz. 1114
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uUOywbhegpoSr edniiomon mpar raiceojw njedyrieze/Ssr t cadificycznej
kontrol iek,lgmp.. pugap

Zabezpieczenia przed owadami

Ochrona pzed szkodnikami w pracowniaclo pozyskiwania miodpolega przede wszystkim

na ograniczeniuich d o s t A pwychwytywanu ze Sr odowi ska zewnitr zn
znaj prostszych metod jest dokgadne sprzNtani
oowor - w przy przewodach kanalizacyjnych, wodoc
Scian i podgd-g. Obr - -bka mi dodsuy ,mopUsez cpzrozgyyc,i Nngu
dl atego nale@mwkalk wszel kie otwory drizwi owe
je siatkami przeciw owadomk te p o wi n nanid z ars gwkna redigntylacyjre.

Wwi fkszych pracowni ach mo Unr atrakiotem Eegowyayhrzy | a mp y
czym Ner®uiUyngaowinny b y tamontowaew t ak i spos-b oraz
miejscachhaby ni e stanowi gy zagroUenia dla pozys
wykonywania prac zwi Nib aadnm.Najlepicjo byt b &pkzg imi pdu
wej Sciu do ptraekowanli, dabyvampyovwad pvawi nny byl
czyszczongz ¢l s t o t |ui zwaol Secbdddasu ictNpracy i wykorzystywania.

DuUe znaczenie w ochronie przed szkodni kami
utrzymanie czywtynSa it ér @omireg NWkla- § agkildac swrsit er
opr - Unmyie g eimni k - w amaad cokddpaaddrnye i ¢ hszcpeinymy k r y wa
pokrywami.

Zabezpieczenie przed gryzoniami

Nal @@y bi eUNco prowadzil ocenii wizualnN obec
stacji deratyzacyjny¢ghk ar mni k - w, akot zakeppieaeaeniypczéd gryzoniami

Powi nny byl onnea rzoezwmiNetsrzzc zboundey nk i j wde w- ovlo kp §
pracowni , a dr ugicoknmolkk ayn acSg-nveedrrnesjtisac avc h , kKt -
stanowi bramin wej Scia (np. d iit) W&V praktgck n a , n
odl eggdgoSci ustala sin na podstawie stwierdzc

Wska¥Fni ki em i ch obecno SesiacideragzatyjpgvmaScd i j Ne s jt
tamtrucizn( z powodu kt - r ej karmné vimewlhnfaiprazown)e s z c z a |

Zabezpieczenie przed szkodni kami nie wymaga
DDD (dezynfekcjd dezynsekcja deratyzacja)

Zakaz wprowadzania zwierzat

Do pomieszcz& AUy wn o SnieimowWynahroo wa d z a | wileardznNitc hd wmo wy
(ps wkot- wchomik witp.). Pracowna mu sti a kyd z endpezedpewentaaym

dostfipem ptactwa dzikiego i gr zlehpreypadkevgeo ( np .
wt ar g mo Bhenii ezafiéczyszczenia ar - wn o , jéki mikyobialagieznea t ak Ue
spowodowal Idexyniekejic mies&tenia(patrz rozdz aX). Najlepszym

zabezpi eczeni e mdomawynejestpaprost@wimavanieemorazzamykanie

100



wszystkich drzwi iokien, natomiastprzed dzikim ptactwenthronipr zes gani ani e
ot wor -w wentylacyjnych, kominowych itp.

Pomieszczenia do dystrybucji

Zasady zwi Nzane =z pnmiaadwa ddzyesntireynb upcg mi, e sj zecSzl ei p
sifi na | egdosptoasywkmpwieaaenoedg.idagdmcz@dni e
zabezpieczenia na tym et ap poestawyrdoalastycanego ( np .
dostosowaniaodzaju is k a | i pddejmawgngctEw obszarze dystrybucjnp. nie ma

potrzeby stosowania lamp UV.

Procedury pisemne

Do zapewnienia konttoi obecnoSaiysd zlkecdmi Ncwsowaniswiwa n o by
opisanych dobrych praktyk i procedulnspekcja Weterynaryjna rekomenduje:- wni e U
stosowanie karty kontroli do odnotowyward zi aga & producenta w zakr
pracowni do pozyskiwzdia miodu przed owadami i gryzonianRoni Uej omo zeds't
przykgadowy sposWzb rj &jo degkdpeayariaenmij al.uj e si n r
w zadNczni koeradnika Qor a z j est nad strenien pniegnetowe]
PCPL.wrotapodlasia.pl

Karta kontroli zabezpieczenia pracowni pozyskiwania miodu przed owadami i gryzoniami

Przegl Nd K Zakup i RoZ Pugapki U] Przegl Nd zalf
deratyzacyjnych na gryzonie na gryzonie przed owadami
Data
wykonania = . 5 5 — - 5 0 - Uwagi
czynndg _= | (—nT -z == 2 | O—=nlY == N
) —_ © S g e° -2 N _<9 o @ N_._©
©g | < _< g = — NN o8 | <=4 &2 < <4
B 3 .2< -2 oo »e | 32324 8 s 35
8| 2023 o8 | @ 7| 23 |s°°35 3| =°°.
10.05.2021 | 2x0 - 3 op. po nie - 0
10 szt. stosuje
AMys z si O
03.06.2021 | 1x1, 1xW 1 szt. nie - 1 Uszczelnienie | Owady
1x0 a My s z | stosuje drzwi wl atu
si O poprzez
szpar
przy
drzwiach
Stwierdzono [odpowiednio]:
Oibrak Slad-w gryzoni: pu§knackreusikydnooejmasowaia spceetnd a; si at k-
lipobranie preparatu przez gryzonie; gryzo®& w pugapce
wpracowni obecnoSl pojedynczych owad-w [z wygNczenien
21 trutka zanieczyszczondlub) z a mo k natkhtveka chi ni ezapewni aj Nca szczel noS
3ikarmni k uszkodzony; pugapka uszkodzona; siatka w ok
Podjete czynnosSci [ odpowi edni o]
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CZi czyszczenie
Wi wymiana trutki B
Oiopr -Unienie pugapki Uywo §ownej aturalnegopddatomegozod ni e gr y zo

pracowni

N T naprawa

Mimont av@ gmo kar mni ka, pugapki, siatki

Uiuszczelnienie pracowni [ np. uszczel ki przy drzwiach

XVI. Szkolenia

W tym miejscuopi sano w sz c z eagpotAndozSecnii aw y8nSo2g/i2 0 0 4
zagNcznik I, rozdz. X1 w Kk oo etaple Sci e handl u
dystrybucji

Przepisy nie obdoidpkjuNnepstpowaglwa Nzakpdthr Ez | al
bezpi ecze Estgiepmwddzswmo &da U b keitzdp caSjraed dnmeijSiinu j Nc N
wi rowani e i pakowanie produkt - - w psprodugcg!| i ¢ h
podstawowejy  p o wi N zzaRHD)uObropr.i Nz e kKt a kidst, gdyspszozelas e n a |
prowadzi landel detaliczny lub RHD na etapie po produkcji padstvej (tj. dystrybuc)ii

wtedymusis i # szkol il w zakresie zapewnienia higi
charakteru pracy (zwi Pamadgo nadgsapiybdbudy Nt m
w ramachhandlu detalicznego oraz RHPszczelarzes N o d p o wi eptazawanien i za
iwd r o Ohejrai Sec procgdark r e S| onych w art. 5 ust. 1 ro

Nal ¢eézhznac@etczel arz prowadzNcy produkcjn p
podejmowaniad zi adani a, wed g wwniemagltgaka estbapw ze ¢ Maar z ap N
Srodki sjpsodbbyegoczdra@wia i przechodzi szkolenie na temat ryzyka zdrowotnego

W Swietle powydlazrmgicNc wnaowkgWwndzi prwywydame
w rozdzialeVl.2 (u g at wi e ni aiu proeeduwabartych @ masady HACLCPz a s a d i

el astympta&c,iuzlheaipszczelarz, kt-ry zapoznag
(@azwgdgaszcza przyswoi g wietiépujdNcpeoaigwamp b eryi ac
konfekcjonowani i spoUwmiedunwuymo ryzyku botul i zmu ni
zwi Nzanego ze przeonbwomdkeorczym ijestanowa w rozdziale I1),2

wypegni g wymogi zwi Nzane ze szkoleniem

Uwaga: w wielu mi e j sonoapcoht r g @ b ad ndiokbar opjvod keg
wgasnych KkWsaklaizfainkeacjjast , aby pszczelarze pos
samoks z trazgopreegaktawvny ud zi ag w szkol eniach i spot
zudzi agem organizacji branUowych i instytuc,]
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XVII. Dokumentacja

W tymmiejscuo pi sano w szczeg-IlnoSci wymogi

-A13 wust. 2, Al18pspddedaolwob e Npmemaedallye (przy
bezpoSredniej)

lub

- na etapie wirowania miodu oraz jego pakowania w gospodarstwie pszczelarza:

rozpor zNdzeind ad NBc522 ir2® 014 A r o Bdmz 10 frzyl pkt 7

produkcji podstawowej/RHD),

-na etapie dystrybucjii:zagdzpoi KkNdzZlen( @mr z852H 20d
detalicznym/RHD).

W zakresie RHD odnosimy sifn ponadto do obowi Nzk

laustawyzdi a 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpiecze@®stwi
Dz.U. z 2020 r ., poz. 2021 z p-Fn. zm.) oraz A3 r
Rozwoj u Wsi z dnia 16 grudnia 2016 r . W sprawi

zbywanej w ramach rolniczegbandlu detalicznego oraz zakresu i sposobu jej

dokumentowanial§z.U. poz. 2159).

OdnoSnie do zasad idemtzyywkigwgdd mpSci p8oduktu
rozporzNdzenia 178/ 2002.

Dokumentacja dotyczNca funkcjonowani alipraco

mo Ul i wi e adekwatsat do skilioraz c har akt er u, niémniejajgdadk n o Sc i

pszczel ar z, p r o wsapdrzzNecdya ,Up o nwiidoudkwe i i j NDobze o ma d z

prowadzona (aktualna, kompletna, zgodnaymaganiamiitp.) dokumentacja stanowi nie

tylko potwierdzeniew kontaktach z przedstawicielanmir ganawz or u, ale | e:
dowodem nal eUntpej ws tparrzaynpnaodcui koni ecznoSci w
przypadku oskar Udali aUOyprzee tkipaizanzal)arz podl

powiatowegolekarzaweterynaii w§ a Sc i wmig®j sdd aa, w kt-rym znaj

ani e zamieszkania jej wgaSciciela.

W niekt-rych sytuacj ac h pracomMdiado gozyskiwania miodue U z d
znaj duj ena dsdsji psaczelarza natomiast nejsce prowadzenia dystrybucji

(np.w formie handlu detalicznego IURHD) jest na terenie innego powiatu W- wc z a s
wni osek naleUy kierowal =zgodnie moowdnaSci wo:
nadzoru patrz rozdz &/@®razza § NcBz niwk or y wvionuke@gyn i eni a

XVIl.IDokumentacjgpasieczna

Zar - wadpi agad na8kresi e ni eprzetwor zongewh pro
umieszczania ich na rynku, jakut r z y my wa n i eeluumigseczanid)ichwa rynku

stanowi dzi agal nofiat,ezgodirieozrenlvtamall ni e obowi Nz
przepi sami dot . occhromalye Oy zaaroenji eas tzrwo veariz Nd z |
powiatowego lekarza weterynarW przypadku zmiany rodzajlub z akr esu dzi agal
lubl okalizacji obiekt ww kbhudagwlha myac ht gii a ripia éojmsadl]

nadzorowangz pr z e pi ©-bw wwgsstaedkemia aktualnych informacji.
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Ponadto w odniesieniu donahpWgwppzr&c o wy kail
ewi ddrecjzieni a ps aktuaniepb wizodjnNcymi przepi sami

|l i piec 202 1wtymzakebio wz e ug Bldzeni e Mini stra Rol
zdni a 29 wrr.avedawie aakrés@sposobu prowadzenia dokumentacii lekarsko
weterynaryjnej ewidencji leczeniawi er zNt oraz wzorewdengit] dok
Zgodnie z ww. rozporzNdzeniem, ewidencja pow

1) liczbn | eczonych rodzin pszczelich,
2) rozpoznanie albo wstnpne rozpoznanie chor

3) zastosowane produktyce ni c z e |l ub nabyte przez posi a
|l ecznicze weterynaryjne | ub pasze | ecznicze,

a) nazwy produktu leczniczego, produktu leczniczego weterynaryjnego lub paszy
leczniczej,

b) numeru serii produktu leczniczego lub prkil leczniczego weterynaryjnego,

c) il oSci i dawkowania zastosowanego prod
i okresu stosowania nabytego produktu leczniczego weterynaryjnego lub paszy leczniczej,

d) okresu karencj.i dl acz&kmynetk dabsmpobydauika -
pozyskanych od | eczonych zwierzNt:;

4) zabiegi lecznicze lub profilaktyczne, zalecenia lekarskie oraz uwagi.

W przypadku, gdy produkty |l ecznicze weteryn
i stosowane samodzielnie pzzeszczelarza, potwierdzenie nabycia produktu leczniczego
weterynaryjnego | ub paszy |l eczni pt8litadhbej muj
oraz podpis pszczelarza, kt-ry jednoczeSnie
lub pasza lecznic a zostanN =zastosowane zgodni e z z
Prawi dgowe stosowanie produkt -w | eczniczych
|l eczenia pszcz-J ma bezpoSredni zwi Nzek z be
nieprzetworzonfik pr odukt -w pszczelich,

Dokumenty potwierdzaj Nce zaor dynowemsizeN poryze z
przechowwanepr zez okres pinciu |at (takUe w przyrg
iwyk r e Sjeje rejestru prowadzonego przez powiatgwéekarza weterynarii).

Dobra praktyka i doSwi adczenie pszczelar ski
pasiecznN, w kt-rej jako najwaUniejsze powi
i data, kolor opalitki oraz pochodzenie matki. Rodoyvothtekp o wi n npyzechowlvane
przez okres ich uUytkowani a.

Dodatkowo pasieka powinrmy Ubezpieconao d zdar ze ® cywi | nych.

3Dz.U. Nr 224, poz. 1347
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Dokumenty pasiecznes Norowadone g § - wwi eopar ci u 0 e 820por z Nd z
(zagNckreizki SIRoAd z i, pk§ 7-8l dr& 10). Zakres dokumentaciji wynika
bezp&r edni o z ppaeepUsp, p ddgaodmwiaoiefragmsnty:

7. Przedsifnbiorstwa sektora spoUywczeg
sifi do dziaga® podej moTEawgctwgwScewy Ekp
wgaSciwy okres, proporcjonalny do char
spoUywczego Przedsinbiorstwa sektora
zawarte w tej dokumentacji pwaeSllcsiiwidmuw r
spoUywczego

¢

8. Przedsi bi orstwa sektora spoUywczeg
pochodzenia zwierziicego prowadzN dokum

a) charakteru i pochodzenia paszy otrz
b) weterynaryjnych produkt -w | eczniczy
zwi erzntom, okresy ich podawania oraz
c) wystnpowania chor-b, kt-re mogN zag
zwi erzncego,;

d) wyni k- vwnvwd 2 gl irzlkeprowadzonych na pr
innych pr-bkach pobranych do cel  -w dia
ludzkie; oraz

e) wszelkich odpowiednich sprawozda@ n
produbkbthwdpenia zwierzncego.

[ é]

10. Przedsifibiorstwa sektora spoUywcze
jak weterynarze, agronomowie or@zhncy rolniczy, przy prowadzeniu dokumentaciji.

XVIl.Dokumentaci® 2 G @ BRIAAAISYy & A 0 8120000001 Sza Gt

W ramachnadzor u w§ a8 zakesieehli gk ieeng/o | b madykejie ¢ z e Es
orazdystrybucji p r o dpuokucentwi  npi sezzcazl eel U nci he od m o
wykorzystywania analizy warunk-w wstnpnych,

higienicznej/produkcyjnej zawartych w niniejszym poradniki p o wi ni en r-wni e
okreSlonymremhkdeklment acjn Zi ndwavgid u alan Nmo Ul

zastosowaniaelastycze g o p 0 W epje&otowanym modelu produkcji i dystrybucii

p 0 n iwypaijktonano w formie zbiorczejwszystke wymagame dokumeny, niezal eUn

odwybranej przez producentarmy d z i a @msinewa Sczid z V.B\§4. ¢ h
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Zakresi liczban i e z b fiddonkyucnme at c W) wy- wr akt ychNs imi ez bry-t Ghnic
mi ndgy z &ldoaelz p o8 ri efdrmami d z i a § a dpartyn8 cria przepisch
rozporzNdzeWwaniBs§2¢0800i4pz ay wa § @rewiozdzale VI

T producent ni eusmanowowinNakuwsystemu HALCP, a
okreSl onych moslyetducavcaj despiliard i ani e  takicmojak- mp.: (
przeprowadzenie analizy r yzyka, opracowani e progr amu

dysponowanie instrukcjamBMP/GHP etc), o d n o s zWpeostdoizmpi s - w ni ni ej
poradnika (jako krajowych wytycznych dobrych prakiykTakie podg Scwipei suj e si
r-wnieOU w aruast4liscrozptr z NASSHIM@az gytyczne europejski

opisanew rozdzale VI.2 Wynika z nich ez wNhbh p e kdokumenty i archiwa

muszN dbgtiwnerakgadzi e ( ni poradik)y alé¢ anu s zbgy ¢ s am
proporcjonalne do charakt erW tym praygadkuma@ay u pr z
doczynienia z dzi agawiniocScd dNp uns zs k @ll inzakreg lers o,
dokumentacji indywidualnej ( c z y | i t a poivieign , samédzielnieNapa c o wa |
pszczelarz)

Poradnikzawierab o g dokurhentagy, kt -ra moUe byl bezpoSredni

wi fkszoSi pdzcaghpNeych proponoveapyamodei yprodukcii

i dystrybuciji) Poni UejonoprryZkeadzs t dravk u me pszcaedry ipowiniekt - r N
gromadzil w kontekScie wprowadzania do obr ot
r-Unice pomindzydzri-aljnay ehipcSveioe dnraimé i nf or macj e

w komentarzach)

1. Pszczelarz powinienp r z e ¢ h o papisvawly lub elektronican egzemplarz
niniejszego p or ad n istarmdardowg dojolle dp astesowania on
dokumentyi jak np. zestavwprocedurGMP/ GHP, analiz ryzyka jako element oceny
warunk-w wsabpppr&bSci wody pMatheomiwadgye | z
w poradnku i tam gdzie ma to zastosowanie moJer - wnbetpoSredni
wy k or zy wtrgmaehiopracovania wykorywania i utrzymywania st a gy c h
procedur na podstawie zasad HAC@§dnie z art. Bist. 1rozpo r z N d8522004 a
(czyli w zakresiedystrybucijirealizowarm | po etapie produkcj.i po
ni N powwNopmy c il doroap z 2§ d8s52004azemus §u UN f or my
dzi a§ ahhnato &etaliczry oraz RHD, co z 0 s tsazjcoz e gw§ o ar@ n i

wrozdziale V). Por adni k u vanaljzi wedimika wt ewdt ipnWch, ol
swoimzakresem kluczowe obszary ZSwsoNaniaewe 2z p
cznSci | ubradmkajceasjto Sweer yf i kowane p aporszteazd oo S

zamieszzone na str..3

2.Ni ezal eUnie od p psacelarn onwsi p 6Fs i @itdiavidudiN
d o k u me wtrakresg, v jakim wykracza pozastandardowymodel operacyjny
zdefiniowanywe  ws tpdrgunikaor az bar dzi ejrozddalec\d&g- gowo
Producent zobowi Nzwjnaysl mjKeusnie naivere,gdgstosuper z y |
procedury alternatywne do tych zawartych woradniku (zgodnie z wytycznymi
przywogany mie VL& dokumenthga zawarta wporadnikui kt - r ego
stosowani e ni einoelbet boyblo wiaNsztkhbopwieona i ndywi ©
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Zakres istnid)l ¢ e | w zakgadzie dokumentacij. i ndy wi
podajwe oSSiwi adc z e s izamipszkone neste. 3

3. Pszczelarz powinierp r z e ¢ h oavay Swail a d ¢ z e npasieki doprejes@un i a
zakgad-w podl e glaspakai Watehynaryjpejl z bt o wenu@p avji fe r a
prowadzeniaprodukcji podstawowé] (patrz rozdi aVjl) oraz ewentualnidj e S1 i
dotyczyy decyzy ¢iz NicoNz ¢ & @ U p 0 § (patrd nozdz aViR) lub RHD

(patrz rozdz a/@).

4. [ Je Sl i W mzyppdkupsowadzeia handlu detalicznegpszczelarz powinien

przechodwowadj i s tzvaitemi ckezradjzNeenN e i  wpi s do
podl egaj Ncych ur z i dPoawlesjt woovei r olnis (park g §a m - WS
rozdz a/@).

5. Pszczelarz powinieregularnie gromadzi odkk umenty zwi Nzane. z oce
Szczeg-gytroydmhwSmwiceny | ak o$ oE tywerasdwych or a z
z wi Nz ajgj yaprowadzenienopisanow rozdziale XIl Uwagai je Ue | | pszczel
wykorzystuje r 0 z wi Ntzyammd zeasowe pr zy  udyypowinien wi Ua
przechowywal dekl aracj n . Nebddmiaeednaku Uyt e g
wymagana j edpisu (rmzavy) produktub e z po Swedink a, Ue | est
przeznaczond o wody pitnej (w-wczas nallely prz
opakowanie gdze znaj duj e sif stioscolenet osfbyinudow
fotografia przechowywana cyfrowo lub kserokgpia

6. Pszczelarz domownty z a a n g a W @raee wjego miodowej pracownizawsze
mu s g &ls i akiankorzeczenidekarskied o ¢ e | - w-epi&leniologicznycm o
ipatrz ro2dziag XII11.1

7. Pszczelari est zolpowiwddany dokumentacjn zwi Nza
miodu w ramactkonkretnego miodobrania celem identyfikagjo s zczeg:- | nych
produkcyjnych J e s t t o powi Nz ane owaniemwe praypadkl ny m |
wyst Npienia incydentu zwi Npamagiktz wbezspic:é
aw konsekwencjipotrzebN jego wycofania |l ub przet

8. W przypadku, gdyproducentrealizsje dost awy do podmiot: -w t al
restaur avkij i, musitporgo-wadzi l dokumentacjni zw
dostarczanegmi odu w ramach poszczegdath mgirnamejpart i
trwagoStle zawiera dZiime@Ee rmiyésijéadnorcaz Snd
partii produkcyjnej. Wi ficej cji mbt@nma zw @ddezéza a cl\hl
orazXVIL.3).

9. [Ni eobowi]Wznkicawoi mo Ul i wgBomadaillecdolsimenty
zgodnmaé&ciokol i cznoSW pomiesateniacio pradokcymyctarb,

“Uwaga: na okolicznoSi prowadzenia produkcji podstawo
ifwspomni anego w rozdziale XVII .1 i bar dowieNz ksuzczeg- go
dokonania rejestracij.i pasieki jako dziagalnoSci nadzo
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lakier w or az dopugsztdnyck @o zastosamia przy produkcji miodu
Wskazanie tonie ma jednak zastosowaniado powierzchni ispr znt u W Sspo

oczywisty przeznaczonego d@j produkcjii n p . nowoczesnych wir - - w
doodsklepiania,a t ankolJeys z el ki c¢ch dpowigrzhni g@ldenngec rht -
wyposaUenia oraz sprzitu, kt-ry nNe ma b

zwalnia to pszczelarza od stosdome¥&¥lHi a sin
Zaleceniaw p e § rzakmesie nis t o s utjeddpoimih eszc z ej@chly $ €Sy b u «
pszczelez ma je osobno zorganizowane zgodnie z zasadami opisanyazrd&iaj a ¢ h
VIIL2 i VIL3.

10.[Je S| i d Rstczelarzppwinien p o s i aettlardci zdg o d ndiaSpakowdE
jednostkowych i innych ni U s zskjloa rke (nyh i pe&8sNi kow
wykorzystyvand. Musi onaz awi er al s t wpalowatienadag sei, 1 Udcko

kontaktu z Uy wniz&adnié¢hie toaokwamy & lozidimix.9.d

11W przypadku s goi krzemnaczomykhl da mighcahk r gistzcactarz
powiniengr omadzi | fakeelbewm wgkazakiupu Ue zost e
przeznaczonedo o nt akt u (p. W gdpawieddiej huktowni z opakowaniami,
sklepie pszczelarskimitp.yz c zeg- gowe z as a dzklanygmissgt oni pkoawai n i
w tym w kont ek Sci)episdnenkrozazialaX.p.i zgodnoSci

12.[Je S1 i Jdwpryzgyyadku ponownego wykorzystani a
powinenu mi wy k az asit,o slbevane przez niego urzNdz
mycia w temperaturze co najmnigj2 AGno Ue t o wyni kal np. z «

pul picie urzNdzenia |lubWzprdoyiNadlomest sprwa
zalecaew poradnikupr ocedur y o d z ypsvkniemnsineil a jsNg osipki -swa n N

13.Pszczelarzmugio s i ad aAwzersd @awydkh @t bprir doNlcuykcth- ww o f e

(powinienmie | j e zgromamponwpiosth&ENYhi eegzRivzorc
muszN odpowiadal naklejonym na oFyképowani a
Awz or cmzechawywane osobng, e wzgl idu na skalf i ch

zawi eraj N wgsbarnandajrdayxjta aby moUna bygJ
produktu.

14.[Niewymagane]Ni e wy medgszczelarz@ o s i a d a rpizechowahidzgc

Zgodni e z powszechnie przyjntN i dami ekwes
mi ni mal n e jmiodu wynasiroyS cait a. Wi ifcemodmaa t emalte™

wrozdzaleXVIIl,po Swi Afconym mrtodku ket -owani u

15.8rodki c zy sti@3 eipar aty dezynfekcyjne powi nny
zawi eraj Nt eh me tgpiziipadkup r e p a wgkbnamgch zgodnie
zzal eceni a2 poradnikalvy isa Gduw c zy \Vy §a sorpdetgkieciez nni ae
ze wskazaniers k g.a d

16.Pszczelarz mus) r o w a drty kohtrolikzabezpieczenia pracowni do pozyskiwania
miodu przed owadami i gryzoniandiasag z wi N z tgrm zagadnienienpr zy k gady
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ich zastosowani@pisanow rozdzale X V . Warty kontroliz o s Zzami€szcany
dopowielenigjakoz a § N © ponatnika.

17.Pszczelarz musiposi adal z e DpakowdE S rnsd k-uk cjdief, at y z ac
stosowanych zgodnie z zapisami rozdz ¢KVMi. Zalecenie nie ma zastosowania

wprzypadku urzNdze® obsgugi wanych w spo
klasycznych pudaeldk masgmgbszyeratyzacyjne
podmi ot zewnntrzny, nal ey przechowywal a

18.[Dotyczy tylko dystrypucji w ramach andlu detalicznego lub RHDPszczelarz

powinien pr owad z i | dokument acj n kuw wt szkolgEs i e u
zwi Nz any aystrypugN miodu JeSl i organi zator
certyfikatu/ zaSwiadczeni a, akceptdawahhn8

wypegniany wesskzytrym o d podeimowaneg] ieicjatywyi n
samoksztagcerriad eczgmoidamieVl pocadnka Dakiugnentenx
zaSwiadczajNcym o dopednieniu wymogu szk
mo Ue byl wry-pvernjindyklicanje dokument Samodzielna kontrola
wewnftkrtzma zn ajadouljcEposdnika w

Powy UskuNenad jurdost ipnia sifi na UNdNine emowlnaaSc
zaponrn-iveroi eddo k u me n t raztigzeniowefsi t @emy A agadmdmgni u p ¢
kolejnyr ozdzi ag.

XVILE 21 dzY Sy i I O2$ NIRRA OISDaw Ar Y21Z IAGR | DNI
Tt SRT SYAl LINRRdZ (dz

Sprzedarlamach kr-tkiegw da@&kuchagcthyp ez whddijib
sirft wn iod 0 wi NewkléngomowaniaSpecjalnevy mogi s N pmwieawizd ziaa |
w ramachzwolnienia z podatku PIT przy korzystaniu ze zwolnienia d®400 z § r oczn
Generalnie odbiorcanporadnikas N p s z b & d kbiilkamer y ¢ z gnj. Zacamijmy

od tego, Cheodulst potmm dizygziyrmgnp. na bazarze)pszczelarz nie musi
dokumentowal sprzedRiOyr c NzywiShpbdairjikepddatiauk VAT
(np.restaura@, sk | ep) , to w-wczas -w podmiot wystawi
kt - r Nonmizechowywh pr zez okrebki @aNociad |l BobEca r ok
wystawiono fakturn (artZaglaldeghiesti.a pPpdOdas kawe
bardziej szcwmely3.gowo w rozdz

Dokument ac| déiemzetwarzenyg pradykt rolny): przede wszystkineszczeraz
podkame Sd P o ni enwj§ky poradnikobejmuje z ai nt er esowani em v
prowadzoneasieks olwi kadi-e ych utrzymuje sin do 80
doczynienia z dziagami Blpaté¢ grbychyder) dpzrioadduaklicn a é
pszczelarsiej( z tytugdgu sprzedaUy )pbeodukz gl md mepm & ek w
podl| egaj NpodatiemidM @Eerroidwo wy m od @aspodstavigirtz2yust.zZlny ¢ h
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pkt 1 Ustawy®). Przepisydoty ¢ z Nodlaku dochodowego i VATii e r - Unicuj N pr
pod wz gforiny edm i a § awprowd8izamia produktu do obrotu Spr zedaU
nieprzetworzonegproduktu( j a k  n,pytworaénegd W ramach s obi Sci e pr owa
dzi agalgna%die =z poradjilkalie jest apodatkowangj e $ysponujemy
wygNeczwasnym aoaz gdy Kk the ne maj N zastozsamhviEni a
specjalnychprodukcji rolnej).Oznacza trako b owi Nz ku rej estrowani a ¢
podatkowych.

[ SprzedalU bezpefroszadmiraNdZzeni a o swynkzaed alky b
pszczelarze k tz-drezcyy dowal i sifAf na tn wgdgaSnmeo f or mn
wszystkodo prowadzenia przechowwania dokumentagj z a weéj ieformgcj®lai | o Sc i
sprzedaych w danym mi(ekstipitediowupersiprdez koknastpujacy po

roku, w kibrym zost#a sporadzong.

[RHD] RozporzNdzenie Ministra Rolnictwa i Roz
wsprawi e maksymalnej iloSci UywnoSci zbywane
oraz zakresu i sposobu jej dokunmmania (Dz. U. poz. 21590 a k § a d@mioh a p

pr owa ®HMDc y b o wowddeaiki przechowwaniadokumentadju mo Ul iewi aj Nc
okreSlenie iloSci UywnoSci zbywanej rocznie
kal endar zowy, =z aiswformacig:j Nc N nastfipuj Nce

1) numer kolejnego wpisu;
2)datfi zbycia UywnoSci;
3YiloSIi i rodzaj zbytej UywnoSci

Dokumentdazjet howuje sifn przez dwa | at a, l i ¢cz
kt - ry zostaga sporzNdzona.

Dokument acj a(pralykt przetdoszany ze zwolnieniem z podatku PIT do

kwoty 400 00): witel ko Si sprzedalUy | est dokument ow
okr eSilleaSey wanej pkistworzand Pszczelarzprowadzi i przechowuje
dokumentacjn, odrinbnie za kadidypujolc & ail eihhadmm

- numer kolejnego wpisu,

-datn uzyskania przychodu,

-kwotn przychodu,

-przych-d narastajNco od poczNtku roku,

il oSI i rodzaj przetworzonych produkt - w.
SprzedaU naleUy dokumentowal niezwipwnmwmi e p:
konsumentowi finalnemu j a k [ do zakgad- - w prowadzNcy

z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego.

W przypadku, dgady kopszuendaDa finalnego nastn
poSredokkmentacja powinnanaldilgwabSiinf abmaea

“Ustawa z dnia 26 lipca 1991 r. o podatku dochodowym
p:-¥fn. zm.) .
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przy udzi alpedodpavdnm dumeeknolejhego wpiswpp owi nny znal e F|
nastfApuj Name | di&dheodzaj zbyt ej przez danego
nazwisko oraz adres albmazwe, siedzimor az adkrdes kpoSrkt - ry zbyws:

podczas wystawy, festynu, targu | ub ki er mas
poSredbBPbobkament acj a dotyczNca UywnoSci Zby\

przekazywana pszczelarzomm i ezwgoczni e p o Z a ktyn@:ctargun i u W
lub kiermaszu.

Dokumentacja zwigzana ze Sledzeniem produktu

W przypadku, gdy pszczelarz dostarcza produktiadlichp o d mi , gak sklep, restauracja,

stog mudimadost dphkigadny opis Uywnlod8iwn o Swoil ,ume a
iadresd o st awcy, dane i adres odbiorcy, odni esi €
lub przaewyGkhgsdat o wym- g owp o kwibkheagdga

Komisji 931/2011.Na dokumencie powinnw i fizcn a | sei fifformacje (podajemy na

przsk gadzi e miodu) :

Mi -d (rodzaij i /1l ub odmiana) éé. . partia nr (o
mi ni malnej trwagoS8tie$é Wszystkigngnjaganed 8 E pr macj e mo
zostal uwzagil nwano omecj al ny m dw faktunzelnbcfakterze | a k |

VATRRispor zNdzaj Nc ,modpeayesnd oindpiils sobie pract
dodatkowego dokumentm(c UetmgyU na f ako dr §obdopisk kwy makrésie

danychbr akuj Ncych wzgl ndem ws B aPszzelaryy poimigno wy Ue j
przechowywal u tegodohuinentiladgz emyl ar 2z o Us amy mi i nf

Jak wystawi ¢ fakture?

Uwagai pr zedsi fibi orcy ,jnalekzabiyaini i wi ¢adzMyst awi
Dlategpd ok ument owani u spr zeda Uym njodpma&wi fvec illokSan
osobny poradni k, kt -ry wr az(mmn fagtar2VAK BR)d o wy mi
dostnpny jest na stronie Podlaskiego Centrum

XVIII. Etykietowanie produktow

Rozdziag opracemwaeam zasiwapgljiNaych przepis- w:

-rozporzNdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady
pa¥dziernika 2011 r. w sprawie przekazywania k.
UywnoSci , zmi any rozporzNdze®& Parl amentu Eur o

1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG,
dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy
2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i

2008/ 5/ WE oraz r oz gareaRodezili UE. LKzo20dil & | i (W
Nr 304, s. 18 z p-Fn. zm.), .
-ustawa z dni a 21 grudni a 2000 r- . 0 jakoSci

s po Uy wc Dy.d. 2021 t., pgz.630),

-rozporzNdzenie Ministra Rol ni c2008a wi Rozwoj u Wsi
sprawie szczeg-gowych wymaga® BzUzNakresie |jakoSi
181, poz. 1773 z p-Fn. zm.),

111



-rozporzNdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoj u Ws
sprawi e szczeg-gowego zakresmup ispoecddbaj zwakow:e
artykugswolbypywaoych kodem identyfDzKacyjnym part.
Nr 83, poz. 772).

Pszczelarz zobowi Nzany jest do stosowania et
Zaznaczyl Uneal redlpepiveynilee ¥ b i madrem zelefonu nie jest

w g a o spasobem etykietowani/i icej i nf or mawcajsiroie@dUmwaegnoal
|l nspektoratu JakoSci Hama Uy waelpsy cd rinstytucja § - w

kontr ol uj Ndat sama rexzwa wskazujej a k o Situ@ r ovah i le §) aleni o d u

t a kefrekwuN cpar a wi dzgnoavkeo wani e towar - w.

Na etykiecie miodimu s i my zmaard teSgiuijiNce i nfor macj e

- dane producenja

-nazwipr odukt u,petdjn.N Mla&zbvi rodzaju miodu (tj. n
nektarowespadziowy) jego odmiany (odpowiednio np. wielokwiatowy, lipowy, gryczany,

ze spadzi | i SciJastej, ze spadzi i gl ast ej

- kraj pochodzenia, tj. Polska

-il oSl netto

-dafimi ni mal ne@6ni e doSci
- warunki przechowywanja
- numerpartii produkcyjnej(ewd o k §adnN datin mini malnej przydae

P o n ipidegigtavonopr zyk adowy schemat prawi dgowo spor

P g Ryd
Majlepiej spoiy¢ przed: 1062023 r. Masa netto: 1,2 kg &ih x E g-u
S
Przechowywaé w zaciemnionym, suchym Ulega krystalizacji EE é‘_ E g; E
i chfodnym migjscu. _5:5 2 E § §,
o . . SsRF
Data minimalnej trvatosci jest Miod nektarowy wielokwiatowy * § % :;
jednoczesnie numerem partii és w
produkcyjnej. PRODUKT = E
POLSKI i
2
3
&
Komentarz do schematu etykiety
Nazwa miodu: j e S| i stuprozentowejp e wn o Scir oS0 i ny, Kt -rej [

zawartoSi piyej kwy sw otimmwigdieizjpreewade ¢ a k N pmode @y

uzysijedgrieza pommad&NE | abor at or yj ny c ha)etykietiee pi e |
odmi any miodu z okreSleniem nazw3dybym8iém ny ( n
analiza pobranej przez insgk t or a pr - b ki d 0§ deldachcji @a atykiexie, p ot wi
nal eUgxzigh mandatem. Dlatego teU w gestuWYyédku
nazwy AMi-d nekt ar olpyb wirelsd iuwiwaMiopwyda j Nc  kor
usadowienia pasiekn(p. AMi -d z teren-w | eSnydbiete AMi - d
informacje maj N pokrycie w stanie faktycznym
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Oznaczanie daty mitneiommaeltnyecjz nti ewaw ogrczypadku
trwagoSi przekracza 18 midwi-fwcy,aswyatsdoscowa
formMNgpl dpi ej lsp@djeid 2 3 wiedyddak na etykiecie trzebay

dodat kowo unakavghiet kbaeim [ identyfikacyjnym partii produkcyjn@§ t - r y
moUnzaapi sal np. iA LigstOahd @ynagane) w praydgdku Sr od k - w
spoUywczych, kt-rych oznakowani e zawiera d
przydatnoSci do spoUyci a, doikire®i esiBN@a Yodpa
uwagn, Ue pszc z epretabrykevanestykiets, tnamnisj tdapgwajidyest

przy =zast osowani schemip.iOznacnagegartii ppodukoyjlibpkpdem jest

raczej niepraktykowanew bardzo mag,ychydywBwei w& abausd z i |
niezrozumienie oraw Nt p | i wo Sc i

Datin mini maltmyeljattar)waoiker ¢S daémy dat ynawet gdgd o br an
faktyczna czynnoSi rozlania do sgoika jest
W zwi Nzlpiszz zteymrz nie potrzebuje sporzNdzal

Przy okazji war t o wayppozynadposviednim Preechowywanilg jess | mi
praktycznie nieograniczona.

Warunki przechowywania: o k ramylod oznaczeniem daty mini ma
temu wiadomo, Ue na spoUycie miodu mamy WS
producental ot y c oM eyWdlonego pr zechowywa ncihao.aniJaadk wy n
nie wymaganaprzechowywaia c h Jodyoi cz@® ni go jednakpe Gy gr zewal |,
przeSwietlal, ani teU naraUal na wilgol.

Masa netto: s gowo Amasaod chymismiestojowaez e myg IjAdwagna O .
Waga jest wurzNdzeniem technicznym (ntadkeiOy np
wific pgamidékant ek Swiley wamyk isggtoywa A maedwaytu (j ak o
ur zNdzenivwagyzUwagaiejgeoS|1 i przy kontr olpbodijarkdiyw z n
masy sfiadizka) odbi egal od dekl|l ar ampibaayad et y ki
mandat. Dlategdobrze jest we r y f t kK p fva f zmea c atvagilegdlizowanejJ e S1 i
nemamyt akowego urzNdzenia (w tynma)tmo Colrizwo ScciiN g g
stosowaniu tyclhe piaenyminaidawadidawki em do okr eS|
pojemnika ( w- wemawet jeSli ni degalipowanej end B rogiknNw a g i
mandati.

W przypadkumasynetb w zakresie d 1g do 1000y jednos ki mkae$l a si i w g
[ga dla mapwywyJenepl®d®O®j @ si i wskazaDategp w ki l
na magymabwgpsgikart oSi np. 35@1,8kg. a na duUym

Ulega krystalizacji:i nf or macj a ni eobowi Nzkowa.

Kraj pochodzenia: proponujemy zastosowanie oficjalnego oznaczeAi®@ r o d u k t pol s
kt-ry to znak mo Waedodnlgdu poshddzemia krgjowego bez potrzeby
uzyskiwania zaSwiadcze@® zezwoleE& etc.
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Weterynaryjny numer identyfikacyjny: i nf or macj a owa idlea opbzozalaray z k
dzi ag agodhey mddelem zaproponowanynparadniki. Ps zc z eploacrhzw anhoi U e
sin spegnianiem wymoigwwzdédloelthmd 8gichod padaij e

dzi ag a wetesyBaryjny numeidentyfikacyjnynp.spr z e d aplbySrtee@aRHR j | ub
(formy dzopsiew nzoZeV). Numeru tegoz mmeaminal e U\
w innych ewidencjach (np. z numerem w ewidencji gospodarstw rolnyebjerynaryjny

numer identyfikacyioyas w& jdecjmji phwatowega lekarmas c i
weterynari.i (kt-r N wydaij wz osriyi ondap owri ieasé kc h p

znaj dwgp AgBcAani ku. B poradni ka

Mniej czasem:zaheby wmwaekewal ostroUnoSi prz
r-Unorodnycw cel kuatekSyjnier@® opisu produku przez przypisanie
murozlicznych wa | o.rWseelkie tego rodzaju komentarzei np. o niebotycznych
wgaSci woSci acdry nzi derzowyoktdreyj ¢ h Aaszgo prodaki fi av®cagiNo

skoEzyl sifi mandatem. kWi -zo sttoa gmi -odk,r eS| jo@ @
Niema moUl i woSci nazywal jakiegoS syntetycz
wi adom¢ e Pibdekt nazwanona et y k bdendi, e ntulsmii by i natur
ZostroUnoSci N naleUy teU podc hNaumalid e eu
odpszczelarza .Tworzeniewr aUeni a, Ue produkt ma | akieS$S
zakresiemo Ue z dgtakit opane jako wprowadzawarte kons
klienta oczarowal jakoSci N naszego(ppmaodukt u

stoi sku s p ameprzertiesezamer - Un e g oinfermadjina gtykiecie.

XIX. Przykladowe rozwigzania praktyczne

W poprzednich ompwaragkolwaoimawior malne zwi N:
dzi agal noScpir ow upsictelicezd leg adag rNcponlbevane r oz wi
uzng RaEstwo za rozsNdne i moUli we dmonzirUegl i :
zaproponowane sriddelower rak z wicNna&ni a zorgani zow;
do pozyskiwania mioduoraz miejsc dystrybugjik t - moeg N ptowadzone w ramach

produkcj podstawowj/sp r z gl @ 2Jp o §/rReld /handu detaliczegg a ntiegsk U e
magazynowania na etapie dyNalrgbywkj@&loirmzg mi
lub formy rejestracji wybierassampszczerz z wr a c aj Ncs puewcaygbgrahiniania
formalnetych formd z i a § afdan sw§e potrzebyMo Ul i we j es't zarej esi|
fomdzi ag.al noSci

Uwaga: pomi mo zastosowania sugestywnej,

nal p&ma,n Ue il ustrappgl| Ndrpebhjeamat awobemht ek
zawartych wporadniku KaUdy pszczelarz sam musi ocC
produkcj i oraz jak wydajny sprznt cawarsetnaadel
zostago poprzedzone teuekhojwymiuj Neiyz)ht apa §
przedstawionemodelowe propozycjamo g N by | Nalkgednmkznaews ze pa

pracownie do pozyskiwania miodu cyklu pradikcymneyq
(odsklepianie, wirowanie ¢edzenie miodu na sitachozostawieniev odstojniku do sklarowania
rozlewani¢. Wni ekt - rych przypadkach oznacza to
wzal eUOnoSci od fazy c yddiwiercigdla statyazkecilysfracj@ g o, ¢

114



t NJ & {ptatoRniamobilna

Pracowna mobilnamo zteowar zy s z y §m macosvmigmalom pozyskiwvania miodu,

kt -zgoezenbwanow poz ost agy.®lzy pa@wni robiliejapcatvdopodobnie

potrzem e b watlakowe, wydzielone pomieszczemid 0k t mar@proz y wi e F i mi
w zamykanych naczyniach (np. wiadrach i dokonal procesegw zwi N
klarowaniem a nastfipni egjoNklye@dyng e snp omdnaejscewa |
mycie sprzntu itp.

W pierwszymp r z y k Zaprdoporoweano wykorzystanie samochodu dostawczego, ale

podobnea nawet | epsze wa rnp.wkprzyczemeUcarapingovedpbe wn i |

barakowoziezaj o Uonde ze wzglfAidu na warunki pracy [
poje¥fdzi e 2 godinyUe j c inNgluWw dnoibnyi.ej szym panay kKiegad z i
r - wnw tidilych warunkacimo U1 i wsprosjardezasadomb e z pi ecze Est wa Uy
Tego rodzaju lepseznwilN zvaynk oer zjyesstta n pogej cdasawpnw e | k u
wy gNc zeldy tukiaoteraowegol c hoci aU i takie romwé Nzani
tylko w ramach RHD, jak)sin to przyjngo ni ek

Uwaga:nal eUy ,palnd inpambces klarowania miod
j ednak wyobrazil sytuacgliny Ueo| aw dezaie
wykorzystywany jestvy § N dakonpraeownia do pozyskiwania mioumo Ue t o
specjalniezaadptowanado tego celuprzyczepa campingowa lub konteneRo z wi N
modelowet r z eb a Wi & katkoow ail nsfpki c 2o wyposaUe
pracydosto® wadio wgdasnych potrzeb

Komputerovawizualizacepr zy k ga d o we | pracowniormwa tzams twaag a a
stroniel60.
Zastosowane rozwigzania organizacyjne i tech

1) WaUnym el ementemjpija@scowmdiosmalwklanenami ot ow
przedsionka przestrzeni t z w. odstawienid me | , k t
korpus-w z ula oraz jako mozegase® aogi amiyc D
zl atywanie sifn do Sr oddknay cohwazda pwa, ¢ hae nz wiji acsdz
BezpoSrednio przed wejddeéjesimy doUygizni®pi mag

nie stNpal po trawie w obuwiu roboczym.
2) Wniitrze poj ad dinypawinenoSci any i podgoghn,
sprzmalueolkyz ywi SwiyseprjzeNtZak gadamy, Ue podyg

zabezpieczona papierem malarskim przed zabrudzeniami.

3) Ch o criieavd wszystkich momentagitacyb i1 d z i e nepasitane elekibyczne
(modhp. uUywal rfAcznej winri-ewkkti-)r,e tuoNzpNrdazved
wymag@aid g Nc z e ni wtedygnoo ndowmykisrdystd w e w n rytakumutator
pojazdu (np. wpo gNczeni u z), gopravedz wporrhpd ke @ nu Uac z e
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Zz e wn Bdgorakumulatoa lub agregat. Mo UI i we j est r-wni e
urzNdzeE z wigna szy wyra s alarsii K -aw przechowuj Nc
podgrzanN wod#n.

4 Nal gldydbal o wgaSci we mocowarniizewjwpkezay snt
czas przejazdu.

5) W mobilnejpracownini e moUe =zabraknNi opgangigvenych
wczeSniejszycmi kai S Oilmatleegibgoptaatdl zyl si i w
zlew do myciiagot BNwe rozwi Nzania wykorzystuj
dostfiApne $Wysnarrcylyk wypzukavarckzniefnetowejvpi s uj Nc
has&oo:bi |l ny zI| ewod), éaorzynogrobin@z droNkn o Sc i techni
odpowi e dmdrawsypkrozniati samodzi el ni e

6) Nie mo U nzapomind o odprowadzeniu St i eWs kwa z (- Wk i
wzakresie rozwi Nz ao® razdgalexlt Ve dewy ¢.h Sp o @ & i

7) Nal e8pmiifpt azasadach htcbi enyprzzwighztaonwa ni e m
mo b i lomazopy myci u sprzntu po zako®&® zeniu prod

t NJ @ {pthtoRniarw zaadaptowanym pomieszczeniu geskim

Wtympr zykgadzie na potrzeby pracownrdragmehbo pozy
budynky, kw-dekyzej jegegrizinSoankcj n egaNmadavn $Sci a
wy k o Géctzyoornk i em cement owy m, a dodatkowo w miej
zabezpieczono je zmywalnym | aki eroesmsowne uUyc
dokumenty pot tanreeczghzad jeNUoyes ptagane tdeadwper i siii d h). k o pi i
Potrzebujemywysoce zmywalgj i odporrej p o w gbhezbarwej lub w kolorze, odporgj na
rozpuszczalniki, kwasy i zasadyyytrzymujN c enjy c i e myj kN ci Snieniow
Srodkami c heytdrej adny mm e j e ade&eniaer ani e |

Komputerovawizualizacepr zyk gadowe|j pr acaoovntdamipecangna war i ¢
stroniel6l.

Zastosowane rozwiagzania organizacyjne i tech

1) Podgoga zostaykiWwygelakat NN zakjddkadimynayn
kt-re nie NeMbudlmwNt  cot aufj at witerakgtysvgrto my c i e )
kierowal sin ni e tyl ko cenN, iljakc z ro-
np.ant ypoSIlizgowoSi .

2) Wpodanympr zykgadzi e mebl e 2z ostpaed pszceelakzeo nan e
Jako front-w uUyto zwy kNgelat roboozy wykoazkstagor o wa n
prosty bl at kuchenny wykonany z pagyty
laminatem odpornym na wysokiemperatury oraz zawilgocenie.

3) Prach ugat wmara ztp@ui brazkbateriak typu gastronomicznego ze
spryskiwaczem. W tym samym miejscu zorgan

116



4 Rozliczne szafy dajN moUl i licohi® ladekpatreje c h o w
do niewielkiej skali produkcji.

5) Z uwagi na m@wiae i xzarhetaodMano d wuf unkcyjny S
doodskl epi ani a (po zakoE& zeniu odskl epi a
oparcie dla ramek i zamknNi ni N wanienkn)

6) Wodnh , d o p r dovpomigszcreiia tylko w sezoriea p o adpowidtiniego
win Uda wody pitng podgrzewa sifn przy uUyciu prze
Odprowadzeni e nastnpuj e do beczki zI|l ok
do pozyskiwania miodu

7) Opcjonalnie w tym modelw j e d n e | z ke Rekmedimiac hzl okal i z
podrincznN pr ac ogdzei bifn d pgarsoi meacdzznoN, y sprznt
z funkcjonowaniem pasiekii nid o wwdaiamach prizmh§adu nr
zagospodarowal na potrzeby dystrybucji pr
handlu detalicznego) e & laifasN pracownii umiejscowimyt uU obok domos
niebfidzi e mynwesiosdi ew ido d atak ew M .

8 Na zewnjhtBoanioe P Vit zc tyahd nd kiofwki czemu pszcze
bota do pomaeszciersia potrzebuje wyjSi

obuwia

9) Solidne moskii er vy z magnesami zamocowano w W
przedsionkporazw Swi,etdli&kuw spos-b umoUl i wiaj Ncy
koni ecznoSc.i ich zabijania

10)Z wuwagi na ograniczenia przestrzeni ukga
wzal eeUno8d etapu cyklu produkcyjnego (r
iwdu Ue | mi erze zaleUel bnindzie od sposobu
ukazal n al eisltu sttomdwrgirimwmmd&, Aco oznacza, Ue
raczej nie poradzimy sobie podia j Nc  wi fic e | ni U 30 rodzin p

t NI & {ptatoiRniaow wersjustykalnej (domek pszczelarza)

Ni ekt -rzy rpesaziccumilljafvazsej i w specjalnie do tec
budynkach dz i fkliy s @ owei ki piiestrzel co z Np @ m koo
pracy. Dlatego tdd& masmy zehappmazywcokii | tado bi e n
rozwi Nzwntiem przykgadzie chcieliSmy r-wnieU
Zzawsze mus.i tyjowen n pelabaratoailm aczkowiekwc ipNaddwi nno spe§
wymagania w zakresie pr awjob@ournSania higienyN g u
ip o kN

n
t

Komputerovawizualizacepr zy k gad o we | p r a czoonsntiaani@szcdngnen war i a
stroniel62.
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Zastosowane r 0zuoyjngtechmicena or gani z a

1) Domek pszczelarza n aj d unp ¢ererseipbsesji w bezpoSrednim s
w § a Sgo domestva.

2) Caga pracowni a zost adao nwyekem@jest takicmowame, d r e wr
co do zasadys p e gvymogi higieniczned | a S c it a nprzyi tymsradzaju

dzi agaWaraS®cizauwaUyi, Ue drewniana konstr
gromadzenia sin wilgoci

3) Do d omku pszczel arza przygNczono sekc]
ram&/ pl astao wogranicza moUl ipes®i0yrtoawpr zestr
49 Na zapleczu domku zorgani zowano magazyn
orazproduktugotowegoprzeznaczonegg o s pr zeda Uy .

5) Poni elwané k nie dysponuje przedsionki em, W
z magnesamifgodobiNs i at kKN zadkeaz pi eczon

6) Zmy Sl ne mocowania stwarzaj N dramphWtym war ur
przykgadzie (w pomieszczemi @obmpowi Nzhwey )
uUyteczny ch@ouawdhzdionk i czemu pszczelarz
rozwi j amotyieynfbarsiakd) w ramkach.

7 Do domku doprowadzono ScieUkn z pgytek
moUl i woSiI wnoszenia bgota do wnitrza.

t NJ @ {ptatoRniamprofesjonalna
Pszczel amyz§1 ikto riyozwoj u, mowej ejzade navg ks eSci

produnkodjjnako dziag specjalny produkcji rol ne
pszczelich?) l ub uruchomidl z spNssz cazdealnei P & ksipj- Fadiz:
perspektywiczne, a takUe wzglnndy praktyczne
star awuatraySianupomi eszcze® w czystoSci (np. popil

Sci anpotoemezj agu do ustafowbDleati @ags ytse @ mpr HALIC
kt -rnyaddatkiem wyczerpuje wydowgi Ncgkmtzedladye

bezpo&lreh ni agd Nc zori ZkNdsdz2aliewartoea apwa Uyi, Ue w pr
zastosowani a rozwi Nzani a modugowego (np. j o
wykorzystani a dodat kowych pomi eszcze &) i st

biurowego, toalebraz pomieszczenia socjalnegopgla acowni k- w (gdyby ki ec

“Jak juU wspominaliSmy, nini ejpsrzoyd ukocrjard nniko doub ey nwyj nei asi
nieprzekraczaj Ncym uzysku od 80 rodzin pszczelich, co
bezpoSredniej, oraz wska¥fnik-w okreSlajNcych dziagy s
przedstawiamy jakonapaNc N si i do wirowania i pakowania miodu w r
podst awowej / RHD, ale w niekt-rych sytuacjach nasz mod
r-wnieU na tzw. zakgad konfekc|j onceewamiza tmizoydgua myn ineamnjiz
niniejszego poradnika).

«Q

"Przypomnijmy, Ue wym-g ten z definicji nie dotyczy s
rozporzNdzenia 852/2004). W pozostagdgych formach dzi ag
dziagal noSci przekraczaj Ncej swym zakr eseinczgizmodukcj i
praktyce dotyczy handlu detalicznego oraz cznSciowo R
biidzie za to obowi NzwwagNnpzysped®ddiinamlynizakgadc deli agaj
ifale tN opcjN nie zajmujemy sin w ramach niniejszego
przykgadu 4 na potrzeby zaaranUowani appdosdakweweégood e mi
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zaangaowWami ramach np. sp-gdzielni pszczel a
miodu).

Komputerovawizualizacapr zyk gadowe | pr acaoovntdam@ezcangna war i &
stronie 163.

Zastosowane rozwigzania organizacyjne i tech

1) Na potrzeby pracownmiodowej pszczelarza wykorzystano samodzielny budynek,
nNi emni ej podobny epraypadku zasioSowania samgdgidnedo w
mo d u g u modhardkterze ¢piorowgastronomicznyntkontenera)

22 W tym wariancie wygospodarowano Wtymedsi or
miejscu nie tylko wygodniemo Una zmi eni | oidzzn ajUd urj @& rsd bic
r-wnimeyOval ka do r Nk. Tutaj teU meslémyny ods
plastydo obr - bki w dalszych czinSciach zakgad

3y Pomi eszczenie wyko@E& zono &@¢ae ko mpgao dnjaotdezrei
S pr awjegomycitl stjeszczeq aiejsmei przebiega sprawni e.
odpowiedniazabezpieczomprzed dostawane m si n brudu w szczel.

4) Z wuwagi na trwagoSi oraz wygodn w myciu
pszczel arski e, a st-g i duUy zlesmli do ce
kwasoodporneftzw.kwa s - wk d Xdemus pr z it prpepatag u Uy

5 W za#&fii e wyodr Abni ono namagazyn @rodukiuagokwegs,z c z e r
gdzie moUna przygot oprgdukaufinalregofaczidlwiekdly st r y b
pracownk | i enci z zagoUenia nie wchodzN

War t o z aupapbhgwaner olzew i eNestaparspektywiczan dla rozwoju innych

dziagadlpna@cidodat kowym zastosowaniu okreSIlon:
HACCP i stnieje potencjag do przeksztagceni a
pojawi sif r-wnieU modgbjegowonféktjonelara pu mi odu i d

t NI &5] distniRuck w zaadaptowanym pomieszczeniu gospodarskim

Pszczelarze zainteresowani uruchomieniem handlu detalicznego (ewi RHDoci aU w t vy
przypadku istnieje winksza gatwoSI wykor zys
lub wykorzystywanych normalnie jako mieszkalng)o wi n n i pvydzigledil e | 0
dodat kowego miejsca na potrzeby dystrybucji
ni eobowi 4nldawe. z pa §ynhdnoi gakd dodatkowy magazyn,

wkt - -rywmireU0 bhidziemy przygotowywal sif) do wy
lub pakowd kartonyd o w y (apy i kzécz klienta detaliczndgVskazae w tym miejscu
pomieszczeniev = Uadnym razi e ni e nadaj e sHomadtodo <c e
pszczelax prawdopodobni e bndzi e potrzebowag zor
tymczasowe stoisko na potrzeby sprzedaUy na
jego aranUie@omwi ppzykdatdawe nr 6.
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Przypominamy Ue nasze Ami knedefjeSmi spedegyduj emy
winnejf or mi e dnisgakdaBc ib)evypmPrad d nbinad zsyseeruwd r o Ue
HACCP. W omawianymp r z y k gvgkdrzystano jednak wi e | e zasad el ast
przewidzianych zwgaszcizwa spaUydacizyyechhBidied e ds i
pami,itdé progwkgadebeie jak we wizwpkhidah spad
niezatrudniaie personeluo r a zw s&hgym pomieszczeniu dystrybucyjnymszczelarmie

bandzi e g@rgadey wanywl cd Ngaudzdoby .

Komputerova wizualizach pr zykgadowego pomi eszeosniaga d
zamieszcanastroniel64.

Zastosowane rozwigzania organizacyjne i tech

1) WAmi krocentrymnnispedgtyiraebujemy zmienial
Wsytuac) ach gsdzyc znepg. - | pnaydcah ,d e s z cianpwigszak y we j
na kurtkn oraz miejsce do odstawienia but

2) W pomieszczeniu nigest potrzelma umywalka ani toaled. Nie sN one wyn
gdyU do cel - w s an iestmfrastrpktuta wwwagbkskina domastvie Nc a |
pszczelarza

3) W przykgadzimr zapredemobtiwawoSi zastosowan
w zakresie wykWaEedgnizawa§e&iidnle |jest to z
klinkierowa. Taki e roawa Nz ani erayzzogsktaa g a i t
zamieszczonaw poradniky jestmo Ul i we do st osowani a. Ze w
zaproponowaoj ednak Ue wyko@®zenie podJogi terak

4 BiorNc pod omaaianympr Dgkggadzi e pomieszczeni
produkt - -wzpokazeéelziowlmne | est w bezpoSredn
pozyskiwani a mi odu, ni e ma potrzeby st
przeciwkogryzoniomaniinstalowanalamp UV.

5 Maj Nc na zapphippanie yzykel o st and@m momi eszczeni a

ok na i dr z wi zabezpieczono moskitierN. Do
aby umoUl iwil wypfidzenie pszcz-§ bez koni
6) Warto zwr-cil uwaghn, Oe podobne warunki
campingowej | ub doiekseczedamaBEadpieawwy mh, Ue wn

nne bndzie nadmiernie nagr deWpnep( doumgk uo
w cieniu wifinkskegadbaldyoakiuzol acjfi termicz

t NI &6} sthisk’ tymczasowe/ruchome na bazarze

Zgodni e z kzra-gtokleengioa mj a GEc u c h ai payanniejyod czasj i p s z
doczasui mo Ue  cphrco ved d z i Hastawianynk b e z po Sr e d nkiieRta ob s § u
detalicznego W poradniku podano s zcze g - § o wea tenyatmocddz nievy ¢ h opc
wprowadzania do obrotw ramahp os z ¢ z efgrmd m V @ fj .a0pisaneS oz wi Nz ani e

120



z 0 s tstaedjzonez  myoSIsNor zeda Uy b a ejalaremal\wszystkich forme r s a | r
dzi agdj maodSac i si i1 haallu getalicanege, Ripr zeda Uy biezpo Sr
zwy j Nt krodekgh podstawowe)j. Przedstawia onoj e d n N z pnstadasj,t s zy c h
najcznSciej zresztN spogdliasirwddmoad| cmhansuhriikeNag
Rzecz jasna przewzethng brezentowanestoisko zostanie okalizowane w miejscach
dysponujpdowiceldnod i nfrastruktur N, .zoalgiaenyni an N
umywalkami itp.).

Komputerova wizualizacp stoiskaz 0 s zami@szcanana stroniel6s.
Zastosowane rozwigzania organizacyjne i tech

1) W pr zy kwykortystin@ auto osobowekt -ma& co sdauilgE r - wni e
doprywatnych cel - w ps Ncpzybadauhandiu detalicenegpo r o d
oraz RHD jestto elemeet] ast ycz no Sci,priewidziany proesv@zepisy S c i
europejskiedo stosowania w§ a zezmagy ch pr.oducent - w

2) Ni e spos-b prpeeajeienaawi Wi ztueagloi zacj i , al e w
powi nnovybdgane zmywal nym brezentem | ub f
dot r wagego z apbwodudewentnalnago wycieku lub przypadkowego
rozbicia sgoi ka.

3y ZgoUonpe zsdalU bndzie nasthpowaga bezpoSr
lepszego wyeksponowania towaru stoisk@ s tzaofjabpnew r oz kgadany s
turystyczny (nadadzN sin r-wnieU drewni an

4) Stolik zgodnie z wyczuciem estt y K i pszczel ar zmp. (caystyph a pr z
obrusem, lecz nie jesin konieczry. O ile nie spowoduje toz abr udzeni a s {§c
zastosowaneireoznai Nznaarcizeeni a dl a bezpiecze(

5 I stotnym el ement em st oirgebhugemypreesida wszsikona s z e n i
aby nie dopuszczal do nadnmiazorcrhe gon ina groz epw
warunkami atmosferycznymi. Vdmawianymp r z y k g a d z i r@o panagokrmar z y st i
doci NUonej Astopieodo, |lecz nadai fistiyi nmmi-fwdnziy
drzewamiJ e S1i sprzedaU odbywwgasBhdwszamdaszmo)
zostawil w gosagodargbwize ez Muptiyo wady rs pymz ed
odbywa sin w niesgoneczne dni |l ub zgsdy sto
(np. w godzinach porannygh W kaUdym razie waUne | est
donagr z e wmodiktavwws itit akci e .ich sprzedaUOy
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Podziekowania

Poradni k powSt adEuwpejskiegn &entluszu Rolnego na rzecz Rozwoju
Obszar -w Wi enkrkatcrmi,e aKrlpowe]j Si eci Obszar
opn.cowani u brag udziag zastnp praktyk: - w, ur zn
grono zespogu autorskiego i redakcyjnego z
odzwierciedla ewywazspos- ltu,cfzdkt paywppystgvgniu
poradnikaid z i Nk i kt-rym m-g§ on w og-le powstal v
powi edziawszy sk-ry wogowe|j by brakgo, chcN
lub mniejszym stopniu braliudzi w pracach terenowych, redak
sin w procesie konsultacyjnym. Wystarczy ws
dozamknincia jego ostatniej wer sji mi nngo do
j ednak cadgryz ytjean cdzogsr zepvani u materi agu i obe
opracowanie dojrzage, doggnbnie przemySlane
iprzydatne. Uwa Uamy, Ue warto wskazal osoby,
ini e szczzaisduz iy rwoz | i ¢z n ez akyajsaSnyi ernfi kag wya droa v
popravek i korekt.

Zacznijmy od etapu gromadzenia danydti e ruszyli bySmy 2z .miejsc
TowgaSanize stoickN wrhicz cietfumwoBSgiid demwi
organi zacyjne i techniczne przy wirowaniu i
terenowych, |l ecz r-wnieU poSwinfncali czas ©pc

zaczynaj2Avwkieesljowadmi e & idnodbm ykr - t ki e Szgtneni e é ¢
dzi nk kg elemgylowi Koszowi, kt - ry nie tylko wspieradg

r-wnieUO uUOyczyd swN pracownifn (w wersji rus
Ponadto ¢den zmo d el i pracowni , kKt - -ry wykorzystal:i
dostarczyg nam Sgawomir Podgaj nyBrzezinaclRej ono
(wojew-dztwo ¢g-dzkie), kt-ry jak siwchp: ¥Fni e
proces-w technol ooggi-clznniyec hg s oab Np onni aegrtaopd ¢ ®N.z o r
Kluczcowe ws par ci e otrzymal i Smy te0O od pracowni |
Hodowl i i Produkcj i ZwWi er zncej w Ministers

dyrektora Magdal eny Bartosi EBGskiej wraz z Bar

Rozdziagd o wodzgigehbypintanteojmi mis¢ mowst al bez k
wskgdgadzi e:

-prof. dr hab. Maria Borawska, Uni wersytet M
(pod kNtem zagadni e® bezpieczeE&twa zdrowotn

dr . i nUO. Lech Magrela, ®altietdeahnT &ahnbil ofadd
S$rodowi ska (pod kdNeamemejyaayh oSci fi zyczno

-pr of . dr . hab. n. far m. Bogdan Kndzi a, | ns
wPoznaniu (pod kNtem mikrobiologii farmaceut
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Podzinkowaepaowadpeni e poradni ka przez proce
Karolinie Florek z Biura Bezpiecze@EGtwa tyw
Inspektoracie Weteryniay kt-ra wr az z | won N Zawi nows
merytoryczneglakcypkhkegoU dzinki cCzemu por ad.]
przejryyatm®ciilustracje zawdzificzamy natomi g
jhzykowej wspieraga nas Agnieszka Rebel ak.

Podzi fnkawerliNa si i wreszcie Kk ipatamennRolpidwau or az
iObszar-w Rybackich w Urzndzie Marszagkowski
kt - rego od szeregu | at podej mowane sN inicja
odpowi edni ej rangi w spogecze@Est wie.

Autorzy
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Zalacznik A: wymagania dotyczace wody i lodu (fragment opracowania MRiRW)

Ro z d z iopgagowania Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi w uzgodnieniu z
Gg:-wnym | tes Pamitamyonrpg Spr zeda U bezpoSredni a produ

pochodzeni awywiagrani@aego zakres$Scibezpiecze®twa U

Podmi oty prowadzNce sprzedaU bezpoSredni N

produkt - w pochodzeni a zwi erzncego, powi nny
wymagani a dl a wody przeznaczone,j do spoUy
lubprzechowywai a produkt -w pochodzenia zwierzncego
zajnczak- -w i zwi erzNt gownych oraz mleko sur
to powinien on byl pozyskany wygNcznie z wod
Wodapzc eznaczona do spoUycia przez ludzi jest

wolna od mikroorganizm-w chorobotw-rczych i

zagroUeni e dl a zdr owi a l udzki ego, wszel ki c
pot encjalne zagroUenie dla zdrowia ludzkiego
korozyjnych i spegnia wymagania mikrobiol ogi
zagNcznika nr 1 do rozporzNdzenia Miristra
jakoSci wody przeznaczonej do spoUycia przez
bezpoSredni N powinny podej mowal wszel ki e d:z
ustalone dla:

1) parametr -w wska¥*ni kowych okreSI| omvy ch w

rozporzNdzeni a;

2) dodatkowych wymaga® chemicznych okreSlon
rozporzNdzeni a;

3) substancji promieniotw-rczych okreSlonych
Punktem, w kt-rym woda pr zledzin wykarzgstyaana d o S P
wzakgadzie produkcij. l ub obrotu OywnoSci N,
wzagdgNczni kach do ww. rozporzNdzenia jest pu

celem | ej wykorzystania w proddkajinal ufbr - df
zaopatrzeni a (przed¥anhiozatwpnevodoodhMwodaa
Nadz-r nad jakoSci N wody przePa@Esrwowp UoDspe
Sanitasna St wi er dzeni e przydat noSckorzystywahsj praeo s p o |
podmi ot prowadzNcy sprzedaU bezpoSredni N, k
(przedsifnbiorskaonalwamdacgijMgegawoi ndywi dual ne u
dokonane na podstawie przedgoUonycihwodyr zez t
wykonanych przez laboratoriumP a Est wo we j I ns plebk aforatoriu®a ni t at
oudokumentowanym systemie jakoSci prowadzon:
Pa@®GstwowN Inspekcjnin SanitarnN. Pa@Est wowy Vv
dopublicn e | wi adomoSci i nformacj n o] | aboratori
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pr-bek wody na obszarze jego wdgaSciwoSci mi
obej muj NcN:

1) wykaz parametr - w, met od badawczyc hgoi i ¢ch
zatwierdzenie systemu jakoSci prowadzonych
okresu trwania zatwierdzenia,

2) zestawienie charakterystyk metod bada@E st

W przypadku korzystani a przezo roeddmioN zpr wo
dostarczanej przez pr-kedal ibaoyphwo mwbdoziaN
wkt - -rej mi ej sce poboru pr - bki wody do b a
wodoci-Ngowbi zacyjne pokrywa sif z pumgkt em
w produkcji lubobr oci e UywnoSci N (zlokalizowanym u
bezpoSiw-dmd Ngs przedsifib-kanativbnawypidonei Ngetwo z
wykonywania bada@® jakoSci wody w zakresie
rozporzNdzeniu w sprawie jakoSci wody przezn
podmi ot prowadzNcy sprzedaU bezpoSredni N w s
na koniecznoSlIi monitorowania jakoScci Npodyi er
musi wykonywal dodatkowych bada® jakoSci wod

W sytuacij.i nat omi ast , gdy mi ej sce poboru
wodoci-Ngowbi zacyj ne zostago zl okali zowane
[zdefiniowanym w art. 2 pkt 16 i art. 2 pktustawyz dnia 7 czerwca 2001 r. o zbiorowym

zaopatrzeniu w wodidn i zb®orowym odprowadzani

UrzNdzeni a wio dig diicNqo wev- d powierzchnio
ipodzi emnych, studni e publiczne, ur
domagazynowani a i uzdatgaoawani ar wNdzesi aci
regul uj Nce ciSindiiepir eewwdgy wodoci Ngowe
lubk anali zacyj ne wr az z uzbrojeniem I

dostarczana | est woda | ub Kkt -rymi odpr
wposiadani u pr zeds ikinalizazyjnregpwa wodoci Ngow

W:- wczas podmiot prowadzNcy sprzedaU bezpoSr

wpunkcie zgodnoSci celem sprawdzenia Cczy WOt
spegnia wymagania jakoSciowe. Na jakoSi wody
bowi em wpgyw r-wnieU stan instalacij.i wewnntr
wjaSciciel/zarzNdca danego obi «dndlizacyjneWeni e pr
wskazane|] powyUe]j sytuacij.i pot wierdzeni em,

UywSwi spednia wymagania jakoSciowe sN wyni k
zprzyj Aitymi na pod%zalvi @eseaxceiny cziygtyd@l i wo S«
zw§daSci wy miP adEsd avroavraij I nspe@dni e Sanwwar mejzpo
w sprawie jk o Sc i wody przeznaczonej depinspekcjpWy c i a

8tj. Dz.U. 2 2020 r., poz. 2028
“Analizin ryzyka zamieszczamy w rozdziale XII.
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ramach prowadzonego nadzoru nad jakoSci N wo

wprzypadku stwierdzeni a, Ue woda pobrana w
wodoci NgoprNgd uncpentua UywnoSci, nie spegnia wy
wrozporzNdzeni u, zaws ze d NON do ustal eni

przedsi Abi or s t-kamalizaoyjoed w cpurikaeo ezerpalnym zlokalizowanym
naj bliOUej zaworunigdg - wondoootbuabndpewiaee@zi al ne
j ak oS badanginypunikcie poboru wodly.

Ww . ustawa o0 zbiorowym =zaopatrzeniu w wodn
orazw w . rozporzNdzenie w sprawie jakoSci wody
regul uj N kwesti.i dotyczNce,j dysponowani a

wpierwszym jak i drugim przypadku, wy ni kami
przedsinbiorstkwanawodaciyNgewo JednakUe, np.
przeprowadzanychrpz ez or gany UE, jak pokazuj N dotych
bygoby dysponowani e przez wWWw. podmi oty ocC
przedsi nbi or stkwonawodaciy Ngewo( kwestie mo Ul i w
wumowi e o0 zaopatpiswwanw] wpdmi pdzy przedsinb
kanali zacyj nym, a danym rolnikiem). Podmi of
zbiorowego zaopatrzenia majN moUliwoSi zapo:
ocenie jakoSci woey dd aspwoldpci &Nguy ddwam owe g c
m. i n. na podstawie A 26 ww. rozporzNdzeni a
dospoUycia przez ludzi (zgodnie z przepisam

zkomuni kat -w umi es zceramgtcdwena ustzmadmui eg mi mty
internetowe | pr z e d<kanaimcyjpeys).t wa wodoci Ngowo

Zar -wno podmioty stosujNce w procesie prod:l
przedsi Anbi or s tkanalizacyjoed @ csytigio ydy miejsce pobopur - b ki

ustal one przez przedkaméliozatwonewordosti Afo
wurzNdzeniu wodoci Ngowy m, a nie w punkcie
produkcij i |l ub obrocie UywnoSci N (zlokali zo\
bezpoiSN)edjnak i podmi oty wykorzystuj Nce do te
ni 0 50 os-b lub mhwegdy nn&® &okdni powdnmy u
orazczfistotl i woSi bada® jakoSci wody z wg a

lubpa Est wowy m inppeltaramesanitagnym.

Przykgadowo, zgodnie z zagNcznikiem nr 3 do
dostarczanej |l ub produkowanej w &2, ustalersiet r e f i €
czistotliwoSci pobieraniy @d- - wdlk Swiowe g odop al
powi atowego | ub granicznego inspektora sanit
dl a parametr -w grupy A, 1 pr-bkn na 2 | ata
mi ni mal nej czistotl|l i woSciadp@bioekrraenSilaonpj - bwe k

rozporzNdzenia w sprawie wymaga® weterynaryj
zwi erzficego przeznaczonych do sprzedalUy bez
wsprawie wymaga@E weterynar w npyocchh ogrzzy i pr @dw
przeznaczonych do sprzedaUy bezpoSredni ej p
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pobierajNce wodnin z wdasnego ujhncia wykorzys
powi nny sprawdzal Co naj mni ajwymaganma dlswwodyo k u ¢
przeznaczonej do spoUycia przez ludzi

Pob-r pr-bek wody do bada® powinien byl prze

tj . przez osobfi przeszkol onN RaEptovndpaajija nli a |
Sanitarrej i posiada Nc e aktual ne zaSwiadczeni e l ub
wl aboratorium, kt-re uzyskago certyfikat w z

pr-bek powinno byl wykoi®PafEs twsgelkejianijamejlub | abor
winnych laborat r i ach o wudokumentowanym systemie | a
zatwierdzonym przez Pa@twowN Inspekcjn Sani

Podmi oty prowadzNce sprzedaU bezpoSredni N p
potwi erdzaj Nce jej przymdathdddnideo wsipaoScyicweg o
lekarza weterynarii.
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Zalacznik B: rejestracja dziatalnosci (wzory wypeinienia formularzy)

W celu ugatwienia zagatwiania spraw w ur znde
formul ar ze ni ezbfdne rangoh formadrze jaejsawl rnoaBainiN 2k u w
zprowadzeniem gospodarstwa pasiecznego. Tyt
oopgatach.

Pszczelarzs k §adaj Nc:

-wni osek o] wpi sani e gospodar st wa payh eczne
nadzorowi Inspekcji Wetg/naryjnej oraz wni os e k o] wpi sani e do r
prowachslWe zedalU bezpoSredni N pr oldudotrejestru poc ho
zakgakdt--we podlegaj N rejestraci. zgodni e z
(np.RHD), do powiatowegd ekarzaweterynarii,

- (dotyczy handlu detalicznego)vniosek ozatwierdzenie i wpido rej estru zalk
podl| eychaujrNecii d o we j konRtardsltiwowe gan-nws pklgajdianysar
dopa (Es t w mawmtgveegoinspektorasanitarnego,

musi zgo @yl drowvrd zapgat kwopihatwyO0skagr boNpdijs v
nadzorowanych przezpowiatowego lekarza weterynarii ipa Es t w 0 powigtawego
inspektorasani t ar nego podl ega bowi em opgaci e s k
okreSlonych w listapada2006e0 zo pdjraica E&1sGskvanie Bowst. &3
CznSci | zagNcznika do ustawy.

Pszczelarzs k §adaj Nc:

-wniosek o wydanie zaSwiadczenia potwierdza
rejestru ppdkggdj Ncych n ad zrgmargjveji oraz mweigsekk c | i

owpi sani e do rejestru zakgad: - w prowadzNcy
pochodzenia zwierzncego | ub do rejestru zakg¢g
6 ust. 2 rozpor z Ndz eopbvaatowegdeBaiz@vetendali4 (np. RHD

- wni osek o] wydani e z a S winameg zedn jakim ppsiekawi er d -
lubdzi agad sitod&da wpi Fapovdatowegdekajzavstérynarie

-wniosek o wydanie za$Swiaavigrdzerneniwps dprejetwi er d z a
zakgad- w yphoudrl zefigdaoj wNecj k onPtar@sltiwowepgan-nspekciji
dopa (Es t w awmtgveegoinspektorasanitarnego,

mu s i zgoUOyl r-wnieUO dow-d =zapgaty opgaty
zaSwiadczenia podl e gave p o wiae mz acspagdaaccihe osgk- a rnby
wustawie z dnia 16 |istopada 2006 r. O opga
zagNcznika do ustawy. Zapgaty opgaty skarb

wjaSci wego organu podat kowego.

8tj.Dz.U.z204r.,p0z. B23z p- Fn. zm.
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[B1: Rejestracja dziatalnosci nadzorowanej w Inspekcji Weterynaryjnej]

Pasieczno, 14 lutego 2020 r.
(miejscowos¢, data)

Jan PszczoGa Komentarz: nalezy podaciY A t = Y lndmark & |

PESEL: 1234567890 PESEla w przypadku osoby nieposiadajgcej numeru
Miejsce zamieszkania i adres PESEL — numer paszportu lub innego .dt')kumentu
potwierdzajgcego tozsamosc oraz miejsce
zamieszkania i adresl/bo nazwe, numer identyfikacji

podatkowej (NIP), jezeli numer taki zostat nadany,

Pasieczno 222
22-222 Pszczelin

siedzibe i adres podmiotu;

Powiatowy Lekarz Weterynarii w

ZGLOSZENIE REJESTRACYINE
gospodarstwa pasiecznego — pasieki

Zwracam sie z prosbga o zarejestrowanie pasieki zgodnie z ponizszymi informacjami:

Okredlenie rodzaju i zakresu dziatalnosci Rodzaj dzidGalymyWwainiw psz
nadzorowanej, ktdrg wnioskodawca zamierza pasiece stacjonarnej oraz
prowadzié:

Zakres dziaGalnoTci

Komentarz: w przepisach ustawy z dnia ) o o
- pozyskiwanie miodu i nieprzetworzonych

11 marca 2004 r. o ochronie zdrowia zwierzqgt

oraz zwalczaniu chordb zakaZznych zwierzqt produkt - -w pszczelich cele
(t.j. Dz.U. 2 2020 r., poz. 1421) nie pojawia sie obrotu,
wymag informowania o skali dziatalnosci. - umieszczaniep s z crA rymfku_

Okreslenie lokalizacji obiektéw budowlanych i miejsc, | W miejscu zamieszkania wnioskodawcy. Ponadto
w ktérych ma by¢ prowadzona czOT!l wuli zlokalizowanych
dziatalno$¢ nadzorowana: gospodarstwa na terenie Gminy Pszczelin .

W zal Bdlinood doraUnych pot
r-wnieUO pasiekO wOdrownn
zamieszkania, |jak t e {popiaw
snsi edmdwikat ogzpronwi at )i ksi

JAN PSZCZOgA
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[B2: RHD — rejestracja w Inspekcji Weterynaryjnej]

WNIOSEK

O WPIS ZAKtADU PROWADZACEGO ROLNICZY HANDEL DETALICZNY PRODUKTAMI
POCHODZENIA ZWIERZECEGO | ZYWNOSCIA ZtOZONA DO REJESTRU ZAKEADOW
PROWADZONEGO PRZEZ POWIATOWEGO LEKARZA WETERYNARII

Pasieczno, 14 lutego 2020 r.
(miejscowosd, data)

Powiatowy Lekarz Weterynarii w

Na podstawie art. 21 Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego
(t.j. Dz.U.z 2020 r., poz. 1753):

Jan PszczoGa

(imie, nazwisko/nazwa wnioskodawcy)

Pasieczno 222; 22 -222 Pszczelin

(adres/siedziba i adres wnioskodawcy)
055555555
(numer identyfikacyjny w ewidencji gospodarstw rolnych)“

Whnosi o wpis do rejestru zaktadéw
Lokalizacja zaktadu, w ktédrym ma by¢ prowadzona produkcja:
W ramachRHDni e pr owadzi ,ajddydie plystollic KOc j i

Ch-whddowla pszcz-G, w tym w zakresie tej dzi
pszczelich oddalonych od gospodarstwa pszczelar
jego pakowanie w gospodarstwie pszczelarza ,odbywa si O w ramach r -
prowadzonej produkcji podstawowej w oparciu o wytyczne z a Ghnczni k @ rlz nda@ ernd zap
852/2004 pod adresem Pasieczno 222; 22 -222 Pszczelin

Rodzaj i zakres dziatalnoéci, ktéra ma by¢ prowadzona?

Prowadzenie rolniczego handlu detalicznego

Prowadzenie posrednictwa w zbywaniu zywnosci wyprodukowanej przez inny podmiot
prowadzacy RHD podczas wystaw, festynow, targédw lub kiermaszéw

Rodzaj zywnosci bedacej przedmiotem produkgji lub obrotu?
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Produkty pszczele nieprzetworzone, w tym midd, pytek pszczeli, pierzga, mleczko pszczele

Planowane miejsce zbywania zywnosci wytwerzenelw ramach RHD?
- Pasieczno 222; 22 -222 Pszczelin -wmi ej scu, w kt-rym produkty zost
-sprzedal z obi ekt - wargowiskach, kKisrmaszachhfestyrmch itp.

-s pr z epdm@zéz internet .

Zataczniki do wniosku®

Oswiadczenie podmiotu potwierdzajgcego utrzymywanie pszczot

|:| Kopia zezwolenia na pobyt rezydenta dtugoterminowego WE udzielonego przez inne panstwo

cztonkowskie UE

JAN PSZCZOgA

podpis wnioskodawcy
lub osoby reprezentujqcej
wnioskodawce

Wyjasnienia:

1) Wypetniaja producenci rolni objeci ewidencjg gospodarstw rolnych w rozumieniu przepiséw o krajowym systemie ewidencji produce ntéow,
ewidencji gospodarstw rolnych oraz ewidencji wnioskdw o przyznanie ptatnosci, ktdrzy posiadaja numer identyfikacyjny nadany przez Agencje
Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa.

2) Wpisac¢ X tam, gdzie to wtasciwe.

3) Dotyczy pieczywa cukierniczego, ciasta, ciastek, wyrobow cukierniczych oraz gotowych positkéw (potraw) niemiesnych, w przypadku
ktorych do ich wytworzenia wykorzystano sktadniki pochodzenia zwierzecego.

4) Do dobrowolnego uzupetnienia. Nalezy wskazaé, czy jest to miejsce, w ktérym produkty zostaty wytworzone (gospodarstwo), targowiska,
kiermasze, festyny itp.

5) Wpisac X tam, gdzie to wtasciwe. Jako zatgczniki do wniosku, zgodnie z art. 22 ust. 3 ustawy z dnia 16 grudnia 2005r. o produktach
pochodzenia zwierzecego (t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 1753),nalezy dotaczy¢:

- kopie zezwolenia na pobyt rezydenta dtugoterminowego WE udzielonego przez inne paristwo cztonkowskie Unii Europejskiej w przypadku,
gdy wnioskodawca bedacy cudzoziemcem, w rozumieniu ustawy z dnia 12 grudnia 2013 r. o cudzoziemcach (t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 35 z
poin. zm.), zamierza prowadzi¢ dziatalnos¢ gospodarcza na podstawie obowigzujacych w tym zakresie na terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej, albo

- o$wiadczenie podmiotu potwierdzajgcego utrzymywanie pszczét, jezeli wniosek jest sktadany przez podmiot niepodlegajgcy obowig zkowi:
wpisu do Krajowego Rejestru Sgdowego, wpisu do Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci Gospodarczej, uzyskania zezwolenia na
pobyt rezydenta dtugoterminowego WE udzielonego przez inne panstwo cztonkowskie UE.
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[B3: Sprzedaz bezposrednia — rejestracja w Inspekcji Weterynaryjnej]
WNIOSEK

o wpis do rejestru zaktadéw podlegajgcych nadzorowi Inspekgji
Weterynaryjnej

Pasieczno, 14 lutego 2020 r.
(miejscowos¢, data)

Powiatowy Lekarz Weterynarii w

Na podstawie art. 21 Ustawa z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego
(t.j. Dz.U. z 2020 r., poz. 1753),

Jan Ps zPasieczfR22; 22 -222 Pszczelin

(imie, nazwisko, miejsce zamieszkania i adres/ razwa,-siedziba-adres-wnioskedawey)

055555555

6 oW : Y albe numer identyfikacyjny w
eW|denq| gospodarstw rolnych W rozumieniu przepiséw o krajowym systemle eW|denCJ| producentow eW|denc1| gospodarstw rolnych oraz

ewidencji wnioskdw o przyznanie ptatnosci - w przypadku pomieszczen gospodarstwa, zwylgezeniem-gospedarstwrybackieh,-o ile wnioskodawca
takie numery posiada)

wnosi o zatwierdzenie / wpis do rejestru zaktadow

J . Pszdspo Gada O be ;ZPpstedzmo@22;r22 -222 Pszczelin

Okresélenie rodzaju i zakresu dziatalnosci, ktéra ma byé prowadzona, w tym rodzaju produktéw pochodzenia

zwierzecego lub-2ypwnosei-o-ktbrejmowa-w-art—6-ust—1pkt 2lit-b, ktére majg by¢ produkowane w tym

zaktadzie:
Rodzaj dzi pGabdo&Tga: i sprzedal imprzetdarzonyeh a z i n
produkt - -w pszczelich
Zakres dziaGalnoTci: ch-w i hodowla pszcz-G, w
posi adanie rodzin pszczelich oddalonych od gosp
wirowanie miodu oraz jego pakowanie w gospodarstwie pszczelarza. Spr zedad | ok al

zgodnie z ograniczeniami s pr zedalUy bezpoTredni e]j
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Rodzaj p r aiepeétworzene produkty pszczele :mi - d ml eczko pszczel
pszczeli i pierzg a.

Okreslenie lokalizacji zaktadu, w ktérym ma by¢ prowadzona dziatalnos$é

W gospodarstwie pszczelarza: Pasieczno222; 22 -222 Pszczelin

Rejestracja

A mlo Xsprzedaﬁ b e z A adnicey thandebdetaliczny ApoTrednictwo

AUywnoTl z dosbkaogma owa n ilekoakEJonowanie miodu i

produkt -w pszcAeaskupdzisziznyc hAtransport AyavhoiT-cri

jaj konsumpcyjnych A produkcja jaj konsumpcyjnych (ferma) Akogo

gowi e c lstatek rybacki przetw-rstwo |jadal dynme(akle) i mak - w

Wskazanie, czy zaktad zamierza korzystac z krajowych srodkéw dostosowujgcych, o ktérych mowa w
art. 10 ust. 3 rozporzadzenia nr 853/2004 FAK/NIE
JAN PSZCZOgA

podpis wnioskodawcy
lub osoby reprezentujgcej
whnioskodawce

Lista zatacznikdow:

1. Kopia zezwolenia na pobyt rezydenta dtugoterminowego WE udzielonego przez inne panstwo cztonkowskie Unii
Europejskiej FAK/NIE
2. Oswiadczenie podmiotu potwierdzajgce utrzymywanie pszczot, jezeli wniosek jest sktadany przez podmiot niepodlegajacy
obowigzkowi wpisu do KRS, EDG, zezwolenia z pkt 1 TAK/MNE*
3. ZaSwi adalzbeoniceSwi adczenioe goowniaehcykciieu bpirdzNecze kdozgi er Uawc N obwodu
Pol skim Zwi Nzku Gowieckim oraz osobowoScFAK/ME awnej, zgodni e
4. ZaSwi adalzbeniceSwi adczenie o prowagzeerizuzab rz oidekkiegolmamhastaie §z wi e r
decyzji mi nida rsap rwgva SEri ombagwi ska, wydanej n aFAlYMIEl st awi e przep
Uwagi:
1. W przypadku spoétki z ograniczong odpowiedzialnosciag wymagany jest podpis osoby wymienionej w wpisie do KRS.
2. W przypadku spétki cywilnej wymagany jest podpis wszystkich wspdlnikow.

*Wz6r oswiadczenia podmiotu potwierdzajgce utrzymywanie pszczé6t — uniwersalny zatgcznik do wniosku o zarejestrowanie

RHD lub sprzedazy bezposredniej.

133



[B4: Oswiadczenie o utrzymywaniu pszczot]

Pasieczno, 14 lutego 2020 r
Jan PszczoGa
Pasieczno 222
22-222 Pszczelin

Powiatowy Lekarz Weterynarii w

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

eeeeeeeeeeeceeeeeeeecece

OTwi adcpodmdtueo utrzymywaniu pszcz-G

Swi adomy odpowiedzialnoTci kar nej zZa s&gGadani
Z art. 233 Ustawa z dnia 6 czerwca 1997 r. Kodeks karny (t.j. Dz.U.z 2020 r. , poz. 1444

z p-UnaoaTwimdczam, Ue utrzymujO pszczoGy w pasieci
Pasieczno 222; 22-222 Pszczelin, wpisanej do rejestru gospodarstw pasiecznych

prowadzonego przez Powiatowego Lekarza Weterynarii w € € € é é € €& numerze
por znd k @Bbp5H55

Jan PszczoG
(czytelny podpis)
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[B5: Handel detaliczny — rejestracja i zatwierdzenie w Panstwowej Inspekcji Sanitarnej]

WNIOSEK®

O ZATWI ERDZENI EOZAWESDWDWOl REJESTRU ZAKGADEW PODLEGAJ
URZNDOWEJ KONTROLI PARKRSAWOWEJ | NSPEKCJI SANITARNEJ

Pasieczno, 14 lutego 2020 .
(miejscowoSi, dat a
PaEGtwowy Powiatowy | nspek:

Wttt ettt e et e e e e raeeas
Na podstawie art. 64 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r . o bezpiecze@®stwie Uywnce
(tj. Dz.U. z 2020 r., p o z . 2021 z, pw Towi Nzrk W) z art . 6 ust. 3 ro
852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2 004 r . w sprawie higie

s po Uy wchzyre RE I 139 z 30.04.2004, s. 1; Dz.Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13,
t. 34, s. 319):

Jan PszczoGa
(i min, nazwi sko/ nazwa wnioskodawcy)

Pasieczno222; 22 -222 Pszczelin
(adres/siedziba wnioskodawcy wg KRS lub EDG)

PESEL: 81010200141
(PESEL"/numer identyfikacji podatkowej NIP)

wnosi o0 zatwierdzenie oraz o wpis do rejest

Handel internetowy poprzez serwis xIs.pl (identyfikator: Pan_Pszczolka), serwis
alemiod.pl (identyfikator:P an_Pszczol ka), wGasny sklep interne
oraz handel 0 b wo Prodpktami z wGasne,j pasi eki
Pasieczno222; 22 -222 Pszczelin

(naleUOy wymienii odrfAbni ez ankajzawy- w oshijendt?yi cbhy wwsizoyssktike ne)h
Rodzaj i zakres prowadzonej dziagalnoSci, Kzl gaosdynfiiek azj NPoDgsk Agal no
okreSl onej RwejKersatjrozney nBNdowym ( KRS) GosmndaE:mj(EDGﬁ)cji Dzi a

-47.89.2 SprzedaU detaliczna pozostaGych wyrob-w pr ows:

-4791. 7Z Sprzedal detaliczna prowadzona pntemetez domy sprz

'RozporzNdzenie Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007
rejestracjiiza wi er dzania zakgad-w produkuj Ncych | ub wprowadz
urzndowej kontroli PaEst wowe|j I nspekcji Sanitarnej (C
na mocy rozporzNdzenia Mi nkiast2rOal 9Z drr.o wina ezn idaniNac elglo prao¥
wsprawie wzor-w dokument-w dotyczNcych rejestracij.i i
wprowadzaj Ncych do obrotu UywnoSi podlegaj Ncych urz#ind
poz. 2097).



-4799.Z Pozost aGa sprzedal detaliczna prowadzona poza
i targowiskami.

Rodzaj UywnoSci bidNcej prZedmiotem produkcji lub obr

Produkty pszcze le nieprzetworzone wyprodukowane w ramach prowadzonej os obi Tci e
produkcji podstawowej w opar ci u o za®manhndiZWH B522004.1r 0z p

Jan PszczoGa

(i min i nazwi sko oraz podpis wni
lub osoby reprezentuj Ncej wnios

ZagNcznidsku” do wni

1. |JAktualny odpis z Krajowego Rej est r|Niedotyczy

2. |[Kopia zezwolenia na pobyt r ezydent|Niedotyczy

3. |zaSwi adczenie o wpisie do Ewi d e ncj|Niedotyczy

ObjaSnieni a:

1)

=
o<
w o
N O
T Q¢
(o=

a sdRuwopbobypéizycznej. W przypadku gdy osobie nie nadanc
tu albo numer identyfikacyjny innego dokumentu, na podst a\

2)

2

pisal zakjaedgopoamiphkudspalujblzym podlegaj Nce wdaSci wo?é
a sanitarnego, do kt-rego skgadany jest wniosek. JeUel i

podl egaj Nce wgdSdiomyEdi imsprekdr pawEstamd wyaamy p
do kaUdego wgaSciwego ze wzglindu na siedzibhn
podmi ot produkuj e |l ub wprowadza Idmo obrotu
paEGstwowego powi atowego inspektora sani

U,_
DO ST D
Q@N T 50 C

DO S <X
—_
HOE
-

o~ wnwoa—
N< ®OOS D
—335=
e
o<
v =
u»

9 wszystkie rodzaje dziagalnoSci w s$kacpNodu!

i zakyé
KD) okreSlone w Krajowym Rejestrze SNdowym (KRS) |

oz
N ©
Qc C
o<

D @
u»
o
- —

4 wymieni i rodzaje UOUywnoSci produkowane|j przez zakgad, a

Ncyczhajre - (byewno&adi, nalelUy wymienili je dla kaUdego zakga
k-w do wniosku.

O CC
N X<
S C

e
d
N

Qo —

® Zaznaczyl wgaSci we.
Jako zagNczniki do wniosku, zgodnie z art. 64 ust. 3 umsitawynal aby ad®PHNcszyelr:pnia 2006 r

aktualny odpis z Kr ajuchyweng ostaR@wole st ru SNdowego;

zaSwi adczenie o wpisie do Eyuchylenyastawowdki agal noSci Gospodarczej ;

kopifn zezwolenia na pobyt rezydent a ed jpuagisttemomicreojvoencko WYE i ted Zlind i o rEeug o pperj &z eijn w przypa
zoziemcem, w r 0z ouddozemdach, zamiezzapri swavd i | dzi agal noSi gospodarczN zgodfthylow] obowi Nzuj Ncyn
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Zalacznik D: samodzielna kontrola wewnetrzna

W celu ugat wi eni a pszczel ar zowi przygotow
dopozyskiwania mioduz al e¢ca a®iyd co | akalS ccozlasw prodvaaijzu
wewnhtrezpegoodpowi edzi el sobi e na stopnjawaUni e
przygotowania technicznego pracowni o0oraz spo

NajwaUniejsze kwwagsatni e a by jg hpecowhiodd npazyskivaeia

miodupr zedst awi one w poradni ku z Niema wabhowiwNz?lkmn
aby w jakikolwiek formalny spos-b dokument ow
jednakUe przedstawiona tabel a mwc&pwsystkwz al s
wpracowni zostago odpowi edni o przygotowane
pszczelarskiegpPoni Usza ankieta moUe posguUyi do v
w ramach prowadzoned@ndlu detalicznego oraz RHD.

L.p. Wyszczeg:- | ni enjJest Nie ma i|Jest, ale
prawi d(trzeba wymaga
zrealizowane |z r e a |l i| poprawy

1. Prowadzn prawi dgdgowo

maj Nc na wzglndzie r
opisanych w rozdalelll. Wi e m, | ak
usytuowal ule oraz i

preparatyo r az znam specy.f

Pami fi/ffameaby zggosil
wgaSci wego miejscowo

weterynarii do rejes
nadzorowanych, winc
okolicznoSI .

2. Charakter i skala produkciv mojej pasiece
odpowiada HagoUeni om grup
zdefiniowanej we wst
pasieka do 80 rodzin pszczelich, brak
zatrudnionego personeluinodelu
standardowego, daradhik

3. Ukgad spr zicownidw moj e
pozyskiwania miodu (ew. pomieszczeniach
przeznaczonych dadystrybucji) lub stosowane
przeze mnie procesy

zagNczonym wi zuali za
opisom ich dotyczNcy
poradni ka wuwzgl i daoiea
w zakgadtakinejestrdasmUe | i

acowane swoj e wga
kument acij fioityadywic
at kowyc.h czynnoSc

o — O
O QT
[oRyeREa

4. S§ciany pracowni do
wykonane zodpowiednichma t e r, zgadhie
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z zaleceniami rozdz a \@lIuL.

(JeSli samoocena wyk
roku, nal eUy sprawdz
5. Sufity T ggadki e [ prost
g z y m$ brak skroplin zgodnie z zalecenia
rozdaz a\glud.
(JeSli samoocena wyk
rokuunal eUy sprawdzil i
6. Poddgidagiwa g e, odpowi ed
gat we do ,azgogni zzczaleceniare
rozdaz a\glud.
(JeSli samoocena wyk
roku, nal eUy sprawdz
7. Oknai szczelne, lecz otwieralneabezpieczons
siatkami/moskitierami przeciw owadom.
Met oda mont aUu umoUl
pomi eszczenia oraz ¢
czyszczenia zgodnie z zaleceniami razdz § u
VII1.
(JeSli samoocena wynk
roku, nal eUy sprawdz
8. Drzwi i szczel ne [ gat
ggadki e, proste bez
(jeSli nie dysponuj e
zabezpieczone r - wnie
zaleceniami rozdz a \glILd.
(JeSli samoocena wyk
roku, nal eUy sprawdz
9. Kanagy wentylacyjne
przeciw owadom zgodnie z zaleceniq
rozda a\glu.
(JeSli samoocena wyk
roku,y nsaplrealvd zi | i ch
10. | Zabezpieczenie przed gryzonianii stacje
deratyzacyjne/karmniki  rozmieszczane
zewnNtrz budynka@®&mo
11. | Zapewniongestwy st ar c z aj Nc a
bi eUNcej Zi mn e jej, zgodneeiz
zaleceniami rozdz a Xjllu
12. | Pracowniai zapewni ono ene

or az odprowadzeni e
zaleceniami rozdz a gVvil.tu3 oraz XII.

139




13. [Natural ne l ub Szt uc]
niezmi eni onN b alravmp y
zabezpieczone kloszami przed rozpryski
szkga.

14. |[Dostfipne s N odpowi ¢
utrzymywania wgaSci w
stanowi ska do mygodnie z
zaleceniami rozdz a \glli.4.

15. | Mam zapewniony w poblUu dost i
spguki wane|j wo d N
zlokalizowana w samej pracowni, to drzwi r
otwierajN sin bezpoS
kt -rym nast ne i jpakowanié
miodu), zgodnie z rozdz a g\Ad imMll.

16. | W pracowni do ppyskiwania miodu man|
wydziel one mi ej sce
pozwal aj Nce na zmi af
but -w na odzi e (zaleceniani
rozdaz a gvil.w4 i VIIL3.

17. |Teren wok-§ pomieszc
utwardzony i utrzymany po r z Nd k u
zaleceniamirozda a\glll.5.

18. [Pomi eszczenia UywnoS$S
przed wtargni Aci em
gospodarskich zgodnie zaleceniamirozda a
XV.

19. [St osuj n rozsNdny ro
pr zest r awe wilowan&at ia gakowanig
mi od-w oraz p r azgodnje @
zaleceniamirozda a Xy , kt -ry
produkt przed wt - rn
Dystrybucja nie koliduje z procesar
produkcyjnymi (rozdz a/i§.2).

20. |Przy obr -bce mifhddiu iu
wykonanych z materi a
dopuszczonych do k g
odpornych na kor ozj
skgadni k ami Uy walecehian
rozda a gvil wlll.

21. | Powierzchnie robocze w pracowny Ua
sps-b nie zagr a(peofuku,
s Nv dobrym stanie technicznynzgodnie z
zaleceniamrozdZ a\gllu
(JeSli samoocena wyk
roku, naleUy sprawdz

22. |Szaf ki, p-gki [ i ni ma
powi erzchniach, w
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stycznoSI i gpadHukt
utrzymani a MNJ ec zmasm o {
ozd-b oraz zbndnych
w czasie produkgji zgodnie z zaleceniami
rozdz a\glu

23.

Ur z Nd zseNwijaa Sc i wloatowane Ki
serwisowaneoraz odpowiednio zabezpieczor
poza sezonem zgodnie z rozda § \élIm

24,

Pami nt am i adXk, ojakdiz kiedy
prawi dgowo n alumighyo tymy
opowi edzademdudt r owa

25.

Mam czysto w pracowni do pozyskania
miodu (oraz w pomieszczeniu dystrybucyjny
jeSli je posiadam),
zaleceniami rozdz a X u

Jstem w stanie w sz
dobrych praktykach ]
d e z y n fi & kym jo Nkutecznych sposoba
ich realizowania.

26.

Nal eUyci e zabezpiec
transportu zgodnie z rozdza 1¥.2.

27.

Postnpujn ze sgoi ka
okreSl onN D& ir onzidgzdya |
uUywanych zakrntek.

28.

i ki z mi o d e miecznie &
echowujn Atwm,za

odnym miejscu, gd
spos-b zbliUony dg
opisanych w rozdale V1.4.

29.

Nadzorujn jakoSI wo¢(
okreSlonN w. Zwgagiamz
Swid@amoSi, Ue jeSlIi i
wody w moi m gosp
przebudowywana | ub m
wody, powinienem n
odpowi edni N ocenh.

30.

Zapewni am odprowadz
k a Ud y ha prodykicyjnym (w tym wylewan
Sci eki w przypaf
prowizorycznego ich wyprowadzenia poza
obszar pracow)i zgodnie z zaleceniami
rozda aXjlu

31.

Dysponujn aktwual nymi or zie
czgonk - - w rodziny zaanhga
stwierdadalNcyendi wwskazaCE
wykonywania prac p r, zgpdnig z
rozdz a gxXdlir.
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32. |Osoby postronne ni e
podczas p r o ciens -cavzwradan
szczeg-|l,kdrawapamNes
uUy wany c hywajnya om mpeszkalny
(j eSl i,zgbdntey zalegehiami rozdza
VII.

33. |[$mi eci [ o dy javil yz apnmkzne
szczelnych pojemnikach z pokrywami § m
s Nsuwane zgodnie z rozdza gXévVim

34. |Prowadznin dokument aaniji
rozdaz aXxjvi.

35. |[ Dost awy do klient
Gr omadzn na bi eUNc¢
identyfi kowal ,n a§dne z
zaleceniami rozdz a XVil.3.

36. [St osuj i odpowi edni e
jednostkowych zgodne z e ami
rozda a Xvil.

37. [Wypegdniam wgras&ani go am

do wzmiankowanychw ankiecier o z d z
dzinki ud zevmud am S wo
podnoszh kompetencj e
m.in. rozdtx a § XVl. Za rok, przed
rozpoczhc,zewm dsoe znoi neyj
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Zalacznik E: wybrane akty prawne
Ew21T LI2NI DRTSYAS 06290 yNIypHKHAnn tIFNXLFY
kwietnia 200NJP ¢ A LINI 6A S KA IA FrdgnentyNP R 56 & LJ20 & é

ROZDZIAG

PRZEPI SY OGCLNE

Art yilkug
Zakres
1. Niniejs z e rozpoerdzenie~ustanawia og-l ne zasady
przedsinbiorstwa spoUywcze w zakresie higien)
wszczeg:-l noSci nastnpuj Nce zasady: N
a) gg-wna odpowiedzial nosSl za bezpdeeczeE&two U
prowadzNcym przedsinbiorstwo spoUywcze,; ~
by ni ezbindne jest zapewnienie bezpiecze@&twa U
UywnoSci , poczNwszy od produkcij.i podstawowe

[ €] 5
e) wytyczne do dobr ej praktyki sN waUnym instr
podm ot om prowadchym przedsi fAbiorstwa spoUyw

produkciji OywnoSci w zakresie zachowania zg
stosowaniem zasad HACCP;

) niezbindne jest ustanowienie Wkogtbler i -w mi kr o
temperatury opartych na naukowej ocenie ryzyka;

g niezbindne jest zapewnienie, Ue przywoUona U
normom higieny jak UywnoSi produkowana we W

Niniejsze rozporaandezevxnioednrrhaesmaesnﬂousodvxo wszystkich
przetwarzania i dystrybucji UywnoSC| oraz do wyw
wymog-w odnoszNcych sifn do higieny UywnoSci

2. Niniejsze rozporzNdzenie nie ma zastosowani a

a) produkcji podstery 0 w e j na wgasny domowy uUyt ek;
b) domowego przygotowywania, przetwarzania | ub
domowy uUytek;
c)bezpoSrednich dostaw, dokonywanych przez pr
konsumenta koG owego | ubgol bkapnégednakjadop
ta ko

konsumen Ecowego,;

[ €]
ROZDZIAG
OBOWIt+ ZKI PODMI OTEW PROWADZ}I CYCH PRZEDSI NBI ORSTW
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Artykut
Obowi gzk

Podmi oty
przetwar
wy mogi h

Art ydkut
Ogd6l ne i
1. Pod mi

3
i 0gd6l ne

prowadzNce przedsinbiorstwa spkowc;e z
zani a i dystrybuciji UywnoSci odbywaj Ncyc
i gieny ustanowione W niniejszym rozpor zN

szczegoO6l ne wymogi higieny

oty prowadche przedsiadukaoaijsrt WFHOdSSptOdJVVOMN:N

te powi Nz akite- rdez isaNjawyimi,eni one w zadNczni ku 1|,
przepisami dotyczNcymi hi gi eny[ puosdtkarn.o wai uotnoyrmi w

or az

853/2004.

2. Pod mi

z wszel kimi szczeg:- | ny miozwymadldmrieanmiu p rw

oty prowadzNce przedsifibiorstwa spoUywec:

produkciji, przetwarzanlaldystrybud:;iy wn podychetapagid o kt - rych stosuj e
1, przestrzegaj N ogstlaaryawi owyynoly -w zZa gNenryi kiu

szczeg-lnych wymog-w przewidzianych w rozpor :
3. Podmi oty prqwadche przedsifAbiorstwa spoUywc:
szczeg-lne Srodki higieny:

a)zgodnoSi z krypygeczammi mdkaroBrodk-w spoUywecz

b) procedury niezbndne do osi Ngnifncia poziom-w
niniejszego rozporzNdzeni a;

c) zgodnoSi z wymogami kontroli temperatury dlIl

d utrzymywanie gaG&ucha chgodniczego;

e) pobi er lekiaralizg r -

4. Komi sja ustanawia kryteria, wymagania i <cel e,
nimi sposoby pobierania pr-bek i dokonywani a
el ement-w innych ni U i st ot njee gnoi nuizeujpsezgengi oe nrioez,f
przyjmuje sin zgodnie z procedurN regulacyjnl
ust. 3.

5. JeUel i niniejsze rozporzNdzenie, rozporzNdzer
wykonawcze nie okreSl aj NI meypdpppéds rahlarstv
spoUywczego mogN uUywal wgaSciwych metod St
wsp-Ilnotowym | ub krajowym al bo, w przypadku k
r-wnowaUne rezultaty do tvycrhe fuezryesnkciywanneyjc, h jperC

uzasadni one naukowo zgodnie z mindzynarodowo

6. Podmi oty prowadzNce przedsifibiorstwa spoUywec:
przewidzianychwart. Y podkr ., a&8itior9 wjako mpiomoicgh dobwywipEg
na podstawie niniejszego rozporzNdzeni a.
Art yskut
Analiza zagrozen i krytyczne punkty kontrol:i
1. Podmi oty prowadzNce przedsinbiorstwa spoUywec:
procedurn | ub procedury na podstawie zasad H/
2. Zasaly HACCP okreSlone w ust. 1 obejmujN nastipg
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JeUel

a)

b)

c)

d)

f)

9)

okreSlanie wszelkich zagroUe@® kt-rym naleU
akceptowalnych pozi om- w;

okreSlanie krytycznych punkt-w kontroli w d
jestkmi eczna do zapobieUenia | ub wyeliminowani
akceptowalnych poziom: w;

ustanowienie | imit-w w krytycznych punktach
akceptowalny od nieakceptowalnego w celu za
ograniczenia zidentyfikowanych zagr oUe G

ustanowienie i wprowadzenie w Uycie skutecz

punktach kontroli;

ustanowienie dziaga® naprawczych, gdy monit

jest poza kontrol N;

usanowi enie procedur, kt-re powinny byl regu

czy Srodki wyszeyedziagaph®N skuifécza)le; oraz

ustanowienie dokument - w i archiw-w proporcj

przedsinbiorstebhuswykkpwanegoswutecznego sto

wyszczeg:-I|Iniflonych w | it. a)

i dokonuje sin jakiejkolwiek modyfikacji w
podmi oty prowadzNce przedsinbiorstwa asdpzoayyNwc ze d

niezbndne w ni e]j zmi any.

3. ustlst osuj e sifn | epdrymwaed zdNoc ypecohd npirozzedys i ibi or st we
uczestniczNce w jakimkol wiek etapiepprodukcij.i
produkcji podstawowdj p o d k r . itayuctho rp- owli zN zaagnayncihac h, kt -r e s
wymi eni one w zagNczniku | .

4, Podmi oty prowadzNce przedsifAbiorstwa spoUywec:

aydostarczaj N wgaSci wemu organowi dowod-w dot
spos-b, w jaki wymagaj N tego wgantci we or gan,
przedsi Abiorstwa spoUywczego;

by zapewni aj N, Ue kaUdy dokument opisuj Ncy pro
artykugem jest zawsze aktual ny;

c)utrzymuj N inne dokumenty i archiwa dotyczNc

5. Szczeg- Jowe ustalemiaidjtsyegMcardtyksdgwa mioag N
zgodnie z procedurN okreSlonN w art. 14 wust.
niniejszego artykugu przez niekt-re podmioty
szczeg-l noSci paoypkrozr ezzy szt aapnei van ipermoicee dur okresSl o
celu zqstosowania zasad HACCP, aby zachowal Z
r-wnieU ustalal okres, podczas kt- -rego podmi c
powi nny zachowy wanazgddoi& zustednitt cy. i archi

[ €]

ROZDZIIAL
WYTYCZNE DOBREJ PRAKTYKI
Artykut

Opracowywanie, upowszechnianie i korzystanie z wytycznych
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PaGstwa Czjgonkowskie zachncaj N do opracowywani a

oraz stosowaniazasftHACCP zgodni e z art. 8. Wytyczne wsp-I|r
art. 9.
Zachnca sin do upowszechniania i ,jegkorzystania zar
wsp-l notowych. Podmi oty prowadzNce przedsinbiors
wytycznych nieobowi Nzkowo.
Art y&ut
Wytyczne krajowe
1. JeUel i opracowywane sN krajowe wytyczne dobr e
upowszechniane przez sektory spoUywcze:
a po zasingninciu opinii stron, Kkt riytceh, i nter
takich jak wdgaSciwe organy i grupy konsumen

b) uwzgl fidni aj Nc odpowi ednie kodeksy praktyki

c)jquIi dotyczN produkcij.i podstawowej i tych
zagNczni ku |, uwzglonnden iwa j\ch Szcail eBc eznai gaN cozknri ek
2. Wytyczne krajowe rpogN byl opracowywane pod ec
okreSlonego w zagNcznikwu Il do dyrektywy 98/ ¢

3. PaGEGstwa Czgonkowskie oceniajN wytyczne Kkraj o\

a) Zost a( yacowamezgoaomerz ust. 1;

by lch treSi ma praktyczne zastosowanie dla se
c) SN one wgaSciwe jako wytyczne ze wzglndu na
odniesieniu do objAatych Srodk-w spoUywczych
4. Pa@Est wa Czpjrozneksoywdsakji e Ko mi s i krajowe wytyczne
Komi sja ustanawi a i uruchamia system rejestr e

PaEGtwom Czgonkowski m.

[ e]

*k%k

Z ARACZNIKII
PRODUKCJA PODSTAWOWA

CZNSL A: OGELNE PRZEPI SY HIPCGDSEAWOWEBL A PRODUKCJ I
IPOWI + ZANYCH DZI AGAS

I. ZAKRES

1. Niniejszy zagNcznik ma zastosowanie do produk
powi Nzanych:

a) transport skgagowehbhweyzani e sur owcpowkw .miaytsocru- v
pod war unki asiato 2n&cznie ickechazakteérie

by transpor:t Oywych zwierzNt, gdzie jest to ni
rozporzNdzenia; oraz
c) [é]
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II. PRZEPISY HIGIENY

2.

W jak najszerszym zakresie, przedsinbiorstwa
sNrohione przed zanieczyszczeniem, uwzgladni a
bAidN kolejno przechodzil

Nie naruszajNc og-lnego obowi Nzku ustanowi ong

spoUywczego muszN przestrzeg)aNIyC\/mgep?oczmvpycshwwsp

prawnych odnoszNcych sifn do kontroli zagroUe
dziagaE& w tym:

a) Srodk-w kontroli zanieczyszczeE& z powietrza
weterynaryjnych produkt - w | e cbznoiccyzdy cwh ,0 rSrzo d
skgadowani a, przetwarzania [ uni eszkodl i wi a

b) Srodk-w odnoszNcych sifn do zdrowia zwierzNt
maj N wpjgyw na zdrowie ludzkie, w tym progra
odzwierzicych.

Pzedsinbiorstwa sektor a

spoUywczego hoduj Ncy,
pochodzenia zwierzncego podej

o
d muj N odpowi edni e
ayw celu utrzymania obiekt- w uUywanych w powi
dziagani ami powieNzta-nw mi Uy wa ntyyenh odbo s kgadowa

pasz, w czystoSci oraz, W miarfn potrzeby poc
wgaSciwy spos:- b; .
b) w celu utrzymania czystoSci oraz, W miarhn g

we wgaSci wy EBemisab,pwjyepmrsiak- w, skrzy& poj a

co[e];

dw celu uUywania wody pitnej, lub czystej wc
niezbndne do zapobieUenia zanieczyszczeniu;

e)w celu zapewnieni a, Ue personel przetwar zaij
przechodzi szkolenie na temat ryzyka zdrowotnego;

) w zakresie w jakim to moUliwe w celu zapobi
spowodowagy zanieczyszczeni e;

o9 [ €] ; . ,

hyw celu zapobieUenia zapoczNtkowaniu i rozsz
przeni elSdd zsii nzanapoSrednlctwem OywnoSci, w t
Srodk-w ostroUnoSci przy przyjmowani u nowyoc
wybuchu takich epidemii wgaSciwym organom;

) w celu uwzglnfdnienia wynik-w wszeraki ch wga§
pr-bkach pobranych od zwierzNt | ub innych ¢

ludzkiego; oraz A 3
) w celu wgaSci wego uUywania dodatk-w paszowy
l eczniczych, zgodnie z wymogami odnoSnego U

IIl. Prowadzenie dokumeaciji

7.

Przedsifibiorstwa sektora spoUywczego prowadz!
do dziaga® podej mowanych w celu kontroldi zagr
wgaSciwy okres, proporcjonalny do charakteru
smUywczego. PrzedsifAbiorstwa sektora spoUywcz
w tej dokumentacji wgaSciwemu organowi i, na
spoUywczego

Przedsi fibiorstwa sektor a spoUywcaveego hoduj Nc
pochodzenia zwierzicego prowadzN dokumentacij:
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a) charakteru i pochodzenia paszy otrzymywane,]
b) weterynaryjnych produkt-w l eczniczych 1 ub i
zwi erzntom, okresy tacidhpodawadigg wani a oOor az zapr z
c) wystnpowania chor - b, kt -re mogN zagrozil be
Zwi erzncego,;

d wyni k-w wszel kich analiz przeprowadzonych r
innych pr-bkach pobranych do ¢a@lduwnadi agmowt

ludzkie; oraz
e) wszel kich odpowiednich sprawozda® na temat
produkt -w pochodzenia zwierzncego.

[ €]

.Podmi oty prowadzNce przedsifibiorstwa spoUywc:

takie jak lekarze wterynarii, agronomowie i technicy rolniczy, przy prowadzeniu
dokumentaciji.

CzZN$L B: ZALECENIA DO WYTYCZNYCH DOBREJ PRAKTYKI

*k%k

1.

2.

Krajowe i wsp-Ilnot owe -9wynti ynd zerj es zoekgroe S loxrpe rw Nadr
zawi eral wytycznket ynkai theintpite rdyo bw eGgelpu akont r ol i
podstawowe | [ powi Nzanych dziagani ach.

Wytyczne dobr ej praktyki higieny powinny zawi
kt -re mogN powstawal w produkcij i Z0o dagtaaw @ enj
maj Ncych na celu kontrolin zagroUe@® w tym wj:¢
ust awodawstwie krajowym i wsp-lnotowym oraz v
Przykgady takich zagroUe® i dziaga® mogN obej

a) kontroln zani emykotoksEnyakimehaj akci nOki e i
radioaktywne;

b) wykorzystanie wody, odpad-w organicznych i

c) wgaSciwe i odpowiednie uUywanie Srodk-w och
ich Sledzeni a;

d wgaSciwe i odpowiednie KkUywaniee zmétcarycrmar y j
paszowych oraz moUliwoSi ich Sledzeni a;

el przygotowanie, skgadowanie, uUywanie | mo U

) wgaSci we usuwanie padgych zwierzNt, odpad:- v

g Srodki ochronne maj Nce na cel th zapobi eUeni e
przenoszonych na ludzi za poSrednictwem Uyv
wgaSci wego organu;

hy procedury, praktyki oraz metody maj Nce na
produkowana, przetwarzana, pakowana, skg@gadoa
warunkach higienicznych, w tym efektywne cz

) Srodki odnoszNce sin do czystoSci zwierzNt

) Srodki odnoszNce sifi do prowadzenia dokumen

Z AACZNIK I

OGCLNE WYMOGI HI GI ENKI DHAPQOBK¥YSOTCW PROWADZI CYCH
PRZEDSINBIORSTWA SPOt YWCZE (Z WYJtTKIEM PRZYPADK
ZASTOSOWANI E ZAGH CZNI K 1)

WPROWADZENIE
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[ €]
ROZDZIAG

OGCLNE WYMAGANI A DOTYCZtI CE POMIESZCZEOG t YWNOSCIC

WYMIENIONE W ROZDZIALE 1lI)

1. Pomi eszcz®oi awdymm®zN byl utrzymywane w
stanie i kondycji technicznej.

2. WyposaUenie, wystr - |j konstrukcj a, roz mi

czyst

€S ZCz?

I

a pozwala na odpowiednie utrzymaninelubczyszcze
mi ni mali zowani e dostawania si i zanieczyszc:z
zapewnia odpowiedni N przestrze@® roboczN poz
wszel kich dzi agaG;

b) ma chronil przed gromadzeni em ysziymi, br udu, k c
przedostawaniem sifn zanieczyszcze@® do Uywno
ni epoUNdanej pleSni na powierzchni;

c)umoUl i wia wykonywanie czynnoSci zgodni e z o
ochronN przed zani eczySsczic z eznei ezmvad rcazza,n i wve ns zsc
oraz

dw miarnin potrzeby, zapewnia warunki przetwar
temperaturze wystarczaj Ncej do odpowi edni eg
wgaSciwej temperaturze oahy vempejaktbpwahae
monitorowana i, w razie potrzeby, zapisywana.

3. Musi byl dosthnpna odpowiednia il o8I ubikacij.i
sprawnego systemu kanalizacyjnego. Ubi kacj e r
pomi eszczemyamipr avc kjite si iz UywnoSC|N.

4, Mus i byl dostfipna odpowiednia |liczba umywal el
do mycia rNk. Umywal ki do mycia r Nk muszN mie
zaopatrzone w Srodki docmysuszeMNkai Womhamgit er
stworzyl takie warunki, aby stanowiska do myc

5. MuszN istniel odpowiednie i wystarczaj Nce sy:¢
Trzeba uni kal mechaeticzaegoohbszapiwwskpOwnych
czystych. Systemy wentylacyjne muszN byl tak
do filtr-w i innych cziSci wymagaj Ncych czys:

6. Wszel kie whzgy sanitarne powitumyal N bNadfpat r :
mechanicznN wentylacjn.

7. Pomi eszczenia UywnoSciowe muszN posiadal odpc
oSwietlenie.

8. UrzNdzenia kanalizacyjne muszN odpowiadal zar
zaprojektowane i skonstr iecxywazeda W prk/padkaddy uni ke
kanagy kanalizacji sN czinSciowo | ub cagkowici
zapewnil, Ue odpady nie przedostajN sifi z obs:
szczeg-1lnoSci do obszmaSaow N,gdkti -er @ rracllig es tsd mo
ryzyko dla konsumenta ko@& owego.

9. W miarfi potrzeby, muszN byl zapewnione odpowi
personel.

10.§r odKki czyszcche i dezynfekUJNce nie mogN by

gdziepr acuj e sin z UywnoSci N.

[ €]
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ROZDZIAG

WY MAGANI A DOTYCZt CE RUCHOMYCH 1/ LUB TYMCZASOWYCH
DUt E NAMI OTY, STRAGANY, RUCHOME PUNKTY SPRZEDAtY
Ut YWANYCH GGEWNIE JAKO PRYWATNE DOMY MIESZKALNE,
REGULARNIE PRZYGOTOWUJES| N ¢t YWNOSL W CELU WPROWADZANI A D
AUTOMATCEW ULI CZNYCH

1. Pomi eszczenia i automaty wuliczne, na tyl e, n e
usytuowane, zaprojektowane i skonstruowane of
kondycjit echni cznej, aby wuni knNi ryzyka zanieczys
szkodniki.
2. W szczeg-l}noéci i w miarn potrzeby:
ay muszN byl dostinpne odpowiednie urzNdzeni a,
(wgNcznie ze sprzhtemldsubzgnealcmhegblmyen
urzNdzeni ami sanitarnymi [ przebieralniami)

b) powi erzchnie w kontakcie z UywnoSci N muszN
i, w miarn potrzeby, dezynfekcji. Bndzie toc
odpornydt na korozjn i nietoksycznych materiag:-
przedsifibiorstwa spoUywcze mogN zapewnil wg
odpowiednie;

c)nal ey zapewnil warunki do czyszczenia i, Vv
prcy i sprzint u;

dw przypadku, gdy cziiSci N dziagalnoSci przeoc
spoUywczych, naleUy ustanowil odpowiednie g
higieniczny;

el nal eUOy zapewnil odpowiedni®™ej;il oSi gor Nce|j [

) naleUOy zapewnil odpowiednie warunki i/ 1lub v
[ usuwania niebezpiecznych i/l ub niejadal ny
jak i stagych);

g nal ey zapewnil odpowiedni eymprsagodni eni a i/
monitorowania wgaSciwych warunk-w termiczny

h) Srodki spoUywcze muszN byl tak umieszczone,
praktykowane, ryzyka zanieczyszczenia.

ROzZDZI AG 1|V
TRANSPORT

1. Transportery i/ lduob pkroznetweonzeur yS ruoldykwawn espo Uy wczy
utrzymywane w czystoSci i w dobrym stanie i I
spoUywcze przed zanieczyszczeniem i muszN, w
skonstruowane, by umetiewill wijabez wef ekyjsizc

2. Pojemni ki w pojazdach i/l ub kontenerach nie
poza Srodkami spoUywczymi, jeSli moggoby to

3. W przypadku gdy transportery 'zéWub!ekoatenery
czegokol wiek poza Srodkami spoUywc zy mi l ub dc
spoUywczych jednoczeSnie, musi byl zapewni one

4, DuUe il1oSci Srodk-w spoUywczych w postaci pg)
transportovane w pojemnikach i/lub kontenerach/zbiornikach przeznaczonych do transportu
Srodk-w spoUywczych. Takie kontenery muszN b
nieScieralny spos-b, w jednym lub w kil ku | fz:
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wa n es pdoor ttu alhy wno Sci |,
Uy wc zych

W przypadku gdy transp
innego poza Srodkami s
koniecznejess k ut eczne czyszc

zanieczyszczenia.

S$rodki spoUywcze w tra

Zabezpieczone, aby 2z mi

7. W mi ar i potrrtzesrby ,i /tlruam
spoUywczych muszN byl
to konieczne, zaprojek

uU
Sp

6.

ROzZDZI AG V
WYMAGANIA DLASPRZ N T U

1. Wszel kie przedmioty,
a) byl skutecznie czysz
dezynfekowani e musi
jakiemukolviek ryzyku zanieczyszczenia,
byl tak skonstruowan
stani e i kondycji te
wyj Nt kiem jednor az
takich materiag: - w
I starannie czyszc
i nstal owane w ta
czaj Ncego o

b)

c)

Z
Z
b
d) b
(0]

y |
y |
t a
22 W miarfn potr
kontrol ne w

3. W przypadku
korozji sprz

y
u

~ Qoo
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cel

gay
ntu
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ROZDZIVAG
ODPADY t YWNOSCI OWE

1. Odpady
usuwane

we , ni
pomi eszczeE,
noSciowe, ni
poj emni kach
aSciwemu org
Takie poj
stanie i gat we
przyj Ni odpowi e
UOywdci owych, niejadaln
muszN byl zaprojektowa
czystoSci oraz W miar
Wszystkieodpdy muszN zost al
zgodnie z majNcym zast
stanowil bezpoSrednieg

2.

4.

151

APl masdNab@fodknwczo

ortery i/1lub
poUywczy mi I
zenie minindzy

kontenery
ub do pr ze\
przewoUeni
nsporterach i/ 1l ub kont e
ni malizowal ryzyko zani
skpoont enery wykorzystywa
przystosowane do utrzyrt
towane tak, aby umoUl i\

nstalacje i sprznt,
W mi ar
cznst

czone,
odbywal z
e,
ch

takich materiag-w
znej, aby zmini mal
k omyt e ntea k ws k o roptark
k dobrym porzNdku
w miarn potrzek
. b, aby pozwol il

bszar u.

OO D C
< T —O
-/ - >

3<

o

ejadal ne produkty
gagpabiecdch gromadzehiw.j e s i
ejadal ne produkty
, chyba Ue podmi ot
anowi ,wlubeystémy nsewaniay p y
emni ki muszN byl odp
do czyszczenia i,
dnie przepisy, dotyczN
y ch dukt -w ubocznyc
ne i yt kowane w taki
R pot eby, chronii pr
usuninte w spos-b higi
osowanie do tego celu
o lub poSredniego ¥Fr -

< c o
o

O coT oo

" N NI =< NI

—sc-oxo

=
3

é

C

pro I
ul
rz

d



ROZDZIVAG

ZAOPATRZENIE W WODN

1.

rzeni e v

a) NaleUy zap at
a dne w cel

kaUOdym przyp
zanieczyszczone.

wnil odpowiednie aop
k u n

e zao
d gdy jest to niezb

by [ €]

22 W przypadku gdy uUywana jekfawoda oekzdatna ¢
przeci wpoUarowych, pozyskiwania pary, chgodze
prowadzona w oddzielnych systemach, Jgatwo r 07
jakichkol wiek moUliwoSci powrotu do system-w

3. Wodazodzysku Uy wana do przetwarzania |lub jako skgse
Zzanieczyszczeni a. Mu s i byl o tym samym standoz¢
wykazane wdgaSci wemu organowi , Ue jakoSi wody
wartoSli zdkewospBUgwozych w ich koEowej post
[ €]

ROZDZIVWNG
HIGIENA OSOBISTA

1. KaUda osoba pracuj Nca w stycznoSci z UywnoSci
czystoSci osobistej i nosil odpowiednie, czy:
wierzchnie.

2. tadna osoba cierpiNca na chorobfi, lub bfidNca
poprzez UywnoSi, bNd¥ teU stwierdza sifn u nice
owrzodzenia |l ub biegunkfn nie moUe uweyjsSkalie po:
do obszaru, w kt-rym pracuje sin z UywnoSci N
jakiekol wiek prawdopodobi e@®two bezpoSredni ec
taka osoba zatrudniona w przedsbnbeobBtdwie sj
mi aga kontakt z UywnoSci N musi niezwgocznie :
r-wnieUO ich powody, podmiotowi prowadzNcemu f

ROZDzI AG | X

PRZEPI SY ODNOSZI CE SIN DO $RODKEW SPOt YWCZYCH

1.

taden z s wrkagwad-nw kl-wh inny ni U0 Uywe zwierzita
uUOywany w przetwarzaniu produkt - w, nie bAadzi e
sektora spoUywczego, jeSli wiadomo, UOe jest,
zani eczys z ani patogenpymisnikrdoyganizmami lub toksyczny, zepsuty lub

ni ewi adomego pochodzenia w takim zakresie, Ue
procedurach przygotowawczych | ub przetw-rczyc
higieny przezeptpedsspbUgwstzwgos produkt ko e
nadawal do spoUycia przez ludzi

Surowce i skgadni ki magazynowane, bAdN przect
ustalonych tak, aby zapobiegal ich zepsuciu i
Nawszystktc h et apach produkcji, przetwarzania i dy
przed zanieczyszczeni em, kt -re moUe spowodows:



ludzi, szkodliwa dla zdrowia | ub zanieczyszc:

oczeki wal , iQ zostanie w tym stanie skonsumow
MuszN istniel odpowiednie procedury, aby zape
r-wnieUO istniel odpowi edni e procedury, aby ze
miejsc, gdzie Uywanmd®d,i [reseat warzzyagma olwyb skgado
gdy w szczeg-lnych wypadkach wgdaSciwy organ
moUl i woSci spowodowania zanieczyszczenia w Ww)
Surowce, skgadni ki, p-@pmodglkby ispwyyplmy qat
chorobotw-rczych mikroorganizm-w | ub tworzeni
temperaturach, kt-re nie powodowagyby ryzyka
chgodniczego JednakUe otguraamirize njee otk rlesmnyt, r &li
dopuszczalne, aby przystosowal sifi do zasad f
przygotowywania, transportu, magazynowania,
UywnoSci, pod warunkiem Ue nmizedsodvwidd wjre ttwa rs)
spoUywczego produkuj Nce, dokonuj Nce obr - -bki I
muszN posiadal wgaSci we pomieszczenia, odpowi
surowce, oddzielnie przetwobedonpi, madezi agnihr e
JeSli Srodki spoUywcze maj N byl przechowywane
muszN byl schgodzone tak szybko, jak to moUl i
ostatniej fazie przygprowawauzej epj@ablgio,nide ¢t
nie bAndzie stwarzal ryzyka dla zdrowi a.

RozmraUanie Srodk-w spoUywczych odbywa sifi w
powstania patogennych drobnoustroj - -w | ub twor
rozmriadda UywnoSi musi znajdowal sin w temper a
ryzyka dla zdrowia. W przypadku gdy odci ek pc
ryzyko dla zdrowia, musi on zostal odpowiedni
nal e@l@yhoadzi i sin w taki spos-b, aby zminimal.i
drobnoustroj-w |l ub tworzenia sifn toksyn

Ni ebezpieczne i/l ub niejadalne substancje, w

oznaczone i magazynowane w oddzielnych i zabezpiechdmmenerach.

ROZDZIXAG

p
V4

1.

2.

RZ
Bl

EPI SY ODNOSZtCE SIN DO OPAKOWAGS JEDNOSTKOWYCF
ORCZYCH SRODKEW SPOt YWCZYCH

Materiag uUywany do produkcji opakowa@® jednos
byl Fr.-djem zanieczyszczeni a.

Mat eri ag dpoa kporwoad® kjcejdinoost kowych musi byl prze
nie byd wystawiony na ryzyko zanieczyszczeni é
Prace zwi Nzane z opakowaniami jednostkowymi i
prowadzone w taki spos-b, aby Gdpoki ee§gabSaniwec
w szczeg-lnoSci w przypadku puszek i szkl anyc
konstrukecj. pojemni k-w oraz ich czystoSi.

M : <

o]

ateriag ponownego uUOytku qulwany do produkc]
bi orczychspd @y e Dydkh wmu s i byl gatwy do czysz
0 dezynfekgciji.

o N

[ €]
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ROZDZI AG XI I

SZKOLENIE

Przedsifnbiorstwa sektora spoUywczego zapewni aj N:

1.

2.

Ue personel pracujNcy z UywnoSci N jest nadzor
Uy wn odpawiednio do jego charakteru pracy:;

Ue osoby odpowiedzialne za op
niniejszego rozporzNdzenia |u
odpowiednie szkolenie ze stosowania zasad HRAQLaz
zgodnoSi ze wszel kimi wymogami prawa kraj owe
dla os-b pracujNcych w poszczeg-Ilnych sektor

racowywani e i st
b za funkcj onowze

(
é
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(E2) Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 30 wrzesnia 2015 r.
w sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkcji produktow pochodzenia
zwierzecego przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej (Dz.U. poz. 1703)

[fragmenty]
Na podstawie art. 12 wust. 2 wustawy z dnia 16 gr
(Dz.U.z2014r.pp. 1577) zarzNdza sifi, co nast |
Rozdti at
Przepisy o0go6l ne
§1.RozporzNdzenie okreSl a:
1) wymagania weterynaryjne, jakie powinny byl
pochodzenia zwierzncego przeznaczopmogukiy do spr z
2) wielkoSi, zakres i obszar produkcji produkt
3) wymagania weterynaryjne dla miejsc prowadze
§2.Do sprzedaUy bezpoSredniej dopuszcza sifn wygNc
surowag-rzez podmiot prowadzNcy dziagalnoSl w zaki

zwi erziicego przeznaczonych do sprzedaUy bezpoSre

Rozd2i at

Wi el kosé¢, zakres i obszar produkciji produktéw p
sprzedazynidpgezposr e
§3.Do sprzedaUy bezpoSredni ej dopuszcza sih:
[ €]
8) produkty pszczele nieprzetworzone, w tym mi
84Prowadzi sifi sprzedaU bezpoSredni N produkt - -w p
[ €]
6) pkt 8:
a) konsument owi ko owe mu:
iw miejscach, w kt-rych odbywa sin produkcj a

§5.1 .

terenie gospodarstwa rolnego lub pasieki, lub

I na targowiskach, lub

iz obiekt-w Il ub urzNdze@& r uchdalisgyczhychh ub t ymc za
Srodk-w transportu, znajdujNcych sifi na terei
produkt - -w, na terenie targowisk | ub poza ni mi
iz urzNdze@® dystrybucyjnych do sprzedaUy Uywr
kt -rgleyhwad sin produkcja tych produkt - w, na t e
b) do zakdad-w prowadzNcych handel detaliczn
koE owego.

SprzedaU bezpoSrednia produkt - w3pooehhdez dryil a

prowadzona na obszarze:
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1) wojew-dztwa, w kt-rym odbywa sifn produkcj a
Z nim wojew-dzt w;

2) wojew-dztw innych niU okreSlone w pkt 1, |je

targ-kermbszrv organi zowanych w celu promocj.i t ych
2. SprzedaU bezpoSrednia produkt-w pochodzenia z
prowadzona na obszarze, o kt-rym mowa w ust. 1 p
zakresie produkcp r odukt - w pochodzenia zwierzncego przezn
przekaUe powi atowemu | ekarzowi weterynarii wgaSc
prowadzil sprzedaU, co najmni ej na &cijdmi przed d
zawi eraj NcN:

1) imin i nazwi sko albo nazwn podmiotu prowadz

produkt -w oraz adres miejsca prowadzenia tej d

2) dane dotyczNce miejsca i okresu, w kt-rych
3. SprzedaU bezpoSrednia produkt-w pochodzenia z

wyprodukowanych przez podmi ot prowadzNcy dziagal
pochodzenia zwierzncego przeznaczonych dao sprzed

inny podmi ot prowadzNcy takN dziagalnoSi, jeUel.
1) zakgady prowadzone przez te podmioty zostadg
w ustawie z dnia 16 grudnia 2005 r. o produkta
powiecie;
2) spr zperdoawlh djzeosnta podczas wyst aw,worganisgowanych w, t ar
w celu promocij.i produkt -w pochodzenia zwierznc
3) podmi ot posiada w miejscu sprzedalUy:
a) imienne upowaUnienie do prowadzenia sprze:¢t
wyprodu k owag produkty pochodzenia zwierzhicego,
b) kopin decyzji o wpisie podmiotu, kt-ry wy|

do rejestru zakgad-w prowadzNcych sprzedaU b

4) przy transporcie i tswrpedchOyzeaimo3weéamizéi e

spedgnione wymagania weterynaryjne okreSlone w
§6.1. Wi el koSI produkeciji produkt  -w pochodzenia zw
bezpoSredniej wynosi nie wincej ni O:

[ brak ogr ani c zodulan psichelima niy @€ h p @ ri priyp. awtora] u
[ é]

Rozd2i at

Wy magani a weterynaryjne, jakie powinny by¢ spet
pozyskanych z drobiu i zajeczakOoOw przeznaczon)

wymaganiaweterynar yj ne dl a miejsc prowadzenia sprzedaz:

8§7.1. Pomieszczenia, [vw]kt -rych produkuje sin

2. W pomieszczeni ach, o kt-rych mowa w ust. 1, z

[ €]

5) osobom wykonuj Ncym czynnoScirednN&XNameUki wo 8

zmi any odzieUy wdgasnej na odzieU roboczN |lub o
przechowywania odzieUy wgasnej
§8.1. Obiekty i urzNdzenia ruchome |l ub tymczasowe

kt -rych pr ewadzibegipioSserdni N tusz | ub podrob-w pc
l ub w kt-rych transportuje sin te produkty:
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1) konstruuje sifn w spos-b zapobiegaj Ncy zanie
2) utrzymuje sin w dobrym stanie technicznym;

3y)maj N wyodrnfinbnione, zamykane miejsce albo poje
opakowani owych, jeUOel: produkty pochodzenia zw
2. W przypadku sprzedaUy bezpoSredniej z obiekt -
kt-rych mowa w ust. 1, l ub w przypadku transport

~

produkt ami pochodzenia zwierzincego wymieni onymi
zwi erziicego zapewnia sif rozdcemodleéemieaijtNkcgh imgrhodu
zanieczyszczenie.

§9.1nstalacje, urzNdzenia i sprzit, stosowane prz
podrob-w pozyskanych z drobiu i zajhAczak- - w, maij N
1) wykonuje sin zymateolUhggwoSlwykbhoncragiNszczeni
2) utrzymuje sin w czystoSci [ dobrym stanie t

810.1. Czyszczenie i dezynfekcjn instalacji, urzNc
uUyt ku, maj Ncych kont akys ka rtywmiz azni d rl awkbi p oid r @ajaimd
sin z uUyciem Srodk-w, kt-re nie wpgywaj N negaty

wyczyszczonN | ub zdezynfekowanN powierzchni N,

2. Dezynfekcjn drobnego sprzifiteu,w w etnypne rnaotCuyr,z ep rnz
ni 0O 82AC lub z wykorzystaniem innej metody zapew
3. Czyszczenie i dezynfekcjn instalacji, urzNdze
uUyt ku, przeprowadza sin olubkp@G&ckaebdymcy&k oaEpz
cziS¢giedjeli jest to konieczne.

§11.1. Przy produkcji i sprzedaUy bezpoSredniej tu

zajnczak-w uUywa sin wody spegdgniaj Ncej Uwgmagani a
przez ludzi.

[ €]

812Pomi eszczeni a, o kt-rych mowa w A 7, oraz obi e
kt-rych mowa w A 8 wust. 1, utrzymuje sin w czyst
zapewnia sin w nichwima@ti wejSitempeyamywayni gr zecho

§13.0soby maj Nce kontakt =z tuszami l ub podr obami [
wykonywaniu czynnoSci zwi Nzanych ze sprzedaUN be
1) przestrzegaj N zasad kidgilUgny w procesie prod
2) posiadaj N orzeczenie |lekarskie o zdolnoSci
i stnieje moUliwoSi przeniesienia zakaUenia |l ub
podstawie przepis-w o zapobi emakd unyah zu zlwad xiz;
3) uUywaj N czystej, w jasnym kolorze, odzieUOy

oraz obuwia roboczego;

4) myj N rfnce przed kaUdym przystNpieniem do pr
§ 14. Tusze lub podroby pozyskane zdrobma j nczak-w przeznaczone do sp

1) powinny byi SwieUe, o cechach organoleptycz

pochodzenia zwierzncego;
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2) przechowuje sifn, transportuje i sprzedaje w
zanee yszczenie, w szczeg-lnoSci namnaUanie sif ¢
tworzenie sin toksyn oraz psucie sin.

[ é]

§17.

1. Z produkt ami ubocznymi pochodzenia zwierznceg
Europejskiegoi Rady (WE)nr196¢ 2009 z dnia 21 pa¥dziernika 2009
sanitarne dotyczNce produkt-w ubocznych pochodze

przez ludzi, i wuchylajNcym rozporzNdzenie (WE) n
ubocznychpohodzeni a Dwnregr.zJEedo)30(0 z 14.11.2009, s.
powstaj Ncymi przy produkcji tusz |l ub podrob-w po
do sprzedaUy bezpoSredni ej postfiApuj e maityth w spos-
tusz | ub podrob- . w.

2. Podmi ot prowadzNcy dziagalnoSi w zakresie pro
zajnczak-w przeznaczonych do sprzedalUy bezpoSred
przechowywania i usuwagveaehpowpfivndggbhpdpgddwi et z

przepisami o odpadach.

§18.Podmi ot prowadzNcy dziagalnoSIi w zakresie proc
i zajnczak-w przeznaczonych do sprzedalUy bezpoSr
1) conajmniejrazw oku, czy woda spegnia wymagania okre:¢
spoUycia przez ludzi, jeUeli pobiera wodin z w§

bezpoSredniej;
2) czy osoby maj Nce kontakt z tuagamzakuWw podr
posiadaj N orzeczenie | ekarskie, o kt-rym mowa

[ €]
Rozd2i at
Wy magania weterynaryjne, jakie powinny by¢ spet |
ni eprzetworzonych przeznaczonych do sprzedazy
weter ynaryjne dla miejsc prowadzenia sprzedazy

§40.1. Do produkcji i sprzedaUy bezpoSredniej proc
wyj Nt kiem sprzedalUy bezpoSredniej z urzNdze®& dys
odpowi edni o wymagania weterynaryijlme, Ao 1Kt ursytch 1n
14, A 17 i A 18.

2. Do sprzedaUy bezpoSredniej produkt-w pszczeldi
do sprzedaUy Uywnolico wymagari ai Wetoeppmwa®yj ne, o
A 11 ust4, 1A N1A7 12 A 18.

§41.1. Podmi ot prowadzNcy dziagalnoSIi w zakresie
ni eprzetworzonych przeznaczonych do sprzedaUy be
dokumentacjn, zawierajNcN informacje o:

1) il oSci sprzedanych w danym miesi Ncu produkt
2) wynikach czynnoSci sprawdzaj Ncych, o kt-ryc
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2. Dokumentacjn, o kt-rej mowa W ust. 1, przecho
zostpoga Nsdzona, i udosthnpnia sifin na UNdanie wgaS
[ e]

8§43 RozporzNdzenie wchodzi w Uycie z dniem 1 styc:

159



Ilustracje - przykladowe pracownie miodowe
llustracja do przyktadu 1: pracownia mobilna
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llustracja do przyktadu 2: pracownia w zaadaptowanym pomieszczeniu gospodarskim

Ot

e S




llustracja do przyktadu 3: pracownia w wersji rustykalnej (domek pszczelarza)
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llustracja do przyktadu 4: pracownia profesjonalna
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llustracja do przyktadu 5: dystrybucja w zaadaptowanym pomieszczeniu gospodarskim




llustracja do przyktadu 6: stoisko tymczasowe/ruchome na bazarze




Opinia Gldwnego Lekarza Weterynarii

Warszawa, dnia 10 grudnia 2021 r.

INSPEKCJA WETERYNARYJNA
GLOWNY LEKARZ WETERYNARII

Pawel Niemczuk

Pan Artur Kosicki
Marszalek Wojewodztwa Podlaskiego
Urzad Marszalkowski Wojewodztwa Podlaskiego
15-888 Bialystok
ul. Kardynala Stefana Wyszynskiego 1

Nasz znak: WNBZPZ.501.18.9.2021.2

Dot. sprawy nr: ROR-VIIIL.7163.10.2020 pismo z dnia: 25 listopada 2021r.

Nawiazujac do pisma przekazujacego do zaopiniowania poradnik Pracownia do pozyskiwania miodu w
krétkim fanicuchu dystrybucji, ktéry ma stuzyé jako wytyczne krajowe dobrej praktyki pszczelarzom
pozyskujacym i wprowadzajacym do obrotu miod na niewielka skale, uprzejmie informuje, ze spelnia on
wymagania art. 8 ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywezych (Dz. U. UEL 139 z 30.4.2004, s. 1 z p6zn. zm.).

Jednoczesnie uprzejmie informuje, ze po opublikowaniu poradnika powinien on by¢ zgloszony do GIW

w celu notyfikacji Komisji Europejskie;.

Pawet Niemczuk
/podpisano elektronicznie/

Do wiadomosci:
Pani Magdalena Zasepa Dyrektor Departamentu Hodowli Zwierzat Ministerstwo Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi

ng‘ Giowny Inspektorat Weterynarii ul. Wspélna 30, 00-930 Warszawa
i tel.: (22) 623-20-88, fax: (22) 623-14-08, e-mail: wet@wetgiw.gov.pl, www.wetgiw.gov.pl
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